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DI PALLADIO 

RVTILIO TAVRO 

EMILIANO 
TRADOTTA NVOVAMENTE 

PER FRANCESCO SANSOVXNO, 

NELLA QJ/ALE SI CONTIENE IL MODO 
di cultiiiar la terra di mefe in mefe , di inferirgli 
arbo ri , di goiiernar gli horti,& i giardini, 

CON LA PROPRIETÀ DE FRVTTI, 
delle herbe, & de gli animali, con molte altre 
cofe utili a prò del contado • 

CON PRIVILEGIO 
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AL MAGNANIMO SIGNOR 

OTTAVIANO PALLAVICINO 
GENTILHVOMO ILLVSTRE. 




FRANCESCO SANSOVINO. 

O NON credo che in quefto mondo fiacofa 
più cara & più gioueuole allo huomo nobile 
che habbia l'animo ben comporto che l'Agri- 
coltura, perciocheeflendo ella a noftro profic 
ro,ne moftra ancho a un certo modo quanta 
fia marauigliofà e incomprenfibile la inefFabiI 

-. — — grandezza di Dio intorno alle tante co fé , &: 

uarie eh egli ha creato a noftro ufo. La onde io non dubito pùn- 
to eh ella non fia ftata tenuta Tempre in pregio da gli antichi,poi 
che ella fu trattata & maneggiata nó folamentedaipriuati huo 
mmi ma da i publici ancora.Et lafciando hora ftare che colui era 
tenuto huomo da bene ch'era buono AgricuItore,comeriferifce 
Catone,e che molte uoltei Confoli Romani, dopo hauer cópiu^ 
tamente fodisfatto al debito del magiftrato Ioro,fi ritirauaiio in 
uiUa a maneggiar gli aratri & le falci, dico che non folo i dotti di 
quell'età mai Principi e gli Imperadori fcrifTero intorno a que- 
ftamateria,uoIendo che gli huominiambitiofiedefiderofideeli 
honori di quefto mondo uedefTero quanto fia 
Beato ehi lontan da tanti affanni 
Senza debito alcun fi fta alla uilla 
Godendo in eultiuar i propri eampi 
„ Come facea la gente al tempo antico, come dice Horatio 
Tra quali Varrone grauifsimo Senatore ne trattò molto bene* 
ma cofinftretto e ofcuramente ch'egli fu tenuto più tofto dot* 
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to che chiaro.Ne fcrifTe medefimamente Catoni), ma con lingua 
tanto efquifita che pochi lo hanno potuto intédere , oltre al qua 
le Palladio eCortantino Impcradore, trattandone foccintamen 
tee con falda ferme zza sacquiftarono non piccioi luogo dihoa 
nore. L'ultimo poi ch'io fappia ne tempi de nodri Auoli fu Pietro 
Crefcentio ch'io ho tradotto nuouamente & mandato fuori a 
beneficio de gli ftudiofi. Da predetti fcrittori adunque fi ha po- 
tuto comprendere ageuolmente quel che fi può delìdcrare* Et 
perch'io mi fon fempre dilettato di queita lettione come utile & 
piaceuole infieme^dicendo meco medefimo con Virgilio 
„ ©fortunati a pieno i contadini 
„ Sei molti beni lorconofcer fanno 

Efsi de frutti che la terra (pande 
„ Si largamentCjin pace alma Se tranquilla 

Viuono daciuili odi lontani &c. 
& non hauendo modo di fodisfarmi interamente in quefta parte 
con Toperare^mi mifi a uedere i predetti autori, tra quali dilet- 
tandomi fommamente P a l l a d i o, mi piacque di farlo uolga- 
re a prò e utile di coloro che non fanno e che dcfiderano d 'inten- 
derei goucrnidel Contado . La qual cofa effendomi focceduta 
come io uoleua,edoucndolopubhcar alle genti fotto nome di 
huomo nobile^buono^eprudente^non tanto perche egli fofledi^ 
feto dall'auttorita fua, quanto per dargli più credito , ho uoluto 
eh egli habbiaimpreflb nella fua prima fronte con carattere per 
petuo di honore quefto fegno di Ottaviano Pallavi- 
cino nome tanto chiaro ,qnato degno e meriteuole d'eifer re- 
giftrato ne cuori di tutti i buoni . Ne io mi inganno punto , per- 
ciochc fe fi riguarda alla nobiltà uoitra , io non fo ueder chi ui iì 
polla prepor cofi ageuolmcnte^poi che nelle Hilrorie comuni del 
Mondo fi leggono a eterna memoria , le cofe illuftri fatte dalla fa 
miglia P A L L A V I c I N A , la qual piena di Capitani ualorofi.di 
magnanimi gcntilhuomini , e di Principi infiniti così chiari nelle 
cofcdi guerra, comedi pace, ha fempre a fomiglianza del Sole 
fparfo i raggi fuoi chiarifsimi , non folamente nelle parti d'Ita- 
lia , ma ancho in quelle delle genti lontane . Et fc d'altro lato fi ri 
cerca uiuacita di ingegno con profonda intelligenza di cofe, chi 
non uede ch^ella hara pochi pari ? fapendo ogniuno che per quc-^ 
fio noi conuerfate con molti perfonaggi grandi e con molti Pria 
cipi , da quali fcte amato e reuerito , fi perche l'affabilità uofira 
attrattala gli sforza, e fi perche fpiegando i concetti deiranimo 
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uoftro con altezza di fpirito fate maraiiigliar chi ui afcolta , co- 
me qudlo che hauendo bella e rifoluta cognition di cofe per lo 
maneggio del Mondo laccrefcete con gentile e co honorata let- 
teratura.Q.iianto poi alla bontà io non harei pofpolto V. S. a niii 
no altro,percioche procedendo noi liberamente con una crean- 
za naturale e non punto affettata, fete amator della religionee 
delle cofe di Dio quanto più fi può defiderare,& mettendo ogni 
uoltro fine in quella , fi come dee fare ogni huomo accefo dairar 
dentifsimo fpirito di fua Maeftà , tanto gioite inuoi medcfimo, 
quanto che folleuando quello & quell'altro dalle miferie, porger 
te con liberal mano aiuto a gli opprefsi e conforto a mi feri col 
confi glio & con ropere,ondein confeguenza ò neccffario che ra - 
pendo ognuno che uoifeteper natura ingegnofifsimo,e con l'a- 
nimo pronto a bene e uirtuofamente operare , ui rendiate aftet- 
tionati coloro che ui conofcono , i quali fono innumerabili per 
quel che io fento ogni di;percioche ragionandofi & del ualor 
uoftro, & delle honorate qualità di Mons. Pallauicino Voftro 
fratello amato dal Reuerendifs. Cardinal di Carpi fuo Signore, 
quanto più fi può defiderarc , conchiudono che noi come due 
lumi della uoftra famiglia Uluftrifs.meritate quei gradi maggio- 
ri, i quali fi conuengonoagli huomini Valorofi e gentile / Ma 
io non mi accorgtua dY^(fer^entrato temerariaméte nel mar del- 
le uoilre lodi,lcquali io fon certo che noi per la uoftra molta mo 
deftia non uorrc fte fcntire ♦ Ma quefto mi s afcriua a quella liccn 
za & a quello ordine che hanno gli fcrittori quando fono aiutati 
dal nero. Et però facendo tìne prego V. S. che fi degni di pren- 
der in grado quefto mio picciol dono ch'io le prefento con tut- 
to il cuore contandomi nel numero di coloro che ramano,& che- 
le defiderano ogni felicità. 
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FRANCESCO SANSOVINO 

A LETTORI. 




R A tutti gli honorati Scrittori che hanno riceuuto dal 
mondo meritamente qualche lode o per praticalo per dot tri 
na nelle cofe dcW ^gricoltura^non è dubbio alcuno^ che de 
inudcrni fi dee preporre ad ogn altro Tittro Crefcentio;per 
iioche ejiendo egli eccellente Filofofo, ragionando dtUe ca- 
gioni di He cofe , /cn/jt & dichiarò con molto giudicio quel 
che per imunxi era jÌAto trattato ofcuramente da Farrone^da TuUadio, e^r 
da Catone intorno alle cofe del cultiuamento della terra.Ma auenneper quel 
che fi può giudicare, l)k in quei tempi ne quali eglifcrificypoco dopo, il fuo li^ 
bro che da lui fu fcritto latinamente^fu tradotto daperfona^certo intendente 
della lingua Thofcana.vìa poto diligente, pc ruothe fefi prenderà il te/io uec^ 
chio uolgarey& che fi f contri col latino, fi ucdr arino molti capitoli latini che 
non fon fui uo!g.ne,& troui ranno fi molte righe qua fi in tutti i capitoli de do 
dici libri,che l'on fuori jlc quali rendono i concett dcW tutore imperfetti & 
guafli,^ fi leggono ancho nel uolgare le righe intere del tejto latino^ quali 
l'cfpofttor 0 non intefe,o no fi curò di dichiarar le, auegna ch'egli uada anco tal 
horaindotiinando quel che uogiia dir una riga intera di parole latine ^per la 
qual cofifipuo comprender ragione uolmnt e che fautore non fcritufie in 
uolgare,perciochc farebbe ccfa (ciocca dire.ch'cgli medcfimo non haucfie Wm 
tcfo la mxteria^della quale (gli friueua . Ora ti predetto libro cofi utile & 
co fi dilette uole per coloro che attendono all'agricoltura è corfo fino a quefti 
tempi tanto mal concio,& cofi fieramente gua fio, ch'io non lo hard mai ere 
duto. La qual cofi io penjo certo che fia attenuta per due cagioni/ una perche 
gli huommi non ricercando altro da lui che l'elocutioni^ lo hanno la fiato an 
dar impcrfctto,l\tltra,pcrche coloro che lo hanno tante uolte flampato, non 
fi curando fenon di uno ingordo guadagno, non hanno ufato quella diligen':^ 
ch'efii doueuano in cofi nobile ^utorc.La onde ucdend'io quato quefto Scrit^ 




torefofiepoflo nelle tenebre i& quanto danno ne patifìero gli jluiioft delle co 
fefue^houoluto condurlo di nuouo aUx luce ^rip arando al danno e aK ingiurie 
che gli erano fiate fatte dal tempora ondehauendoio dinan^ri a gl'occhi del 
la menteyionla truduttion uecchta,come lacera et guafla, ma la propia fcrit 
tura latina deW^utore^b ho tradotto di nnom per coft fatta maniera, ch'io 
jpero che coloro che non fono inuidioft , o maligni , ne potranno cauar qual^ 
che frutto^ Etauegnacheiomifta ingegnato di mantener alcune co fé de 
la traduttion uecchia, nondimeno io non ho uoluto perder^ o trafandar i con - 
cettiy per conferuar le parole , le quali non fono ancho in tutto o Fiorentine, 
oThofcane. ^e mi dee alcuno imputar apro funtione chHo habbia mefio 
le mxni in queUo tutore: percioche è mio intendimento che lo huomo fi pof- 
fa feruir delle cofe , le qua li prima non fi intendeuano . J^e per quejio ho toU 
to ui t la uecchia traduttione: percioche queUa feruirdper (a lingua yi^ir que^ 
Jia mia per le cofey& funa^& f altra harà luogo fecondo lo humor delle per 
fone.Etacciocheuoipofìiate ottimamente comprender ti tutto ^ ho uoluto 
darui in difegno le herbe y& le piante gli ^nimaliyde quali egli ha fuuella 
to ne fuoi libri. Oltre a ciòui diamo ancho un Vocabolario pienìfiimo di 
queUe uoci che fono fparfe per l'opera , & le quali io ho ufate fecondo il cofiu^ 
me di Fiorenza mia Vatrii. Et non mi contentando di tanto per più intera-- 
mente fodisfxrui , ho mefio in difegno gli flrumenti che s adoperano aUa uiU 
la^accioche uoi intendiate con l'occhio ciò che fìa Marra^ SarchiellOyTenna^ 
tOy & cotali altre cofCy le quali altre uolte fiate interpretate da alcuni Lom 
bardi negli tutori Thofcayii.hanno detto cofe le più firane del mondo & da 
ridere, come quegli che non fapendopiu oltre y& credendo fi di intender moU 
to, non hunno uoluto dar fede a coloro che ueramente intendono ,& fanno. 
Ora io ho ufato ogni diligenza in quel libro per amor uofiro . Fi piaccia 
adunque di leggerlo . Et uolendo conofcer la miafatica, & la mia buona in 
tentione , metteteui innani^ la traduttion uecchiay & qutUa miay& poi che 
con animo puro & fmcero harete ueduta luna e2r f altra con quella diligen^ 
X/t che fi richiede y fate il uofiro giudicioy & date queUa fenten'7^ che ut pa^ 
re^ ch'io per me fon contento . Et perche Tietro Crefcentio per tutti i luo» 
ghi dell'opera chiama TaUadio, alleopinion del qual egli fi riporta yfeguu 
tandolo quafi per tutto y & chiamandolo Maefiro delt Agricoltura y ho uo^^ 
luto che habbiate ancho il TaUadio nobile & antico Autoreti quale foccin^ 
t amente per ordine de mefì^ricoglie tutte loperationi che fi fanno alla uilla. 
Fi auertifco bene che nel Crejcentio ft contiene ancho il TalladiOyperciochc 
uolendo Crefcentio fcriuer ficuramcnte con la guida de pratici^non folamen- 
tefeguì TalladiOyma fi ferui quafi diluitele cofe fue y mettendole a parola 
per parola nel fuo uolume come potrà ucdere ogni diligente lettore « Et per 
che il Palladio nella fin de fuoi libri ricoglie le bore con f ordine che uoi ucdem 



fe\ uì auertifco che mìfuY^xndo egli le bore aUa ombra de piedi , figouerna fe - 
conio Inombra del Gnomone ^ della qualco[a^ldoeccellcnti(.<imo huomo 
fe un trattato nel principio del libro ch'egli flawpò con le cofe di Varrone et 
ài Catone in materia dt W Agricoltura, Ora io non sò che dirui altro fe non 
che confiierando noi quanto io ui ami : trouando talhora qualche er- 
rore 5 mi dobbiate fcufarc , perche cjhndo dì & notte intento a 
darui cofe nuoue , non è pofiibile ch^io pofia ueder tanto , 
ejkndo io folo^ a molte fatiche , le quali tutte mi 
fon leggieri per amor uoHro . Et però mentre 
che io ui apparecchio il ter%p uolume 
delle cofe de Turchi ^ che fcgue 
al primo j e al fecondo 
che ui fi diede, 
amatemi. 
03 




DI PALLADIO 

RVTILlO EMILIANO 
HVOMO ILLVSTRE. 
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LIBRO PRIMO, 



De precetti deUe cojc di uiVa, 



A PRIMIERA parte dVno huomo pruden 
te che vuol infcgnare è qiiclla.quando egli giù 
dica di che qualità fia la perfona alla quale 
egli infegna . Et però colui che moftra le cofe 
della villa , non dee concorrer nello fcriuer co 
arte& con eloquenza , con i Rettorici . La 
qual cofa è ftata fatta da molti, i quali mentre 
che altamente fauellano delle cofe della villajianno fatto di mo 
do che ne ancho gli huomini dottifsimi non hanno potuto in- 
tender la lor dottrina.Ma farà bene che noi nò facciamo più lua 
go proemio, accioche non imitiamo coloro ,i quali noi hab- 
biamo tolto a riprendere . Noi adunque diremo (aiutandoci Id-i 
dio)di tutta la agricoltura,& delle pafture,& de gli edifici da vil- 
la fecondo ilmaeìlri del fabricare , & delle loro inuentioni , & di 
tutte le generationi di quelle cofe che fi conuengon far dall'agri 
cultore&nutrire,opcr vtile, operpiacere* Nondimeno io ho 
propofto di trattar diftinramente ogni cofa fecondo i fuoi tem- 
pi,acciòche fi fappia ciò che fi dee far di mefeinmcf(p,con tutte 
quell'altre circoftanze che s appartengono a quefta materia. 



Di quattro cofe nelle quali covfì(le tutta tagriccltura. 



Cap. Il 



L'I M p o R T A N z A aduuquc d eleggere , & di lauorar benci 

Pallad. A 
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V 



LIBRO 

campi cofiftc in quattro cofe^cioè nell'aria>neiracqua, nella ter- 
ra, 'S: nella induftria.Di qiiefte quattro cofe tre fon naturali, Tul- 
tima ftà nel potere o nel volere. Della natura é, ch'innanzi a ogni 
altra cofa tuconfideri cheraria,in quei luoghi che tu hai propo 
fto di coltiuare,fia Tana & benigna, che l'acqua fia buona & faci 
le ad hau :rfi o nafcentCjO condotta, o ricolta da cielo, che la ter 
ra fia fcconda,& acconcia per fi to. 

De i fcgni deUu buona corU. Cap. 1 1 1. 

I LvoGHi che non fono nella profondità delle valli fon 
buoni pe:* aria,& non hanno le nebbie della notte* Si confidera- 
no ancho i capi de gli habitatori,cioc,s'il colore é buono, fe han 
no buon capo/e hàno buona veduta,re odono bene, fe hanno la 
voce grofla o fottile*La benignità dell'aria fi conofce per le pre- 
dette cofe.Et per lo contrario fi conofce nociua, quando fi truo 
uano le cofe in contrario di quel che fi é detto. 



Betta bontà dell'acqua. 



Cap, 1 1 1 L 



L A bontà dell'acqua fi conofce quando ella non è canata, ne 
da lagune,ne da paludi,ne da minere di metalli; e quando ella ha 
gentil colore.Si conofce fimilmente efler buona, quando non ha 
ne fapore,ne odore,quando non ha fango nel fuo letto, e che nel 
tempo del freddo rifcalda e nel tempo della fl:ate rinfrefca ♦ Et 
percioche nell'acqua talhora fta nafcofl:o il fuo difetto onde non 
fi può cofi facilmente faperc la fuaquaHta\fi dee confiderar anco 
la natura di coloro che fi feruono di corali acque, perche fe chi 
la bee non fi fente male alla gola,al polmone, allo ftomaco &al 
corpo,è aperto inditio della fua bontà. & perche per lo più delle 
volte fuolc aucnire che le pani di fopra che fon corrotte, manda 
no aqucllechefondifottoilmale,comefuoleauenir del capo 
ch'efTendo infermo, inferma ancho lo ftomaco & il polmone,pe- 
rò fi dee attribuire la colpa di quefl:o effetto all'aria cattiua,Ol- 
tralefopradette cofe bifogna ancho aucrtire fe quegli huomini 
hanno dolori nelle budella,nefianchi,nellereni,fe patifcono ven 
tofi ta,o fe hanno difficultà d'orinare. Se fi trouerà adunque che 
inunpaefenonuifiano cofi fatte malattie, non fi ha da dubi- 
tare che l'aria non fia buona & che l'acqua non fia parimente 
fana , 
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Ni 



PRIMO. 
Isella quditi delle terre. Cdp. V# 

^fideei 



ricercar la fecondità ; & confiderar fe le 
7olle fon bianche & ignude , e fe fon magre per rifpetto del fab- 
bione,& s'elle fon cretofe,o ghiarofe con afciiittezza, o di poliie 
re petrofa di color d oro/e fon falfe,amare,o oliiiigne,& s il to- 
poèarenofo& afciutto, &fela vallee troppo ombrofaefoda. 
Oltra quello bifogna fapere che la zolla vuole eflere come putre 
fatta e quafi di color nero,& che fia coperta della fua propia hcr 
betta : & che fia d*un color mifto tra il nero & il giallo , & che fe 
bene é porofa fia graffa &: appiccaticcia,& fia tale che ciò che el« 
la produce non fia ne fcabrofo,neritorto,ne macheuole del fuo 
fu^o naturale. Quàdo la terra naturahnente produce t boli, ginn 
chi,calamifl:ri,trifogIio no magroj&fimili altre cofe faluatiche, 
da buon fegno di produrre ancho perfetto formento.Etaque- 
fto s'aggiugne che nelle terre non fi dee molto badare al colore^ 
ma dobbiamo bene auertire eh ella fia dolce e grafia. A conofcer 
la fua gramezza bifogna far qucfta efperienza.Prendi vna piccio* 
la brancata di terra bagnata con acqua dolce , e poi manc^-^^ia- 
la & s'ella s'appicca alle dita é fegno eh e grafia Similmence^ca- 
ua una fofla e riempila di terra del tuo podere ; s ella enfiandofi 
foprauàza la terra farà fegno della fua grafiezza,ma fe verrà me- 
nomàdo farà fl:erile,& fe ftarà nel termine della foflà non fopra- 
uanzando punto il terreno, farà medio ere. La dolcezza poi fi co 
nofce fe togliendo alquanto di terra da quella parte che ti di/pia 
ce più del podere, la metterai in vna pentola & poi la afleggcrai 
co la lingua. I fegnali della terra ch'é buona per le viti fon quefl:i. 
S ella é alquanto rara di colore e di corpo,s'ella produce i fuoi ar 
bofcelli fecódi, chiarie leggieri,fi come fon le pere faluatiche,le 
fufine ofimili altre forti di frutti*Quàto al fito della terra egli no 
dee efler tutto piano, accioche col tépo no dinega uno fl:agno,ne 
tutto precipitofo,accioche fcolandofi Tacque non refti ignudo, 
del fuo terreno, ne tutto baflo, accioche non fia fèppellito nelle 
profondità delle ualli.ne tutto alto,acciochei foli ardéti e le tem 
pefl:e non 1 offendino ; ma tra tutti quefl:i efi:remi farà femprejvi- 
le un fito mediocre,oue i campi fieno da qualche lato aperti ac- 
cioche l'acqua piouana non ui fi fermi; & i colli fien tali che pia- 
ceuolmente pendino da lati, elauallehabbiadaqualcheparte 
ipiracolo per rifpetto dell'aria, &jl monte fia difcfo dalle fpalle 
di qualch'altro monte accioche fi pofià difendere da ucnti fafi:i- 

A z 
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dioH cmo!eflri;&il terreno aIto,quat:iinqiieafpro fìa'bofchcrec- 
CÌO5& herbofo.Ma perche le forti delle terre fon diiicrfe, che qiial 
é gralla^e qual magra;qiial é fpefìa & qnal è rara,& qiial è fecca óc 
quale è hiinndai(c per lo pili tra qiicfte fé ne triiouano aflai di lù 
tiore)però haiiendo rifpctto alle differenze de femi laqiialcofa 
c nccefl'aria , fi dee fi come fi ha detto eleggere il tcrren graflb; 
percioche fi dura meno fatica a lauorarlo;e rende il frutto mag- 
giore.La feconda forte di terreno farà lo fpefib,i!qualc come che 
porti con eflb grandifsima diligenza & fatica nel coltiuarlo,non 
dimeno rifponde co frutti al noftro defiderio; Ma quello è ben 
maluagio e ftrano terreno,ilquale e fecco & fpeffo, magro e fred 
dojc da quefto dobbiamo fuggire fi come da una pefte. 

Bcltindù(lria,a' d'alcune cofc appurtencnti a i poderi. Cdp. V I. 

P o I che tu barai confiderato co diligenza che nó fi pofTono 
con ingegno humano migliorar quelle cofe che habbiamo di fo- 
pranarrate,lequali fon proprie della natura , ti metterai a ellè- 
guir quella parte che s appartiene alla induftria , & quefta ha da 
clferla tua cura, che tu faccia fl:ima di quelle fenten eie ch'io feri 
uerò qui di fotto,Iequali fono alla opera della uilla utili e conue 
ncuoli. La prefentia del padrone c quella che fa fruttare il podc 
re. Non fi habbiain molta confideratione il color della terra 
percioche egli non è molto certo inditio della fua bonta\ Pian 
T A e femina nella tua terra tutte quelle forti di nelli e di formen 
ti che fono ufate , percioche non fi dee porre fperanza nelle nuo 
ue forti dei femi/e prima non fe ne ha fatto efperienza. I semi 
fogliono peggiorare più toito ne luoghi humidi che ne fecchi, 
& però bifo^^na nel feminare elegger ibuoni.E NEcelfario hauere 
in uilla chi faccia ferramenta,maifaritie & lauori di legname,ac- 
cioche i contadini che hanno ad attendere alle cofe loro, nó hab 
bianopercofi fatte cofe a uenire alla citta per effe, perdere il 
tempo* Le uiti fi piantino ne luoghi freddi a mezzo di,ne cal- 
di a Settentrione.ne temperati a Leuante , o neramente (fe farà 
neceflario)a Ponente .Nel L'opere , cffcndo tanta la diuerfità 
delle tcrre,non fi ha termine alcuno che fermo fia; nondimeno fi 
dee lauorare fecondo lufanza della Prouincia & del terreno & 
far pai opere & meno,o fia ne i nefH,o fia nelle forti de i femi.E mo 
to a ciafcuno che non fidcon toccar quelle cofc che fiorifcono. 
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N o N fi far^ mai buona fcdta di quel che fi dee Ccminanfi pri- 
ma colui che bada far la fcelra non farà quefto ofticio con dilige 
za. rs E L L E cofe della mila a uecchi s'appartit n comandare , a 
giouani lauorarc .Nel potarle uiti fi hanno a confiderar tre 
coie,la Iperanza del frutto,il capo che ha da nafcere nella uite,& 
11 luogo chela dee conferuare & rinouare. Ss tu poti lauitea 
Duona hora,harai molti farmcnti.ma fé la poti più tardi ricorrai 
molto uu^o S i come fi mettono gh arbori da luoghi cattiui ne 
buoni,c(5ii fimilmente fi dcbbon metter le uiri ne i migiiori.D o« 
PO una buona uendemmia, pota con più riguardo , ma dopo 
una cattala pota con più larghezza. Vsa nel potare, nel reci- 
tlere,& nell inrcrire,inllromenti di ferro duri & agu zzi. F a tut- 
to quel che bifogna alla uite & all'arboro, innanzi ch'efsi aprino 
1 hori e g 1 occhi. Qv e l che ha lafciato il bifolco di far c6 l'a- 
ratro nelle uignejo faccia la zappa . N o n fi deon fpampanar le 
Ulti ne luoghi caldi/ccchi , & aperti , percioche in cofi fatti luo- 
ghi elle hanno più torto bifogno d'efler coperte ch'altramente 
Dove leniti fon riarfe da qualche maluagio uento che fia no - 
cnio a quella regione , fi debbon coprire con ftrame o con al- 
tri ripari. Bisogna tagliarli ramo che è uerde & Aerile nel 
mezzo dell'uliuo.percioche egli è inimico mortale di tutto l'ar- 
boro S I dee fuggir la fteriIita,non altrimente che fi fugga la pe 
Ite. Ne l terreno lauorato di nuouo oue fieno porte uiti nouel 
le,non fi dee feminar cofa alcuna. I Greci vogliono che vi fi met 
ta ri terzo anno cioche lo huom uuole da cauoii in fuori , & co- 
madano che fi femini ogni forte di legume nelle terre fecche,dal 
Ja fauamfuon,Iaqualefidecfolamente porre ne luoghi humi- 
di C o L V 1 che affitta al fuo uicino il fuo podere , afpetti non 
lolamentedanno,maliteanchora. Le parti del corpo de tuoi 
campi uanno a pencolo , quando tu non lauori anco le ertrcmi» 
ta del podere. Ogni formento feminato tre uolte in terra hu 
mida, fi tramuta m fegala. Tre mali fono egualmente noci- 
ui,larterilita,ilmorbo,&iluicino. Chi mette iiigna in terreno 
Iterile, getta ma la fatica e la fpefa. Le pianure danno nino in 
quantita,ma i colli lo fanno migliore. I l uento da rouaio impre 
gna le uiti,ma lortro l'affina , la onde noi habbiamo o più uino 
o mighore , fecondo ch'a noi uiene a grado . Nelle necefsitì 
non fi ha riguardo alle fcrte. Q^vantunque fi habbia dafemina- 
re in terreno tèpt rato,nódimeno eflendo la fecchezza hw<rì,i fe 
mi allogati fi confcrutranno meglio ne campi , che ne granai 
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L A uia cattiua è egualmente contraria al piacere & airiitile, C o 
L V 1 che coltiua il podere , è obligato a un creditore dal quale 
uiene affretto fenza alcuna fperanzahauere di poter mai paga-- 
re il Tuo debito. Colv i ch'arando lafciafodo il terreno trai 
folchi,non folamente perde i Tuoi frutti, ma da fama al fuo terrea 
no di Iterile^ V n picciol campo ben lauorato , rende più frutto 
ch'un grande e mal cultiuato ♦ Lascia ftar le uiti nerefe 
perauenturatunonfofsiinpaefe,ouetaIi uiti bifognafleroper 
rifpetto de gli acini* 1 l palo che è lùgo fa crefcer la uite. Non 
tagliarla uite che è tenera e uerde col ferro . L e tagliature de 
farinenti non fi facciano dal canto dell occhio, accioche le goc- 
ciole che hanno a cadere non l'ammazzino. I l buon potatore 
ha da lafciarc i capi fecondo la gramezza & la magrezza del ter- 
reno. La terra ben canata in dentro (fi come dicono i Greci) 
produce grand'arbori d'oliui,fai frutti minori^acquofi,*: tardi- 
UÌ5& pieni di morchia. L' A Ria tiepida gioua alle oliue,& il uento 
che loffia piaceuolmente fenza fl:repito & fenza furore. L a uite 
laquale fi tira al giogo col tempo,fi tira per quello rifpetto,accio 
che ella habbia ne paefi freddi il fuo capo difcofto da terra quat 
tropiedi,&ne freddi fette* Qvello horto ch*épofto fotto 
buona aria,& che ha buona acqua di fontana che l'irriga , fi può 
quafi lafciare ftare fenza che ui fi duri fatica . L e ui ti fi hanno a 
legare eflendo ancor Puua in agrefto, percioche non fi ha a teme 
re che nel legarlcjgli acini fi pofsinoo rompere o cadere. La le- 
gatura delle uiti fi dee mutare fpeflb , accioche ftringendo fem- 
pre le uiti in un luogo medefimo,non leuengaafeccare.Q^ a n- 
D o il zappatore uedra aperto locchio della uite , non ha a fpe- 
rar buona uendemmia y & però zappi mentre che è chiufo l'oc- 
chio. S E tu uuoi fapcr le la terra é buona per formento^caua fot 
to due piedi,ma fe la uuoi per arbori o per uiti cauala quattro. 
L A uite nouella fi come crefce prefto per elVer. diligentemente 
attefa;cofiuienprefto al fuo fine, quando non fia gouernata. 
^ Habbia modo & mifura nell'opere & fecondo la tua pofsibi- 
lita,accioche trapalVando le forze del tuo podere,tu non lafci fl:a 
reinfulpiubello uergognofamente, quel che tu cominciarti co 
arroganza. I S Emi non hanno ad efl'er più uecchi d*uno anno, al 
trimentiil frutto uaamale. I l formento che nafcene i colli è 
di più pefo,ma non ritorna a mifura. T v t t e le cofe che fi han- 
no a feminare,fi debbon porre in crefcente di Luna & ne i di tem 
peratijpercioche il caldo le fa nafcere,& il freddo 1^ tien fofFoga* 
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te, S E il tuo podere fofl'e ricoperto da bofchi & da arbori difu- 
tilijdiuidilo in due partisse riduci la terra graffa a coltura, ùl 
la magra refti per bofco, maappiccauifuoco* che cofi facen- 
do la terra graffa per fua natura diuerrà fruttuofa, & la magra 
farà graffa per l'incendio del bofco , alla quale non fi dee dar 
feme alcuno fe non dopo cinque anni , &a queffo modo il luo- 
go fterile concorrerà nel fruttar con il graflb . 1 G r ecì coman- 
dano che nel piantare & nel coglier Toliue ^fi adoprino fan- 
ciulli & fanciulle uerginijmofsi cred'io5perch*efsi dicono che co 
tale arboro é confacrato alla caftità. Credo che farebbe fuor 
di propofito raccontar i nomi de formenti,iquali fanno mutatio 
neoperrifpctto del luogo oper rifpetto del tempo; baffi ben 
queftojchc noi eleggiamo quei grani che tornano a propofito al 
noftro terrenOjO che facciamo la pruoua di quello che ne è con- 
dotto da foreffieri.Quando fi fegano in herbe i Lupini & la uec^ 
cia^arandofi incontanéte fopra le loro radici il terreno^s'ingraffa 
non altrin ente che fe haueffe hauuto letame, ma fe le radici fi 
feccafferoinnanziche tu arafsi, attraggono a loro il fugo della 
terra. I l campo acquofo ricerca più ftabbio,& ilfecco ne uuo- 
le affai meno. L e uignefi debbono lauorare a buona hora ne 
luoghi caldi^maritimi/ecchi^aprici , & campeftri , ma ne luoghi 
freddi & fra terrajhumidijombrofi ,& montani fi lauoreran più 
tardÌ5& più oltre diremo non folamente in che mefe oin che di 
fi dee lauorare^ma in che hora.T v rti i lauori di uilla , fe fi faran 
no quindici di innanzi al tempo, non s'intendono effcr fatti trop 
po a buona hora, ne troppo tardi/e fi faranno x v.di dopo il tera 
po. T V Tte le biade s allegrano ne luoghi che fon larghijgrafsijSc 
che hanno il Sole. L a terra fpeffa,cretofa & humida nutrifce be 
ne il farro & il formento,ma l'orzo fi diletta del terreno ch e fec 
co & rifbluto,pcrciochepofto nelfangofo fi muore. L a femen- 
ta ne luoghi freddi & neuofi dura tre mefi,& fpecialmente doue 
la ffate è humida,ma douela ftate non ha queffa qualità nò rie- 
fce. I L fcme di tre mefi rifponde affai meglio ne luoghi tiepidi, 
quado fi femina nel tempo dell autunno. S e la necefsità ti aftrin 
geffe a far qualch'opera in terra falfa,fi dee far nella fin dello au- 
tunno,acciochefoprauenendole pioggie fi purghi quel mal che 
ui é dcntro,ma fe noi ui metteremo piantate d'arbori, fi dee por- 
re intorno a quell'arboro alquanto di terra dolce , o fabbione di 
fiumi. I L flme delle piante fi deeporrein terra che non fia graf- 
fa ne magra , accioche fi pofsino poi trapiantare in miglior ter- 
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reno. I fafsi che fon fopra la terra, il uerno s'agghiacciano , & h 
frate h nfcaldano, la onde fon nociui in tutti i tcmpi,a femi , alle 
piante, & alle uiti. Q^v a n d o fi muoucla terra intorno a "li ar 
bori,bifogna riuoltarla.fi che quel ch'è difopra uada difotto^Ns l 
letamar gli arbori,bifogna prima far loro intorno il fuo gratic- 
cio,& poi accollarla terra all'arboro , & intorno alla terra met- 
tere il letame. Non far mai che tu proponga alle opere della 
uilla,coUiialqualetu porti amore, percioche conhdandofi egli 
della tua affettione, non temerà il tuo furore quando nó ufi quel 
la diligenza ch'egli debbe nell'agricoltura. 

VcU'dcttmdclcmpo.cdelfitOt Cip. VH. 

T V dei confiderar, eleggendo il campo o comperadolo, che 
la dappocaggine di coloro che lo hanno coltiuato nonglihab- 
bia tolto quel buon che egli hauea per la fua fertilità naturale, 
& che ilfuolo fertile non fi lia confumato del fugo in mantener 
rampolli tralignati, la qualcofaauegna che fi pofia correg^^ere 
con l'inneftamento de buoni arbori, nódimeno è aflai mcgfio ha 
iier le cofe buone.che ftando a fperaza di bene , hauer a ricorre i 
fruttila tempo tardi.Si dee adunque ne femi delle biade ele<^"er 
femprei migliori j per non hauer poi dopo la ricolta a farnuTua 
pruoua.Ma nelle uigne fi dee auertirea non far come coloro che 
per acquiltarfi fama di buoni colti uatori,mettono trapofticci 
delle uiti,£mi di uiti che fono o iterili o di cattino fapore , per- 
cioche quella cofa ti apporti rà gran fatica nel corregrrerla.fe tu 
compererai un podere occupato da cofi fatte niti.II fito del po - 
dere fi dee eleggere in quella maniera,ch'cgh fiapofto all'oppo, 
fito dell oriente o del mezzo di,nepaefi freddi,accioche per l'im 
pedimento di qualche monte che gli toglieile i due afpetti dello 
oriente & del mezzo d!,non s'agghiacci effendo impedito il So- 
le da Settentrione & da Leuante, Ma ne paefi caldi fi dee più to- 
rto defiderar la parte del Settentri one, pcrcioch'ella quanto al- 
1 utile,quanto al diletto ,& quanto alla falute,è perfetta Se nera- 
uentura uolendo noi fabricare haucfsimo il fiume uicino , deb- 
biamo ueder qual fia La fua natura;percioche s'ella non fulìe buo 
na ce ne dobbiamo allotanare.Ma fopra tutto habbiamo a guar- 
darci dalle paluai.iv: /pccialnientc da quelle che fon dalla parte 
dell oitro o di Ponente,pcrci<)che nel tempo delk fiate elle fo^ 
giiono Ieccarfi,cproducono animali nocini & malattie. 

Del ' 
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Q^y ANDO fi fabrica allauilla, bifogna haiier l'occhio alla 
grandezza del podere , & alla ricchezza del padrone; percioche 
talhora porta pili fpefa a mantener una gran fabrica , eh a farla 
dinuouo.F.tperòallauillafihadafare una cafa di tanta gran- 
dezza; c he s aucniile ch'ella per qualch'infortunio andafle m ro- 
uina, l'entrata d'uno anno o di due fia baftàtea rifarla.Ilfito del 
luogo fia più alto & più fecco di tutti gli altri/i per rifpctto delle 
fondamenta,& fi perch ella habbia bella ueduta*Le fondamenta 
fi faranno a quefto modo,ch elle fiano più larghe da ogni banda 
del muro un piede & mezzo che non é il muro.Et fe nel cauar del 
le fondamenta fi trouafle perauentura tufo o faffo ; farà facil co^ 
fa a dar forma alle fondamenta , percioche fi potranno fcolpire 
d'altezza d uno o di due piedi. Et fe fi trouafle creta che fofle fo- 
da & ben riftretta infieme , fi darà alle fondamenta la fefta parte 
di quellaltezza che fi dee far fopra terra , ma fe la terra non foffe 
cofi foda,fi dee cauar in fondo fi che fi puenga alla argilla la qual 
fe al poftutto non fi trouafle, bafta metter fotterra la quarta par 
te.Si dee anchohauer cura che fipofla circondar con giardini» 
con horti,& con prati. Ma tutto il tratto da un lato della fabri- 
ca per lunghezza nel qual farà la facciata,riguardi al meriggio ri 
ceuédo col fuo primo catone il nafcimento del Sole nel tempo 
del uerno & fi torca un poco dalloccidete del uerno , percioche 
a quefto modo auerra,che nel tempo del uerno il cafamento fa- 
rà illuftrato dal Sole , &: nel tempo del caldo non fi fentiranno i 
fuoi caldi. 

Delle JìanT^per lo uerno & per la fiate & de pauimcnti. 

La forma della predetta fabrica debbe efler tutta raccolta 
in fe in tanto che per il Ui^rno, debbono efler tutte accomodate 
al Sole , & bifo^na anco accomodar i pauimenti alla qualità del- 
le ftanze, percioche nelle fabriche che fono a pie piano fi ha da 
auertire che le trauaméta fian falde & eguali , accioche colui che 
camina non faccia tremare la fabrica eflendo fottili.Inoltre non 
fi deon porre infieme le tauole di quercia co quelle deirElce, per 
cioche eflendo la quercia pregna di humore cominciandofi a fec 
care fi torce & fa fefl^ure nel pauimento , ma l'elee non fi guafl:a 
mai . Ma fe non ui foflTc elee , & c\vt ni folTe quercia a baftanza ii 

Palladi B 
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dee fottilmente fegar il qiiercio e farne tauole,& ponendole Va - 
na fopra all'altra a trauerfo^fi ficcheranno con chioui bene Ipefsi. 
1 raiiolati che fi fanno di cerro o di faggio , durano lago tempo, 
ogni uoltaperò che innanzi che ui fi metta di fopra la calcina, fa 
ra coperto il tauolato di paglia o di felce , conciofia che lo hii- 
mor della calcina non può trapalVarealle tauole . Et poi fi dee 
porre difoprail terrazzo,cioé due parti di fafsi pedi con una di 
ealcina>& quello terrazzo ha da edere di grofiezza di fei dita/a- 
cendo che fia eguale per tutti i fuoi luoghi, & effendo il luogo 
che tu fai per il uerno , porrai difopra al terrazzo tal pauimento 
che ftandoui i feruidori in pie , non s agghiaccino ne tempi fred^ 
di ♦ Pollo il terrazzo e bene fpianato , torrai carboni ben pefti, 
fabbione e calcina,& mefcolato il tutto inCicm^ andrai niiponen 
do fopra il terrazzo egualmente per tutto, la qualincroftatura 
non uuol effer più grofla che feioncie , &e^^endobenefpiana- 
ta, il pauimento farà di color negro , la onde uerfandofi in terra 
nino s'afciuga incontanente.Ma fe le ftàze fatano per la fiate, uo 
gliono effer riuolte all'Oriente folftitiale, & alla parte del Sctten 
trione, & il pauimento fia o di mattoni,o di laftre di marmo,o di 
mofaico,o di quadretti d opera tavellata, i quali fian ne cantoni 
delPopera ben congiunti & ferrati con quadretti di mattoni. Ma 
fe non fi hauefle la comodità di cofi fatte cofe,mettafi di fopra 
marmo pefto; oueramente fi fmalti con calcina e con fabbione 
mefcolato. 

DlUx calcina e del fabbione. Cap. X. 

O L r R A quefto,bifogna che colui che fabrica fappia qual fia 
la natura della buona calcina & della buona arena. Le forti a- 
dunque della arena di fofiàfon tre^ Vna nera, una roffa, una 
bianca. Tra tutte quelle la roffa è mighore,dopo la roflaé la 
bianca,nel terzo luogo fi mette la nera ♦ Di quefle tre buona fa- 
rà perla fabrica quella che sfregolandofi conlemani fa romo- 
re per la fua granellatura ♦ Silmente è giudicata buona : quando 
pofla fopra lezuolo o fopra cofa bianca & poi fcofla in terra , 
non lafcia macchia o bruttura alcuna. Ma fenonfi hauefieco-' 
modita^h arena di foffa fi torrà la ghiaia de fiumi o de lidi. La 
arena del mare fi fecca più tardi di tutte l'altre, e però bifocna 
eh innanzi che fi metta in opera ftia canata qualche tempo ac- 
Cloche la tabrica;ion fi corrompa , oltra quello polla nelHnto^ 



bogo 
lento 
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nacatiire delle camere,le fende & fcorza per rifpetto deirhumor 
falfo. Ma le arene di fofla, mefcolate nelle mura di mattoni & nel 
le mtonacatiire fi feccano con preftezza, & tanto più fon miglio 
ri,quanto eflendo cauate della fofla fi mcfcolano in quciriftante 
con la calcina,perche snelle ftanno al fole,alla rugiada,& alla pio 
iiafeneuannom fango. Le arene di fiume fon più a propofito 
di tutte 1 altre nell'imbiancature delle mura^ Mafeperauentura 
bifognafle adoprar la arena di mare, farà buono fommergerla 
pnma in qualche fofla d'acqua dolce , accioche la dolcezza del- 
l'acqua la Ipogli del falfo . La calcina ha da effere di faflb bianco 
& duro,o di treuertino,o di ciottoli di fiume,o di fafsi rofsi, o di 
marmo Quella che fi fa di fafsi duri & eh e fpeflk,é buona per mu 
rare.ma quella eh e di faflb tenero & porofo , fi adopra nelle im- 
biancature delle muraglie. In due parti di arena fi mefcola una 
partedi calcina. Ma nelle arene di fiume fe tu ui aggiugni una 
terza parte di tegole rotte de ben pefte la calcina farà foda & per 
fetta. 

DtUeìTiUra di mattoni. Cap. XL 

M A fe tu uorrai far le muraglie di foli mattoni , tu hai da no- 
tare,chc finite le mura farà buono murare in cima oue fi pongo- 
no le trauature, tegole, & intorno intorno alle mura fi faccia 
quafi come a guifa di corona uno (porto in fuori di unpiede e me 
20, accioche corrompcndofi gl'embrici oueramétele tegole,Pac 
quap^ouanacheuaperlegornenonpofla penetrar nelle mura. 
Oltraquefi:ofi deeprouederechepoiche le mura faranno ben 
feccate.ma però non lifciate, s nnbianchino , percioche quando 
il muro éhumido&lifciojil bianco non tiene 5 &però bifogna- 
incroftarlo tre uolte, accioche il bianco fi pofla appiccare. 

Delle fine [ire y&deWaltezz^. Cap, XIL 

Nella fabrica dalla uilla fi ha da prouedere che ui fian mol 
te finefire ♦ Oltra quefto eh 'elle fian uolte fi come fi ha detto alle 
regioni del cielo, fecondo la qualità de tempi, cioè quelle della 
fiate fian uerfo tramontana,quelle del uerno uerfo mezo di,quel 
Je della primauera & dell'autunno a Leuante.La mifura delle fa- 
le & delle camere fi farà a quefl:o modo, che fi metta infieme la 
larghezza & la lunghezza del luogo & fatto il conto, fi facciano 
alte le llanze per la metà piu# 

B X 
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Delle camere fatte di canna, c 



Cap. XI IL 



Egli è buona cofa far le camere in uilla di quella mate- 
ria che fi troua facilmente alla uilla,& però le faremo o di tauo- 
le o di canne di qiiefta maniera . Torremo tauole di legno galli- 
co, o di cipreflb leqiiali fian diritte , & le porremo con diltantia 
eguale runa dall'altra Olle fi dee far la camera laqual^diftantia 
fia d*un piede & mezo di noto . Et poi attaccaremo al palco del 
la camera le predette tauole con catene di legno di gincprojd^o- 
liuOjdi ciprelfOjO di boffo , & tra Tuna & Taltra tauola porremo 
due pertiche ben legate con ritorte di canapa,ilche fatto, torre 
mo le canne paluftri oueramente quelle che fon alquanto più 
groflè deirufate, ma uogliono effere sfefTe & ben congiunte infie 
mi\6c quelle accoftaremo più che fi può alle tauole et alle perti- 
che. Jb t poi fingefleremo facendole equali con la cazzuola per 
riempierei noti tra canna & canna. Vlcimamente, mifchiando la 
poluere del marmo con la calcina, ni faremo di fopra la fcorza 
Iplendida & bella. 



L'iNTONiCATVRA parimente diletta , alla qual cofa fare 
bifogna tor calcina che fia macerata di buon tempo innanzi , et 
fia tale che tu la tagli con lafcia come che s'ella fofie di legno Et 
quando nel tagliarla quel che rimane attaccato alfafcia é morbi 
do et uifcofo,quella tal calcina é perferta a intonacare. 



L A imbiancatura fi farà buona forte e chiara, quado fi pulirà 
IpefTo con la cazzuola , & cominciando a feccarfi , fi ponga la fe- 
conda & anco la terza copertura del bianco. Dopo quefto fi cuo 
pra con tre coperte di grano di marmo co la cazzuola,ma inanzi 
che fi facciano cotali coperte bifogna domar la calcina cofi fat 
tamenteche la pala, con la quale fi doma, fi cani netta fuo- 
ri della calcina • Et quando quefi:a copertura di poluere di 
marmo fi comincierà a feccare, fi dee por di fopra un'altra co- 
pertura , ma fottile, & in quello modo lopra farà falda & fplen- 
dente» ^ 



Dell' intonicatura. 



Cap. XIIIU 



Del bianco deltintomcatura. 



Cap, X F. 



PRIMO. 7 

Che fi dee Jibiuarfi dalle ualli, ' Cap. XFI, 

Si dee fuggire fi comt hanno fatto molti altri per cagion 
dell acque)dipor ne profondi delle ualli le fue pon'crsioni ^ per= 
Cloche noi dobbiamo più tofto hauer riguardo alla noftra (fini- 
ta, eh a breue piacere di pochi giorni. Dalla qual cofa ci dobhia 
mo ancho tanto più guardare, qnàto che noi ucdremo che qu-l 
.paeie nel tempo di fiate farà fofpetto di corrotta & malaria 1 Et 
ie perauenturain cotai luoghi non fofTc fontana,o pozzo, bifo- 
flT l -i' ?" -a ^' nellequali fi pofTa fcolar l'acqua pioua- 
nadaitetti.Ltlecifternefifannoinqueftomodo. 

Delle Cincrne,& della calma frigidaria. Cap. XFII. 

Le mura della cifterna uogliono effer di quella grandezza 
che a te bafta,& che tu uuoi. II fuolo di quefta cifterna, farà di 
mattom & di pezzi di tegolo bene eguale, & fi debbe fpianare & 
pulire, & lafciar dalfun canto l'ufcita all'acqua : oltra quefìo fi 
dee pohre 11 detto fuolo & fregare più d'una uolta con llrdo cot 
to & graflo,&poiche fia afciutto , fi ugneranno fimilmente le 
mura,percioche nó apparirà feflbra alcuna . Et cofi fatto, dopo 
buono fpatio di tempo,ui fi potrà metter l'acqua. Voglio poi che 

""ù r'r^^ ""."'^ '1"^'"''^ ^"S"'"^ ' o q"alche pefce di 
hume,&chefelediada mangiare; percioche i pefci mou-ndo 
J acqua col nuoto,non lalafciano altrimenti guaftare Ma fi; pcr= 
auentura il fondo della cifterna,o le mura a qualche tempo co- 
]aflero,o facefitro feflure,dobbiamo adoprar il fopradeno «^raf 
fo, accioche fe l'acqua uoleife ufcire non poffa. 11 medefimo Un- 
tume ferue anco nelle pifcine, nepozzi, & nelle lagune delle ci- 
fterne . Ma fc lo humore ufcifTe fuori peri /aTsT^trórrài tanta pcc7 
liquida quanto tu uuoi,& altrettàto di feuo, & mefle quefte due 
cofe in una pignatta,le farai bollire fino ch'elle facciano la fpu- 
ma,& poi leuale dal fuoco,& comefaran fredde,aggiu"ni calci- 
na ftritolata,& mifchia tutto in un corpo, & còli flotte in ma~ 
mera d'unguéto,potrai metterle nelle feflure & calcarle bene.Sa 
rà cofa buona far che l'acqua uada nelle cifternc,per cannoni di 
terra cotta & coperti. L'acqua piouana per bere é miglior di tut 
te l'altre. Ma fe la corrente ui fi può condurre , farà a propofito, 
fe non per bere, almeno per lauare,& per innaffiar gh horti 
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Della cella da tenere il nino. Cap. X FU L 



L A cella dei uino fi dee fare in luogo frefco & quafi buio & ri 
iiolto a tramontana, & dee efTer lontana da i bagni, dalle ftalle, 
da i forni, dalle ciftcrne, dairace]ue , & da tutte l'altre cofe che 
habbiano cattino odore. Sia fornita di tutte le niafìbritie che 
bifognano, in tanto che fe l una foprauanzafsi oltra Tufato non 
fi habbia a defiderar altre maflcritie. Sia cofi fattamente ordina 
ta ch'il luogo da pigiarTuua fia più alto che gli altri . Vadafi.a 
quefto calcatoio su per tre, o quattro fcalini,& dalle bande del 
calcatoio ui fiano i luoghi che riceuono il morto, & da quefti luo 
ghi fi partino i fuoi canaletti di mattoni a canto il muro , fotto i 
quali fiano i barili da riceuere il uino. Ma fela uendemmia paf- 
falfe rordinario,fi potran metter altri martelli tra Tuno & Taltro 
fpatio de detti barili, fopra un'altro murello. Sia ilfuolo dique- 
Ito luogo di terracotta, acciochefe fi rompcfiero le mafferitic 
del uino,t l1ò poflà fcorrere fopra le pietre cotte alla fua foira,che 
farà nel mczo della detta rtanza. 

Del granaio. Cap. XIX. 

I L fito del granalo defidcra deflcT porto dalla parte di Set- 
tentrione & in luogo rilcuato,&: lontano da ogni humore,& dal 
lertallc, dee fimilmcnte ellcr porto in luogo freddo, uentofo , & 
recco,reditìcio fi faccia con tal diligenza che non ui fi uc ^ga fcf- 
fura . 11 fuolo uuole ellcr o di pianelloni di mezo braccioì'uno,o 
neramente di mattoni: ma minorigli quali fi caccino nel terraz- 
zo fatto di calcina & di tegoli pelti . Faremo poi( fperando però 
gran ricolto) le rtanzcttediuife ciafcuna da per fe/per metter le 
paratamente le biade in ferboimafe la terra moftrafie il ricolto 
minore, allhora fi dee metter il grano fu i murelli di graticcio o 
neramente ne certoni di paglia l atti i granai, fi impiartrano'le 
mura di morchia mcfcolata col loto,& in luogo di paglia s*ado- 
pra oliuartro fccco, oucramcnte foglie d oliuo,& feccate le mu- 
ra, fi unge di nuouo con la detta morchia, & poi ui fi mcrto* 
no le biade. Querta cofa é buon rimedio a i farfalloni & a eli al- 
altri animah che magian il grano.Sono alcuni che per cóferuarle 
biade,ui mefcolano foglie di coriandoIi.Ma non c cofa più cófer 
uatuia che metter il grano fu l'aia & lafciarlo rinfrefcare alquan 
to ,&poi riporlo nel granaio. Columella non uuole che i for^ 
menti fi fuentino; percioche gli animah nel fuentare penetrano 



p R I M o; S 

ne i mucchi d'eflb, ma lafciandoli ftare fenza fiientare, ^li anima 
h non fono dentro ne mucchi del formento più che un pahno, ri 
reltante fi conferua fenz alcun danno . Afferma il medelimo che 
gUammah predetti non fi generano più in dentro d'un palmo. 
1 a herba conizza (fi come diconoi Greci) meffa fotto i formcn 
ti gUta durare. I granai debbono effer di lungi dal uento di 
Mezodi. ^ 



Dd luogo da far l'olio. 



Cap. XX. 



a \\ i^?^ ^ ^^^^ ^^^^^ ^^^^ oppofta alla parte di Mezo 
cli,& ditefa dal freddo & le fineftre hàno da effer di uetro. Et cofi 

I olio non hara impedimento per il feddo del uerno , & aiutato 
dalla caldezza del luogo,non fi potrà agghiacciare. 11 torcitoio, 

II teIaio,& gli altri ftromenti da premer loho fi faranno fecondo 
l ulanza del paefe.I uafi che hanno a riceuer l'oho faranno mon- 
di e ben netti , accioche riceuendo qualche nuouo fapore ^ non? 
facciano che loho fappiadi rancio . Mafe alcuno haueffe più 
amore alla cofa,alzi il torcitoio con le uiti,& metta nel fuolo un 
caldano di brace,& cofi il calor de carboni farà chela cella farà 
buona, fenza che ui fia fumo, il quale per lo più fuol far l'olio di 
trillo colore & di peggio fapore ♦ 

DeUeftaUe de cauaUi , & de buoi . Cap. XXI. 

L E ftalle de caualli & de buoi hanno a guardare al Men>gio:ma 
le fineftre fien uolte a Settentrione; percioche fl:àdo il uemo fer- 
rate non poffon nuocere: ma la fl:ate aprendofi fanno il luogo af 
fai frefcOf Le fl:alle non uogliono effer punto humide, per rifpet 
to dell'ugna de gh animali. I buoi fi fanno più grafsi & più belli, 
quando hanno il fuoco da preffo , & che ueggono il lume ♦ A un 
paio di buoi bafl:ano otto piedi a fl:ar diritti, ma a ilare a giace* 
re ne uogliono quindici. Doue flanno i cauaUi , metterai tauole 
di quercia coperte di fi:rame, accioche flando in pie fentino il da 
ro, & giacendo habbiano il luogo tenero & molle. 



DeUa corte da galline . 



Cap. XXII. 



L A corte delle galhne uuole effer uolta a Mezodì, & fcoper- 
ta al Sole, accioche nel tempo del uerno elle pofsino ilare al So- 
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le,&: purgarfi da i pidocchi pollini Ma nel tempo della ftate,farai 
un frafcato, o di legno, o di tegoli,accioche fi poflano rinfrcfca- 
re; Ma fc tu non uolcfsi /pendere , farai il frafcato di foglie , o di 
gineftri. 

Del luogo da tenere uccelli . Cap. XX III. 

D I fuori dalla corte a canto al muro, faremo i luoghi per gli 
uccelli; percioche lo fterco de gli uccelli é molto bifogneuole al 
le cofe di uilla: fuor folamente il letame dcll'oche^pcrcioche é no 
ciuoa tuttelecofe. Ma gli habitari di tutti gli altri uccelli fon 
ncceffari. 

DtUe colombaie . Cap. X XIII L 

La Colombaia fi può far in cima duna Torricella pofta fo- 
pralgicafa,con le mura pulite e imbiancate. Nelle quali fien da 
quattro parti(fi cornee ufanza) fincllrelle picciolifsime,perle 
quali polVono andar & ufcir folaméte i colobi e détro fi faranno 
i nidi. A renderla ficura dalle donnole, bifogna metter dentro 
qualche arbufcello con molti rami & che fia broncofo, fenza fo- 
gliCiO gittarui dello fparto, del quale gli animali fi calzano , &: 
che uno ue lo porti dentro, non ucdendo gli altri colombi . Et i 
colombi non abbandonino la colombaia ogni uolta che alle fi- 
neftrelle di quella farà attaccato un pezzo di fune d'uno impic- 
cato* Qu^ando efsi mangiano il comino a lor uoglia, menano al 
la colombaia i colombi delfaltre colombaie. Fanno anco il me- 
dcfimo effetto quando s'unge loro la carne più fetolofa fotto le 
ali con balfamo. SemangianojDrzo arrolHto,o faua , tanno fpef 
fo figliuoli. Trenta colombi che nolano , uogliono tre quarti di 
formento per di. Lo hcrbaccio fi da loro nel tempo del uerno,ac 
ciocheproduchino più facilmcntei figliuoli. La ruta appiccata 
in diucrfi luoghi della colombaia,gioua molto" contra ^li anima 
li nocini. 

Delle Tortole. Cap. XXF. 

S o T T o la colòbaia fi faranno due danze, una delle quali dee 
efTcTpicciolaepocomenoclVofcura.nellaquale fi pofsino rin- 
chiudere le Tortole che facilmente s allenano. Se che non ricer- 
cano 



primo; 9 

cano altro , Ce non che la ftace„nel qual tempo ingraflrano,fi dia 

loro del fermento,© neramente del migiio con l'acqua melata 

Cento uent) tortole uogliono il dì mero ftaio. Et lì dee mutar 
Jpeflo l'acqua * 



De tordi. 



Cap. XX ri. 



N£ I L A altra ftanta fi metteranno i tordi.i quali auegoa che 
s ingrafsmo m altri tempi che nel lor proprio , nondimeno fon 
«leljcati a mangiare e danno buona rendita . Il luogo loro uuol 
cHer netto , chiaro, e imbiancato . Oltraquefto bifogna che ui 
Iieno delle pertiche a trauerfo, accioche hauendo efsi fuolazza- 
to un pezzo per iattanza, habbiano luogo doue ripofarfu Si 
mutino fpeflb i rami uerdi . E fi dia loro fichi pefti col fior del- 
la farina in abbondanza. Inoltre, accioche fi purghino è bene 
dar loro il feme della mortella fe uc ne è copia , del lentifco, del- 
roliuaftro , e della hellera . Et fi dee mutar l'acqua fpeffcQuan 
do fi ferrano , uogUono efler prefi di frefco,e nella chiufura uuol 
efler qualche tordo uecchio , accioche i prefi di nuouo habbia- 
no meno faftidio per la compagnia ch'efsi hanno de tordi troua 
ti nella chiufura. 



Delle galliae. 



Cap. xxrii. 



TvTTE le donne fanno gouernargalline,e però bafl:er^ dire 
chele galline uogUono il letame, la poluere , e la cenere. Effe 
quanto al colore fiano , o nere , o roffe , le bianche non uaglio- 
no . S'elle mangiano la uinaccia, diuentano fierili : ma selle fi 
cibano di orzo mezo cotto , fanno fpeflb uoua , e le fanno mag 
giori» Vna gallina che uadauagando, non mangia più che due 
fcodelle d'orzo. L'uoua fi mettono fotto la chioccia in nume* 
ro difpari, e in crefcentedi Luna dalla decima per fino alla 
quintadecima . Nafce loro la pipita fu la cima della lingua, 
-foprala quale uienecome unapellicina bianca . Si lieua quel- 
la pellicina con l'ugna , e fi imbratta poi la piaga con la ce» 
nere , o ui fi mette fugo d'aglio petto . Si pone ancho loro in go* 
la uno ipicchio d'aglio tritato con l'olio. S'eife mangiano lu- 
pini amari, uengon lor ne gli occhile cataratte , delle quali fi 

Pallad. C 
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muoiono, fe non fe le leuano fottilmente con Tago ♦ Si gnarifce 
quefto lor difetto col fugo della porcellana diftempcrato con lat 
te di donna,oueraniente con fale armoniaco mefcolato col me- 
le e col cornino. Ri medio a pidocchi de polli & perfetti fsim o , è 
lauarle col fugo di ftrafizaca,e"con cornino arroftitb , tanto deU 
l'uno q'uanto dcllaltro, diftemperata luna cofa & Taltra con ac 
qua di Lupini amari. 

DeiVauoni. Cap. XXFIll. 

E' facilifsima cofa nodrire i Pauoni ogni uolta che tu non te- 
ma odi ladri,o d'animali nocini , percioche efsi vagando per fe 
medefimi per i camp ,^rouano da mangiare^e allieuano i loro fi-^ 
g!iuoli,e la fera fi riducono fopra gli arbori . Bifogna hauer cura 
a quefto,che quando efsi couano in qualche campo, ouc fi fiano 
a uezzati, fi difendino dalle Volpi. Cinque femine badano a un 
mafchio folo. Imafchiperfeguitano Tuonaci pulcini, non altri- 
menti che fe forteto nati di qualch'altro animai foreftiero, fino a 
tanto che ueggono crefcer loro la crefta . Cominciano ad appe- 
tire il coito a fei di Febraio. £ fe mangiano faua alquanto cotta 
uanno in frega, il medefimoauiene quando anco fi da lor bere 
acqua cotta ogni cinque di . Sei bicchieri d'acqua baftano a un 
pauone. Si conofce ch'il mafchio ha uolontà del coito, ogni 
uolta ch'egli fa la fua ruota, & che i capi de gli occhi conftrido- 
reefcono fuori . Se fi mettono le nona de pauoni fotto le 
galline, le pauone non hauendo il faftidio di couare , partorifco- 
no tre uolte in un'anno. Il primo lor parto é di cinque uoua,il 
fecondo di quattro , il terzo di tre , o di due* Quando fi uo^lio- 
no allenar i pauoni con le galline, fi deon elegger chioccie che 
fian grode , e fotto quelle fi porranno in crefcente di luna none 
nona, cinque di pauone, e quattro di gallina, e partati dieci di fi 
leueranno Tuona della ga Hina , e in quel luogo fe ne metteran- 
no altrettante pur di gallina, ma frcfchc,accioche in capo a tren 
tadifi portano aprire inficme con Taltre. Sideon fimilmenteri 
uolgcrc fpeflb Tuouad el pauone che fon fotto la gallina: perciò 
che ella non può uoltarli cofi ageuolmcnte , e nel uolgerle fa un 
fegno alTuoua> accioche tu conofca di hauerle riuolte . Eleggi a 
quefl:o effetto galline grandi, perch'allc picciole fi portbno fotte 
porre poche nona . Nati i pulcini , fe tu uorrai che quei di mol- 
te chioccie ficn fottopolti a una fola, dice Columella che uenti* 
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cinque pulcini battano per una chioccia . Ma a me pare che quin 
dici liano a baftanza , accioche ella gli polla mcgho alleiiare.Ne 
primi di fi darà lor da mangiare, orzo mondo bagnato col nino, 
o neramente polenta di farina : ma fredda , a quefto fi aggiun- 
gan poi porri minuzzati bene,o ueraméte formaggio frefco^ma 
bene (premuto, perche il fiero è molto noceuole ai polli. Si da 
ran parimente loro delle cauallette , ma fenza piedi . Et cofi fi 
manterranno con fi fatti cibi per fpatio di fei mefi . Dopo que- 
fto fi potrà loro dar Forzo a tuo piacere . Finiti trentacinque 
di,fipoflbnomandarea pafcer ne campiconla chioccia, per- 
ch'ella col fuo gridare gli rimena a cafa.La pipita & le crudezze 
ili quefti animali , uogliono i medefimi rimedii che stufano nel- 
le galline*!! maggior pericolo, nel quale po flbno incorrere è 
quando nafcelorla crefta,percioches ammalano non altrimea 
ti chi fanciulli quando mettono i denti. 



De Fagiani. 



Cap. XXIX. 



C H « iiuol nutrir Fagiani,debbe auertire d'eleggerli giouani, 
accioche pofsino fruttare,cioé d'uno anno : perchei uccchi non 
fruttano. Vanno alla femina il Marzo ,o l'Aprile. Vn mafchio 
batta a due femine, perche quetto animale e men JiiATiirioro de 
gli altri.Fàno figliuoli una uolta l'anno. Venti nona battano,per 
cioche le galline le poflbno coprir meglio fiche quindici fien di 
Fagiano ; il retto della gallina . Nel por l'uoiia , fi dee ofleriiar 
la Luna , fi come fi ha detto di fopra . In capo a trenta di nafco 
no i pulcini. Ne primi quindici di, bifogna dar loro orzo ben 
cotto , ma freddo e bagnato col nino . Dopo quindici di man- 
geranno formento ben petto , e cauallette , e uoua di formiche. 
Si dee guardar che non uadano all'acqua per ri/petto della pipi^ 
ta . Ma s'ella pur uenifle loro , petta l'aglio con la pece liquida e 
fregalo (peflTo intorno al becco , o neramente lieua quella pelli» 
cina con Tugna , come fi Tuoi fare alle galline . A ingraffar i Fa- 
giani fi dee torre una mifura di farina e quella fareinpicciole fo 
caccine , e rinchiufi i fagiani per fpatio di trenta di , fi daranno 
loro alle Tue bore debite le predette focaccine. Ma fetuuorrai 
dar loro dell'orzo , batterà una mifura e mezza, fatta nel mede^s 
fimo modo. Si dee bene auertire che quelle focaccine fiano 
iinte d'olio, e bifogna ancho metterle loro in bocca, di modo 
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che il boccone nonuadafotto la lingua ,altrimente fi muoiono 
incontanente. Dobbiamo parimente auerrirc con fomma di- 
ligenza, che non fi dia lor da mangiare, fc prima non lianno fiiial 
ttto l'altro parto; perciochehauendo pefo auouo nello Itoauca 
fi muoiono ageuolmence» 

Delle Oche. Cap. XXX^ 

L E Oche non s'allieuano cofi agcuolmente fenza herba e fen 
za acqua fono inimiche a feminati, perche gli offendono con lo 
fterco e col pafcere^Sono animali utili per rifpctto della figlia tu 
ra,& per conto della piuma che fe ne caua f autunno e la prima- 
nera ♦ Tre femine baftano a un mafchio . Se non hanno fiume , fi 
dee far loro una gora d'acqua. Se non hanno herbaa baftanza,fi 
dee feminar fiengreco, trifoglio^, lattughette e altre herbe fimili. 
L'oche biache fanno più figliuoli, ma quelle che fon uariate di 
colore e nere fanno meno, perche di faluatiche fi fon fatte dome 
ftichcvCouano dal primo giorno di Marzo , fino al folfiiitio. Par- 
tori fcono afiai più, quando fi pongono Tuona loro fotto le gal- 
line* L'ultimo parto fi può lafciar da nutrire alle madri Quando 
hanno a far Tuona , non é fe non bene códnrle al nido , perche 
hauendo ciò fatto una uolta , andranno da loro fenza eller eoa 
dotte. Sipoflbnopor Tuoua delle oche fotto le galline, fi come 
quelle depauoni,ma fotto quelle delToca fi dee metter Torti- 
ca per più conferuarle. Nati i pulcini , fi nutriranno i primi die 
cidi in cafa, dai dicci di indietro fi poflbno mandare allo fco 
pcrtodouenon fia ortica , perciochvfsi temono le fue puntu- 
re . Ne primi quattro mefi fi ingraflano aflai bene , e tanto pia 
s'ingraffano quanto eh elle fon più giouani . Si dee dar loro la 
polenta tre uolte il di . Et non è bene lafciarlc andar uagando, 
mafì'iano in luogo caldo e rinchiufo* Fatti grandicelli di due 
rnifi , s ingrjffano, come habbiamo detto, ma i picciolini fi muo 
iono le più uolte in capo a trenta di . S'ingralVano parimente ol- 
tre modo , quando fi da loro miglio bagnato quanto elsi uoglio 
no . AlToche fi da d'ogni generarion legume fuor che Temo . Si 
dee anche hauere auertenza ch'i pulcini non inghiottino fètole, 
o peli.l Greci a ingranar quefi:i animali ufano dar loro due par- 
ti di polenta, e quattro di crufca ftemperata con acqua calda, e 
ne danno loro quant efsi ne uogliono,e beono tre uolte il di, e fi 
mil mente danno lor bere a mczanotte ♦ torniti trenta giorni^ 
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fe ti! defidcn che efsi habbiano il fe-ato tmcro , terrai fichi fec^ 
ehi,c fatti peftarc gli -lacererai nelìacqua, & poi ne farai piccio 
h bocconcini, i quali darai loro a mangiare ogni di per fpatio di 
liciui giorni, ^ ^ i 



Delle pefchiere. 



Cap. XX XL 



Poi chenoihabbiam ragionato delle cofe che fon necefrarie 
a una bene ordinata uiUa , diremo hora dellaltrc parti che reità 
no,e fauellando delle pefchiere fi dee fapere, che le pefchier- o in 
terra^o canate nel faflo uogliono cffcr due, luna fia per abbeuera 
rei belhami e gli uccelli d acquaie l'altra per innaffiar le piante. 



Del pagliaio. 



Cap. XXX IL 



Non importa ch'il pagliaio Jl fenile,&ilripoftiglio de legna 
mi e delle canne fia più in un luogo ch'in un altro , pur ch'il luo-. 

go fiaafciutto&uentofo,c chefiadifcofto da cafa perrifpetta 
del fuoco. 



Del letamaio f 



Cap. XXXIIU 



L a fofTa del letame debbeeffer in luogo humido , e lontano 
peni puzza da cafaXo humido faquefto bene allo fterco, che in 
fracida i femi de gli fpini cafo che ue ne foffero . Lo fterco dclPafi 
no e perfetto per gli horti, dopo qiiefto è affai lodato quello del- 
le pecore, delle capre,edeiraltro beftiame, dal porcino in fuori 
ch'é pefsimo, quel della cenere è buonore quel de colombi è cali- 
do , & in fomma è buono di tutti gli altri animali da i paluftri in 
fuori.Lo fterco ch'é ftato un anno in ripofo é molto utile alle bia 
de, e non produce herba,ma fe farà più uecchio d'uno anno farà 
men buono.Lo fterco nuouo gioua a i prati e gl'ingrafla . L'alga e 
gli altri purgamenti del mare, lauati con acqua dolce e mefcolati 
con altre brutture feruono in luogo di fterco , è pariméte buona 
U belletta che nafce da un'acqua uiua,o che fi caua di fiumit 

Del luogo per horti j del giardino , delle fiepi & del tempo del 
[eminare. Cap. XXX III 

L o horto,& il giardino debbecfferpreffo alla cafa. Lo Korto 
dcbbe cfTcr uicino al letamaio accioche fi polfa più comodaméte 
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ingrafTare fia lótano dall'aia, pcioche la poluere delle paglie e fui 
inimica . Quello è felice luogo per horto, ch'elìendo piano, & in- 
chinando piaceuolmente da un lato è irrigato d'acqua corren- 
te per i fuoi fpatii diuifi. Se perauentura tu non hauefsi fontana» 
bifogna o far un pozzo, oueraniente una pcfchiera nella quale fi 
polli adunar lacqua piouana per innaffiar lo horto ne tempi del 
caldo . Ma fé perauentura tu non potcfsi hauer nefl'una delle fo- 
pradette cofe , fa uangar lo horto Tempre tre o quattro piedi più 
alto, percioche a quefto modo fi difenderà dal recco,& con tut- 
to che cotal horto non hauelVe bifogno di letame , nódimeno gli 
gioua ogni terra che fia mefcolata col letame,dalla creta,& dalla 
terra rolla in fuori*Si dee parimente ofleruar ne gli horti che per 
natura non fono aiutati dallo humido, di diuiderlo in parti per- 
cioche tu farai la coltiuation del uernoriuoltaa mezo di,& quel 
la della fiate riuolta a tramontana . Citrale fopraditte cofe lo 
horto debbeefler ferrato, male generationi & l ufanze del fer- 
rarlo fon diucrfe . Alcuni formando quadri di loto, lo murano 
intorno a fimiglianza di mattoni . Altri mettono fafsi addoflb 
Tun dell'altro fenza calcina. Alcuni altri gli fanno intorno le fof- 
fa, la qual cofa e dannofa, percioche toglie lo humore all'horto, 
fe perauentura il luogo non folle paluftre e che fi uolefle fcolare. 
Et alcuni altri gli cingono di piante di fpine , o di femi . Ma a far 
quefta opera e affai meglio il feme del rouo, & di quella fpina la- 
quale fi chiama rouo canino. Quefto feme fi dee raccorre ben ma 
turo,& poi mefcolarlo con farina derno macerata nell'acqua , il 
che fatto , ui fi metterà dentro le funi di giunco, e fi metterà il fe 
me in dette funi, acciochc fi polla conferuar meglio fino al prin- 
cipio della primauera . Si faranno poi nel luogo oue fi dee metter 
lafiepe, due folchi di lungi tre piedi l'uno dall'altro & profondi 
un piede e mezo,& tra Tun folco e Taltro fi metteranno le funi & 
il feme coperto có alquanto di terra, & cofi in capo a trenta gior 
ni nafceranno le fpine, le quali per efler tenere, bifogna aiutare 
con qualche puntello, fino a tanto che crefcendo empieranno gli 
fpatii noti, appiccandofi Tuna con laltra . Legarti dello horto fi 
debbondiuidere in quefta maniera, che quelle nelle quali fi ha 
da feminare nel tempo dellautunno.fi uanghino la primauera ; c 
quelle che hanno a feruir a femi della primauera, fi coltiuino nel 
Tautunno , di maniera che Tuna & Paltra uangatura fi farà buo- 
na per beneficio del freddo e del caldo. Le uanezze dello horto fi 
faranno più ftrette che lunghe , cioè dodici piedi per lunghezzà^ 
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&fei per larghezza, c lontane luna dall'altra le fponclc delle ii4r- 
nezze ne luoghi grafsi faranno alte due piedi , ma ne luoghi fec- 
chi bafta un pie . Se l'acqua perauentura fofle ufata a paiVar tra 
gli fpatii che fon tra le uanezze,lo fpatio del folco debbe efler pia 
alto ch'il terreno, accioche uenendo lacqua dalla parte più alta, 
pofla più ageuolmente entrar ne gli fpatii che fon tra le uanezze, 
bagnando di mano in mano.tutte leparti afciutte di quello hor- 
to ♦ Quanto al tempo del feminare, con tutto che noi habbianio 
amefepermefedefcrittoquel ch'é neceflario^nondimeno fi dee 
gouernar lo horto fecondo la natura del cielo & del luogo . Ne 
luoghi freddi li dee feminar l'autunno a buona hora , & la prima 
uera più tardi, ma ne paefi caldi fi farà tardi l'autunno, & a buo 
na hora la primauera . Tutte le cofe che fi hanno a feminare,fi fe^ 
niinino a Luna crefcente,ma quelle cofe che fi hanno a fegare & a 
ricogliere, fi facciano a Luna fcema. 



De rimedij de gli horti & de campì. 



Cap, XXX 



C o N T R A le nebbie é buon rimedio, fe uedendole uenire, tu 
porrai in diuerfe parti dello horto o de campi , paglia e cos'altre 
fomiglianti appiccandoui dentro il fuoco . Contra la grandine fi 
narrano afl'ai rimedi . Si cuopre la muoia con panno rofato.Simil 
mente é buon rimedio a minacciar il cielo con accette che fien 
tinte di fangue . Similmente é buono circondar tutto lo fpatio 
dello horto di uit'alba,o conficcami una ciuetta con l'ali difiefe, 
oueramente ugner col graffo d'orfo le ferramenta con le quali fi 
lauora ♦ Alcuni prendono il graffo dell^orfo e lo macinano infie»- 
me con olio , & con quefl:o ungono le falci quando hanno a po- 
tare • Ma queflio rimedio fi dee far fecretamente fi che no l'inten 
ila ninno altro potatore,la potenza del qual rimedio fi dice efler 
tanta, che ne gielo, ne nebbia,ne altro male può nuocere a quei 
terreni, & importa affai che non fi fappia , perch'altrimente non 
uale . Contra le zenzale & i lumaconi naie affai la morchia frefca 
deirolio,oueramcnte la filiggine fparfa per lo horio. Le formiche 
fi cacciano,col chiudere il buco oue elle fono con un cuor di ci- 
uetta. Mafeperaucnturaelleandaffcrouagandoper lo horto, è 
bene fparger i uiottoli dello horto con ceneremo con terra bian- 
ca ♦ Vale affai contra le rugiole,fe fi bagna il feme innanzi che fi fe 
mini,con fugo di fempreuiua, o col fangue medefimo delle rugio 
le . Si deon fimilméte feminar tra l'altre herbe da mangiare, i cer 
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<:ipcrcioche fon buoni contra mille effetti cattiiii* Alcuni gltta- 
no la cenere del fico fopra le rugiole • Altri feminano la fquiUa ne 
gli horti,o che ue la fofpendono a qualche arboro . Alcuni altri 
contra le rugiole conducono una donna che habbia il meftruo, 
dircuita,rcal2a5& fcapigliata intorno allo horto. Et alcuni altri 
ui conficcano granchi di fiume . Conerà gli animali che noccio- 
no alle uiti fon buone quelle cantarelle che fi truouano nelle ro- 
fe, & meffe nell'olio fi lafccranno marcire,& poi hauendofi a po- 
tar le uiti s'ugneranno le falci con quellolio. Le cimici s'ammaz- 
zano con la morchia e col feledelbue^o con le foglie della helle- 
ra trite con Polio onero con le mignatte abbrufciate . Per far che 
le herbe da mangiare non fiano offefe da glanimali buon fecca 
re i femi che tu uuoi feminare in una corteccia di teftuggine,oue- 
raméte piantar afiai quantità di menta trai cauoli.Si dice che l'c 
ruo fa ancho il medefimo cffettOje mafsimamente feminato do- 
ne fon rape e radici, Contra le pulci s adopra aceto forte mefco- 
lato con fugo di iufquiamo. Colui fa morirei bruchi il quale ua 
aM umando lo horto conreftc d'aglio abbruciate ma fenza i ca- 
]^i*Aproucdercheleuitinonpatilchinoalcun danno da bruchi 
é buono unger le falci con l'aglio pofto ♦ Dicono gli fcrittori che 
i bruchi non nafcono, ogni uolta che a pedali de gli arbori & del 
le uiti s abbrucia bitume e zolfo, oche neramente prendendo 
i bruchi del tuo uicino, tu gli faccia cuocere in acqua , & poi con 
quella tu uadafpargendoiuiottoli del tuo horto . Accioche le 
cantarelle non nocciano alle uiti , è beneammazzarne fu la ruo- 
ta doue s'aguzzano le falci da tagliare. Democrito aiferma che 
prcndendofì granchi di fiume o neramente marini,ch*i greci chia 
mano paguri,al numero di dteci, & mefsi in un uafo di terra cot- 
ta,& coperti con acqua i lafciati ilare allo fcoperto al fole die- 
ci di , che quella acqua (bagnandofi con effa ogni otto di gliar-^ 
bori & i feminati fino a tato che hanno prefb uigore) ^li confer- 
ua fenz alcun nocumento da tutte le bellie . LeVormiche fi cac- 
ciano con l'origano, o neramente fi fparge nel buco loro zolfo pe 
fto . Il medefimo nuoce ancho allapi . Oltra quefto è buono con 
tra le formiche la cenere de gufci delle lumache melTa nella lòr 
buca. Le zenzale fi cacciano col galbano e col zolfo , Lepulci 
muoiono fé fi getta per terra la morchia ,o il comino faluatico 
impialtrato con lacqua . Similmente e buono il cocomero lalua* 
tico macerato neiracqua,e fparfo per terra , & lacqua de Inpini 
veicolata col lolatro fa il medefimo ertctto.I topi fi pigliano con 

la 
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la morchia alquanto rpefla e porta di notte in cafa in un piattoJ 
Si muoiono parimente quando efsi mangiano,o pane,o cafcio^ o 
altre uiuande mefcolate co lo helleboro negro . Nuoce ancho lo 
ro il cocomero faluatico con la coUoquintida . Apuleio afFerma 
che i topi faluatichi fi muoiono, fe fi macera il feme che fi dee fe- 
minare, nel fiele del bue , Molti altri c hiudono il buco loro co la 
rododafne,e hauendola efsi mangiata,raentre che s affaticano 
d'ufcir del buco,fi muoiono . I Greci hanno quefto rimedio con- 
erà le talpe . Efsi fanno un buco in una noce.in una mela,o inal- 
tra cofa tale che fia foda,dopo ui mettono dentro paglia,ceraj& 
2olfo,& hauendo ferrati tutti gli altri piccioli buchi, mettono la 
noce accefafu l'entrata del principale fpiraglio^accioche fpiran- 
do il uento,efpingendo il fumo nella cauerna,le talpe o fi fug- 
ganolo ueraméte fi muoiano. S'ammazzano i topi faluatichi con 
la cenere della quercia meffa nell'entrata de loro fpiragli , per- 
cioche toccando efsi la cenere , produce loro addofiò una rogna 
che g[Ii ammazza. Leferpi fi cacciano col fumo che afpramcnte 
puzzi , & fi mettono in fuga tutti gli animali nocini , abbruciane 
do il galbano, o le corna del cerno , o le radici del giglio , o l 'u- 
gne della capra ; I Greci hanno per opinione che fe fi leuera alla 
ìproueduta una nuuola di cauallette , ella paffera uia, fe gli huo- 
mini correranno fubito in cafa. Il medefimo aucrra quando efsi 
fuggiranno,hauendoletrouatea cafo. Nuoce parimente a det- 
ti animali l'acqua nella quale fian flati cotti lupini amari, e coco 
meri faluatichi mefcolati confalamuoia . Molti hanno per opi- 
nione che le cauallette & gli fcorpioni fi fuggano,quando s'ab- 
brucia un di loro nel mezo de gli altri ♦ 1 bruchi, i quali fon no- 
cini a gli horti 6c a gli arbori, fi fcacciano con la cenere del fico, 
ma {e no fe ne uanno per quefto rimedio, è buona l'orina del bue 
mefcolataconlamorchiaefpruzzatafugli arbori e fu le herbe. 
I Greci chiamano gli animali che nocciono a gli horti,prafochi. 
los. Contra quefti fi toglie un neutre pieno di caftrone, & fi cuo- 
pre il luogo oue efsi flanno, indi a tre di trouerai tutti quegli ani 
mali adunati intorno a quel ucntre,Ia qual cofa fatta due e tre 
uolte , tu gli potrai ammazzar tutti. Si crede che fia ottimo ri- 
medio contra la grandine, fe fi porta per lo podere una pelle di 
cocodrillOjO diuecchio marino,odi hicna, & fe fi appicca fo- 
pra l'entrata della uilla o della corte, quando fi ucde fopraftare 
il pericolo , Similmente fe fi porta fu la man deftra una teftug- 
gine di palude col corpo in fu , intorno intorno alla uigna,& poi 

Palladi D 
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ritornato al luogo onde lo huomo fi partì , fi metta in terra & fi 
ciiopra di zolle, di maniera che non pofla riiiolgerfi conia (chie- 
na in fu ,gioua grandemente con tra la grandine .Alcuni altri ue 
dendo uenir la tempefta , prendono uno fpccchio 6c ui riceuo- 
iTo rimagine della nera nuuola , & con quello rimedio la caccia- 
no , o fia perche la finta difpiaccia alla nera nuuola , o pur fia per 
cheefrendo raddoppiata la nera, ceda alla falfa . Si crede pari- 
mente che la pelle del uecchio marino porta fopra una uite nel 
iiignale, difenda tutte leniti del fopraltante pericolo . Si dice 
che tutti i femi di horto , e di campo fi conferuano da ogni ma- 
le , fé prima fi macerano nelle radici trite del cocomero faluati- 
co. Nello horto fl:abene untefchio di una caualla non uergi-- 
ne, onero duna afina , percioche fi giudica che perla prefen- 
ialoro, le herbe & le piante diuengano aflai più fruttifere & 
più grafie. 

DeUVia. Cap. XXX ri. 

L'a I A non debbe efier molto lontana dalla tua uilla , fi per* 
che fi ha più comodità del portare per eflere appretto & fi pche el 
la è più ficura dal fo (petto che fi ha de uicini . Sia mattonata o di 
felce , o di faflb di monte , o neramente fi faccia peftare il fuo ter 
reno tenero,da i pie del befl:iame5& poi fi rafibdi con Tacqua aU 
lora che fi dee tibbiare ♦ Sia circo ndata da buone ftangate, accio 
che gli animali che fi conducono allaia , ne tempi della tibbia no 
Ili poflano entrare . Sia intorno all'aia un'altro luogo piano e net 
to, nel quale i formenti trebbiati fi poflano rinfrefcare, & di quin 
di fi portino a granai, percioche quello falor pròp fargli durare. 
Inoltre fi faccia un tetto, & mafsimamente ne luoghi humidi, ac 
ciochefopraucnendo la pioggia, il formento fi poifa inconta- 
nente riporre al coperto. Sia Taia in luogo alto , accioche habbia 
iiento da ogni lato , ma però lontana da gli horti , d alle uigne , e 
da i frutti , percioche fi come il letame & le paglie fan prò alle ra 
dici delle piante, cofi rimanendo la paglia e la poluere fopra le 
foglie , le feccano & le forano. 

De luoghi deU* api. Cap. XXXFIL 

N o 1 dobbiamo allogar la ftanza dell'api non lontana da ca- 
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^^L^J^^^''^^'""'" parte fecreta&aperu,& di lungi dai uen^ 
ti & che ha calda . £t fia ordinata in luogo murato accioche i la- 
dri & gli ammali non la poflano offendere . Sia abbondeuole di 
tìori permdullria dello hortolano,così nelle herbe,come nei uir 
guici & ne gh arbori . Nutrifca l'origano , il Serpillo il Fhimo , la 
•Santoreggia il Melifphillo , le uiole faluatiche ,ranfodillo la Ci- 
trina , 1 amaranto , il Giacinto , il Narcifo , il ZafFarano & tutte 

I altre herbe che hanno foauifsimo odore & grato hore'. Trai 
uirgu ti , ui fieno le rofe , i gigli , le faue , l'Ellera , il Ramerino. 
1 ra gli arbori, le mandorle 1! Giuggiolo , il pero , il perfico. & le 
mele, nelle quai tutte cofe non è amarezza alcuna o nel fu^^o o 
nelhore. Degli arbori faluatichi ui fiano il Rouere ghiandofo, 

II Terebinto, il Lentifco, il Cedro, il Tiglio, l'Elee minore & il 
«Lino, il Taflo e mimico . Ilpiupretiofo melefi fa del fugo del 
Thimo , dopo quefto fi loda il mele fatto di Timbro , di Serpil- 
lo , o d Origano . Nel terzo luogo fi pone il mele della Santore<T- 
gia o del Ramerino . L'altre cofe come i uirgulti , & le herbe da 
«iangiare,fanno il mele quafi come faluatico. Gli arbori uogho- 
no edere ordinati utrfo la parte del Settentrione. 1 uirgulti & le 
piante ficn collocati tra gli arbori, & le herbe dopo i uirgulti fi 
metteranno nel piano . Apprelfo le predette cole pafsi un rufcel» 
lo,o una fonte piaceuole , la q uale irrigando il piano,formi alcu- 
ni picciole lagune coperte per trauerfo da rami o da iiirgulti,ac- 
cioche l'api hauendo feteui fi pollano ripofare^Bifognaparimen 
te che la ftanza dell'api fia di lungi da tutti i luoghi di cattino 
odore , come fono i bagni , le Italie , le cucine , & i lauatoi. Scac- 
ceremo oltra quefto gli animali che fon nimici all'api , cioè le lii- 
certole,i uermini & altri fimili a quefti. Spauenteremo gli uccelli 
copannieconftrepito di qualche cofa che fuoni . Il guardia» 
no uada alle cafe loro fpeifo e auertito , & habbia apparecchia- 
to nuoui uafi, oue fi poifano accettare gli fciami delle nuoue api. 
Ci dobbiamo fchiuare dall'odor cattino del fango , e dall'odor 
del granchio abbrufciato,e dal luogo out Ecco rimbomba. Simil 
mente debbiamo fchiuarci dal Tit imalo , dallo Hellt boro , dalla 
Tapfia , dall aifentiojdal cocomero faluatico, & da ogni altra co 
fa che con la fua amarezza pofla nuocere all'airi. 



Delle cadette dcU'api. 



Cap. XXXyilL 



L E caifette dell'api fon buone di corteccia di fuuero,pcioche il 

D t 
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freddo & il caldo non Io può penetrare . Si pofTono parimente 
far di bacchette, ma non fe ne hauendo copia fi farranno di ui- 
mini di falci , o neramente di qualche altro legno d'uno arbore 
incauato , o di tauole,fattein forma dipicciole cafl'etteXecaffet 
te fatte di terra cotta non fono a propofito , percioche nel tem- 
po del uerno fono aggelatele nel tempo del caldo s infiammano. 
01traquefl:o faremo ne luoghi fopradetti alcuni murelli alti tre 
piedi, bcnefmaltatie biancheggiati per le lucertole & per cofi 
fatti altri animali che fi fogliono aggrappare, e fopra i detti mu- 
relli fi metteranno i uafi dell'api con tale ordine , chela pioggia 
non poflàlor nuocerete diuifi alquanto tra loro . 11 buco per Io 
quale entra lo fciamo uuoleeflere fl:rettOjaccioche il freddo e il 
caldo pofla nuo cer meno. I predetti muriccioli faranno difefi da 
un'altro muro peri uenti, accioche Tapi poffano fl:arealfolet 
Tutte Tentrate uogliono efl'er uolte al Meriggio, & ogni uafo ne 
uuol hauer due otre, tanto grandi che l'api ui poflano entrare 
& niente più maggiori,accioche gli animali nocini refi:ino di fuo 
ri,& eflendoui pui ufcite,mentre che gli animali afpettano , Tapi 
pofsino ufcir fuori per altra uia* 




Del comperar Capi. 



Capf XX XIX. 



Q \ ANDO noi uorremo comperar l'api , habbiamo a proue- 
dere di comperar i uafi pieni^Sc a conofcer s i uafi fon pien i , bifo 
gna o guardami dentro, o fl:ar ad afcoltar fe il mormorio che fan 
no Tapi e grande, o neramente ueder lo fciamo quando efce& 
quando entra.Et fi deon più toilo comperar l'api dal paefè ui- 
cino che dal lontano , accioche la mutation dell'aria non faccia 
lormale . Hauendofi a portar in luogo lontano, fi porteranno 
in braccio, & non fi deon affettar o neramente aprir i uafi ,fe 
non prefTo alla fera . Inoltre habbiamo per fpatio di tre gior- 
ni a confidcrare fe tutto lo fciamo efce fuori del fuo uafo , per- 
cioche noi pofsiamo per quen:o fcgno conofcere,chVlle hanno 
animo di fuggire . Ma noi diremo quando faremo giunti al fuo 
mefe, quel tantoché s'appartiene in quefi:a materia co fuoi ri- 
medii . Nondimeno io non refterò di dire che elle non fuggono, 
fe fi imbratteranno gli olti de i luoghi,o delle caflette con lo ftera^ 
co d'un uitello che fia primogenito. 
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PRIMO. ly 
r>e Bagni. Cap. XL 

E* PARIMENTE cofa Utile & buona a péfar di fabricarqiial 
che bagno, quando fi ha copia d acqua , la qual cofa gioua affai 
fi per lo dilettojcome anco per la faniti Faremo adunque il ba- 
gno da quella parte doueha daeffere il caldo, alto da terra, 
per rifpetto dello humorterreno/accioche per quello non fi raf 
freddi . Gli daremo la ueduta dalla parte del Meriggio , e dalla 
parte doue il Sol tramonta nel tempo del uerno ,accioche egli 
habbia utile e lume per lo SoleXe fofpenditure delle celle fi faran 
no a quefto modo . Prima farai un piano di due piedi, mail pia- 
no fta inchinato uerfo la fornace, di maniera che mettendo una 
balla fui piano^ella corra alla fornace,e da quefto auiene ch'anda 
do la fiamma in alto, renderà più calore alle celle. Sopra il pre- 
detto piano farai alcuni pilaftri di terra mefcolata con peli,l on- 
tani lun dairaltro,lo (patio d'un piede e mezo , & alti due piedi 
emezo. Sopra i detti pilaftri fi metteranno ipauimenti di rótta 
mi di tegole,& effendoui copia di marmi/opra i rottami fi porrà 
noi quadri di marmo. Di fuori porremo il Miliario di piom- 
bo col bacino di bronzo di fotto , tra gli fpatii de fedili , effendo 
la fornace di fotto . Verfo il miliario fi metterà la cannella dal- 
l'acqua fredda,e dal Miliario al fedile farà una cànella di più gran 
dezza,la quale conduca dentro tanto d'acqua calda, quanto che 
l'altra cannella ui metterà delle fredda. Le celle fi ordineranno 
in quefta maniera, che non fian quadre, ma uerbigratia s'elle fa- 
ranno lunghe quindici piedi , fian larghe dieci, percioche il ua- 
pore nelle cofe riftrette ha più forza.I fedili faranno fecódo che 
rhuomo uorrà. Le celle pifcinali prendino ne bagni della ftate il 
lume dalla parte Settentrionale,ma nel tempo del uerno dal Me 
riggio. E i bagni fi facciano, fe farà pofsibile, in cofi fatta manie 
ra che le loro brutture difcorrano per gli horti . Le camere ne ba 
gni fon più forti, fe fi fanno di terrazzo . Qu^elle che fi fanno di 
tauole, fi foftengono con ferri a trauerfo, & con archi. Ma fe tu 
non ui uolefsi tauole , metteraui il forcone legato col ferro & be 
ne impattato con la creta mefcolata di capelli, e poi ui porrai la 
terra cotta:& la farai bianca*Ma fe uorremo efler più breui,tupa 
trai porle ftanze del uerno fopra i bagni, percioche a quelto mo 
do guadagniamo la /pefa delle fondamenta, e ci feriiiamo del 
luogo ne! < empo. 



l I B R O 

Della vai dna da {calciare, & da infreddare, Cap. X LI. 

E PERCHE noi fauclliamo de bagni , fi dee hauer cogni- 
tione delle caIcine,cioé qiial fia quella che rcaldi,& qual fia quei 
la che affreddi,accioche quando qualche iiolira lopcra fi guaita, 
fi pofia foccorrere in un tratto . La calcina da Icaldare fi cópone 
in cofi fatto modo.Si prende pece dura, cera bianca tanto deH'ii 
na quanto dell'altra , (toppa, &la meta di pece liquida, terra cot 
ta minutamente pel]:a,& fior di calcinale quai tutte cofe fi pelta 
no infieme in u n mortaio , e con quefta milèura potrai faldar le 
fefiure.Si fa ancho in un'altro modo , cioè con Armoniaco,con 
fichi, con ftoppa, e con pece liquida, pellato ogni cofa infieme. 
Si toglie parimente armoniaco,e zolfo Itemperato infieme. Si fa 
(imilmc nte con la pece dura,con la cera bianca,& con l'armonia 
co.Vngi fimilmente 1j giunture con fior di calcina e con olio ,ma 
guarda di non bagnar poi che fi ha uni:a la cofa,con acqua E' pa 
rimente buono mefcolanl fior della calcina col fanguedel toro, 
e con roI;o . Giona ancho il fico, la pece dura,& le corteccie del- 
1 oftnche p jfiie. La compofidone della calcina da rinfrefcare fi fa 
1 n quefl:o modo . 6^angue di bue , fior di calcina , fcolo di ferro . 
Quefi:e tutte cofe fi peftano in un mortaio , & fatto un cerotto , 
ungerai le feffure . Similnic nte il feuo con cenere criuellata,c iin 
pialtrato con Tacqua ebuono alle fcflure. 



DelTiHrino. Cap. XLII. 

Se ne Bagnini farà copia dacqua,fi faranno delle molinaful 
cor(o dell'acqua, accioche fi poflamacinaril formento fenza fa^ 
tica di huomini,o d animali. 



Degli ftì'omenti conttcnemli a uillini. 



Cap. XLIII. 



H A B B I A M o d apparecchiar gli infrafcritti ftromenti che 
fono appartenenti alla uilla . G li aratri /emplicemente farti ; ma 
fé la uillafoffe in luoghi piani, gli aratri fi faranno con Hiorec- 
eh, accioche efiendoifolchipmrileuati. la femenza fi polla di. 
tendere dallo humor del uerno . Forconi , Accette , Falci e pen^ 
fiat, per gli arbori & per le uiti . Seghe, Sarchielli , Falci taglien. 
t, di dietro , c; Lunate, coltelli piccioli da tagliar i rampolli del- 
le Ulti, e de gh arbori. Similmente l^alcetti da tre ta^^lu Seghe 



Icot 



PRIMO. lé 
picciole. Vanghe, Ronconi da tagliar fiepi.Afcie^e Raftelli,& Pa 
c,Mannanni.Marteliine,Ferramenta da caflrarc & da tonder le 
lane , & che appartengono anchoalla medicina de gli animali. 
Oltra quefto uefte di pelle con i capparoni ,ftiualacci, e Ma- 
niche di cuoio, le quali fon buone nelle felue , e nelle fiepi. 
coli nelauori appartenenti alle terre, come anco nelle 
cacciagioni, Haucndo noi fino a qui fauellato ge 
neralmentediquel che s'appartiene alla uil 
la, uerremo hora a fcriuer particolar- 
mente di tutte l'opere che fi " 
fanno a mele per mefe, e 
daremo principio 
da Gennaio» 



IL FINE DEL 

PRIMO LIBRO, 
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DI PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILLVSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVfNO 

LIBRO SECONDO, 




GENNAIO^ 



Dello fcal'j^r le uitu 



Cap. 1. 




E L V o G H I temperati le iiiti fi fcalzano il 
mefe di Gennaio, gl'Italiani dicono fcoticarc, 
cioè aprir con diligenza la terra intorno alla 
radice della uite con la mannaia, e purgato be 
ne il terreno lafciariii intorno come una foiTa , 
accioche fentendo le radici i Soli e le pio^'^ie 
prendinouigoree foftanza. 



Del nettare i prati ne luoghi magri: 



Cap. IL 



Ne luoghi aperti fi deon purgar i prati, fiano o in luoghi ma 
gri,o m afciutti:& fi debbono liberar da tutti i beftiami, ^ 

Del romper le terra ^ di congiugnere i buoi , e dell'arte deWa^ 

Cap. liu 

I c A M P r cofi grafsi come magri, fi poflbno rompere e appa 
recchiar (luelto mefc. Ma ibugi fi congiungpiio all'ai meglio per 

fo collo 
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Io collo che perii capo ♦ Quando il contadino ara , ruiolgenW 
dofi 1 buoiallaltro folco per tornare a dietro , gli d^e rite- 
nere , e mandar il giogo più oltre , accioche s'infrefchi lo- 
ro il collo. Ncirarare, il folco non dee effer più lungo di cen 
to e uentipiedi . E fi dee auertir a non lafciar tra folchi, ter 
ra che non fia moffa . Tutte le zolle, fi debbon romper col 
maglio . Mettendo una .pertica a traucrfo de folchi, tu cono- 
Icerai fé la terra émoffa ugualmente. La qual cofafacendofi 
ipeflb , 1 lauoratori attenderanno con più diligenza . Si dee 
hayer cura a non arar il campo che fia lotofo, o imbagnato 
( fi come fuole fpefTo auenire ) da una pioggia leggiera do- 
po una lunga fccchezza ; percioche*la terra lotofa che fi la- 
uora a principio, fi dice che non fi può più toccar di quel- 
Tanno . Ma quella che di fopra é leggiermente molle & fec- 
ca di fotto, fe fi ara , affermano che ftà tre anni fterilc . Et 
però il campo mezanamente bagnato , si che egli non fia ne 
lotofo , ne fecco , fi può rompere ♦ S'egli è in colle, fi folchi 
da lati per trauerfor La qual forma fi dee offeruar, quando 
cgliriceueifcmi. 



DelCOrzoGallatico. Capf II IL 

S'iL ucrno farà dolce & benigno , femineremo intorno a 
mezo il mefejne luoghi temperatijlorzo gallaticoch'è grane & 
bianco . Otto moggia compiono la bifolca. 



Del femimr la Cicerchia. Cap. V , 

La Cicerchia fi femina di quefto mefe ne luoghi grafsi, & 
nell'aria humida . Tre moggia compiono una bifolca . Ma 
quefta generation di feme,rade uolte rifponde;perciochegli 
nuoce roftro, o la fecchezza.mcntre ch'egli fiorifce: la qual co- 
fa è necefl'ario che auenga . 



Pallad. ^ E 
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Del feminar la ueccia^et della fua cura. Cap. V 1 . 

D I qucfto mefe intorno alla fine fi fcmina la neccia no per ma 
giare; ma per riccglierne il femc. Bafi:ano a una bifolca fei mog- 
gia . S i dee feminar quando la terra é rotta a due,o tre hore di di 
quando la rugiada è disfatta; pcrcioche ella non là può foftene- 
re,ma fi dee coprir incontanente innanzi che foprauenga la not 
te , percioche s'ella reftafle allo fcoperto, fi corrompe per lo hu- 
mido della notte . Si dee auertire a feminarla innanzi che la Lu- 
na fia nell'ultimo fuo quarto: percioche le lumache la confuma- 
no quando ella fi femina innanzi . 

Bel geminar il fien greco , Cap. VIL 

N o I feminiamo in Italia il fien greco per ricoglierne il femc 
quafi intorno alla fin di Gennaio, e nel principio di Febraio*Ba- 
fìano a una bifolca feimog2.ia. Si dee arar fpeffo, ma non alto: 
percioche fe fi fotterra più di quattro dita^nafce malageuolmea 
te. Et però alcuni aprendo* prima la terra con gli aratoli pic- 
cioli, lofeminano,& poi locuoprono incontanente col far- 
chiello. 

Del [eminar Veruo. Cap. FI IL 

Si può ancho feminar Terno alla fin del mefe,ne luoghi fcc- 
chi & magri ♦ Si feminano cinque moggia per bifolca . 

Del farchiar iformenti & i legumi* Cap. I X . 

Si debbono farchiar di queftomefei formenti in dì fereno 
& a fciutto^quando non ui é giaccio, la qual cofa fono alcuni che 
dicono che non fi dee fare, percioche fi fcuoprono le lor radici , 
& fi tagliano , & s'ammazzano per lo freddo che fegue ♦ Ma a 
me pare, che qucfto fi debba far folamente ne luoghi herbofi. 
Ma fi farchia il formento e il farro, di quattro foglic,rorzo quan 
do ne ha cinque, la fauaeilegumi, quando fon quattro dira fo 
pra la terra ♦ Se fi farchia il lupino che ha una radice fola , fi muo 
re , la qual cofa egli non defidcra , percioche (egli affligge laltre 



ma 
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herbe fenza altra cultura . Se fi farchia la faua due uolte ^ fe le 
fa prò 5 & fa buon frutto , di maniera ch'infranta , rifponde alla 
mifuradel moggio come fefoflè intera ♦ Se tu farchi le biade 
quando fono afciutte,fi faloroaflaiprocontra la nebbia che 
l'offende, e fi deefpetialmentefarchiarTorzoafciutto. 



Delle genemionidel zappare e del fofiar le uhi. 
Cap. X. 

I L zappar fi fa in quefto tempo, & fi fa in tre modi,cioé o ca 
nandofi in terra, o facendofi i folchi , o foflando ♦ Si caua tutta 
la terra doue il campo è imbrattato, accioche fi purghi da i tro 
chifaUiatichi, dalle radici della felce ^ e dalle herbe nociue , Ma 
doue il terreno non più lauorato fia mondo , fi zapperà , o fof- 
fando, o co folchi , ma co folchi è meglio , percioche lo humo^ 
re ne luoghi pattinati efce fuori per ilolchi. Si fanno i folchi di 
tanta lunghezza, di quanta tu uorrai che fia il piano da pafti- 
nare, la larghezza farà di due piedi, e mezo , o di tre ♦ L'altezza 
farà di tre, odi due piedi e mezo . Se fi dee porre una uigna, fi 
lafcia tanto terreno fenza lauorare^quanto noi uorremo che fia 
per la uigna , e dopo il detto terreno faremo l'altro folco . Se le 
uigne fi debbono arare , lafceremo nel mezo cinque,o ueramen 
te fei piedi di fpatio fenza cauarc . Ma fe noi uorremo foffare , le 
faremo alte tre piedi, due e mezo larghe, e tre lunghe,& dobbia 
mo olferuar i medefimi Ipatii che fi é detto, ne folchi de uigna- 
li, faccijnfi o per i uillani, o per i buoi ♦ Non fi dee foflare più al- 
to di tre piedi, accioche i farmenti^o magliuoli che noi mettia- 
mo in terra, non patifcano nocumento per freddo ♦ Le fponde 
delle foffe debbono efler tagliate egualmente, accio chela uite 
crefcendo torta, non fia oftefa dal cótadino, quand eglimetten 
do i fuoi ferri in fondo, la lauora. Quando fi zappa , fi dee fmuo» 
uere tutta la terra per tre , o almeno per due piedi e mezo in fon 
do,&fi dee auertire ch'i zappatori non lafcino in fondo terra 
che non fia fmofia. Il che fi potrà uedere per colui ch'é fopraftan 
teallauoro,con la pertica, con la quale fi mifura la foffa. Si faran 
no metter fuori della terra le radici de i roui & della felce , La 
qualcofàfidebbeauertire in qualunque luogo oue fi pianti o fi 
femini. 

E 2 
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Delle pojliglie dcUe uigne. Cap. X L 



L E poftiglie delle iiigne fi faràno fecondo la qualità del luogo 
& fecondo la uolontà del padrone, o fien d'un capo , o di mezo. 

DeUamifura del paglino. Cap. XII. 

La mifura del paftinoéquefta, che tu faccia nella poftiglia 
quadrata del capo cento e trentatre piedi,e fi dirizzino per cia- 
fcunlatOji quali moltiplicati trecento uenriquattroperticheem 
pieranno in quadro per tutto lo fpatio.E tu potrai fecódo il det 
to numero confiderare ciò che tu uorrai paftinare;percioche di- 
ciotto pertiche, moltiplicate e raccolte diciotto uolte, fanno 
trecento e uentiquattro piedi. Et con queilo conto tu potrai far 
maggiore e minor mifura di campo . 

Del fuolo^dtlCamydclluogo comeneuolc perporm uigna , e fi- 
milt altre cofe, Cap. XIII. 

I L fuolo oue fi dee por la uigna> nò debbe effer ne troppo fpef 
fo,o ftretto,ne anco poluerofo & rifoluto fuor di modo, ne ma- 
gro, ne anco grafsifsnno;ma più tolto graflb che magro , ne cam 
pellre e al tutto piano, ne dirupato e pendente , ma più tofto in 
luogo rikuato.Ne troppo afciutto,ne troppo humido;ma tem- 
peratamente fugofo. Ne falfo, ne amaro, perche queftifapori cor 
rompono i nini. L'aria fia di qualità mezana; ma più tofto tiepi- 
da che fredda, & più tofto fecca che troppo piouofa.Ma innanzi 
a tu tte l'altre cofa,la uite teme afiai le tempefte e i uentitA pafti- 
nare.fi debbono eleggerei campi più tofto rozzi, e fpetiahiientc 
faluatichi che altrimenti. Il peggior luogo è quello doue fono fta 
tealtreuignc.Ma fe pur bifognalVepaftinarejO ripiantare in quel 
luogo, faremo prima ararlo più uolte,accioche diuelte le radici 
delle prime uiti,& leuatone ogni uecchiezza e ogni magagna , fi 
pofTa più ficuramcnte porui la uite noucUa.Le uigne fi hmno bel 
le ne tufi,& ne gli altri kioghi più duri,che per lo freddo, & per lo 
fole hanno prodej percioche nel tempo di fiate, le radici ritengo 
no lo humido e il frefco . La ghiaia, il campo petrofo , e le pietre 
mobili ( fe però faranno mefcolate ) c il felcie,il quale fia coper- 
to di terra , per efier freddo, & tenace di hnmore , non pati- 
fcc altrimenti che le radici nel tempo della ftate habbian fetc. 



LIBRO S E C O N D O. ip 

lilliin^^'^'i^'''^''''"'^''' ^"^'^ "'^^ 'a terra da luogo alto & 
nelle ualh che s ingrafTano per la raccolta della belletta & fpetial 
mente oue non fi (ente freddo o non fi uede nebbia,le «igne haa 
no frcico . La terra cretofa & tenace è molto buona , ma la fem- 
£ rrl!;?[^"KT'n''-''^n-""^'^ ' '"«glii cheproduconpouerie 
W-fi^^'^nf V'^**^"'^^ humidifalfi, amari, aridi & fecchi 
onrihutati. Il fabbmn nero&ilroOb èmolto utile, ma qucl- 
!.° r'''^r''^"^^^ n ^ '"^^^'co'ato con terra . La terra che tien del 
caroone le non fi ftercora,rende le uigne magre.Nelia rofla le ni 
gne non s appighano^quantunque fianben nutrite.ma co fi fatta 
generation di terfa è inimica dell'opere , percioche per picciola 
pioua,fi bagna troppo, e per poco fole s'indura troppo.Quel ter 
reno e buono ch'è porto quanto a natura,piu uicino a! raro & al 
■Tiloluto.ch al denfo^e tenace . La uigna ch'épofta ne luo'-hi frcd 
<li, dee riguardar al Meriggiane luoghi caldi , a Settentrtone^ne 
tiepi a Oriente, fe però al paefenonfofleinimicorOftro o l eu- 
ro,che allhora farebbe afiai meglio piantar le uigne all' /Aquilone. 
ULiando fi deepaftmare il luogo , fi dee nettarlo dalle foglie de 
gli alberi e da ogni altro impedimento, accioche poi per lo con- 
tinouo calpeftamento non fi aflodi il terreno canato . S ii luogo 
c piano, fi dee cauare due piedi e mezo , fe foflè pendente tre 
piedi, ma fe foflè fcofcefo , facciafi quattro , accioche la terra 
non corra cofi torto al fondo . Nelle ualli fi farà due piedi. 11 cam 
po humido,ch'eflcndo canato manda fuor del fuo fondo humo* 
re.fi come è il terreno di Rauenna, non fi dee cauarpiu d'un pie- 
de e mezo. Ho uedutoperpruoua,chele uiti fanno più torto, 
fe incontanente canata la terra o non molto poi fi piantano , 
allhor chela terra eflendo foffice non rientra in fe rtefla, ritor- 
nando alla fua prima fodezza . Querto medefimo ho prouato 
nel fare i folchi e nel foflare , & Ipetialmenre oue la terra è me- 
zana» 

DiUi lattuga, del mfìurciOy della ruchetta. , de cauoli, dell'aglio & 
dell' rlpico. Cap. XII IL 

N E L mcfe di Gennaio fi femina la lattuga , o neramente di 
Dicembre, accioche fi pofla trapiantar il Febraio . Similmen- 
te fi /emina di Febraio , accioche fi porta trapiantar l'Aprile 
che uicne , Ma certa cofa è ch'ella fi femina tutto l'anno, ogni 
iiolta ch'il luogo fia graflò , letamato , & adacquato . Innan- 
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GENNAIO 

zi ch'ella fi pianti , dobbiamo ritagliar ugualmente le TzScU 
imbrattandole con loto liquido, oueramente efl'endo pianta- 
te calcarle di terra • Elle amano il terreno ben coltiuato, gr^^"* 
fo , humido & letamato . Le lattughe fi debbon nettar dal- 
la herba con le mani & non colfarchicllo ♦ Ella diuenta più 
larga, quanto e pofi:a più rara,& diuenta ancho larga, quando 
cominciando a mandar fuori il gambo fi taglia leggiermente, & 
fi aq^CTaua alquanto o con zolla , o con mattone . Si dice eh a far 
la bianca ò buono fparger la arena di fiume o di lido^&c ammon- 
tarla intorno alle foglie . Se la lattuga s'indurifce prefi:o o per di 
fetto del tempo, o del luogo, o del feme , la fua pianta ripofl:a di 
nuouo la fa tenera. Si fa lattuga condita in quefl:a manierarsi to- 
glie una pallottola di capra & forata leggiermente con una fub- 
bia , s'empie col feme di lattuga, di nauurcio,di ruchetta,di ba- 
filico & di radici, e cofi piena fi mette fotterra . Il rafano fe ne ua 
fottcrra in radice , gli altri fcnii con la lattuga efcon fuori , & la 
lattuga ha del fapore di tutti gli altri. Alcuni altri fanno in queft' 
altromodo.Suellono le foglie della lattuga, cioè quelle foglie che 
fon congiunte con le radici, & poi col farchiello le piantano in- 
fieme co fopradetti femi , dal rafano in fuori , & le circondano 
di letame . Et cofi la lattuga fottcrata da gli altri femi|fe ne cfcie 
fuori coi fuo fapore . Si chiama lattuga pcrch'ella abbonda mol- 
to di latte . E manifefl:o a ciafcuno ch'il Nafturcio fi pone & que- 
fto mefe & d'ogni altro tépo, in che luogo e in che aria che piace 
allo huomo .Non fi cura di letame, & quantunque ami lo humo 
re, nondimeno fe gli manca non fe ne cura,fe fi femina con la lat- 
tuga fi dice che nafcemarauigliofamente* Quanto alla ruchet- 
ta,feminalainqucfl:omcfe,&inaltrimefi&in che luogo che tu 
liorrai . I cauoli fimilmentefi polfono feminare in quello mefe& 
in tutto Tanno, ma alfai meglio ne mefi che noi dicemmo a fuoi 
luoghi . Et in qucfto mcfe fi feminano gli agli e Talpico . Ma all'a- 
glio fa prò la terra bianca. 

Delle meky del [orbo , delle mandorle ^ dette noci , & d'altre genemio 
m di frutti. Cap. X f^^ 

Le forbe fi feminano ottimamente il Gennaio, il Febraio & 
il Mari?x) ne luoghi freddi,ma ne caldi l'Ottobre & il Nouembre, 
però quando fi mettono mature nel femenzaio , Io ho prouato 
che molti albori nati per fe medefimi da frutti,fono flati nel ere- 




Libro secondo. 

fccree nel fruttare di gran felicità. Chi uiiol por lcpiante,potrà 
tarlo a fuo piacere, pur ch'egli pianti nel mefe di Nouembre ne 
luoghi caldi, ne temperati di Gennaio e di Febraio , e ne freddi 
u u ^^Sgio- 11 forbo amai luoghi humidi montuofi & 
che habbiano del freddo , & che fian grafsi, & è certifsimo indi- 
no della gramezza del fuolo, quando ui nafcono aflai Torbe . La 
pianta fi Itrapiàta effendo groffa & robufla ♦ Defidera la folTa al 
ra & gh rpatii larghi,accioche eflendo dimenata da uenti (la qual 
cofa le fuol grandemente far prò ) la faccia più grande. Se il for- 
bo patifce di uermini ( che fogliono efTer rofsi & pelofi & che fo- 
gliono confumar le midolle di détro dell'arboro) fe ne caua fuor 
uno fenza danno deirarboro,& s'abbrucia uicino al forbo,con 
la qual cofa fi crede che gli altri fi facciano o fui^gire o morire. Et 
fe pur il forbo non poteflèfofteneri uermini, metterai tra le fue 
radici un conio di teda, o neramente fatta una foffa di fotto la 
empierai di cenere. Le forbe s'inneftano pariméte nel forbo , nel 
cotogno, nella fpina bianca.o fia nel tronco, o fia nella corteccia 
del mefe d'Aprile . Le forbe fi conferuano in quefto modo . Rac- 
colte ch'ellefono dure e ripofte , cominciandofi alquanto a ma- 
turare, fi mettono in creinoli di terra ben pieni, & ben coperti 
di fopra di geflb,e poi fatta una foflà di due piedi fotterra in luo 
go fecco & al fole, ui fi fepellifcono con la bocca in giu,c di fopra 
fi calca bene la terra ♦Similmente partite permezo,fi feccano al 
fole , e fi ferbano ne uafi per la uernata. Et quando fi hano a man 
giare, bagnate có l'acqua calda, rinuengono e hanno il lor buon 
fapore ♦ Alcuni l'appiccano al palco col lor picciuolo hauendole 
raccolte uerdi . Si dice che fi fa nino & aceto delle forbe mature, 
fi comeancho dellepere .Alcuni altri dicono chele forbe fi fer- 
bano lungamente porte nel uin cotto. 



Dd mandorlo^ 



Cap. xri. 



1 L mandorlo fi pone il Gennaio & il Febraio,& ne luoghi cai 
di l'Ottobre & il Nouembre,e fi femina e fi pianta, cioè di quelle 
radici che fon maggiori. Ma in querta generation d'arbori non è 
cofa più utile che fare il femenzaio. Faremo adunque una fofs'al 
ta un piede e niczo , nella quale metteremo il mandorlo, e poi lo 
copriremo,efii; cheremo le cime de rampolli in terra, partite l'u- 
na dall'altra du' piedi , Il mandorlo ama il campo duro, fecco , e 
pctrofo , e l'aria caldifsima , e perche hanno ufanza di fiorire ^ 
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GENNAIO 

buona hora, però fi dcbbon porre riiiolti al Meriggio ♦ Et poi 
che faranno crefciuti nel femcnzaio , lafciatcìii quelle piante che 
ilano a bafhinza , trapianteremo l'altre del mefc di Febraio. Vo- 
lendo por le mandorle , le fccgliercmo niioiie e grandi, & innan^ 
zi che le poniamo 5 le metteremo in molle in acqua melata , ma 
nonlelafceremo però tanto eh elle fi macerino troppo , accio- 
che la mordacità del mele, no cftinguail germuglio e il Teme. Al- 
cuni fono che per tre di innanzi che le metrino , le macerano col 
loto liquido 5 dopo le lafciano Ilare un giorno e una notte nel 
mulfo , hno a tanto che fi pofià giudicare ch'elle habbiano pre/b 
il dolce ♦ Quando fi porranno le mandorle nel femenzaio, fe farà 
feccOjlo adacqueremo tre uolte il mefe , purgandolo fpefib dalle 
herbe che gli nafcono intorno . La terra del femenzaio debbe ef- 
fermefcolara collctame. Quato allo fpatiojftabenecheunman 
dorlo fia lontano dall'altro uentiouenticinque piedi . Si deon 
potare il mefe di Nouembrcjleuando loro dattorno il fouerchio 
il riarfo,e il denf j . Si dcbbon guardare dal morfo de i beiliami, 
percioch'altrimenri diuentano amari. Non fi fcalzino mai quaii* 
do tìorifcono , percioche il fior cade per fe medefimo. Qu^ato più 
inuecchiano, tato fanno più frutto, fe non è fruttifero , fi mette 
nella radice forata un conio di teda^o neramente un (elee in cofi 
fatto mcfdo che la corteccia la cuopra. Dice Martiale che ne luo 
ghi freddi oue fi teme la rugiada , fi rimettano le radici innan- 
zi ch'elle fiorifcano , e s'amucchino loro intorno le pietruz- 
ze bianche mefcolate con la arenasse come è uenuto il tempo 
ch'elle debbono germinare,cauati di nuouOjfi lieuano le pietre. 
Il mandorlo (Ci come dice il medefimo) fa le gufcia tenere,fe in- 
nanzi che egli fiorifca, nello fcalzar le radici, gli fi getta fopra ac- 
qua calda Si fanno le mandorle dolci efiendo amare, fe fi caua 
intorno al tronco tre dita uiciuo alle radici,percioche lo humor 
nocino efce fuori . Si fucchiella parimente il tronco, & in quel bu 
co fi mette un conio di legno imbrattato di mele, o neramente fi 
fotterrano le radici del mandorlo nello fiierco porcino . Le man- 
dorle fon buone a ricorfi quando fono fpogliate della corteccia, 
& quefte fenza altra cura fi ferbano lungamente . Se elle fon ma- 
lageuoli a fpo^'izrli dalla corteccia , fi mefcolano con la pagliare 
poi fi fpogliano ageuolmente . Se efiendo fpogliate fi lauano con 
acqua marina o con falata , diuentano bianche c durano affai. 
S'innefla nel mefe di Dicembre e di Gennaio , & ne luoghi freddi 
il Febraio,fe i ramufccUi de nefii mettono gli occhi inndzi ch'efsi 

germinino 
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LIBRO S E <! O N D O. lì 

germinino fon buoni , & mafsimamente quégli della cinta . S'in? 
neftano fotto la corteccia & nel tronco .S'inneftano in fé medcfi 
me &nel pcfco.I greci afFermano che cauando fuori la mandorla 
intera del fuogufcio&fcriuendoui cioche tu uuoi, rimeflapoi 
•fotterra riuolta nel fango & nello fterco porcino,nafcefcritta# 

Della noce. Cap. XV IL 

S E M I N E R E M o la uocc ucl fin di G ennaio o di Febraio.Ama 
1 luoghi montuofi, humidi,& freddi,& per lopiu petrofì . Si può 
nondimeno mantenere ancho ne luoghi temperatijcffendo aiu- 
tata dallo humore . S'innefta la noce nel noce, in quel modo me- 
defimo ch'il mandorlo e in quei mefi medefimi.Quelle che tu po 
ni il Nouembre,le dei feccare al fole, accioche n'efca lo humore. 
Ma quelle che tu uorrai porre il Gennaio o il Febraio^uoglio che 
"tuie maceri prima in acqua pura . Le porremo a trauerfo accioc- 
ché il uentre del gufcio tocchi terra .Volteremo la cima della np 
^Ce alla parte d'Aquilone . Di fotto fi dee porre una pietra , acr 
cioche la radice fi diuida in più parti . Si farà più bella fefarA 
fpeffo trapiantata . Ne luoghi freddi fi dee trapiantar di due an^s 
ni, ne caldi <!i tre . Jti quefto arboro non fi dee tagliar Je radici fi 
come noi iolemo fare nell'altre piante . E buono letamar la pian- 
ta del noce con lo fterco del bue,mafia meglio metter la cenere 
duella fofia da pie, accioche la pianta nò fi riarda per lo caldo del- 
• lo fterco , percioche fi crede che la cenere faccia la corteccia te- 
'-nera^Sc che fia cagione che la pianta producamolti frutti^ Que- 
fta pianta ha piacere di gran fo{l'a,e defidera grandi interuai- 
lidall'una allaltra, percioche fcolando, nuoce con le goccio- 
le a gli altri arbori. Qualche uoltauiiole effer canata dattorno, 
accioche per la uecchiaia non diuenti cauo, ma uitiandofi , fi dee 
' fare un canal lungo dalla fomniita fino a i piedi , percioche per 
' beneficio del fole e del uento,fifecca quella materia ch'era cagio 
ne del fuo danno .'Se la noce farà durao nodofa , bifogna tagliar 
•fe corteccia intorno, accioche n'efca il mal humore. Sono aldi- 
ni che tagliano le radici di fopraA alcuni altri che'forata la ra- 
dice ui ficcan dentro un palo di boflb , o un chiodo di cipreffo o 
di ferro. Se tii uuoifar trementina , dèi fotterra'rlanocefenzalo 
fcorzo^riuolta nella lana per rifpc tto delle formiche.Ma fe tu uor 
tai ch'ella fi muti , gli daraitrc uòlteil mefe della lifcia per'iino 
•anno.. Quando la corteccia cade dalla noce,e.fegno ch'dUé 

Palladi " F 
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matiiraXc noci fi ferbano o nella paglia o nella arenalo uei'amé- 
tc nelle lor foglie fecche,© neramente rinchiufe in una arca fatta 
4Ìcì fuo proprio legname . Fanno il medefimo effetto quando an 
cho fimefcolanocon le cipolle, anzi cauan loro rafprezza del 
forte* Martiale dice di hauer prouato a metterle noci uerdi , 
però fgufciate , nel mele, & che Tanno feguente le ha trouate uer 
di, & che quel mele écofi medicinale, che la Tua potione guari- 
fce l'arterie & le fauci. S'innefta , come affermano i più , del mefe 
di Febraio ncU'arbufto , ma meglio nel tronco come dicono al- 
tri,& nel fufino,e in fe medefimo. 

D^altri frutti che s'inneftano negli altri me fi. Cap, XV I lU 

Di quefto mefe s'innefl:ano i tuberi nel cotogno ♦ E gli ofsi 
del perfico fi mettono in terra ne luoghi temperati. L'ifteflTo perfi 
co s'innefta in fe medefimo nel mandorlo , ma nel fufino s'inne- 
Ha il meliaco & larbacoco . S'innefta parimente il fufino in fe me 
defimo e nel perfico,innanzi che faccia la gomma . E s'inneftano 
anco le ciriegie. 

I Del fegnargli ammali , della carne filatale (Taltre cofc' 

l Cap. XIX. 

Qv E s T o mefe (fi come dice Columella) fi marcano o fegna 
no gli agnelli che fon grandicelli,e tutti gli altri animali . S'infa- 
!ano fimilmente i porci > e fi fa il lardo comodamente a fuo 
tempo. 



I N quefto mefe farai l'olio di mirto in quefta maniera • Metti 
una oncia di foglie di mirto in una libbra d'olio , e in oncie dieci 
metti una mifura di uinuecchiopuro,e fallo bollir con olio ♦ Le 
foglie fi mefcolano col uiaDjacciochceffe non friggano innanzi 
cheficuocano. 



Similmente farai con le bacche del mirto il nino di mir- 
to in (jucfta manicratMctti in dieci mifure di uin uecchio, tre par 



Deir olio dt mirto» 



Cap^ XX. 



Delmo (3U mirto. 



Cap. XXI. 




LIBRO SECONDO. i% 

ti di granella rotte di mirto, che fieno ftatc ij>, giorni infufe . Et 
poi cola le dette granella fpremgdole bene, e metti nel nino me- 
xofcrupulo di zaftarano,e uno fcrupiilo di foglie . Oltra quefto 
tempererai ogni cofa con dieci li bbre di mele. 



Dell'olio laurino. 





Cap, XXII. 



S I farà fimilmente l'olio di orbache di alloro in quella ma- 
niera , Fa bollir affai orbache di alloro nell'acqua calda , ma che 
lìen ben mature , e come haranno bollito molto , leuerai leg- 
giermente con una penna l'olio cheuicn agalla fopra l'acquai, c 
mettilo ne uafi. 



Del^ olio del lentifco. 



Cap. XXIII. 



A FAR queft'olio fi farà a quefto modo. Togli i grani matu- 
ri del lentifco,e fagli ftarinfieme ammontati un di e una notte. 
Dopo quefto, prendi una (porta piena de medcfimi grani, & mct 
tila fopra i uafi oue fono i grani, & aggiugnédo acqua calda (prie 
mila,e notando l'olio, lo raccorrai come fi e detto del laurino. 
Ma ricordati d'adoperar fpeflb l'acqua calda accioche i grani 
per lo freddo non fi riftringano infieme# 

Del parto delle galline. Cap. XXI III, 

I N quefto mefe fi cominciano a por l'uoua per i pulcini. 

Del tagliar t legnami. Cap. XXV. 

I N quefto mefe fi tagliano i legnami che s'adoperano a fabri- 
care & a far altre opere , come pali & altro , & quefto fi fa in dif- 
crefcente di Luna# 



Delle borei 



Cap. XXf^I. 



Qv E s T o mefe fi confà nello fpatio delle hore, col mefe di 
Dicembre, la mifura delle quali hore fi ricoglie in quefta ma- 
niera. 

F a 
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DI FALL AD I O 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILL VSTRE, 

TRADOrTTO PER FRANCESCO SANSOVINO 

L I B R Q T E R Z O. 



FEBRAIO^ 

Delgouernar ifrath& fatiarli di letame. Cap. 



E L mefe di Febraio > fi cominciano a gouer-^ 
nar i Prati ne luoghi tempturatii i quali ( fc fa-» 
ranno magri ) bifognera prima fatiar di leta-^ 
me , il qual fi dee metter a Luna crefcente , & 
quanto fari più frefco,tanto farà migliore per 
nutrir le herbe,& fi deelmetter di fopra,accio 
che il fuo fugo poflafcorrer per tutto • 




Dellauorari Colli 



Cap. IL 



N E luoghi tiepidi , eflendo il tempo benigno o fpcco , fi la- 
uoreranno i colli, di quefto meiè. 



Del feminar ifemi di tre mefi. 



Cap. llli 



Seminerai ancho di quefto mcfc , tutte le generatioa 
de Temidi tre mefi* - . 
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F E B R A r O 

Del feminar le Lenti & U Cicerchia • ' Cap. II II 

S I femina anco la lente di quefto mefe in terren fottile & rifo 
liito,& anco nel graflò,mapiiineirecco,percioch'ella niorbeg- 
giando per lo humore fi corrompe. Si femina bene fino a dodici 
della Luna, e accioch*ella nafca tofl:o , & diuenti grande , fi dee 
mefcolar prima col letame fecco , & poi che fi farà ripofata,qiiat 
troo cinque di, fipotràfpargere* Vn moggio di femebafterà 2 
unabifolca. Si femina di quefto mefe la cicerchia i nellnogo & 
nel modojcome ho detto di fopra* 



Del feminar la canapa. 



Cap. 



Nella fin di quefto mefe^tu feminerai la canapa in terra 
gra{la,ktamata,adacquata,piana,humida ^ & lauorata altamen 
te* In un pie di terreno per ogni uerfo , fi pongono fei granella 
del detto feme» 

Dell'apparecchiar il campo per la melica. Cap. V I. 

S I dee gouernar il campo,ncl qual fi ha da metter la melica 
(della cui natura fi dira quando bifognerà feminarla) di quefto 
inefe,& poi che fi faranno leuate le pietre , fi dee con diligenza 
romper le zolle . E intorno alle Calen*di Marzo,lauorato il ter* 
reno,fi come fi fa ne gli horti, fi debbon formar le uanczze lar- 
ghe dieci piedi, lunghe cinquanta,accioche fi pofla dar loro lac 
qua,& perche fi pofsino agiatamente farchiare dall'una parte,& 
dairaltra.Et poi che ui fi (ara meflb letame uecchio,fi ferbino co 
fi apparecchiate per lo mefe d'Aprile . 



Del feminar PEruo. 



Cap. ni. 



S I può femniarl'eruo per tutto quefto mefe:percioche non fi 
dee femniar di Marzo.accioche non faccia danno col fuo cibo al 
le pecore, & accioche non infermi i buoi. 

Del curar le uiti & gli arbori,& del feminar Cor^p galla^ 

Cap. riIL 

Jn. r k'^"" T''^'' fi infondono i meli , i peri , & le uiti con 
ìTal.^r^^^^^^ ' r ^'"^"^^^^ "!<P^" abondanzaA' più belli,al. 
la qual cofa farà pro/c noi ui mefcoleremo la morchia,& mafsi- 
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maméte ne gli uliuai; ma quefto fi dee far ne di più freddi, innàn 
21 che cominci a uenir il caldo. L'orzo gallatico ch'è pefante Se 
bianco, fi dee feminar di quefto tempo, ne luoghi freddi intor* 
no alle Calendi di Marzo. 



Del panino per por leuigne, 0 delle fofie 
cofa a que§ìo appartenente. 



1 0 de folchi,& d! ogni altra 
Cap. IX. 



I n quefto mefe fi debbon finire tutte le generationi de pafti- 
m del terreno,o de folchi, o delle fofTe per le uiti, perdoche la na 
tura della uite foftien ogni aria, & ogni terreno, fé acconciamen 
te s adattano a luoghi le generationi delle uiti . Metterai adun- 
que in luogo piano quella uite che fta falda alle nebbie,e alle bri- 
ne, & ne Colh quelle che foftengono la fecchezza, & iuenti Nel 
campo gralTo, le magre einfeconde,nel magro le feconde & fal- 
de. Nel denfo le forti, & le frÓdofe . Nel freddo & nebbiofo quel 
le che fi maturano con frettolofa preftezza innanzi al uerno,o 
quelle che ficuramentefiorifcono con duri acini tra le nebbie. 
Ne uentofo leftabili, & falde. Nel caldo quelle che hanno le era 
nella più tenere & humide.Nel fecco quelle che non poflono fo- 
Itenerlepioue. Et per non dir più lungamente di quel che bi- 
logni, fideono elegger quelle genera tiond'uue, le quali per lo 
rifpetto de Ulta loro, amano luoghi contraria quegli, ne quali el 
le non pofion durare. Onde la region eh e piaceuole & ferena, ri 
cenerà ficuramente ogni generationi di uiti. Non importa ch'io 
racconti tutte le generation, ma bafti dir folamente quefto che 
l'uue grandi & belle,& che hanno il granello callofo & più duro, 
fon buone da mangiare: ma quelle che fono abondantifsime & 
con la corteccia tenera,& nobile di fapore,& mafsimamente che 
tofto sfiorifcono, fi debbon ferbar per la uendemmia. I luoghi 
per lo più mutano la natura delle uiti . Solo le une Aminee fanno 
belhfsimo nino per tutto.Softengono più tofto il caldo ch'il fred 
do. Et nó poffon paffare.di terren graffo a magro , fe non s'aiuta 
no col letame . C^efte fon di due fatte , una maggior, & l'altra 
minore . La minore sfiorifce meglio & più tofto, ha gli fpatii mi 
nori tra nodo & nodo, & è il fuo granello più corto . Se s'acco- 
fta all'arboro defidera la terra grafia; ma fe fi mette in fchiera c5 
l'altre. Io richiede mezano . Non fi cura delle pioue & de uenti, 
ma la maggiore fpefib manca fui fiorire.Sono ancho l'uue Apia- 
ne di molta confidcratione; ma bafti iiàuer detto di quelle due 
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fonu lo hiiomo eh e pratico, elegga quelle, delle quali fi ha fat- 
to pruouaAl^i^^ttain cotalterra,chehabbia della natura di 
quella, dalla quale fono.ftate toltele uiti; percioche a quelto 
modo elle faranno il debito loro. Ma farà meglio condur la ur- 
te, olarboro dal terren magro al graflb; percioche fefi facefle il 
co'ntrario^nonfarebbono punto utili. I fermenti che noi mo^ 
aliamo fottcrrare,s eleggano del luogo di mezo, & non di fopra, 
o di fotto, & fi tagUno lontani dal uecchio per lo fpatio di cin- 
qiie,o di fei gemme; percioche quegli che fi lieuano di co fi fatto 
luogo non tralignano cofi ageuolmente ♦ Si foglino di uite che 
•fia feconda, & non reputiamo che quei branchi fien fertili che 
fanno uno,o due grappoh; ma quegli che per la molta copia del 
Tuue fi piegano; percioche la uite ferrace, può hauer in fe mate- 
rne aflai più feraci. Saràfegnodi fertihta, fe farà tofto il frutto 
-di qualche fuo luogo più duro, & s'empierà col fuo parto i rama 
' fcelli che furgono dalla parte di fotto;ma quefto fi dee notare al 
' tempo della uendemmia , Si dee elegger il tralcio nuouo per fot 
terrarlo,che non habbia in fe punto di duro,ne del fermerò uec- 
chio; percioche ammarcendofi il uecchio,fpeflb corrópe il tral- 
'cio* Lafciamo fl:ar i rampolli che fono in cima; percioche quan- 
^ tunque fien nati in buon luogo, nondimeno non fon punto fer« 
tili.llpampanoche nafce del duro,auegna ch'egli faceffe frut 
to , non fi dee metter in conto di fruttifiro ; percioche nel lue 
luogo uien fatto fecondo dalla madre, ma trafportato altroue ri 
tien il fuo difetto d'eflcr Iterile, lo quale egli hebbe in forte nafcé 
do. Quando fi fotterra il capo del fermento, non (i dee fl:orcere, 
nenoiarlo per modo alcuno, ne fi lafci fermento lopra terra, poi 
che fi farà meflo fotterra la parte più fertile che uicina alla fieri 
le, sì perche torcendolo , gli fi fa danno,& sì perche quella par- 
te, dalla qual fi uede che debba uenir la radice, non dee patir of 
' fefa , contra la qual egli fia aftrctto a contendere innanzi ch'abi* 
bia appigliato. Leniti fi debb6nporre,quando e buon tempo, 
& ch'i giorni fon tiepidi . E fi dee hauer cura clf il Sole, o il uen- 
to non riarda i fermenti; ma o fi fotterrino incontanente, o fi f^r 
tino coperti di terra. In quefiio mefe,& anco in tutta la primaye 
ra, fi dee por la uigna ne paefi freddi, e brinofi,ne campi grafsi, 
& ne paefi humidi. La mifura del fermento dee efler un cubito . 
Ma doue la natura della terra fia grafìa, lafceremo tra le uiti ct\ì 
fpatiimaggiori,& doue fia magra, minori* Sono alcuni che lafeia 
no tre piedi tra uite & uite,in quelle eh efsi mettono fotterra per 

tutto 
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tutto il fiiolo,ma a quefto modo facendo,la bifolcà del terréno, 
porterebbe fotterra 9 3 21. fermento. Mafepiacefle ad alcmio la 
fciar folamente mezo pie tra iiite & iiite , la bifolca porterebbe 
475?«rermcnti. Nel porgli uferemo quell'ordine. Tireremo una 
hnea(larcundoftarglifpatii che noi non uogliamo impedire) 
conunfegno bianco,o con qualch altra cofa.Laqualdiitefaper 
terra,ficcheremo i traIci,o i rampolli in quei luoghi oue noi uor- 
remo che uenga la uite,e a quefto modo empieremo di tralci tut 
to lo fpatio del terreno al numero delle uiti che nepiaceranno,e 
colui che dee fotterrare.gettando uiai fermenti intorno a trai- 
ci,gh porrà fenza far danno. Oltre a ciò, honTi dee metter in un 
pallino folojuna fola generation di uiti,accioche uno anno nimi 
co a quella forte di uite,non ne toglia lafperanza della uendem- 
mia di tutte laltre^Et però fotterreremo infieme quattro, ocin 
que fermenti nobili per generatione; ma farà prò dilìjorle a tauo 
la pertauola, fecondo lefue generationi, &diuiderlea dieci a,, 
dieci, fe perauentura la difHcultà del lauoro non rincrcfce{re;ma. 
fcla uignaè uecchia, potremo inneftara tauolaper tauolane 
tralci di ciafcuna generatione,e ageuolmente ne foccederà que* 
fio 

modo di coltiiiare Utile & bello • Et cofiharemopiu opor- 
tunamente i tempi del liorire,& del maturare, i quali fon diuerfi 
nella uite,perche non è di poco danno, fe noi ricogliamo le une, 

0 troppo acerbe^o troppo mature;pcioche uédemmiando a buo 
nahorajiluinoéuitiofo perla cruda mefcolanza dell'une, & fe 
iiendemmiamo tardi .l'indugio ne ritorna in dànoperPuueche 
uengon tolte, A quefto comodo s aggiugne,che facendofi la uen 
demmia a grado per grado, fecódo la diuerfità delle generation 
delle uiti:minor numero dilauotatori le potrà più ageuolmente 
fpedire,&riporle fecondo le forti, & ferbar meglio & più puro i 
fapori di ciafcun uinojfenza cóbattimcnto d'altra forte di nino* 
Et fe ti parefle eh a far quefto fofle cofa difficile, nò metter altre 
uiti infieme/e no quelle che Ci cóuégono tra loro di fapore,di co 
lore , & di maturezza . Ma quefto fi dee far ne paftini,o ne folcili. 
Ma nelle foffe metterai p ogni catonequattro ferméti.E poi fpar 
giui(come afferma Columella)uinaccia mcfcolata co letame,e fc 
il terreno foffe magro , metterai nella foffa della terra grafia , o 
portata di qualche altro luogo.Ma quando noi porremo la piata 

0 1 magliuoli, fimetterano I terreno un pocohumido;ma ponédo 
i ferméti gli metteremo più tofto in terreno arido che lotofo, fa 
fciàdo fopra terra duegéme,e a qfto s appiglierano ageuolméte. 

Palla. G 
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Delle uhiy de gliarborh& delle piante de gli arbori con le ulti. Cap. X. 

Ma fe ti diletta haiier arbori con aiti, tu dei prima nutrir nel 
femenzaiola pianta nobile della uite , ^poi diradicata dclfe-. 
menzaio fi portiallafofl'a,prcfIb alla quale é l'arboro. E ilfcmen 
zaio fi chiama, una foflà uguale di due piedi largai oc alta di mcm 
zo.In quella fofla, laqualtu fai più grande, opmpicciola,recon 
do il n umero che tu uuoi mctterui delle uiti,o delle piante,por- 
rai i fermenti dilungi l'un dall'altro perbreuifsimo fpatio. Mafe 
ilcampo é humido,oin ualie,i fermenti ftaranno dilungi tra lo- 
ro,per Io fpatio di tre gemme, fuor folamente le picciole ch'efsi 
haranno di fotto,& poi che fi faranno appigliati,trafporterai do 
po due anni paflati,le uiti radicate,o gli arbufceUi di quello luo- 
go alla foifa, nella quale mettendogli , tu debbi ridurgli tutti a 
una fola materia, potando uia tutto quello ch'efsi hàno di bron 
cofo,& fcorzate ancho le radici, fe tu trouerai che ui fia qualche 
cofa di male.Et uolendo far larbufto, metti nella folla due uiti 
radicate, auertedo eh clfe non fi tocchino con le radici, ma por 
rai tra Tuna & l'altra preifo al mezo della corteccia di fotto del- 
l'una & dell'altra uite,cinque pietre , congiungendo efle uiti per 
ordine da lati della fo Ila . Magone alferma,che non fi dee finir la 
folfa il primo anno,ma'ammontar la terra; percioche le uiti prò 
fondanole lor radici più altamente; maqueftofi deeperauentu 
ra fare nelle Prouincie aride; ma nelle humide, riceuendo lo hu 
more,fi ammarcifcono, fe non s ammonta la terra incontanen- 
te.Ma colui che farà arbulti, ponga piante d'arbori di quella ge» 
neratione, fe il capo è fertik,cioe pioppi, olmi,& fraisnii ne luo- 
ghi montani & afpri,oue Tolmo é meno lieto . Et Columella di- 
ce che ancho quelli fi debbon nutrir nel femenzaio* Ma a me pa- 
re che non ci fia Prouincia alcuna che non produca di quelli ar 
bori per femcdefima .Si deon anco in quello tempo trafportar 
l: piante maggiori, di qualunque luogo, o i tronchi della forte lo 
ro con le radici, intorno alla folla delia uite.Ma fe doue tu fai far 
bullo folle rampo da formcnto,lafcia quaranta piedi tra Tunar 
boro &c raltro,accioche ui fi polla feminare;ma nel magro uenti 
jùedi.Et la uite nella folla,dee ftar di lungi dal fuo arboro per lo 
fpatio di mezo piede; percioche la uite polla molto fotto aliar- 
boro,fara opprelfa dal crefcimento dellarboro. Si dee ancho far 
le cane airintorno,accioche fi difenda dall'ingiuria delle pecore 
che rappctifconoj& fi dee incontanente legare al fuo arboro • Si 
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ha anco un'altro modo da portar uia la uitedcirarboro . Si fa 
una corbetta di uinchi , di larghezza in bocca d'un piede, o po^ 
co meno.Quefta fi porta airarboro,al quale é uicino la uite>& ui 
fi fa a pù to nel mezo del fondo della corbetta un buco,nel qual 
fi pofla mettere il fermento. MefToui adunque dentro il ferméto 
di quella uite che tu uuoi trafportare , fi appicca la corbetta a 
qualche parte dell*arboro,& fi riempie di terra uiua sì che fi cuO' 
pra il fermento,il quale prima fi dee torcere. Et cofi paflato uno 
annoili fermento clVé chiufo^mettera le radici dentro nella cor^ 
betta^Allora tagliato fotto la corbetta il fermento radicato, fi 
porterà infieme con la corbetta al luogo che tu uuoi empiere di 
uiti d arboroA quiui la fotterrarai intorno alle radicidellarbo 
ro che tu uuoi maritare. E con quefl:o modo potrai trafportar 
quanto numero di uiti che tu uorrai,fenza dubitar punto ch'el- 
le non s'appiglino, 

- Delle uigneVrouinciali Cap. XI. 

Le uignefi fanno nelle prouincie di molte generationi: ma 
quiui è buona forte di uiti,oue ella quafi come unarbufcello fta 
/ondata fopra la fua corta gàba.Quefta s aiuta prima con la can 
jia fin tanto ch^ella fia faldaima no dee efièr più alta di mezo pie 
de;ma poich'ella é robufl:a,fi folHen per fe fola* Se ne ha un'altra 
5eneratione,intorno alla quale pofl:e molte canne,efla uite, lega 
ti i fermenti per le cannc,fi piega in cerchielli feguendo Tun Tal- 
tro.L'ultima forte di uite é quella,la quale gittàdofi, fi giaceper 
terra.Tutte quefte fi pongono nelle fofre,& ne folchi. 

Del potar le uigne comuni^alte & hafie, Cap. X IL 

D I quefl:o mefefi fa la giufl:apotation delle uiti,ne luoghi un 
poco freddi,& ne téperati.Ma doue fon molte uigne, fi partano, 
& quella parte di c Ife che guarda a! Settétrione,fi poti da prima 
uera,& l'altra riuòlta a più benigno cielo,fi poti l'autunno . Ma 
sforziamoci nella potagione, di far séprc che la uite fia robulta 
nel gambo^accioche non ferbiamo nelle uiticelle deboli due bra 
chi di uiti^Si debbon leuar uia i fermenti larghi, ftorti, deboli, & 
nati in cattino luogo*Et fi dee anco rader uia il fermento che na 
fce tra due branchi , il quale fccon la^ fua gramezza farà debole 
qualunque de branchi che gli fon uicini,cntrain fuo luogo, effen 
doleuatouia* Nondimeno farà da fauio potatore, il difender 
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Tempre il fermento di fottonato in buon luogo, per ricupe- 
rar la uite,&larciarlo auna,o duegemme. Mane luoglii be- 
nigni il potrà mandar la uite più in alto , ne. magri , o ne cai - 
di , o ne difcofcefi , o ne tempiltofi , più balla. Lafcia , ne luo- 
ghi grafsi due tralci per ogni branco di uite . Ma il giudi - 
carqual fiala forza della uite, ècofa da ingegno accorto, & 
di qualche giudicio . Percioche quella che fi manda in al- 
to &ch'é faconda, non dee hauer più d'otto tralci, di mo- 
do però che noi conferuiamo fempre il guardiano nella par- 
te di fotto. Si dee leuar d'intorno alla uitedifotto ciò che' ui 
nafcedi fouerchio , o di herbaccie . Ma fe perauenturail tron- 
co della uite foffe noto , o per il Sole, o per le pione , o per gli 
animali nocini, douemo leuarle dattorno tutto quel che ui é 
di morto , & unger con la morchia, & con la terra le piaghe 
cheui faranno, che farà prò alle predette cofe* Oltre a ciò le- 
ueremo la corteccia che fofle feda , o che pédeffe dalla ui - 
te . La quaJcofa adopera che il uinpfa poi minor feccia. Si 
rada il mufco di qualunque luogo doue egli fofle . Le pia - 
ghe che fi fanno col ferro nelle uiti, debbono efler ritonde, 
& ftorte. Et poi che farà leuatouia (come ho detto di fo - 
pra) ciò che ui fofle di malnato, ferba quegli che fanno frut^ 
to • Vngi parimente fe ui fofle qualche uno de guardiani fec- 
co, & taglia quelli d'uno anno,leuando ciò che|ui è di fca- 
brofo & di uecchio . Ma quelle che fi cultiuano in più alto 
luogo , come farebbe, ofu le pergole, o appiccate fu gli ar- 
bori, habbiano quattro branchi , ogni uolta che elle fon Ie- 
llate da terra quattro piedi . Se la uite farà magra, lafcere- 
mo a ogni branco un fermento ; ma fe fofle graflà , ne lafce- 
remo due ♦ mai fi deeauertire che quei fermenti che tu fer - 
bi non fien dalla parte di fotto ; percioche la uite , non al- 
tramente che fe fofle tocca dalla faetta , fi fecca . I fermen- 
ti fi lafceranno ne intorno al duro , ne ancho fu la cima , 
percioche quelli come pieni di pafl:ini , fanno poco frutto , & 
quefti aggrauano la uite col troppo pefo del parto loro , & 
lo fanno più lungo • La onde fi dee tenere il luogo di mezo. 
La ferita, o la piaga, fi faccia , non appreflb la gemma, ma 
un poco più fu, & fi faccia dall'altro lato della gemma per ri- 
fpetto delle lagrime che fcolano. 





LIBRO TERZO. ^■^ 
I>ellapotagiondeWarbuflo. Cap. XIII, 

o^niinnn ?^^"f ''"^Semma. Et poi lafcicrcnio crdtere 
dolo ?emnrì" ? 'T!^ ''^ ' ^'nzzadolo & inuiaa 

■hauerS[o?^^K^'^ coloro che uogliono 

nauer frutto aa abondanza . madano fu per i rami più capf& pi« 

Sen Un^lTrf .n^' "Oglion poco, ma buono , mandano (e - 
voZ ^r^ r ; ^ P'" ^«"^ ^ ^^bufti fi debbono ap- 

poggiar pm fermenti & p,u capi , ma a deboli , meno . Il modo e 
^ maniera del potare è qudb,che fi taglino tutti i neccW fcr 
«lenti da quali penderono i frutti del pnmo anno , & fi Ufàno^ 
nìmon,leuando lord intorno i uiticci , & i r Wc it d- 
h . Ma fi deeprouedere che fi fcioglia ogni anno la u te & fi 
rileghi , percioche cosi facendo fi rhifrefca.- E i rami de gli ar- 
bori uitifen fi debbon formar di maniera, che l'uno non fifa a 
hnea retta fopra dell'altro . Ma l'olmo nel luogo g X fi dee la- 
fciar alto da terra otto pie fenza ramo , & nel magro fette Nel 
te ren rugiadofo & nebbiofo,fi dirizzino con la pStagfone i ra. 
m dell arboro mtifero all'Oriente & all'Occidente , Icciocheìé 
Ulti moftrino le membra loro da Iati ignude a raggi del fol Et 
fi dee procurar che la uite dell'arboro non fia fpella , & uenendo 
meno 1 primi arbori , fe ne deon metter de gli altri in quSoao 
Ne luoghi difcofcefi e apendio , fi debbon^andar i ? m de |u 
arboribafst.&nepiameuliginofipiualti , Si debbon legare 
tralci ali arboro teneramente & con uinchi non duri, acciodie ,1 
Jegame non gh ncida o confumi . Et nota che il traldo che pen- 
de di fopra della legatura farà frutto qudlo anno , & il trakio 
che pende di fotto della legatura, Io farà l'anno fcguente! 

Del potar le uigne proumciali, Cap. XII II. 

Se tu uorrai ordinar le tue niti, fecondo lordine di qudle 
cheio ho detto che fìanno in pie come arbufcelli all'ufanza del- 
la Proumcia tu deilafdarloro i rami da quattro parti, man- 
tenendo più che fi può in efle i fermenti de branchi: fecondo la 
pofsibihta della iute Ma quelle uiti che fi drcondano intorno 
conlecannemguifa di cerchio , fi potino come fi fanno quelle 
che fi appoggiano a fuoi pedali, & a pali . Ma qudle che giaccio- 
no fenz aiuto alcuno (la qual cofafi dee far folamente per bifo- 
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trno opcr neccfsità del luogo) produranno il primo anno due 
{Temme,& da indi in lane faranno poi piii. Ma quefta generation 
di uite fi dee potar un poco più rtrctta. 



Del potar della uite nuona. 



Cap. X V. 



Dice Columella che la uite noucUa fi dee ridurre in un fol 
pedale, o neramente a una fola materia nel fuo primo anno , & 
che non fi dee ricider tutta,come fi ufa in Italia.Finito il fecondo 
annoCperciochele uiti recife^o ch'in tutto muoiono , o che pro- 
ducono i fermenti infruttuofi , i quali tagliato loro il capo fon 
coftretti ufcir fuori del duro come fermenti da pàpani) giudi- 
chiamo che fi debba lafciar prelfo alla commefllira del fermento 
uecchio^una o due gemme , la qual cofa;perauentura fi dee of- 
feruar nella uite giouane ehc é più forte e più falda ,la qual fi dee 
foftenere appoggiata fu canne , o fu piccioli pali, accioche ella 
pod'a il terzo riceuer foftenimenti & aiuti più poderofi & più fer 
mi . Percioche la uite di quattro anni , oue il terreno fia fertile & 
graflOjècollretta a nutricar tre materico tre pedali ♦ Inconta^ 
neriteche fi è fatta la potagione, fi debbon toruia i fermenti 
ricifi dalle uigne , i roui , e tutti gli altri impedimenti che danno 
noia al cauatore. 



Del YÌfofiar le uhi. 



Cap. XFJ. 



D I quello mefe fi rifoffano ancho le uiti^ma le uecchie e con 
fumate ,i cui bronchi fon durati lungamente come dice Colu- 
mella . Et fi farà meglio ponendo a mcrgo , che fe fi metteflero 
tutte fotterra, la qual cofa difpiace a contadini . Et noi diciamo 
rifolfar a mergo, quando la uite fi lafcia, dal tronco uecchio fino 
alla nuoua folla , fopra terra in guifa d'arco , & che il capo d'efla 
non fi rifoffa. Percioche ( come dille Columella) quando elle 
fon tutte diftefe in terra, fi fì:raccano per le molte radici di tutto 
il corpo ♦ E i mergi , dopo due anni , fi ricidono in quella parte 
ch'è di fopra, e fi lafciano in quel luogo due giufte uiti Ma fe tu le 
recidi dopo dueanni(comc affermano i contadini)hanno per lo 
più delle uolte le radici deboli e inferme,& perifcono in un trat- 
to fenza che lo huomo fc ne aucgga^ 
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L I R R O T E R Z O: iS 
i>eiHelli. cap. XVII. 

Di qiieftomefe fi fanno ottimamente inerti ne luoghi caldi 
& aperti Ma di tre maniere, fé ne poflbn far; due di prefente , la 
terza i riferba alia ftate . Et le maniere dell'inneftar fon quefte, 
lotto la corteccia,© nel tronco,o ncU'impiaftro.Noi adunque po 
jTjj tremo innellar a querto modo. Taglieremo con una fega l'arbo - 

ro o 11 ramo m luogo che fia netto , e fenza piaga, fenza offender 
lalcorza. Etpoicheharemo fegato, netteremmo il luogo fe<^ato 
con tern taglienti.£t poi ficcheremo con grandifsima auert^nza 
nella tagliatura tra la corteccia e il legno.un conio fottile di fer* 
ro o d oiio,mafsimamente di Lione, quafi tre dita in détro, fi che 
non li guaiti la fafcia della corteccia. Et poi cauatone deftrameu 
teilconio.ui fotterreremo dentro incontanente il rampollo, ta- 
gliato dall'un de capi fenza offefa della midolla & della corteccia 
de.l altra parte, la qual fia pendente di fopra dall'arboro fci dita 
o otto. Metteremo due,o tre rampolli o più, fecondo che fari 
Il tronco, lafciando luogo per lo fpatio tra l'uno & l'altro di quat 
tro dita poco più o meno. Et poi ftrigneremo il rapollo coltroa 
co mheme o con giunco,o con corteccia d'oliuo, o con uimini,e 
ui porremo di fopra loto coperto di mufco , & legheremo fi ch'il 
rampollo fopi'auanzi di fopra al loto quattro dita . Ma molti fo- 
no, a quali piace (poi che efsi hanno ftrettamente congiunto in- 
fieme il tronco deirarboro tagliato ) fenderlo in mezo, equini 
entro fotterrar i rampolh rafi dall'uno e dall'altro capo come un 
conio, faluando però fenz'offefa la midolla,me{roui prima un co 
nio picciolo, ilqual leuato,il rampollo che ui è fitto,nftrin"endo 
il legno la fua piaga , fi Aringa. Ma l una e l'altra di quefte due co 
le fi dee far nel tempo della primauera a Luna crefcente,quando 
le gemme de gli arbori cominciano a gonfiare. 1 rampolli che fon 
dainneftare , uoghono eflèr nuoui , fertili , nodofi , nati di nuo- 
uo, taglia ti dalla parte dell'arboro ch'é uolta uerfo l'Oriente, 
grofsimeno d'un dito, biforcati, e pieni di molte gemme . Ma 
fe tu amerai d'inneftar arboro più picciolo , nel quale fenz'alcun 
dubbio il nefto polla meglio crefcere , fegalo prelfo terra , & per 
far ilnefto migliore,mettii rampolli tra il legno e la corteccia, & 
poi fl:rigni.Alcuni mettono di maniera nel mezo il rampollo con 
ueneuole alla dureza dell'arboro nel qual s'innefta, e rafo dall'un 
capo &dairaItro,che la corteccia del rampollofi agguaglia da 
agmlato con la corteccia dell'arboro . Ma nell'arbore nouello, 
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F E B R A T O 
la terra commofla fi ammonta fino al ncfìro, percioche ella Io di- 
fende dal uento & dal caldo ♦ Mi dific un mio amico pratico & 
diligete agricoltore^ch'ogni nefto fenz'alcmi jdubbio s'appigli^j 
tjuando noi mettiamo nella fenditura deirarboro,poi che ui fi fa 
ranno fitti i rampolli, uifchio non temperato, come quello che ri 
tenendo il fugo dell'uno & dell'altro legno, gli fa mefcolare& ap 
piccarinfieme come una colla. Ma quanto al nefto d'impiaftro 
ne ragioneremo nelfuo mefe* Quanto al quarto modo del ne- 
fto, Columella dice in quefta maniera . Che fi fori larboro con 
una triuella fino alla midolla , facendo ch*il foro di dentro uada 
alquanto torto. Et che poi nettato il luogo da ogni bruttura & 
da ogni poluere fatta dalla triuella, fi metta ftrettamente nel fo- 
ro la uite,o il rampollo della grofiezza ch'è il foro, fenza cortec- 
cia, fugofo,&humido , lafciando unao due gemme di fuori. Et 
che poi fi cuopre il luogo diligentemente con argilla & comu- 
fco . Et che a qucfto modo fi poflbno ancho inneltar le uiri nel- 
l'olmo . Vn certo fpagnuolo mi moftrò quefto nuouo modo d'in 
neftare,la qual cofa egli diceua di hauer prouata nel pcrficOtEgli 
comandò che fi foralVe nei mczo con una triuella un ramo di lai 
ciofaldo&groflbcomeunbraccio,e Jungo due cubiti o più, e 
che poi fi mettefl'e per lo foro del falcio la pianta del perfico fpo- 
gliata in quel luogo ouc ella fi fra ^ da tutti i rami , lafciandole fo 
lamenteun capo,&ichepoirotterrandofi il ramo del falcio con 
run capo e con l'altro, fi lafciafie nel mezoin forma d'un arco, 
legando il foro co uinchi,e impiaftrando il luogo con loto e con 
mufco . Et pafTato poi Tanno, fi che il capo della pianta fi fia cofi 
fattamente congiunta e appiccata alla midolla del falcio , che di 
due corpi fe ne é fatto un folo, fi taghafle la piata di fotto e fi tra 
piantaflre,& fé le ammontane dattorno la terra, di modo ch'ella 
copriffe l'arco del falcio con la cima del perfico , & che da quefto 
nafceuano le perfiche fcnza l'oliò . Et che quefto fi faceua accon- 
ciamente ne luoghi huniidi e irrigati dall'acque, e che bifogna- 
ua aiutar il falcio con Tacqua^accioche la natura del legno fia 
fempre uiuida & uerde,la qual fi diletta dello humore, & accio- 
che la fouerchia& abbondante copia del fugo fomminiftri ali- 
mento a gli altrui frutti. 

L'ordine degli tdiuct'u Cap. XFIII. 

D I quefto mefe noi potremo por gli uHueti i quali o fi deb- 
bono 
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bono por nella terra fommofTa e cauata,accioclVefsi cingano lui 
time parti de ino ttoli oue cfsi fi piantano, o che neramente fi fta 
ranno nel luogo ch'cfsi teneuano . Se fi mettono nella terra fom* 
mofla , fi ficchino le piante con le radici,leuati uia loro i capi e i 
rami,e ridotte in un tronco di lunghezza d un cubito & d'un pai 
mo nel più fodo della terra canata > eflendofi prima con un palo 
colcate rotto parecchie granella d orzo.Et fi toglia al tronco ciò 
che ui fofle di putrido o di fecco, poi fi cuopra di Juto e di mufco 
lunoel altro capo dei tronco,& fi leghino con uincigli dolmo 
o di qnalche altra Forte e tenace materia . Ma farà grandifsimo 
prò per fruttificare, fefifegnerannodicinaproa cheparte del 
cielo erano uolti gli uliui che fi tagliano , accioche fi pofsano,ri - 
mettendogli come se detto , riuolgerh a quella parte mcdefima 
eh efsi eran prima . Situo diftanti fra loro Tun dallaltro quindi^ 
ci o uenti piedi ♦ Si iiciii lor dattorno ogni herba nafcéte.Etogni 
iiolta che pione , fi folleciti a fcalzarli con picciole & fpeffe zap- 
pature . Et fon mofia la terra dal tronco , & mefcolata con altra 
tra terra , ammontandola loro intorno, fi facciano i mucchi d ef 
fa più alti* Ma fe tu uorrai far Tuliueto nel fuo Iuogo,torrai que- 
fte generation di terra, o terra mefcolata con ghiaia , o creta ri- 
foluta con mefcolatura di fabbione, o fa bbion graflb.o terra per 
natura humida e denfa Si dee lafciar al pofl:utto la terra ch'é buo 
na per fari uafi,& la uliginofa & nella qual fl:a fempre Tacqua, e il 
fabbion magro,& la ghiaia nuda , la qual auegna che s appicchi, 
nondimeno non da uigore alle piante. Si puo'ancho feminar Tu- 
liuo,doueèfl:atoraibatooreJce,pcrcioche tagliato ilcerroe 
TefcolOjlafcia le fue radici nociue,lo humor delle quali ammazza 
Tuliuo* Egli ama ne luoghi caldi i colli uolti alla parte delSetten 
trione, ne freddi i colli uolti al Meriggio. Si diletta de luoghi di- 
fcofcefi e apendio. Non fofl:ien uolentieri i luoghi troppo alti ne 
troppo bafsi , ma più toAo i chinati alquanto come é il paefe de 
Sabini o la Granata* Le generationi dell'uliuefoumolte, efi chia 
mano con diuerfi nomi , come è l'uliua Paufia , TOrchia , la Ra- 
diala Licinia^la Cominia e fomiglianti, le quali io no uoglio no- 
minar al prefente.Nondimeno folio che fi caua della Paufia è ot 
timo mentre ch'egli è uerde, ma fi corrópe tofl:o perla uecchiez- 
za . La Licinia parimente lo fa perfetto, ma la fongia ne fa in mol 
ta abbondanza.Ma bafl:i dirne quefto poco cofi in gcnerale,cioé 
che le uliue maggiori fon buone per mangiare5e le minori per far 
olio, S'il campo nel quale noi porremo 1 uliucto farà buono a for 
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F E B R A I O 
mento, fidi gli iiliui diftantil'undairaltro negrafsi x L.picdi^nè 
magri XXV. Et faremo ancho beile Pjriuo!gt?rcmo gli ordini de 
gli Liliiii a ponente. Quando fi pongono,la folla luiolefier fecca, 
elarga quattro piedi. Et doue non (on pietrc^fi mcfcoli col leta- 
me la ghiaia. S'il luogo oue fi m.'ttono è cliiufo^dcbbono auan- 
zar poco fopra tcrra.Ma fe fi teme il beftianie , fi facciano i tron- 
chi alti. Et nelle prouincie fecche , quando npn pione , farà buor 
no adacquarli . Et fenellaprouinciaha bifogno d'uliueti, enon 
Ili fia luogo onde prenderne , fi dee farcii femenzaio, fi come fi è 
detto, accioche (come dice Columella) ni fi pofsino fotterrari 
rami d uliuo tagliati con la fega^di lunghezza di mezo pie . Indi a 
cinque anni fi pofTono poi trafpor le piante robuft^^ di quefto me 
fe ne luoghi freddi . Io fo che molti (la qual cofa é più utile e più 
ageuole a fare)pongono o nel femenzaio fe cofi piace , o neirolì- 
lieto le radici de glioliuifaluatichio chefon ne luoghi diferti,tar 
gliati alla mifura d'un cubito , tenendole foUecitate col letame. 
Ondeauerrà che dalle radici d'uno arbore folo^nafceranno in- 
finite piante. 

Degli arbori che fanno frutti come i periti meli, e fomigUantiy & de gUjp'Ztìj 
loro in generale. Cap. XIX. 

Possiamo difporre ancho bene dalla parte del Settentria 
ne gli arbori che fanno frutti , de quali diremo particolarmente 
quali fi debbon tenere. Perciochea meli fi conuiene quella cura 
medefima eh alle uiti , ma fi faranno le folfe maggiori , accioche 
gl'arbori pofsiro più ingroifar nel legname , e ch'i frutti fien mi- 
gliori. Se tu farai il giardino,lafcia 30* piedi di dilHza tra l'uno or 
dine e Taltro.Pon le piate co le radici,percioche è meglio,ma hab 
bia a cura a no por arbori che fieno fchiantati con le mani o cor* 
rofi. Metterai ciafcuna generation d'arboro da fe,accioche le più 
deboli e inferme,n6 fieno opprelfe dalle più forti . Segneremo an 
cho le piante accioche le pofsiamo porre uolte a queUa parte del 
cielo, alla quale ella era uolta ancho prima. Si potranno trafporre 
da luogo fcofcefo,fecco,e magro , in luogo huniido & gradò ♦ Se 
tu uorrai porrei tronchi, diri zzali fopra terra tre piedi 1 Quando 
tu metti due piante in una foflajiabbia cura che non fi tocchino 
infieme,pcioche fi feccherrcbbono còfumate da uermi* Ma quel 
le fon più feraci (come dice Columella) che fi pongono col fuo 
feme jcioccon i fuoi noccioli, che quelle che fi pongono con 
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L I B R O TERZO. 50 

le piante o co rami . Doiie il paefe é fecco fi debbono aiutar 
conracqua, 

DclfoParM p,ilar,&del legar le uiti.del letamar gli arbori, & dddifcaU 
K^rk piante. Cap. XX. 

N E luoghi marittimi e caldi,fi debbc 
uiti,o ueraméteCfe però cofi fofle la ufai 

deonnemedefimiluoghipalare& lega. c.^u. nmmizi cneia 
gemma efca fuori, pcrciochepercotendola o dimenandola forte 
le ne riceuerebbe gra danno . E di quòfto mefe gli uliui & tutti gli 
altri arbori riceuono il letame a Luna fcema A uno arboro gràde, 
balta una corba di letame e a un picciolo una meza, di maniera 
pero che fcalzata la terra dalle radici e mefcolata col letame fi 
ammoti mtorno al pedale.Di quelto tempo , fi debbon fcalzar le 
piante del femezaio, fe ue ne faranno, potar i rami, & le barbicel 
le louerchie le quah efsi hanno mandate di fuori fopra terra* 
Delfcminarle rofc,igigli,il croco & leuiole. Cap. XXI. 
P I A N T EREMO aucho le rofe di quello mefe,le quali fi met- 
tono in piccola foffa.o in picciol folcono in feme , o in ramufccUi. 
Et non habbiamo a credere ch'il feme delle rofe fien quei fioretti 
di mezo di color d oro che le rofe producono , ma nutrifcono ccr 
te bacche,le quali a fomiglianza di picciolifsimi peri, piene di fe- 
mi, fi rendon mature dopo il tempo della uendemmia , la cui ma 
turezza fi conofce per lo color fofco ch'elle hanno, e per una cer 
ta tenerezza.Et fe fi haueflTero rofai uecchi,fi poflbno hora fcalza 
re,o col farchiello.o con la (cure & tagliar loro cioch'efsi hanno 
di fecco. Inoltre fi poflbno ancho riparare i rofai che fon radi,ri- 
foflandoirami.Setuuuoihauerlerofea buona hora, caua due 
rami dal rofaio,^ rifoflàli in giro, e adacquali ogni di due uolte 
co acqua calda, Pofsiamo ancho porle cipolle de gigli,&farchiar 
i gigli condiligenza,accioche nò feriamo gli occhi che nafcono 
intorno alla radicele lecipolhne piccioleTle quali rimoflè dalla 
niadre,& porte in altri ordini , formeranno nuoui luoghi di gigli. 
Oltre a ciò fi deon feminar le piante delle uiole , e le cipolline del 
croco, o eflendo già flati fcminati , fi fcalzeranno. 

* Del feminar il lino. Cap. XXII. 

Di queftomefe, alcuni fpa rgono x* moggi di feme di lino in 
una bifolca di terra che fia graila^e poi ricogliono il lino fottile. 

H 1 
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Delle camcyde gli jparagiydelle piante de ftlciy e della ginefìra ^defcmen-^ 
%ai del lauro & del mirto. Cap. XXII I. 

Si pongono di qiieftotqmpoi canneti fatte le folle picciole, 
e fotterrati in ciafciina folfa gli occhi d ;lle canne > i qnali deono 
cir.rdiltantiriin dall'altro mezo pie. Et fé noi fareino in prouin 
eia calda & fecca , faremo i canneti nelle ualli hiimide & abbon- 
denolid'acque^Mas'ilpaeferara freddo, fi mettino ne luoghi di 
mezoefoppofti a fughi e alla hurnidita della uilla . Pofsiamo tra 
quefte fpargereifemi degli fparagi,accioche nafcano mefcolata 
mente, percioche gli fparagi fi cultiuano, &: s'incendono ancho 
come le canne. Ma fei canneti fodero uccchi , fi farchino dique 
fio mefe, recife le putredini delle radici e quelle che fi fono mala^ 
mente dillefe in terra & ancho quelle che non haranno gli occhi 
da generare. Et fotterreremoancho le piante de falci ,& d'ogni 
altra generatione alle quali fi hàno da appoggiar le uitÌ5& ancho 
leginefiredoueelle non fofTero . Faremo anco i fcmenzai delle 
orbachcjdel lauro5& del mirto^o eflendo fatti gli cultiueremo» 

Deglìborti. Cap. XXI III. 

S I fanno quafi a mezo il mefe di Febraio le fiepi de gli horti, 
del feme gettato nelle funi de gli fpini,come fi difl'e,quando fi fa- 
nello degucrnimenti de glihorti. Inoltre dicono i Greci che del 
ramo grollò del rouo,fi fanno pezzi piccioli, i quali fi fotterrano 
in folle larghe un palmo runa,& che ogni di fi zappano & s'adac- 
quano fin tanto ch'efsi faccian le foglie. Di quello mefe fi femina 
ancho la lattuga , accioche fi polla trapiantar del mefe d*Aprile. 
Inoltre fi femina il cardo , il Nafturcio , il coriandolo ^ e il papa- 
uero , fi come del mefe di Nouembre, &: Taglio, & l'ulpico* Si fe- 
mina ancho la fantoreggia nel campo graflb non letaminato,ma 
aprico, ma fi femina meglio uicino al mare & mefcolata con le ci- 
polle . Tu puoi ancho feminar le cipolle, aucgna che fi fappia per 
ogniuno ch'elle fi pc^llhno ancho feminar nella primauera Se nel- 
lautunno . Se tu feminerai il feme, crefce nel capo, & ren- 
de manco feme, ma fe tu porai un capo picciolo , fa il feme ma- 
gro & abondante. Le cipolle dcfiderano la terra graffa, e gran* 
demente fommolTa adacquata e letamata ♦ Vi lì faranno l'aie 
per tutte le herbe , purgandole dalle radici. Semineremo quan- 
do e buontempo e fereno , mafsimamcnte foffiando l'Olirò 
olcuro , Se fi fcminano a Luna fcema ,nafcono più picciole 
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& pili forti; ma sa Lima crefcente, faranno più grofle &f più hu- 
mide. Si debbo n metter rare^S: amano effcr nettate dalle herbe, 
& farchiate fpeflb . Senoiuorremocheellehabbianoi capi più 
gràdijdebbiamo leuar loro dattorno tutte le fog!ie,e per quefèo 
il fugo farà coftretto andar al capo all'in giii.Maquelle,dallequa 
linoiuolemo ricorre-il feme, fi debbono aiutare e appoggiar a 
qualche foftegno^incontanente ch'elle cominciano a madar fuo 
ri le frondi. Quando il feme diuenta nero> danno ft^gno della lor 
maturezza.Si debbon diuellere i talli mezi fecchi col f. me,& P^^ 
glialSoleafeccare.Tufemineraiinquefto mefe l'aneto ne luo- 
ghi freddi. Softiene ogni aria;ma fi allegra nel più tiepido. Q^aa 
do non pioue^s'adacqui^Sifemini rado. Alcuni non foctcrrano il 
fuo feme,fh'mando che non cifia uccello che lo tocchilo lo man 
gi. Pofsiamoancho feminarla S:napa. Semineremo parimente i 
Cauoliji quali fi polfonancho feminar tutto Tanno. Amano il 
terreno graffo & aliai ben Iauorato,& rifuggono la argilla , & la 
ghiaia.Nó fi dilettano del fabbione &: delParena,fe no fono conti 
nouamente bagnati. Softengono ogni aria> &:piuuolontieri la 
fredda . Polli incontra airOftro fanno a buona.hora , ma 
fe faranno porti incontra al Settentrione faniìo più tardi; ma 
fi deefapere che quefto cauolo ifeminato di quefto mefe , uin- 
ce tutti gli altri di fapore, & di forza. Si diletta de luoghi a pen- 
dio,& però fi deon por le fue piante super le fpode dell aie.S alle 
gra d'efier letamato & (archiato. Porto rado s'appiglia . Si cuoce 
più torto , & cocendoh rifcrua il fuo uerdume , fe quando egli è 
di tre,o di quattro fogUe^ui fpargerai fopra col criuello nitro tri 
to,di maniera che paia coperto di brina. Dice Columella^che no 
lendomanteneriCauoliuerdi, bifogna inuolger le radici delle 
piante nell'alga marina,col letame.Si deon por le piante che foa 
maggiorijpercioche, quantunque s'appiglino più tardi , tutta- 
uia diuengon più forti Si dee por la fua pianta quando il di è cai 
do di uerno, e quaado il Sol ua a monte di ftate . Diuenterà pili 
grande, quanto più gli fi aprirà intorno la terra. Il feme iiecchia 
del cauolo fi muta in rapa Paffato mezo qiierto mefe,noi comiri 
deremo a formar di feme le /pugne niioue de gli fparagi , o che 
porremo le uecchie. Mipareancho che fia cofa molto utile ,& 
buona/e noi ricorremo infiemein luogo coltiuato ofalfofo mol 
te radici di fparagi faluatichi,accioche ne dieno incótanéte frut 
to di quel luogo che per innanzi non nerendeua utile alcuno, & 
fe ogni anno le abbrufceremo nelle fcope,acciochefi^ produca 
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frnrto più fpefro & migliorcpcrcioche quefta generation di fa- 
pore diletta il gufto niaraiiiglioramentc . Si può ancho al prcfen 
te feminar la maina. Si femina ancho la mentalo con lepiante,o 
con le radici,in luogo humido e apprcflb l'acque . Ella dcfidera 
terreno lieto & aperto, ma non graflb, ne letamato . Seminerai 
ancho di qiiefto m.-feil finocchio in luogo aprico & alquato fafi 
foro,& fi l'emina parimente nella primauera. Lepaflinache lì 
pongono col fcme,& con le piante ne luoghi grafsi , & foluti , & 
prorondamente lauorati & cauati,& fi deon por rare, accioche 
elle prendano più forza.Si (emina ancho la Coniella,Sc' fi cultiua 
in quella maniera che fi fa l'aglio.o la cipolla.Dopo mczo il me- 
fe panato, fi ponga ne luoghi freddi il cerfoglio . Egli defidera il 
campo grafio, humido,& letamato. Semineremo ancho le bicto 
le,aucgnacho fi poCsino feminar ancho tutta laftate. Ama- 
no li terren nutrido.humido & graffo. Si dee trapiantar quando 
é di qiiattro,o di cinque foglie, & H- le imbrattano le radici di lo 
to Vuol eflcr luelìo zappata 8c letamata . Si dee ancho feminar 
di queito mefcil porro, lo qual fe tu uorrai che fia rottilc,potrai 
tagliarlo in capo a ducm?fì nelle fue aic,Iaiaadolo flare,aue^na 
che Coinmclla affermi cheii porro tagliato duri lungamente", & 
che fia migliore fe fi trapianta>& ogni qualunque uolta fi taglia, 
li dee aiutar co!letame,& con l'acqua. Et fe tu uorrai far ch'egli 
habbiail capo grollo,trapianta di Ottobre.quelporro che tu fe 
minafti di primaucra. Si dee fjminar in luogo lieto. & mafsima- 
menteincampefi:re,in aia piana.e in terra profondamente lauo 
rata fommorta,& Jetamara Et fe tu lo uorrai da fccTare,(l^mina 
lo pui folto, & fe col capo grofib.piu raro . Si dee folfecitàr di far 
chiarIo,& di nettarlo dalle herbe Q uando egli farà di crroil'ezza 

d un dito.taglute le foghe di mezo,& troncate le radicXtraDian 
talo,c imbrattato di loto tenero,partilo da gli altri per quattro, 
o cinque dita.qiiido egli hara fatto le radici,prendilo pianamé 
te,e(olleu alo col larchicllo,accioche fofpefo da terra, fia al^ret» 
to a riempier con la grandezza del capo, quello fpatio del terre 
no che egli troiierà di lotto noto . Oltre a ciò fe tu metterai più 
lemi legati inficme, nafccrà di tutti un gran porro . Inoltre fe tn 
gh hccherai nel capo un feme di rapa fenza adoperar ferro , & lo 
cuopra . li dice che egli crcfcenì molto , & farà meglio fe tu ciò 
farai ipelk, . Si femina di quello mcfe l'Elia nel luogo oue fi pon 
gono 1 canneti , S, (emina con gli occhi,si come fi f^nno le can- 
ili quali noi douemo tagliare c\ por leggiermente Ibtterra , 
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cii l'un dall'Jrr^ qu*!!!. bifogna ficcar gli occhi, di lungi tre pic- 
acquidofo SiaHelranl"r^^^^^ 

non fi CI rano d< r '^7''"'°™^^"'-' ^«"^ ' ^•^>hiì . Et 
& cót ^on. . ^ T"^^''^ "^'^ terreno,pur che fien da perpetua 
do fa anno ?eZ' ''^''!f-''" ^ ""^^'^^"^^ ^-"^^^'^^ àid da f S 

contin^uaSc^dSlèlX^^^ ^^^"^'^ ^'^^ cfcmmato, fi purghi 

^^liejì-une.&primieramenle delle Vere. Cap. XX 
N o I porrc-mo le piante delle pere di Febraio ne luoghi fi-cd 
taVcol te'rrrnl';'"^^? '/^ accioche fi pof' t a u- 
"ofti fiorY eTfr^SIr^'^ ' P'^'r^^'^ " ^"^'^^ "^^^^ f'^^^-^nno 
rdi nafcer in rn lf'^ Srorsi& grandi.Nondimeno ama- 
luené alle min. ^ ''T' "^^ dicemmo che fi eoa- 
bórrerandi T P^^^^ "^^1 terren graflb , hauremo gh ar- 

Pere franH ^rfj '7° ^1"." '°P'"''^'^^ frutti. Si crede che le 
pere granellofe s amendino del mancamento loro , fé fi pian, 

xTXTl^ '"^'■^^^^ f Ma quando fi femina iUro con 

la Pianta fruttifica tardi, nondimeni coloro , a quali p^ace ch"^ 

Je piante di due anni, o di tre, in quella maniera che fi fanno 
ulim,rajcati nelle fofiè grandi,ald tre,o quattro p^^^^^ 
a DeratS"''' T^^'^'c' ^ '^"P^^^ ^^^'"^ mefcolato d'rrgiì 
ca,conciofia che la natura aiuta i fuoi principii, alla eternità del 
h quale ninna dimoralo tardanza può contraporfi , o far noia 

SrdT'/ ' ^"5° ^'^^P"^^^^' ^chéefsi nafcòn 

tardi, & SI perche nafcendo tralignano dalla lor nobiltà . Si farà 
adunque meglio del mefe di Nouembre,fe noi pianteremo e pii 
te diradicate delle pere falu^tiche, in fofle ben lauorat^& pr^ó- 
fonde, accioche quando haranno allignato s'inneftino. Non- 
dimeno m e quefta differenza, che quelle pere che fi feminano 

con le fi^ie piante,mantengono la Jor dolcezza,& la lor tenerez - 
za, & lerbate non duran molto;ma quelle che fono inneftate fon 
lerbatoie. La diflanza tra l'un pero & l'altro uuol effer di trenta 
piedx. La generation di queft'arboro(perchegli faccia bene) 




uator gli darà aiuto.Farà prò, fé cofi fra ranno, gli darai del leta 
me^ma fi dicc,chc quel del bue, fa produr lepere folte & pelanti. 
Alcuni ni mefcolano la cenerc,credendo ch'ella le faccia nalcere 
di fapore acuto, lo giudico che a raccontar la generation & la di 
ucrfi tà delle pere,fia fatica rouerchia,non ui elfendo nel porle,& 
nel cultiuarle,niuna differenza . Se larboro del pero è languido 
e infermo, fcalza le radici , & forale con la triuella , & inetti nel 
foro un palo di legnoso neramente fatto un foro nel tronco, fi c- 
caiii un conio di Thcda,o di Qu.ercia>fe non ui folle Theda.I uer 
mini di qucfto arboro,elìendo nati s'ammazzano,& non eflendo 
natijfi uieta che non nafcano , fe fi infondono fpeflb le radici col 
fiele del Toro.Oltre a ciò,fe fi imbagnano le radici per tre di con 
tinoui con la feccia frefca del uin uecchio, gli arbori terràno me 
glio ilor fiori. Se le pere faranno granellofe,lieua la prima terra 
dalie radici,& purgala da tutti i falìblini,& metti in quel cambio 
altra terra pafl'ata per criucUo, & farà prò , fe tu non reiterai di 
adacquare . S inncfta la prima uolta del mefe di Febraio , & di 
Marzo, nei modo che noi dicemmo, quando fi fanello de Nefl:i, 
nella corteccia,& nel tronco.S innefta ancho nel pero faluatico, 
& nel melo, & fecondo alcuni nel mandorlo, & nello fpino,& fe- 
códo Virgilio nell'omo, &: fecondo altri nel frafsino,neI melo co 
togno,& nel melagrano, ma nel legno feflb . Il rampollo del pe- 
ro che s'innefla innanzi al Solfiitio, debbe cfler d uno anno,e in- 
nanzi che fi ficchi^ (c gli deon leuar dattorno le foglie, e ogn'al- 
tro tenerume ; ma dopo il Solftitio , fi può ficcar q nel rampollo 
ch'é della cima.Il pero s'inneflain ogn altra gencratione d arbo 
ri.Le pere,fi ripongono, quando é buonté po e fereno,&quando 
la Luna é fcema,da uéiidue jnfino a gli otto. Et lepere fcelte con 
diligéza dalle caduche & fccche, & colte co mano dalla feconda 
bora del di, fino alla quinta; o dalla fettima, fino alla decima, & 
quafi dure & intere, & alquanto uerdi, fi chiudono in uafo im^i 
peciato,& coperto, & riuolto co la bocca in giù,fi fottcrra in pie 
ciola follainluogo ouecontinouamcntc corra acqua* Oltrea 
ciò quelle che hanno la corteccia & la carne dura,pon:e prima in 
un mucchio^quando cominrianoa diuentar tenere, fi pongono 
ili un uafo di terra bvn cotto, o impcciato,& coperto bene s'in- 
geda la bocca del uafo. Il uafo fi fotterri inpicciola fofiajil luogo 

ouc 
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trUa o.ihr Molti ferbano le' pere Teppellite 

Toìte I m.r;." ^TT^* incontanente che le hanno 
colte , le mettono cofi col picciuolo ne gU Orci impeciati, & in- 

rpartkc 7nÌ • A'^" '^'"^•■bano nel mele , mettendo, 

fieme OI . , '^.^'^'^'^a. di modo che ellenonfitocthinoin» 

cano al Sole . Alcum altri fcaldano l'acqua falfa , & quando boi- 
pe'r 'cS'^sf "° ' V P^Ì.''f "«^'^ fr^dd^^e . ui c'accL dentro le 
ulL ^ ^^'^bare.Sc poi che ue le hanno lardate ftar 

bano n '.hTf r^""" ^«"P'^ft^atagli la bocca , lo fer- 

bano , o che le lafciano ftar nell'acqua falfa fredda un giorno e 
una notte, & poi le macerano per due di In acqua dolce &poi 
le ferbano nella fapa, nel pallóso neluindolce. ^''^'^'^'^P^' 



Del uim & ielC aceto delle pere. k 

It uin delle pere fi fa, quando pefte & mefTe in un facco ra- 
do , li calcano con qualche pefo , o col torchio . Dura nel tem- 
po del Verno ; ma diuenta agro uenendo la ftate . Si fa l'aceto 
in quelta maniera . Si ferbano in mucchio tre di le pere faluati- 
che e agre , le quah fien mature . Et poi fi mettono in uafo ouc 
lìa acqua piouana , o di fonte , & fi lafcia coperto il uafo per lo 
fpatio d un mefe , & quanto fi caua del uafo per ufo d'aceto, co- 
tanto fi dee del continouo aggiugner acqua per rifacimento 
diquellochefeneècauato. 



Il liquor delle fere, 

I L liquor caftimoniale delle pere , fi fa a quello modo . Si cai 
cano le pere intere, & ben mature, colfale, & poi che la car» 
ne loro fari disfatta, fi rinchiudino in uafelli di terra cotta, o 
impeciati « Quefte carni dopo tre mefi ftando folpefe , la- 
fciano il liquore di fapor diletteuole ; ma di color bianchet- 
to. Farà prò a quefto, che nel tempo nel 'quale elle fi /ala- 
no, tu le mefcoli in qualche parte col uino nero. 
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F E B R A I O 
Delle Mele. 

N o I piantiamo le Mele di Fcbraio & di Marzo ; ma s'i! pae-. 
fe farà caldo , di Ottobre, & di Noiicmbre . Le generation del- 
le mele fondi pili fatte, delle quali farebbe foiierchio il ragio- 
nare al prelente ♦ Amano il terren graffo, & allegro , &:il qual 
fia luimido , non tanto per 1 adacquamento , quanto per natu-. 
ra. Etfefaràin arena, o in argilla , s'aiuti con l'adacquare^ Ne 
luoghi moncuofi, fiuogliono ordinar uolte al Merriggio. Et: 
fanno ancho nel terren freddo , fe l'aria tiepida l'aiuta , 
non rifuggono iluQghihumidi &afpri* Il terren magro, & ari- 
do, producei frutti uerminofi , & caggion dallarboro ♦ Si piaa 
tano d'ogni fatta , come le pere; ma non lì curano d'eflcr ara- 
ti, [ne fo(fati,&peròftanno meglio ne prati . Non richieggo- 
no il letame delle pecore ; ma lo riceuono uolontieri , mafsima 
mente fe farà mifchiato con elfo cenere . Amano gli adacqua* 
menti temperati . Il potarli fa lor bene, & mafsimamente quan 
do fi lieua loro ilfeccume dattorno, o quel che é mal nato. 
Qu^efto arboro inuecchia torto , & traligna nella fua uecchiez- 
za^ S^ifuoi frutti caggionoageuolmente,pofta una pietra neU 
la lua radice felfa, riterrai frutti. Et fe fi toccheranno le fue 
cime col fiele d'una Incerta uerde, non fi putrefarà. S'ammaz- 
zano i fuoi uerminicol letame di porco, mefcolato con orina? 
di huomo,o con fiele di bue: ma s'efsi faranno molti intorno^ 
aU'arboro^rafi unauolta con un fcarpello di ferro non ui na- 
fceranno più , fe fi ungeranno i luoghi doue cfsi erano col fl:er- 
codibue. Se le mele fpefl'e caricalfero troppo i rami,fideb- 
bontrar fuori con le mani tutte quelle che hanno difetto , ac- 
cioche il fugo clVin nano andrebbe alle cofe guaite, firiuolgaa 
quelle che fon migliori , e a nobili amminillri abondanza ,la 
qual clfe numerofa uilta de corrotti perdeuano . Si dee fape - 
re ch'il melo fi puoinncftarinogni generation d'arboro, co- 
me il pero . S innell:adi Febraio , & di Marzo, & de gli altri mefi , 
fi come il pero , nel melo , nel pero , nello fpino , nel pru jno , 
nel forbo, nelperfico, nel platano, nelpioppio, Cn: nel falcio. 
Si ricogliono con diligenza quelle mele che noi uogliamofer- 
bare , & fi mettono in luogo ofcuro oue non fia uento , & ha- 
uendo prima fatto lor letto fu graticci di ilrame, le mettere- 
mo a mucchio in qualche luogo fecrcto , i quali mucchi fi diui- 
dinofpeflb Tun dall'altro , Altri diflero altre cofe diuerfe, cioè 
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che fi poncflero in uafi di terra co tta impeciati e illotati^o che fi 
riiioltaflero nella argilla, o che fi incretafiero loro folamentei 
picciuoli , o che fi metteirero fu la paglia diftefe fu tauole & co- 
perte di fopra di ftrame . Le mele ritonde , je qiiaH fi chiamano 
Orbiciilari , fi pofibn ferbar tutto lo anno' fenzahauerne altra 
cura. Altri attuffano fotto acqua, o nel pozzo,o nella cifterna i 
liafi di terra cotta , ne quali acconciamente chiufi e impeciati , 
fon le mele . Altri prefe le mele dallarboro fenza offenderle pun 
to, e mefsi 1 picciuoli nella pece bollente,le difpongono per ordì 
tiefoprauntauolato, mettendo lor fotto foglie di noci.Etmol 
ti fono che mettono fra le mele la fegatura del pioppio,o dell'Ai: 
beto. Sa ogniuno che le mele fi debbo porre a quelto modo cioè, 
che tu metta la parte doue ftano appiccati i picciuoli di fotto, & 
che tu non le tocchi fino a tanto che tu non le adoperi.Il uino,& 
l'aceto delle mele^fi fa come quel delle pere, fi come io ho detto 
poco innanzi.Ncl por lenirle cotogne molti hanno detto che fi 
dee fare chi in un tempo, chi in un altro,nondimeno io ho troua 
toperpruoua ch'inltaliaappreflb Roma, le piante de cotogni 
polle co le radici del mefe di Febraio,& di Marzo nella terra bea 
fommoffa,hanho allignato cofi felicemente.che /peffe uolte han 
no fatto frutto Tanno feguente, no altramente che fe foffero fta 
te pofl:e di maggior eflere. Si ponghino ne luoghi fecchi &: caldi 
nella fin d'Ottobre,o nelfentrar del Nouembre. I cotogni ama- 
no i luoghi freddi & humidi Et fe fi mettono in luogo tiepido,hà 
no bifogno d'efler aiutati con l'acqua . Nondimeno foltengono 
nn fito temperato mezanaméte,tra il caldo, e il freddo, & fanno 
nepiani^e neirerta,tuttauia defiderano i luoghi più tofi:o alla chi 
na & fcofcefi Molti gli piantano con le cime & col tallo;ma i frut 
ti nell'un modo & nell'altro , uengon tardi . I cotogni.fi debbon 
por difl:anti Tun dall'altro, di modo che pc rcotendoli il uento nò 
caggino le gocciole dell'uno fu Taltro. Quando egli é picciolo, o 
quando fi pone,s aiuti col letame; ma quando è grade, gli fi met 
ta alle radici,o cenere,o poluere di creta, una uolta Tanno; per- 
cioche lo fpeflb humore farà che i frutti uerranno tolto maturi, 
& faranno maggiori. Quando non pione , fi debbono adac-- 
quare,& fi fcalzano ne luoghi caldi di Ottobre, & di Nouem- 
bre; mane freddi, di Febraio , &di Marzo; percioche fe non 
fi fcaldano fpeflb ; o che diuentano fterili , o che i fiori loro tra- 
lignano. Si deon potare, fi come s'é detto, & liberar da ogni 
fouerchia malitia . Se Tarboro è infermo , fi dee imbagnar dalle ' 
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radici con la morchia mcfcolata con altrettanta acqua, o con la 
calcinaiiiiia temperata con la creta, o imbrattar il pedalcon la 
ragia mcfcolata con pece, o che (calzato Tarboro intorno alle ra 
dici, fi fermino con mele cotogne porte fecondo la grandezza lo 
ro in numero difuguale,& fotterrate . Laqual cofa facendofi 
ogni anno > guarderà larboro da ogni malitia; ma non uiuerà 
hmgo tempo . I cotogni s'inneftano del mefe di Febraio, meglio 
nel tronco che nella corteccia , Riceuono in fe medefimi i ram- 
polli quafi d'ogni generation di arbori, come di melagrane, di 
forbe,& di tutti i meli, le quali nafcon poi migliori . S'inneftano 
gli arbori noueUi,ne quah il fugo è nella corteccia;ma s egU è grà 
de, s'innefta meglio intorno alle radici, oue la corteccia , e il le- 
gno è humido per lo beneficio del terreno che gli é prefib. I co- 
togni fi debbon ricor maturi,i quali fi cóferuano,o porti tra due 
tegoli , chiufi di loro i, capi dalluna parte & dall'altra , o cottti 
nel rifritto, o nelpaflTo. Alcuni al tri ferbanoi più grandi riuol- 
ti nelle foglie di fico ♦ Altri gli mettono in luoghi fecchi guar- 
dandogli dal uento. Altri partendoli in quattro parti, o con can 
ne, o con auoho,& trattone fuori quel ch'é nel mezo , gli attuf- 
fano nel mele in uafo di terra cotta ♦ Altri gli metto nel mele cofi 
interi , nel qual modo di.condire^ bifogna che fien molto ma- 
turi. Altri gli fotterrano in miglio, o gli mettono fra la paglia, 
fpartiti . Altri gli ripongono in uafi pieni di nino , o che per con 
feruarli, le mettono in un'corpo uguale di nino & di morto cot- 
to . Altri gli tuffano ne dogli del morto , & gli ferrano di modo 
che danno odore al nino. Altri portili partiti in piatto nuouo 
gli fotterrano fotto il geffo fecco . 



Siliqua ] 

La Siliqua fi pianta di Febraio, &di Nouembre|col femc, 
& con le piante.Ama i luoghi marini caldi, fecchi, & campeftri; 
nondimeno ( fi come io ho per cfperienza uedutoXara più fecon 
da ne luoghi caldi, aiutandola con l'acqua . Si può ancho por col 
tallo . Defidera la fua folTa larga • Alcuni credono ch'ella fi pof- 
fainneftar del mefe di Febraio nelfufino,& nel mandorlo. Si fcr- 
banolunghifsimamentc, fc fi tengon dirtefefuigraticci* 




LIBRO TERZO. 
Moro, 

n.T "'^'■^''^"^"^^•Si pongono col taIlo,& conia net- 
daSfc cota^^idimezo pie'lt.'o^"tonda- 

ro co' palo m?.t. ^ ' imbrattati di loto , Fatto un fo- 
tro diVa & r.^^ porremo ,1 tallo rotto, non più di quat- 
vL.! ' copriremo poi con terra mefcolatacon la cenere 

luogS pircaMi"'^"^ ^"«« Ma^rzoZ" ; 

uembre i m r ' ^ ^" d'Ottobre e nel principio di No^ 
, "^afs.mamente nella primauera a 24 di Marzo A 
mano 1 luoghi caldi, rabbionofi,& per lo più marini A 'n. 

lu numor continouo faccia prò al Moro S^in^rr^ìfl^r, mi fxr 
far o & col letamarlo. Gli f.^dee leuar if pntndo='e il fec urne 
dattorno , dopo I tre anni paflati , Se la pianta è robuftHu 
la potrai trafpor del mefe d'Ottobre o di Nouembre nia s'ella è 
tenera di Febraio& di Marzo . Defidera le foSuanto n o! 
io n^n^f?'^."?^^'''' larghi,acciocherolra deU'u. 
rah fZ; f"""^' ^r''° diserò che l'arboro del mo- 

to &daSSo""f' PH'^lto,re forato il tronco dallunla- 
J?hin;^iiT'"J^"'"^^ conioperciafcunforo.undiTe- 
rebmto & l'altro di lentifco.Il moro fi dee fcalzar intorno al prin 

cipiod Ottobre, &fideonimbagnarlerue radici di feccfa fre- 
fetr "^"^^°-^'^""^ft^"^l«co>e infemedefimoS^^^^^^ 
te nella corteccia . Inneftato nell'olmo s appiglia , ma pariS 
grande ac crefciinento alla fua infeUcita. ^ ' ™^ P^'"^ 

L £ auellane fi pongono co lor noccioli, ne più di due dita fot 
terra, ma IO hoprouato che fanno meglio & allignano con le 
piante e co rampolli . Si pongono del mefe di Febraio o con 
pianta o con feme . Amano luogo magro , humido , freddo e fab 
DionolcSi maturano di Luglio , ma ne luoghi caldi. 



Si piantanoiMifsidiqueftoinefcconocciolipoftiin qual- 



I 
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che uafdlo fin che la pianta diiienti robiifta,in aria tiepida, in ter 
ra folli ta,e con mezanohiimore.Smneftano del mefe di Marzo 

nellorbo & nello fpino. 

De frutti de gli a Uri mt fu 

S I piantano & s'inncfcano ancho i TLiberi,& fi pongono l'of- 
fa de duracini o della pianta della medefima generation d arbo- 
ro,& fi trafpiantano , & fi poffono ancho inneftare • Et s'innefta 
parimente il nefpolo,& fi porranno i noccioli del fufino . Si può 
ancho ne luoghi temperati porre il fico , e .il forbo di quefl:o mcr- 
fe,& fottcrrarndfemenzaioi femi del mandorlo, e inneftarlo 
entrando quello mefe , ne luoghi temperati , ma ne freddi ufcen 
do il mefe, nafcofti però prima i rampolli innanzi eh efsi comin- 
cino a gtrmugliare . Et fi può ancho al prcfente por la pianta del 
pirtacchio , o inncftarla^e fparger i femi delle cafbgne . Et fi pof- 
fon metter ne femenzai le noci e inneftarle . E ne luoghi freddi e 
humidi fi potranno porre i pineti. 



DiU* allenar & nutrir i porci. Cap. XX FL 



H o R A é il tempo ch'i Verri pofTon coprir le Troie . Bifogna 
torli con corpo grande cgroflb, e più tolto rotondi che lunghi, 
col uentre e con le groppe grandi, col grifo corto , e con Ugola 
piena di glandule. LuHuriofi cd'uno anno , i quali pofibn mon- 
tar le femine fino a quattro anni . Quanto alle Troie le eleggere- 
mo di lungo fianco,c con neutre di modo grande che pofia ban:a 
reafofteneril pcfo della prcgnczza , del rimanente fien cornei 
Verri ♦ Ma ne paefi freddi debbono hauere i peli folti & ne- 
ri, e ne tiepidi di qualunque altra maniera . La femina può 
portar e crear fino a fette anni , & quando comincia debba 
efler d'uno anno. Partorifcono dopo quattro mefi entrando nel 
quinto . Cominciano(fi come io difsi)delnie{èdi Eebraio,accio- 
chei porcclhni nati in tempo delle herbe quando (on falde & del 
le lloppie,fi pafcjno . Ma Uv nuto il tempo di uendergli , dati uia 
quegli altri che fon nati di nuouo, le madri s'impregneranno più 
rollo , Quella generation di animali fi può hauer per tutto , ma 
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meglio ne luoghi paludofi che ne recchi,& mafsimamente doue è 
felua abbondate di fruttuofi arbori, la qual foccorra loro co frut 
ti maturi de due anni Tuno . Si nutrifconOjmafsimamente ne luo 
ghi herbofi di radici di giunchi e di canne . Ma mancando lor U 
patturan -1 tempo del uerno , fi danno le caftagne,& le mondata 
re delle biade, e molto più nel tempo della primauera la hei ba no 
uella quando lattano^la qual fiiol nuocer a porci.Et le Troie non 
fi dcbbon chiudere in mucchio comelaltro be/Hame,ma faremo 
loro 1 porcili fotto la loggia, ne quali fi dee partitamente rinchiu 
dere ciafcuna Troia che è madre , doue ella difenda i figliuoli dal 
freddo.l quai porcili debbono efier fcoperti di fopra , accio ch'il 
guardiano polla contare iporcelli e aiutargli qualche uolta,ca- 
uadogli di fotto alla madre.E hara cura che ogni madre fia chiu=: 
fa co fuoi propri figliuoli,Et no ne poflbno(fi come dice Columcl 
la)nutrir più d'otto . Ma a me par che fia molto ben fatto ( come? 
colui che ho prouato)che la Troia che ha da mangiare,ne nutri- 
fcaperlopiufei,percioche quantunque ella ne pofi'a allenar più 
numero, nondimeno quanto ella farà più poppata da maggior 
quantità di figliuoli, tanto uerrà più tofi:o al fuo fine, biha an^ 
cho quella commodita da porci , che mcffc nelle uigne quando 
non hanno anchora mandato fuori i germugli, o ueraméte quan 
do é finita la uendemmia,cauandonc la gramigna, fanno officio 
& fcruono in cambio di un diligente zappatore* 



Del nino di mirto. 



Cap. XXFIL 



Nel principio di quello mefe tu potrai far il uin di mirto in 
quefl:a maniera . Metti dieci feftari di uin uecchio in uafo di terra 
cotta,e mefcolaui dentro cinque4ibbre di bacche di mirto, epoi 
che faranno ftate cofi per lo fpatio di ii.giorni ne quaUfi dee tra 
menar ogni di il uafo, colalo per cefl:o di palme^e mefcola poi con 
dieci feflari, cinque libbre di buono e perfetto mele ben maci- 
nato* 



DeUx ulte thiriaca. 



Cap. XXV III. 



T V farai la uite thiriaca in quella maniera,della qual fe ne ca- 
ua quello utile,che il fuo uino,o lacetOjO ruua,o la cenere de fer 
menti, fon buoni contraimorfi di tutte le belile . Sifaaquefl:o 
modo . Si fenda il fermento che fi dee folTar , dalla parte di fotto 
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F E B R A r O ^ 

tre ditale Gallatane la midolla,ui fi metta in Tuo luogo la thiria-* 
ca,c poi li fottcrri,ftretto bene e legato con diligenza. Alcuni poi 
che hanno pieno ottimamente il fermento di quella medicina,lo 
ripongono tra le cipolle della fquilla , e lo piantano come s'é det 
to ♦ Alcuni altri imbagnano le radici della uite con la decottione 
di quel medicamento . Ma chiara cofa è che fe fi trapianta un fer 
mento di quella uite, non ritien il uigor ne la forza del medica- 
m^^nto che fu dato alla madre . Ma bifognerà col continouo im- 
bagiiamcnto della decottion della thiriaca , rinouar la forza del 
fugo già uecchio, 

DeWuua fenza granella. Cap. XXIX. 

S I ha una bella generation d'uua la quale è fenza granella* 
Quinci nafce ch'ella fi può lenza impedimento alcuno inghiot- 
tir con fommo piacere, come fe tutto il corpo dell'una folTe d'un 
granel folo . Si fa, fecondo che dicono i Greci , in quefl:a manie- 
ra, fottomettcndofi la natura allarte. Noi dobbiam fendere tan 
to il fermento, che fi dee fotterrar quanta ha da efler quella par- 
te che ftara fotto terra,e cauatane tutta la midolla con un fcar- 
pello j fi deon congiugner di nuouo le membra felTe e legate be- 
ne ftrette^ma il legame uuol eirer(come efsi afFermano)di papiro, 
e poi fotterarlein terra humida. Alcuni altri legato co diligenza 
quanto era la fedlira del tronco, lo fotterrano tra le cipolle della 
fquilla, per beneficio della quale efsi affermano che i feminati 
s'appigliano agcuolmente . Altri nel tempo eh efsi potano la ui- 
te, cauano il fermento fruttifero della uite potata , trahendo 
fuor la midolla della più alfa parte della uite ch'efsi poflbno,& 
lo ficcano, a una canna acdoclre no fi pofla piegar in giu,& allho 
ra infondono nella parte canata quel ch'i Greci chiamano ctivv 
Hy2A^\iytÒ¥ ridotto prima dall'acqua alla graflezza della fapa, e ciò 
rinuouano ogni otto di fin tanto che fon nati i nouclli germu^li, 
E i Greci affermano che fi può far ancho quefto medelimo nelle 
melagrane , e che fi può prouar nelle ciriegie. 

Della uite che lagrima troppo. Cap. XXX. 

L E uiti che per lo troppo gocciolare s'ammalano c che lagri- 
mando diuertifcono dal frutto il uigore e la forza della lor uir- 
tii , fi debbono fecondo che uogliono i Greci , fquarciar nel tron 

co 
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co e fcaiiarle nel legno . Et fe quefto non giouafTe dicono che Ce 
ne caia quel iiigor più graffo che hanno le radici , accioche la fe- 
ÉTita fatta apporti la medicina alla uite . Et poi con morchia cot- 
ta per la meta & rafFreddata,s unga & s'imbratti la tagliatura, 
Spargendo poi a pie della uite aceto fortifsimo e buono. 

Della conftttion del uino fatto di mirto da Greci. Cap, XX XL 

I G R E c 1 dicono ancho che fi fa il uino di mirto in quefta ma 
mera . Si prendon le bacche del mirto mature e fecche airomtira, 
& poi prefone otto oncie, fi ammaccano alquato e fi mettono ili 
un pezzo di panno lino,e per lo cocchiume del ùafo ui fi mette 
dentro^fi che il panno lino non tocchi il uino,e fi tura poi benif- 
fimo il uafo fi che no sfiati . Et lafciatolo ftar a queftomodo per 
alquanti di,fi lieuail panno lino , & s ufi ♦ Alcuni altri ricogliono 
le bacche del mirto ben mature quando è buon tempore le calca 
no in qualche hiogo fecco & le fpriemono^ e niefcolano otto co- 
tih di fugo per ciafcun^ anfora di uino , il qual uino feruira an- 
cho a ufo di medicina,oue fia bifogno di adoperar cofe ftitice» 
percioche fiiol giouare allo llomaco debofc, & prohibifce lufci- 
ta del rangae,e riftagna la fcorentia del ueiìtre & gioua alla dif.^ 
fenteria. 

^cdoche nafcano i uini conditi. C^p. X X X-1 L 

S I dice ch'il uino conditolo d'aATenzo^o di rofco di uiole na- 
fce per fe medefimo dalle uiti (accioche'la natura riceua in fe ftef 
fa quel che ha faputo metter in ufo linduftria; fe fi ferberanno i 
fermenti in qualche uafo mezo pieno delle predette untioni o po 
tioni.Et che poi tu disfaccia la uiua terra in quel tenerume deN 
Tunrioni quafi come in una lifcia, rimenando fempre con la ma- 
no^fin che gli occhi del fermento fieno aftretti a ufcir fuori , po- 
nendo i fermati con le gemme in qualunque luogo ti piacerà più 
fecondo Tufo dell'altre uiti. 

^far ch'i grappoli dell'une nafceranno di più colori. Cap. XXXI 11^ 

I GRECI uolendo infegnar a fari grappoli bianchi ,& neri, 
dicono che fi faccia in quefta maniera . Se le uiti bianche & nere 
fon uicine, quando fi potano , congiugni i fermenti delPuna & 
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dciratrrn iute per co fi fatto modo,che gli occhi deiruna & deU 
l'altra s'agguaglino infieme # Et lega poi bene ftrettocon papi- 
ro,e imbratta Hi fopra con loto tencro,&pa(lati credi adacqua 
le uitifin tanto che il germuglio della nuoua fronda efcafuoru 
Indi a qualche tempo tu potrai poi, fe cofi ti piacerà accrefcer & 
allargar cotal generation d'una, ponendo i fuoi fermenti. 

DiUehore. Cap. XXX 11 li. 

E s T o mefe s'accorda nella mifura delle hore col mefè di 
Nouembre, la qual cofa noi habbiamo cofi raccolta come al prc 
fente appare. 



Hora \. pie 17. 

Hora a, pie 17. 

Hora 3. pie 13. 

Hora 4# pie io* 

Hora 5, pie 8. 

Hora 6. pie 7. 

Hora pie 9. 

Hora 8# pie 19. 

Hora n. pie 13. 

Hora IO, pie 17. 

Hora 9# P^^ '^y* 
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MARZO». 

Del potar le uìgne , deWinneflar & del por le uiti Cap. J. 

I E L M E s E di Marzo fi fa ne luoghi freddi U 
giuftapotation delle uigne, della quale hab- 
biamo a ballanza ragionato nel mefe di Fe-- 
LbraiOjfin che le gemme cominciano a efler in 
fofpetto Orabifògnainneftar leniti no quan- 
do elle lagrimanoacqua,ma Inimore {peflb^Fa 
I remo adunque che quel tróco che noi inneftia 
nio , ha laido , & abondante di humore, e non punto riarfo , ne 
per uccchiezzalacero eguafto , I rampolli o i magliuoli che fi 
debbono inntftar nella uite fefla, debbono eflèr faldi, rotondi 
Ipefsi di gemme & bene occhiuti . Nondimeno bafteranno fo- 
lamente tre occhi pcrinneftare ♦ Si dee rader il fermcTito alla 
mifiira di due dita , fi che la corteccia fia dall'una dt:lle parti. Al- 
cuni non uogliono che la midolla fi /pogli, ma la radono leggier 
mente,di modo che la fanno cofi aguzza che la parte fcorticata 
s'adatti alla corteccia della nuoua madre . L'occhio di fotto fi 
dee per cofi fatta maniera ficcare, che egli fia ben congiunto 

K X 
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T-. MARZO 
al pedale, il quale occhio dee riguardar alla parte di fuori, lega- 
to con uinco di falcio e con paglia bagnata di loto & con qual- 
che riparo che lo riguardi dal uento e dal Iolc,accioche quello 
non lo dimeni , & quefto non lo riarda . Ma quando farà uenuto 
il tempo del caldo, fi dee con pezza di lino molle inribagnarlofu 
la hora della fera,accioche con quefto ahmento egli fi polla difen 
der cbntra la forza del cielo ardente. Quando adunque il germu 
Elio comincicràa crefcere, fi dee legar con aiuto di canna , accio 
che qualche mouimento non fquaisila fragile età del fermento 
che crefce . Ma come egli farà alquanto faldo.bifogna tagliar i le- 
gami , accioche la giouanezza del tenero germuglio per lo nodo 
ftrettb non patifca . Alcuni canata la folfa fotterra per mezo 
piede,inneftano i magliuoli, e adunano infieme la terra che fi ca 
iiaper beneficio della uite , accioche ancho quefto faccia prò 
al nuouo fermento, oltre a gh alimenti che egli ha dalla rna- 
dre . Sono alcuni che affermano eh e meglio far il nefto uici- 
no a terra ch'in alto , percioche s'apprende meglio.Le uiti fi deb 
bon por o in terra fommolfa , o in folco , o nelle foffe , allufanza 
che noi dicemmo, fino all'equinotio neluoghifreddi. 

Del purgar i prati ne luoghi freddi e del romper la terra. 
Cap, li. 

i Nora fi debbon purgar i prati ne luoghi freddi ,& ancho fi 
dee cominciare ad hauerne cura . Etne luoghi gelati, è con- 
ucneiiole in quefto tempo romper i colli grafsi , e fender i campi 
uligine fi & arargli bene ♦ Et di nuouo ritornar ai Veruatti che fi 
fecero del mefe di Gennaio. 

Del femimr il fenico , e il miglio con l'ordine fuo. 
Cap. III. 

^ S E M I N E R E M o ne paefi caldi & fecchi, il panico, e il miglio. 
Amano terra leggiera e bene fmofla. Et non lolamente fanno be 
ne nel fabbione , ma ancho producono nell'arena , pur che fi fe^ 
minino quando Taria è humida, e che il terren fia bagnato, 
percioche efsi rifuggono ilfecco,e il campo argillofo . Sideoa 
mondar continouamente dalle herbe • A una bifolca badano 
cinque ftaia. 
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Delfemimr i Ceci con lordine fuo . Cap. II IL 

Dobbiamo parimente feminar di qiiefto mefe rimo & Pai 
tro cece, m luogo grarsirsimo,& quando Faria è humida . Si dee 
tener in molle neliacqua^accioche poflanafcer più tolto. Tre 
moggia compiono la bifolca • I Greci dicono ch'il cece nafcc 
grande, le fi imbagna il di^innanzi con acqua tiepida.Et che ama 
1 luoghi marini, & che uien più a buona horafe fi femina nel tem 
po deirautunno* 

Della Canapa, f^p^ 

Seminiamo di quefto mefe la Canapa, fino allequinottio 
aella primauera,con quella ragione,della qual noi racionamma 
«1 lopra nel mefe di Febraio, 

Detta Cecera. cap. FI. 

Si femina ancho la Cecera, la quale édiuerfa dalla cicerchia 
iclamente in colore; percioche é più brutta & più nera , & fi fe- 
mina nel primo,o nel fecondo folco, in terra gralTa . Si compie U 
bifolca con quattro moggia,con tre,& ancho con due. 

DelJpoluereTiar, pappare ypalaYe,& legar le uhi nouelley& dd 
rifar le uigne uecchie. Cap. FU. 

D I quefto mefe fi comincia a fpoluerizar la uignanouclla, la 
qual cofa fi dee far & hora,& per tutte le Calende,fino al mefe di 
Ottobre,non folamente per cagion delle herbe ; ma accioche la 
terra afibdata non riftringa i femi anchora teneri ♦ Si deono an- 
cho sbarbare le radici della gramigna.le quali nocciono grande 
mente alle uiti. Si deon di quefto tempo foffar le uigne ne luoghi 
freddi,& impalar &c legar le uiti; ma debbiamo legar le uiti no- 
uelle co uincigli teneri; percioche i legami duri effend elle mòrbi 
de,lericidono • Alle uiti maggiori,fi metta un duro palo,& grof 
fo,e alle minori,picciolo & fottile. Et per la noia dell'ombra , fi 
ficchi dalla Aquilone,& dalla parte fredda del aelo per lo fpatio 
di quattro dita,o di mezo pie di lungi dalla ulte, accioche fi pof 
fa fcauar intorno intorno da tutte le parti» . 



MARZO 

jL riparar U uigna ueahU. 

A L c V N I di quello mefe troncano alto da terra le uiti uec- 
chie,credendo di ripararle ; ma fanno male , percioche la piaga 
grande per lo più delle uolte fi marcifce per lo Sole, & per la ru - 
Ciada. La onde fi ripari in quelta maniera . Prmiieramente fi fcal 
2i in profondo fin elle fi fcuoprail fuo nodo , & poifiricida fra 
terra fopra il nodo, accioche coperta , non tema punto lUred- 
do,eilSole.Laqual cofafidee fare quando lauitefiadi buona 
generatione , & profondamente pofl:a,altramente fia meglio m- 
neftarla di nobili & di fruttiferi fermenti.Tutte le fopradette co 
fe fi debbon farne luoghi caldi nel principio del mefe,& nefred 
^ii, a quindici del detto. 

^ medicar la ulte inferma. 

Caverai intornointorno le uiti inferme,© quelleche fi fec 
cano,& fpargiui orina necchia. Inoltre mettiui cenere di fermen 
to,o di quercia mefcolata con acetoso neramente tagliare pref- 
fo terra, riftorale col letame, & lafcia ftar quelle che germinano 
con più uigore. 

^ medicar queUc che fodero ojfcfe da zappa. 

QUANDO la Ulte s'offende con la zappalo con altro ferro, 
impiaftra la piaga(sVlla è predo terra)con fterco di pecora , o di 
capra , & canata intomo intorno la terra mefcolata col letame 
fafciala bene . Ma fe loffefafo (Te nella radice, cuoprila , &: im- 
piafl:ra con loto^ 

DcWingrafiar gli f^Hui conia morchia ^ & d'ogni 
cdtralorcHra. Cap, Fili. 

S I dee di quefto mefe infonder la morchia intorno alle radici 
de gli uliui che fonoinfermi. A gli arbori grandi ne bifognano fei 
congi^amezaniquattro, a gli altri poi quanto parrà altrui che 
fi richicgga, fecondo che .dice Co!umella# Alcuni dicono che per 
ogni arboro grande, ballano due p;^nicri di paglia di faua. Al- 
cuni altri ijnbagnano il tronco quato par loro che bafi^i , d'orina 
ueccliiadi huomo, & fanno incòtanente intorno all'arboro una 
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fbiTa come un mortaio, mafsimamente ne luoghi fecchl, hauen- 
do prima coperto il tronco . Fora con la triuella Tuliuo fterilc,* 
poi togli due rami d'uno uliuo fruttifero,dalla parte deirAultro 
della mcdefima gràdezza,& metti ne pertugi,sì che uadino (Iret 
tìy o faflb, o palo di pino>o di quercio, & tagliato uia quello che 
auanzcrà di fuori, impiallra & ferra il luogo con loto di paglia , 
& fe abonda in foglie fenza frutto, ficca un palo nelle fue radici. 
Si conuiene ancho di qnello mefe,oue però fia cotale ufanza, far 
chiar un'altra uolta i formenti. Et hora ne luoghi freddi , fi fan- 
no i femenzaiCcome fi è detto nel mefe di Febraio) delle bacche^ 
& de femi,& nel principio del mefe Ci coltiuano i rofai* 

De gli Morti Cap. IX. 

D i quefto mefe gli Horti fi cominciano a coltmar ottima- 
mente • Di Marzo fi {emina il cardo. EgU defidera la terra leta- 
mata & foIuta,auegnach^egli poffafar meglio iiella graffa. Et 
contra le Talpe gli gioua>fe fi pianta in terren fodo ,accioche gli 
animali fuoi inimici non poffano forar la terra cofiag,eualmenr- 
te • Si feminano a Luna crefcente, nell'aia già innanzi apparec- 
chia ta,& debbon efler i (emi di lungi Tun dall'altro per mezo pie 
de. Si dee hauer curaanon porrei femi a rouefcio, percioche 
altramente nafcerebbonodeboli,tortÌ5& duri. Non fi debbon 
por troppo in fondo; ma folamentc tre dita fotterra . Et poi li 
cuoprino leggiermente^Sc fi mondino di continouo dalle herbe 
cattiue,fino a tanto che le piante fi affodino aIquanto,& poi s'a* 
dacquino efiendo calda. Se tu romperai le cime de femi , nafce- 
ranno fenza (pine. Inoltre (è tu terrai i femi per tre dì innanzi nel 
Folio LaurinOjO di Nardo,o neiropobalfamo, o nel fugo delle ra 
fe,o neirolio Ma(ticino^& poi /premuti gli feccherai^nafceranno 
col fapor di queirungiientOjttel quali (èmifarannaftatiin mol- 
le. Si debbono ogni anno tenari ramufcelli dal tronco,accioche 
non ftracchino la madre,& accioche i figliuoli che nafceranno^fi! 
portano peracconcifpatiiadattare^Nondimenafi debbon di- 
ueller con qualche parte delle radici. Et quei cardi che tu fer- 
berai per ricorre il feme^gli debbi coprir con un tegolo,o co qual 
checorteccia,leuandone primai tronchi, accrochei femi non 
manchino o per lo Sole, o perla pioggia. Giona contra le Talpe 
hauer delle gatte,oue fono i cardia Alcuni hanno delle donno 
le domefticate. E alcuni turanoifori onde efcona le Talpe eoa 
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terra ro Ha mcfcolata con fugo di cocomero faliiatico . E alcuttì 
fanno de fori,& delle cauerne preflb a Conili delle Talpe , accio- 
che entrandoui il Sole, elle fpauentate, fi fuggano . Ec alcuni al- 
tri fanno nell'entrate de buchi lacci pendenti di feta . Porremo 
ancho ottimamente di quello mefe rVlpico,& ragIio,& le cipol 
le,& la Coniella,&: laneto ne luo ghi freddi.Si feminano ancho di 
quello tempo la fenapa, e i cauoli,o che fi piantano , &: fi femina 
{jaiimente la malua,& le Ramolaccie , & fi trapianta l'origano . 
Et fi poifonofeminar le lattughelle Bietole^iporri^ei cappari,& 
la collocalìa,& la fantoreggia,e il Nafhircio. Alcuni feminano di 
quello tempo rindiuia &i Rafani jperhauergli la fiate. Si femi- 
nano ancho i melloni, ma radi. Sieno i femi di lungi l'un dall'al- 
tro due piedi in luogo ben fommoffo & ben lauoraco , &: mafsi- 
maniL^nte nell'arcnofo* I fuoi femi fi deon macerar per tre dì nel 
iTiulfo,& nel latte,& poi che faranno fecchi, fi ponghino;percio« 
chea quefto modo nafceranno molto foaui.Haranno ancho per 
fettifsimo odore,(e (ì terranno i fuoi femi mefcolati parecchi di 
tra le foglie delle rofc fecche.Si feminano di quefto mefe i Coco- 
meri; ma ne folchi radi d'altezza di mezo pie, & di larghezza di 
tre* Et fi lafci tra folchi lo fpatio di otto piedi di terra cruda, ac^? 
cloche i Cocomeri ui fi polsino dillédere* Sono aiutati dalle her 
bc,& però no hanno bisogno di eH'er mondati & farchiati . Na- 
fceranno dolci & bianchi, fetu macererai il feme nel latte di pe- 
^cora, & nel mulfo. Si fanno lunghi óc teneri fefi metterà lor fotto 
,ttn ua(o largo pien d'acqua, di lungi da loro duepalmi;percioche 
crefcendo s'arfrettcranno di giugner all'acqua. Nafceranno fen- 
za fcmi,fe fi ungeranno prima che fi piantino con olio fabino, & 
fe fi fregheranno con quella hcrba che fi chiama culice , ben tri< 
ta . Alcuni ferrano in una canna il fior di cocomero col capo del 
Tuo uiriccio,allaqual canna efsi prima forano tutti i nodi;percio 
che il cocomero ni nafce lungo oltre modo . Egli teme l'olio , di 
'modo che fetu gliele metterai apprcilo , fi piegherà come uno 
hamo. Ogni uolta che tuona, fi uolge come sbigottito fozzo- 
'pra. Se tu chiuderai il fuo fiore in quel modo che egli ita fu la 
Tua uite in qualche forma di terra cotta legandoloui,il cocome- 
ro prenderà la fembianza di quel uolto,o di huomo, o di anima 
le che fari nella forma. Tutte quefte cofe afferma Gargilio, Mar- 
tiak%Columclla dice chefe noi habbiamoi roui, ole ferule in 
luogo aprico, & k tamato,& che tagliati appreflb terra dopo lo 
equinotio autunnale & che fcauati con un ftil di legno, mettia- 
mo 
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mo fra le midolla il letame,aggiugnendoui feme di cocomero ne 
nafceranno frutti, i quali potranno ancho durare eflbndo i gran 
treddi.Di qucfto mefefemuieremo gli afparagi intorno alle Ca- 
lended Aprile, ne luoghi grafsi,humidi& ben lauorati& fom- 
morsi^di maniera che a Hnea retta (ì ponghino due grani,o tre di 
mngirundall altro per lo fpatio di mezopie,&poili cuopra la 
terra di letame, & fi leuino lor le herbe dintorno,o che nel tem-. 
po del uerno fi metta lor fopra lo ftrame , leuandolo nel tempo 
della pnmauera Indi a tre anni nafceranno gli afparagi. Ma fà^ 
ra più breue & più acconcio modo, fe tu porrai le fpugne de gli 
fparagi per hauer torto i frutti* La qual cofa fi fa in quelèa manie 
ra . Poni dopo il Febraio quanti femi di fparagi tu po trai pigliar 
con tre dita per ogni foiVa, fatta in terra grafia & letamata,& fot 
terragli leggierméte . Di quelli cofi congiunti, nafcera una radi- 
ce riftretta infieme,che fi chiama (pugna. Ma ancho quella ha il 
fuo indugio del tempo; percioche fi dee nutrir per due anni nel 
fuo femenzaio col letame; & col fpeflb purgarla dalle herbe. Et 
poi fi dee trapiantar dopo l'equinotio ddl'autunno,& fi haran- 
no gli fparagi nella primauera. Ma farà meglio ^ più acconcio c5 
perargli^chellar a nutrirli con si lunga fperanza* Nondimeno 
gli porremo ne folchi con ordine,cioè , fe i luoghi fon fecchi nel 
mezo, & fe humidi, nelle fponde de folchi . L acqua dee annaf- 
fiar le fpugne de gh afparagi,pa(rando,& non col fermarfi. Deb- 
biamo romper il primo fparago che elle producono & nondira^ 
dicarlotper non commouer la fpugna che anchora non é ben fai 
da.Nel rimanéte,fi diradicheranno , accioche efsi aprano roc- 
chio de loro germugh ; percioche fe per l'auenire tu gli rompef- 
fi,i luoghi che foleuanoefler fecondi, rimanendoui la radice de 
gli fparagi, fi chiuderebbono . Tu gli harai nel tempo della pri - 
mauera,& ferberai ali autunno quegli, da quali tu uuoi ricorre il 
feme,& poi abbrucia le fue fcope, E intorno al tempo del Ver- 
no potrai aggiugnere alle (pugne cenere & letame. Si femina an - 
cholarutadiqueftomefene luoghi aperti, la qual fi contenta 
d'efferfolamente coperta di cenere. Defidera i luoghi alti , da 
qualifi fcolilo humore. Setuporraii fuoifemichiufi anchora 
ne luoi baccelli , ficcali con la mano a uno a uno . Ma fe faran- 
nofgranati, gettagli in terra, & poi cuoprigli col raftrello . I fe- 
lluchi che nafceranno de fcminnchiufine baccelli,faranno piti 
forti;ma nafceranno più tardi. Iramufcelli diuelti con qualche 
parte della corteccia nel tempo della primauera fittiin terra (i 
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appiglieranno ; ma trapiantando tutta la herba fi Cccc3, » Atcuni 
innefèano i Tuoi raniafcelii in una faua foratalo nel bulboy^ coli 
gli fottcrrano, uolcndo che fi conf.ruino col inczo del uigor al- 
trui .^Et ancho la malcdicono,& marsimametc la pongono m ter 
ra di mattoni disfatti ,la qual cofa é certo che le gioua molto;ma 
(fi come alcuni afFermano)ella fa meglio quando é rubata* Si ri- 
pofauolentieri all'ombra del fico. Defiderachela herba che le 
uicina, fia canata & non diuelta . Patifce quando è tocca da don 
na che habbia il fuo fiore, il Coriandolo fi femina comincian- 
dofiqucrtomefe, per tutto rOttobre. Ama terra grafia, ma na 
fce ancho in terren magro . Il feme quanto è più uccchio, é te- 
nuto tanto mighore. Si diletta dell'acqua. Seminato con qua^ 
lunquc herba da mangiare, nafce benifsimo . Di quefl:o mefe fi 
dee feminar la Zucca . Ama il terren graflb , humido, letamato, 
& foluto . Nelle zucche 5 fi ha quefto di marauigliofo , che di 
quei femi che fon nella cima, nafcono le zucche lunghe & fottili, 
& di quegli che fon nel capo, uengono le zucche più grofle, & di 
quegli che fon nel fondo, più larghe, fe fi fotterrano riuolti 
fozzopra .Quando cominciano a crefcere, biiogna foterrarle 
con qualche aiuto . Quelle che fi ferbano per femenza, fi deb- 
bonlafciar appiccate alla fua uite fino al uerno , & poi che fon 
leuate, fi pongono al Sole, o al fumo, altramente putrefacen- 
dofi 1 fe^i , perifcono . Si femina ancho di quefto tempo la bie- 
tola in qualunque terreno ; ma ben lauorato. Et quefta her- 
ba non fi dee roncar, ne farchiare . Qjaando ella é nata una 
uolta 5 ella per femedefima fi ripara , gettando in terra il fuo 
feme, dimodoché non fi può, auegnachetu uolefsi,a pena 
ftirparla* Si femina ancho bora il ferpillo,inpiante, ein feme, 
& quanto e più uecchio, tanto e migliore . Mette le frondi più 
lietamente fe fi porrà preflb a pefchiera, o a lago ^ o a fponda di 
pozzo . Si femina ancho ottimamente di quefto mefe l'anice & il 
cornino . Et fa meglio in luoghi più grafsi, & ancho ne gli altri, 
fe s'aiuta col letame & con Tacqua. 

DeUe Mele , & delle Melagrane • Cap. X. 

L E melagrane fi piantano ne luoghi temperati, di Marzo , o 
d'Aprile , ma ne caldi & fecchi, di Nouembre . Quefto arbore 
ama il fuolocretofo , macilente, ma f:i ancho ben nel grafib. 
Ea prò loro il paefe caldo* Et auegna che s*ninefti in molte ge- 
nerationi , nondimeno fia meglio , s'il fuo ramo di lunghezza di 
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liti cubito , & di groflezza quanto può ftrignere una mano , af- 
fottigliato dairun capo & dall'altro, & con pennato tagliente ri 
mondo, fi fottcrri .impiallrato prima da ogni capo con fterco 
di porco, o che fi faccia per uiua forza entrar in terren crudo co 
un martello . Et farà meglio s^il ramo che fi dee porre , fi pren- 
derà dalla madre che fia gemmata ♦ Ma fé colui che lo mette nel 
la folla, porrà tre pietricelle nella Tua radice,prouede che 1 frut- 
ti non crepino . Sideehauer curaanonporrei ramufcelli nella 
fofla col capo all'in giù. Si crede che diuentino acerbi fes adac- 
quano fpeflò ; pcrciochela fecchezza gli fa dolci, & ne produce 
in abondanza, però fi dcbbe qualche uolta dar loro per la trop- 
po fecchezza acqua . Si fcalzano nell'autunno, & nella primaue- 
ra . Se nafceranno acerbe, fi debbono imbagnar con un poco di 
Lafero trito col nino , fpargendolo di fopra dalle cime , o nera- 
mente fcalzate le radici, fi ficcheranno con chiodo d abeto.Altri 
fotterrano alle radici alga marina, conia quale alcuni mefcola- 
no fterco d'afino , e di porco . Se non tenelTe il fiore, tempera 
orina uecchia con ugual mifura d'acqua, e imbagna le radici tre 
uolte 1 anno . A uno arboro ne bafl:a una anfora , o ucramente 
mettiui alle radici morchia, o alga marina, & adacqua due uol- 
te il mefe,o accerchia intorno intorno con lama di piombo il 
tronco dell'arboro che fiorifce,o rinuolgilo con un cuoio di fcr- 
pe . Se le melagrane crepano,metti una pietra nel mezo delle ra 
dici delTarboro, o femina la fquilla intorno airarboro. Et fe men 
tre che le melagrane pendono dairarboro,tu le torcerai alquan- 
to, fi ferberanno tutto T anno fenza guaftarfi. Se patifcono i uer- 
mini, tocca le radici col fiele del bue,e incontanente fi morranno 
o fe gH cauerai fuori con aguto di ferro, malageuolmente ui rina 
fceranno, & fe ui porrai orina d afino mefcolata co fl:erco di por 
co , fi refifl-crà a predetti uermini. La cenere con la lifcia , fpefle 
uolte meffa intorno a quefto arboro,lo rende graffo & fruttuo- 
fo. Afferma Martiale che fe tu metterai in argilla, & in creta, una 
quarta parte di geflb:& che per tre anni tu metta alle radici del- 
larboro cofi fatta generation di terra,farà le granella bianche* 
Il medefimo dice,che quefto frutto uerrà di marauigliofa gran- 
dezza, fe fi fotterrerà intorno al pedale una pentola di terra^neU 
laqual fi rinchiuda il ramo col fior legato a un pale, accioche 
nonrifugga. Et allora coperta la pentola, fi guernifca sì che le 
pioggie non la poflano offendere; pcrcioche fcoperta poi nello 
autunno, farà i frutti alla fua grandezza. Afferma ancho che que 
Ilo arboro fanno molti frutti/e mefcolàdo infieme fugo di por- 
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cellana con titimali,tanto dellun, quanto dciraltro, Ci iingcriil 
fuo pedale innanzi che uenghino i gcrmugli ♦ Dice che fi può in* 
ncltar ramo con ramo, cioè che partita la midolla dall'una par- 
te & dall'altra fi congiunga inficme Si può mncflar folamcnte in 
fe medefimo intorno alle Calende d' Aprile,^ nel hn di Marzo . 
Et sfeflb il tronco,ui fi deeincontancnte inn-Itar il rampollo fre 
fchifsimo, accioche l'indugio non difecchi il poco h umor che ui 
è dentro ♦ Le melagrane fi ferbano , fe le appiccherai ordinata- 
mente per i lor picciuoli • A un'altro modo. Quando faranno ri- 
colteintere,fi tufrin nell'acqua marina , o nella falamoia boUéte. 
Dopo tre di fi fecchino al Sole,di maniera che elle non fticno nel 
tempo della notte al fereno , & poi s'appicchino in luogo fred- 
do. Et quando tu uorrai ufarle, macerale un di innanzi neifac- 
qua dolce,& faranno come fe foffero frefche,per quel che fi dice, 
11 medefimo auicne fe fi fotterranno nella paglia si che Tuna no 
tocchi laltra. Inoltre fi fa una fofla lunga,&: fi toglie una corteo 
eia della medefima lunghezza della fofla , nella qual fi ficcano Iq 
melagrane co fuoi pieci noli , & poi fi mette la predetta cortec- 
cia fopra la fo flà riuolta in giù ; di maniera che fl:ando le mela- 
grane folpefe poco dal fondo della fofla,fien di fopra difefe daU 
l'acqua per rifpetto della corteccia. Il medefimo auiene,fe fi cuo 
prono d argilla,& feccate s'appicchino in luogo freddo . Si con- 
feruan oancho,fe fi fotterra una pentola all'aria meza piena di 
arena,&prefe le mele co picciuoli, ui fi mettano dentro inhlzan 
dole prima in bafl:oncelli di canneto di fambuco^ ficcandole neU 
la arena feparatamente,si ch'elle ftieno fuor dell'arena quattro 
dita.Q^elto fi può far ancho al coperto in una folfa,& è più uti- 
le per fcrbarle quando fi cogliono co rami lunghi. Si conferuano 
ancho in un'altro modo. Cioè che fi fofpendonoin un fecchio 
mezo d'acqua appiccate di modo che non tocchino lo humore, 
& fi cuopre il fecchio, accioche il uento non dia lor moleftia . Si 
mettono anco in un doglio fra l'orzo, sì che elle non fi tocchino 
Tuna con l'altra, & fi cuopre il uafo di fopra . 11 nino delle mela- 
grane fi faa|quefi:o modo ♦ Si prendono le granella mature pur- 
gate diligentemente, & fi mettono in una celta di palma, & fi 
colano in un uafello da cuocere , & fi cuocono adagio fin che ca 
lino la metà, & poi che è rifritto, fi rinchiuggonoin uafelliim 
peciati, e ingelVati* Alcuni non cuocono il fugo, ma metto- 
no una libbra di mele per ogni feilaio, & le ripongono & ferba- 
no ne predetti uafi# 
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infamo ? V ^'^'"'"^ ^^"^^o a quattro modi cioè 

nat»r: • '"Shiaua. Ama terra di molto rara 

era f a ^'''^''^ con"noiia . Se tu uuoi feminario m 

meko ^ ^.""^ ^'^'■'"^ '-^f^^^o a due piedi, 

h c7n . ; ^" r'^'^ ' ^^"'«'^he l'acqua per piccio- 

fiem! "'^^ ipannaA ui metterai dentro tre granella in- 
ài r' "-T P","'^ rotterratele,l'adacquerai ogni 

ai .ttsuferai bagnarle con acqua tepida nafceranno più tolto 
Et nati 1 germugl, . fi fucila fempre loì la herba da ttorno Ouin: 
CI tu ne potrai trafportar una pianta di tre tronchi. Ma fe tiiiTuoi 
pore un ramo, tu non dei Atterrarlo più ch un mezo piede accio 
nll^r^A- " T"'' ^'^'"inar con la ghiaua , la 

Ztl A '''^^^''u^?^''^'^'^ lunghezza d'un cubùo, 

I aI t } r'P° ^ ''ali ^l^^-O' ' "/«a àa ogni parte da bronchi 
«celai nodi Jafciando in terra la fommita delle gemm^, per le 
quali s-ingrofsi la fperanza del futuro germuglio! I cultiuatori 
pui dihgenti , impiaftrano con letame di bue la cima da ciafcuna 
parte , o la ueftono di alga marina,o d'argilla ben rimenata,& a 
queUomodo la mettono nel terrenlauorato. 11 tallo può efler 
pui fottile e pm corto , il qua! fi fotterra fomigliantemente co- 
me la ghiaua . Ma il tallo foprauanza due palmi,e la ghiaua fi cac 
ci tutta fotterra . Non defìdera d'efler lontano l'un dall'altro e 
non fi dee abbracciar con gli altri arbori . S'allegra ne luoghi cai 
di, &mafsimamente marini, ne quah fia abbondanza d'acqua 
Se alcuno defidera di nutrir quefta generation d'arboro in paefè 
freddo, lo dee difporre e metter in luogo chiufo di parieti, o uol 
to al Meriggio,ma ne mefi del uerno fi cuopra di ftrame, e quan- 
do ritorna la ftate,fi fcuopra , e fi rimetta ficuramente all'aria ♦ Il 
tallo o la ghiaua fi mette ne paefi che fon caldifsimi nel tempo del 
l'autunno.Pofte ne luoghi freddifsimi di Luglio & d'Agofto e aio 
tate ogni di con l'acqua , le ho ridotte io medefimo a far frutto, 
e accrefcer molto . Si crede che faccia prò al Cedro, fe gli fi femi- 
nano apprelTo le zucche,la cenere delle quali abbruciate è utile a 
■gli arbori del cedro. Vogliono elTer fcalzati continouamétepcr- 
ciochei frutti nafcono affai maggiori. Et dobbiamo tagliarli di 
rado , fe non quando fon fecchi. S'innefta ne luoghi caldi delme- 
fe di Aprile, & ne freddi di Mzggio , non fotte U corteccia , ma 
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nel tronco feffo intorno quafi alle fue radici . S^innefta come iio- 
gliono alcuni, nel pero e nel moro , ma i rampolli mneltati li eleo 
bon coprir di fopra o con catino,o con qualche uafo di terra cot 
ta. Martiale afferma che quefto arboro in Sona è fempre carico 
di Frutti cosìiluerno come la ftate • Et io ho conofciutoin Sar- 
digna 3 e ne mie poderi fui contado di Napoli(oue il terreno e 1 a 
ria ètiepida^edoueèfempreabondanzadi humore) che focce- 
dcndo quefto frutto per grado, dopo i maturi uengono gh acer- 
bi,! quali poi che fon maturi , foccedono gli altri, quafi per un cer 
to giro di fecondità, amminiftrando lorcofila natura ♦ Si dice 
f he la midolla acerba fi muta in dolce,fe i femi che fi debbon por 
re,fi macerano per tre di nell'acqua mulfa,o nel latte di pecora 
che fìa meglio. Alcuni forano del mefe di Febraio il pedale dalla 
parte di fotto,fi che il foro non penetri dall'altra parte , e lafcia- 
110 chelo humore fcorra da quefto pertugio, fino a tanto chei 
frutti fi formino, allhora poi empiono il foro di loto,e cofi affer- 
mano che .quel ch'é nelmezo fi fa dolce . Il fuo frutto fi può fer- 
bar fu larboro quafi per tutto Tanno, ma fia meglio fe fi rinchiu* 
derà in uafi di qualunque generatione. Se tu gli uuoi corre & fer- 
bare,tudcicorlicorami la notte quando la Luna e fotterra,e 
porli partiti l'un dall'altro . Alcuni gli mettono ne uafi a un per 
xmo, o che imbrattano di gello, & gli ferbano in luoghi ofcuri.Et 
i più gli ferbano nelle mondature del cedro, o coperti nello ftra- 
me ben minuzzato , o nella paglia. 

L E Nefpole fanno bene ne luoghi caldi, ma però copiofi d'ac 
qua» Fanno aacho ne freddi , & più tofto nel fabbion graffo , o 
nella terra ghiaro fa mefcolata con arena , o con argilla prima di 
fafsi . Si piantano in talli del mefe di Marzo o di Nouembre , ma 
in terreno letaminato e fommofib di modoch^ l'un capo e l'al- 
tro del tallo fia letamato.il nefpolo crefce tardi:e ama d'cffer po- 
tato e zappato , & dYUcr ne tempi del fecco riftorato fpeffo con 
l'acqua . Si pone ancho col feme, ma la fperanza del fuo uenimen 
ito è troppo lunga . Se i uermini gli danno noia fi netta có un ilil 
di ferro , e fi imbratta con morchia , o con orina uecchia di huo- 
mo,o con calcina laiua ^ ma temperatamente per non nuocer al- 
1 arborOiO CQri acqua oue (ìen cotti lupini . Et fe fi crede per que 
iìo che rarbojrp ne diuentiftcrik illoto iufiemc con cenere di ui« 
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e ìnfiifo nelle radici lo rende fertile ♦ Se le formiche gli danno 
noia , fi ammazzeranno co terra rofTa in aceto , e temperata con 
cenere . S'i f-rutti cadellero , fi ficchi nel mezo del tronco im pez- 
zo di barba tagliata dalle fue radici.S innefta del mele di Febraio 
m fé medefimo'& nel pero,& nel melo . Nondimeno il Tuo ram- 
pollo fi dee tornei mezo delParboro, percioche tolto dalla cima 
di fopra è uitiofo. Si deeinneftar nel tronco feflb , percioche la 
magrezza^ della corteccia fterile , non da nutrimento alcuno . Le 
nefpole da ferbare fi cogliono che non fieno anchora mature , le 
quali dureranno lungamente fii l'arboro , o ne gli orciuoli impe- 
ciati y o appiccate per ordine , o come uogliono alcuni pofte nel* 
la fapa . Ricoglinfi in di chiaro e fereno^e a mezo giorno , e fi ri- 
ponghino nella paglia, partite Tuna dall'altra fi che non fi toc- 
chino infieme,o ricolte meze mature co picciuoii,e macerate nel 
Tacquafalfapercinquedi, fi tuffino poi fpe(ro,accioche galleg- 
gino . Si ferbano ancho nel mele^fe fi cogliellero troppo mature^ 

Del Fico. 

L A pianta del fico radicata fi dee por ne luoghi caldi di No- 
uembre , ne temperati di Febraio, e ne freddi megliodi Marzo o 
d'Aprile. Se tu poni il tallo o la cima/allo intorno alla fin d' Apri- 
le, allhora ch'egli ha il fiigo più uerde. Le piante pofl:e nella fof- 
fa fi deon fofiiener con le pietre , e alle radici fi dee por terra me- 
fcolata con letame . S i luoghi faranno freddi , fi difendino le ci- 
me della Tua pianta dal freddo con cannucciefefTe . Se tu uuoi 
por le cime,taglia due o tre rami dalla parte aufl:rale,& fotterra- 
gli di maniera, che le cime , interpofl:aui terra di mezo , facciano 
uifl:a quafi di tre rampolli . Il tallo fi porrà di modo , che diuifo 
prima leggiermente da una parte , fi metta una pietra nella fen- 
ditura . Io nella fin di Febraio o di Marzo in Italia pofi già pian- 
te grandi di fichi in terreno ben Iauorato,& fecero quello anno i 
frutti con tanta felicita, con quanta non fi potrebbe mai dire, 
quafi come fe rendeflfero il tributo. Si deono elegger quelle pian- 
te,nelle quali fi ueggonoi nodi fpefsi che gonfiano . Et fi crede 
che quelle fieno fterili che fon pulite e nette, e che hanno gli oc- 
chi loro molto di lungi Tun dall'altro* Se tu nutrirai la pianta 
del fico nel femenzaio,epoi che farà matura la tra/porrai nella 
foffa, produrrà frutti più nobili ♦ Alcuni affermano che fa lor 
molto prò , fe diuidédo noi la cipolla della fquilla,ui mettere mo 
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ile ntro la pianta del fico c la legheremo «retta . Ama le fofle alte 
cerali campo tra Timo e l'altro, e la terra dura e Totale, e lecca, 
per ch'i frutti fieli faporofi* Fa ancho bene ne luoghi petroli & 
afpri , nondimeno fi può feminar quafi in tutti i luoghi . Quei h- 
chi che nafcono ne luoghi montam,e freddi , non poffono loite^ 
ner il fecco,percioche non hanno molto latte.Eflendo uerdi,(oa 
milione per la grandezza e per lo fapore ♦ Qucgh che nafcono 
ne alpi & ne luoghi caldi , fon più grafsi, e nel lecco durano mol 
to pili . Se noi uolefsimo raccontar le generation de fichi, fareb- 
be fouerchio . Bafti folamente dir quello , che tutti uogliono ef- 
fer cultiuati e gouernati a un modo medefimo . Vi fi ha una fola 
difFerentia,chc tra fecchi, i bianchi fon più ferbatoi . Ne luoghi 
troppo freddi , porremo i fichi primaticci , i quali uengono in- 
nanzi che fopragiungano lepioggie e i freddi, e ne caldi quegli 
che fi maturano tardi . Ama d eìfer canato fpelTo . Farà prò nel- 
l'autunno fj tu !o letamini con fterco & mafsimamente d'uccelli. 
Si dee tagliar da loro tutto cioche fi trouerà di fracido , o di mal 
nato,& fi debbon potar di modo che fi pofiano fpandere inchi- 
nati per i lati.ll fico ne luoghi humidi non é di fapor molto gra- 
to, e acciochc fi rimedi a quefto , fia bene tagliarli intorno le ra- 
dici , e pomi alquanto di cenere . Molti piantano tra le ficaie, i ca 
prifichi , accioche no bifogni puntellar ogni ficaio , perche i fuoi 
frutti non rompano i rami per lo pefo. Si dee caprificar il fico di 
Giugno intorno al SoUlitio, cioè fofpenderi fichi grofsi con un 
filo ,^forati come le p;hirKinde . Et fe non ue ne follerò fi fofpen- 
deunabacchctta dì Abrotano, o il Cardoche fi truoua nelle 
foglie dell'Olmo, o che fi fotterrano apprefib le radici dell'arbo- 
ro^orna di caftrone,o che fi fcarifica il tronco deU'arboro iti 
quel luogo oue egli gonfia , accioche lo humore ne poffa fcolare. 
Et perche il fico non patifca i uermini^porrcmo un ramo di Tere- 
binto,o un tallo di lentifco con le piante del fico uolti fozzoprat 
Si debbono ancho leuar i u^rmi dal fico cò qualche uncino di fer 
ro. Alcuni fcalzati le radici ui mettono morchia, altri orina uec 
clìia . Altri imbrattano i buchi de ucrmini con bitume,& co olio, 
ololamenteconcalcinauiua.se le formiche gli danno noia, fi 
dee unger il tronco intorno intorno con terra rofla , o co butiro 
mefcolato con pece liquida . Altri affermano che fi dee contra le 
formiche appiccar all'arboro il pefce chiamato Coracino ♦ Et fe 
Tarboro come infermo gettafle uia i fuoi frutti,altri imbrattano 
l'arboro con la terra rolla o con la morchia mefcolata con l'ac- 
qua. 
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qua,o che ui appiccano un gambero di fiume con un ramo di ru- 
ta,o alga mannaro un fafcctto di lupini,o che ficcano nelle radi- 
ci orate un corneo che tagliano fpeflò con la fcure la corteccia 
dell arboro,quando cominciano a nafcer le foglie . Accioche efsi 
produchmo molti frutti e grafsi, leniamo uia nel cominciamen- 
to del germughare le cime di fopra , o ueramenre quella cima fo» 
la che procede dal mezo dell'arboro . Se tu uuoi far il fico ma- 
turo , lerotino,e tardo, sbatti i fichi dalParboro quando comin- 
ciano a eflergrofsicomeunafaua.Etacciocheilfico fi matu- 
ri tolto, ungilo con fugo di cipolla lunga e con olio mcfcolato 
con pepe , quando 1 fichi grofsi cominciano a roficrajare . Dob- 
biamo inneftar il fico nella corteccia del mefe di''Aprile,& fc 
gh arbori fon nouelli nel legno felTo , & incontanente fi dee co- 
prini nefto & legarlo, accioche il uento non ui entri dentro S'ap 
prendono afiai meglio,fe recifi gli arbori,s'inneftano uicino a ter 
ra . Alcuni l inncftano di Giugno . Il rampollo fi dee fceglier d'u 
no anno , percioche fi crede ch'eflendo di maggiore o di mino- 
re età non fia buono . Il fico fi può inneftar con gli occhi, d'A- 
prile ne luoghi flxchi , & ne gli humidi meglio di Giugno & 
ne luoghi tiepidi d'Ottobre . Si può propagar ne rami. S'inne- 
fta nel caprifico, nel moro, nel platano, e co rampolli e conili 
cechi . I fichi fi ferbano ucrdi , o nel mele ponendoli fi che non 
fi tocchino infieme,o rinchiufi ciafcun per fe in una zucca uerde 
cauando a ciafcuno il fuo luogo , nel qual porto il fico , e rin- 
chiufo di nuouo il buco, s'appicchi la zucca oue non fia fuoco 
ne fumo ♦ Alcuni altri ricolti i fichi frefchi co fuoi picciuoli, an- 
chora non ben maturi, gli ferrano in uafo nuouo feparati lun 
dall'altro, e poi fanno che quel uafo nuoti in una botte piena di 
uino . Dice Martiale che i fichi fecchi fi ferbano in più modi,auea 
gna che balli un modo folo . Noi adunque gli dobbiamo ferbare 
come fa tutta la Campania cioè, fi Ipargono i fichi fu i gratic- 
ci fino 3, mezo di , & efTendo <inchor molli fi rimcttino ne co- 
fani, &fcaldato poi il forno, come fe fi iiolefTe cuocere il pa- 
ne, ui fi metta dentro il cofano,ilqualftiafu tre pietre accio- 
che non arda , & chiufo il forno poi ch'i fichi faranno cofi bi- 
fcotti , fi ponghino cofi caldi come fono,traponendoui delle 
lor foglie , in uafcllo di terra ben chiufo e impeciato , & i fi- 
chi ben pigiati infieme,& di fopra coperti ♦ Ma fe tunonpo- 
tefsi diftcndergli fii peri graticci perle pioggie continoue,met- 
tigli al coperto cofi fattamente che ftieno alti da terra mezo 
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picdc^e fotto cfsi in luogo di fole, fi metta cenere che uapori e S^J 
rircaldieafciughi,epoifiriuolgano i fichi fozzopra,acciocIie^^ 
fccchino ancho i lor cuoi , & poi accoppiate le polpe loro U le 
bino,o in ceftelle , o in Tacchetti . Alcuni altri poi che i fichi lo" 
maturi e che gli hanno fefsi per mezo,gh pongono fu graticcia 
feccare al fole, e poi la notte gli mettono al coperto . Di quelto 
mefe fi fotterrano utilmente le cime delle ficaie quando s ingrol 
fano , accioche produchino le piante , quando non ue ne fia co^ 
pia . A ccioche una fola ficaia faccia i fuoi frutti uarii , (Iringi m- 
fieme due rami l'uno d^in fico bianco e Taltro d'un nero , fi che i 
germuglifienoafl:rettiaincorporarfiinfieme,e cofi fotterrati, 
letamati & adacquati, come comincieranno a ufcir fuori , con- 
giugni & lega tra loro gli occhi con qualche cofa appiccaticela, 
percioche allhora il germuglio rifl:retto infieme partorirà due 
colori, i quali egli diuide con l'unità, e i quali egli cógiugne con 
la diuifione. 

De frutti de gli altri me fu 

H o R A fi può inneftar e piantar il pero o il melo, e s'innefl:a il 
fufinoeil melo cotogno,e fi pongono leforbee ilmoio. E a 13. 
diMarzo s'inneftanoi piftacchi,e ne luoghi freddi fi getta ilfe- 
me del pino* 

Del comperare i Buoij i Tori^e le Vacche, Cap. X U 

D I quefl:o mefe è buon comperar i buoi,i quai nondimeno,o 
fi prendino da noftri armenti, o fi coprino , per quefl:o fi compre 
ranno più utilmente, percioche non ripieni anchora per la palla 
radei tempo>nonpofiòno afconderi difetti loro e l'inganno del 
uenditore,ne ancho pofibno eflercitar il uigor loro col quale efsi 
ripugnano per non elfer domati. Nondimeno cóperandofiefsio 
del nofl:ro o dell'altrui gregge, fi dee ne buoi hauer l'occhio a 
quefti fegni,cioè,che efsi fien giouani>di grandi e quadrate meni 
bra,di corpo faldo,con mufcoli rileuati,con orecchi gradi, di lar 
ga fronte e crefpa,di occhi e di labbra nere,di forte e falde come 
e lunate fenza troppo in torcimento, e con le narici larghe e riuol 
te airinsii,e con le cernici grofle e falde,& co la pelle fotto la gola 
ben pendente e lunga fino al ginocchio , con petto largo , e eoa 
gran fianchi , e con uentre non picciolo , co lati diftefi , co lom- 
bi larghi,col dorfo diritto epiano,con le gambe falde,neruore>e 
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1^ ,• , •-^'■^"'^'''^^"'acodalungaeretorajecolpe- 
fo nf.Tn M ""P" ^"^'^ ' '^""^ • ^ mafsimlmcnte di color- rof- 
lo o tolco » Ma noi compreremo aOai meglio i buoi de luo-hi ui- 

r aep.rJauanetadelpaefe.Et quando queilo maiicafll-, fi fac- 
durH 'uZ *r ?S ?- " '"'^So oue noi intendiamo di con- 
dura . Inoltre fi dee (opra tutte le cofe procurar che fi accompa- 
gnino infieme bucvi d-ugual potentia , accioche il più poderofo 
non face.ìe morir l'altro per affanno. Quanto acofiu.^iloro fi 
re T^bafri?'' ''^^ fi;"°/'-S"^Ì''"^»-^"2re che temano lo Sgrida 
re & le battiture , e che fien uolonterofi di man?iare.Ma fé la ra- 
gion ddla cotrada il foftiene, nelTun cibo è miglior pioro che pà 
ilo uerde ma doue nò foflè lì dieno i cibi có queli'ofdine che co 
ftngnera la copia del parto , & che richiederà la fatica del bue! 

za df^rr "^'^P^T' ^«'^«-o hanno uaghez- 

za di farne armento, c ndialoroetà tenera potranno defiderar 
cne lieno alti, e con gran mébra,di mezana eti, cioè ch'egli non 
Ha troppo giouane ma più tolto dechini alla uecchiaia.Con fac- 
cia a tera,copiccio!e corna,di torofaedi gran ceruice,&di uen- 
tre alquanto rtretto.Compreremo ancho di quefto tempo le uac 
che . Ma le eleggeremo grandi , di lungo corpo , di uentre largo 
& grande d alta fronte con gli occhi neri & grandi,cÓ belle cor- 
na e Ipetialmente ncre,con gii orecchi pelofi con la pelle fo tto la 
gola & con la coda lunghifsima, con l'unghie corte,e con le cam 
bepicciole e ncre,e di età di tre anni, perciò ch'elle figliano util- 
mente fino a dieci anni . Et non è bene farle montar da tori in- 
nanzi a 1 tre anni. Et fia cola da diligente & pratico cultiua- 
tore , rimouendo le uacche uecchie , condurne delle nuoue aftè- 
gnado le fterili all'aratro e alle fatiche. I Greci affermano chefe 
tu uuoi che fi partorì fchino mafchi , fi debba legar al toro , il te- 
fticolo finilèro,e fé femine il deftro, nondimeno fi debbono afte- 
neri tori molto innanzi che fi facciano coprire, accioche quan- 
do fia il tempo fi difpongano più fortemente a lufluria . Ma noi 
douemo apparecchiar a quefti armend nel tempo del uerno !uo« 
ghi marini, percioche fi fatiano meglio di bronchi e di herbe 
che nafcono tra elfe, auegna che fi pafcano affai bene intor- 
no a fiumi, per li diletteuoli luoghi che uifono appreffo , non- 
dimeno i lor parti s'aiutano con l'acque tiepide, ondepiu util- 
mente dimorano , doue l'acque piouane formano lagune tie- 
pide . Nondimeno quefta generation d'armento fòftiene il 
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MARZO 
freddo , & può ageuolmente uernare all'aria > al quale fi dee però 
far guernimento o chiufura larga,acciochc le pregne non follen- 
ghino qualche danno . Le flalle fon più vtili lartricate di faflb , o 
di ghiaia,o d'arena , e alquanto chinate, accioche lo humore ne 
polfa fcolare , & uolte al Meriggio per i uenti freddi > a quali dee 
refifter qualche chiufura. 



Alla fin di quefto mefe fi hanno a domar i buoi di tre anni, 
percioche paffati i cinque anni non fi poffono domar bene,ripu- 
gnando a ciò la durezza dell'età . Adunque come fon prefi^fi deb 
bono incontanente domare,i quali da , prima quàdo fon gioua- 
ni fi fanno piaceuoli & manfueti Hfciandoli con la mano fu per la 
fchiena . Le Halle de buoi nouelli debbono effere alquàto più lar 
ghe^fiperchelaftallaaquel modo uieneaefler più accócia per 
loro, efiperch'efsiefsendo condotti fuori no ri cenino qualche 
offefa. Et nella ftalla ui fi ficchino le ftanghe per trauerfo^alte da 
terra fette piedi, alle quali fi leghino i buoi non domati. Et poi 
eleggi una bella giornata nella qual non fia tempefl:a ne altro di- 
fturbo, e mena i buoi alla fl:alla,i quali fe foffero troppo malage- 
uoli & fl:rani , fi deon mitigare,tenendoli legati, e fenza mangia- 
re un giorno e una notte . Et allhora accoftandofi il bifolco con 
dolci lufinghe chiamandoli e porgendo lorcofeda mangiarino 
mica da] lato o di dietro , ma dalla fronte , brancichi lor dolce- 
mente le nari o il doflo , lauandolo col nino in tal maniera che 
no ferifca col calcio o con le corna,il qual uitio prefo nel comin^ 
ciamcnto riterra per lauenire.Et allhora indolciti alquàto, frega 
loro la bocca e il palato col fale,e caccia loro un pezzo di focac- 
cia di grafibfalato,arpergendolocoluinofuperlecornae per la 
gola,perciochc a quefto modo diuentano nel termine di tre gior 
ni piaceuoli e manfueti,!afciando ogni loro aiprezza . Alcuni gli 
congiungono infieme,c infegnano portar loro le pm leggieri co 
fe,ma quel ch'c più utile,fe s'apparecchiano & ordinano ad arare 
fi deonoeflercitar prima nella terra canata, accioche la nuoua 
fatica non noccia a lor colli anchor teneri & molli . Ma il più ef- 
pcdito modo è che fi prenda il bue non domato ,e fi giun- 
ga con un'altro che fia forte &manfucto,il quale infegnan- 
doli ageuolmente , lo coftrignerà a far ciafcuniauoro. Se poi 
che farà domato fi getterà a ghiacer nel folco , non fi deetor- 



Del dotrnri buoi 



Cap. Xlh 
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mentar con fuoco , ne con battitura, ma quando egli é in ter- 
ra, fi dee legar peri piedi, di modo che non pofla andare , o ftar 
m pie,o pafcere, & ciò fatto affannato dalla fame,& dalla fete^fi 
rimarra da cotaluitio. 

De CauaUi, delle Cavalle y de Toledri , & dell' et ì loro. 
Cap. XIII. 

D I quefto mefe s ammettono gli ftalloni bene ingraffati , 8c 
ben pafciuti alle Caualle nobili,Ie quali quando faranno pregne, 
linmenino alle ftalle. Nondimeno noi dobbiamo haucr cura a 
non metter fotto a ogni {tallone un medefimo numero di canai 
Ie,ma confiderando la qualità & la forza dello ftallonc, g:1ì dare- 
mo più & men numero di caualle,la qual cofa farà che gii ftallo:^ 
^^^^^^^^^nno più lungamente. Tuttauiaal cauallo giouane & 
robufto, & di buona forma, non dobbiamo dar più che dodici , 
o quindici caualle,a gli altri poi fecondo la qualità delle forze lo 
ro. N E L L o ftallone, fi debbon confiderar quattro cofe. La for 
ma, il colore, il merito, & la bellezza. Quanto alla forma , eleg- 
giamolo di grande & faldo corpo, d altezza conueneuole al fuo 
uigore, col fianco lunghifsimo,con grande & ritoiida groppa,& 
che habbia il petto largo , & fquarciato y e tutto il corpo nodo-- 
fo perla fpeffezza de mufcoli, col pie fecco & fodo,cócauo d'un- 
ghia ,& altamente calzato. Le par ti delle bellezze fon quefte. 
ch'egli habbia il capo picciolo & fecco , & quafi per uia di dire , 
habbia folamente la pelle fu gli ofsi. Gli orecchi fien piccioli & 
acuti, gli occhi grandi,le narilarghe,la chioma,& la coda lunga 
& l'unghie falde & di ferma rotondità ♦ Quefti fono i colori più 
nobili, il baio, laureo, il bianchigno, il roffojil morello, il cerni- 
no,il giluo che è nel mczo tra il roflb , e il bianco , il uergato , il 
bianco, il macchiato, il bianchifsimo, il nero, e il preffo . Dopo i 
quali fi pon nel fecondo luogo, il uariato con bellezza]di nero, o 
di biancOjO di baio mifl:o,il canuto con qualunquealtro colore, 
lo fpiumofo, il macchiato, il morello,e il più fcuro*Ma ne gli Ital 
Ioni debbiamo elegger i chiari,& d'un color folo, de gli altri non 
faremo fl:ima,feperauentura la grandezzadel pregio non ripa- 
raffeal difetto del colore. Si confidereranno parimente le cofe 
medefime nelle Caualle, & mafsimamente ch'elle fien grandi , & 
lunghe di uentre> & di corpoi ma quefto fi dee ofleruarne gli ar* 




^! I 

Early European Books, Copyright © 201 1 ProQuest LLC. 

Images reproduced by courtesy of the Biblioteca Nazionale Centrale di 

Firenze. 

CFMAGL. 1.6.451 



MARZO 

menti delle caualle più nobili. Che del rimanente l'altre fi pofTon 
lafciar tutto l'anno con i caualli , accioche s'empiano . La natu- 
ra delle caualle è quella, ch'cfl'e partorifcono in termine di dodi 
cimefi. Si dee auertir negli ftalloni, che fi tengano diuifi l'uii 
dall altro, accioche nó fi danneggino furiofamére fra loro. Dob- 
biamo a quelli armenti apparecchiar parure grafsirsime,nel tem 
po del ucrno apertc,& nella ftate fredde & ombrofe,& non però 
nate in cofi morbidiluoghi,che la fermezza delle unghie nó fen 
taqualchcpoco d'afprezza. Selacaualla nonuuoUlar ferma al 
cauallo, fregandole la natura con la fquilla trita , Ce le defterà la 
uoglia del coito . Le caualle prcgne.non fi sforzino,nefoftenga- 
no fame, ne freddo, de non dimorino in luogo ftretto , accioche 
non fi calchino l'una con l'altra. Oltre a ciò dobbiamo far co- 
prir le caualle nobili de due anni l'uno , accioche infondmo ne 
Puledri il uigor del puro & copiofo latte loro . L'altre poi fi cuo- 
prono d'ogni tempo Lo (tallone dee cominciata montar di cin- 
que anni: mala ftmina è buona di due anni ; percioche dopoi 
dieci anni , nafceranno i figliuoli tardi & da poco, I Poledri non 
fideon toccar con le mani; percioche Io conti nono toccamento 
gli offende. Si difendano dal freddo quanto più fi potra.Ne po- 
ledri fi deonconfidcrar fecondo l'età loro , quei fegni della lor 
bontà, de quali noi dicemmo fauellando de caualli , & delle ca- 
ualle, & la deprezza, Scia uiuacità loro ne daranno buon fegno. 
Di quello mefe fi domano i poledri, che hanno paflati i duelin- 
ni. Sideonconfiderarein loroi capi lunghi, & mufculofi ,i crra- 
nelli piccioli & pari,& tutte quelle altre cofe, delle quali noffa- 
uellamo,ragionando de padri loro I coftumi fon quefti.che ef- 
fendo in ripofo, fi muouino con un cenno,o che eflendo in furia 
oinprefto mouimento, fi fermino ageuolmente. Laconfidcra- 
tion dell'età è quefta.Qnando il cauallo ha due anni & mezo.oli 
caggiono 1 denti di mezo di fopra, nel quarto anno , fi mutano i 
canmi,& fra il fefto anno,gli caggiono i mafcellari di fopra,e nel 
lelto ragguag la quei ch'egli mutòprima,& nel fcttimo fi com- 
piono tutti 1 denti Da indi innanzi non fi comprende a^euolme 
te 1 età del cauallo.maa pm uecchi s'incominciano a in^cauar le 
tempie,a canutire le cigliare a fporger i dentiin fuori. Di quefto 

«"^LticfcraU^" """"" 
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Cap, XIIII. 



cer una CLii^ A '''^'^ generation di Muli , dee eleg- 

iitn i uclocitajma fortezza. Leta con- 

rnXi' .hn^''^"' '.^'^ ' q"attro,Hno a dieci anni.Se l'A 

dt fif^r ^ caualla,&prer. dal 

diletto della Tua fchiatta , confcntirà di eongiu-nerfi con altr- 
generatmm. Se lafino infunato morde/Te le^auXcrellffon 

tfan maW 1?,?" ' ^^u"! ^a di cofi fat 

tko & ffin^ ^ ?" r"°i"'' ^"""^^ "^''^«"^ di afino faina 
^iXh / r'P''u°^'''.^'^''^^""°^ futuri figliuoli la fortez- 
flato ma^L'"/ V ^'^'^ ' di que 

r imemT; i / <^orpo,fodo & mufcolofo,di ftrette & fot 
le d^Tp £ n '° r^' u ? "^^'^^^^ > o roflb . Et s'egli bari nel 
ifilt j % F ' ' P^'' di colore , farà per lo più 

1?A . "^""^ * fi dee ammetter mi- 

rnnn r?"?*'"^!r?P°'/' dieci . Quando la mula ha uno 
anno , fi dee leuar dalla madre, & cacciarla a pafcere per le mon 
tàgne , accioche facendofi forte nella Tua giouentù,impari a di - 
fpregiar la fatica. Lafinello picciolo è mafsimamente ieceflario 
per la uilla , si perch'egli fofUen la fatica, & si perche egli non 
e punto negligente. ^ b 



Dell'api. 



Cap, XF. 



D I queftomefe fpetialmente Tuoi uenir male all' Api^per- 
Cloche mangiando elle bramofamcnte dopo il uerno, i fiori 
del Titimalo , &: dell'Olmo , che fono amari, & che fono i pri- 
mi a nafccre , fi muoiono per fcorenza di corpo , fe non fi foc- 
corre torto con qualche rimedio. Darai adunque loro granel- 
la di melagranate trite nel uino amineo,o l'uua pafla con la man 
na ne! uin garbo , o tutte lepredetcecorebenpefte& cotte nel 
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iiin garbclequaicofefi ponghino cofi fredde in canaletti di 
legno. Inoltre fi rafFreddf il ramerino cotto nell'acqua mal- 
fa, & fi pone il fugo in uno embrice. Mafe fi uede chellefie^ 
no horride,& pigre , & che ftieno in filentio , & che fpeffo 
portino fuor delle cafl'ette i corpi delle morte^infondi con can- 
nelli fatti di canna, il mele mcfcolato conia poluere della gal 
la, o cotto con le rofe fecche . Bifogna innanzi a ogni altra 
cofa, che tu leni con ferro ben tagliente, le parti guafte de fia- 
li, o lecere che fon note, le quali lofciamo ridotto perquaU 
che cafoa pochezza, non può riempiere, alla qual cofafare, 
fi dee ufar diligenza , accioche fmouendo qualche parte de 
fiali, TApi non abbandonino lecafeloro. All'Api nuoce fpeffo 
la fua felicità ;pcrcioche fe Tanno é troppo abondante di fio^ 
riy mentre che efle fi eflercitano folamente a far il mele, non 
hanno punto uoglia di generare . La onde non riparando alla 
riftauratione , il popolo confumato dalla fatica s'efl:ingue con 
la rouina di tutta la fua gente . Et però quando tu uedrai che il 
mele gocciola fuori per la continoua & gran mietitura de fiori , 
lafciati paflkr tre di chiudi il foro, & non fofèencr ch'elle efcano 
fuori , e a quefì:o modo fi daranno a generare ♦ Hora intorno al - 
le calendi di Aprile , fi nettano le lor caffette , & fi lieuano tut* 
te le brutture che fi fecero il uerno pafl'ato,e i uermini,&le 
tignuole , & i ragni , per i quali fi guaiUno i fiali , e i farfalloni , 
i quali col loro fterco fanno nafcere i uermini. E allora fi affu- 
mino con lo flierco fecco del bue , il quale è molto accon- 
cio per lo be ne ;Sc per la falute dell'Api . La qual pur- 
gatione fi faccia fpeflb fino all'autunno . Quefte 
& cofi fatte altre cofe che fi fon dette, fi 
debbon fare , eflendo tu fobrio , Se 
guardandoti da bagni , & da i 
cibi agri, & da gli odori cat- 
tuii , & da ogni 
altra cofain^ 
falata» 



Delle 




DI PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILLVSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVINO 

LIBRO QJV I N T O. 




A P R I L £► 

Del feminar la Saggina , & della jua cura. Cap. I . 

E L mefe d'Aprile , fi dee feminar la Saggina 
nell'aie^lc quali tu apparecchiarti già innanzi. 
Qu.ella che fi femina una uolta , dura dieci 
anni, di modo che fi può fegar quattro , o fei 
uolte Tanno. Letamina il capo, riftorà gli ani- 
mali che fon magrÌ5& guarifce quegli che fo- 
no ammalati. Vna bifolca di Saggina, mantie 
ne ogni anno tre caualli a baftàza.Ogni fcodella del fuo feme ba 
fta in cinque pie di larghezz^je in dieci di lunghezza*Ma poiché 
la faggina è gittata, bifogna coprirla co rafi:elli di legno ; perciò 
cheilSole la riarde torto. Et poi che fi è fcminata, nonbifogna 
toccar il luogo con fcrro;ma fa di mertieri mondarla (peflb dalla 
hcrba co raftclli di legno, accioche ella non affoghi la faggina aa 
chor tenera. La fua prima mietitura fi dee far tardi , accioche fi 
fparga in terra qualche poco del fuo feme;ma Taltre mietiture tu 
le potrai poi far torto, & quando ti piacerà per darle a giumenti. 
Ma fi dee dar la nuoua faggina con qualche ritegno^percioche el 
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LIBRO Q_V I N T 0. 50 

la enfia & genera molto fangue^Adacqiia fpeflb doue tu harai fe 
gato.E pochi di dopo ch'ella harà cominciato a fruttare,lieuane 
tutte le herbe,& cofi la mieterai fei uolte l'anno , & potrà durar 
dieci anni continoui. ^ *um4r 

Dell'inneftar l'uttua. cap. 1 1, 

HoR A ne luoghi temperati smneftil'uliua, la quals'inncfta 
nella corteccia fecondo 1 ufanza de meli, fi come s'è detto di fo- 
pra; ma accioche tu innefti nell'uliuaftro.e accioche fi prouecea 
che non nafca di nuouo ddl'uliuo inneftato l'infelice uliuaffro. 
ahiraa queftomodo.Poftiprimai branchi dell'uliuaftro nella 
tolfa,nella quale noi difponiamo d'innefèare,riempieremo la fof 
la,di maniera ch'ella fia meza uota.E quando l'uliuaftro farà ap- 
prelojinnefteremo dapie,o che porremo & nutriremo il nefto 
quafi uicino a terra. Et poi fecondo ch'egli andrà crefcendo , ui 
aggiugneremo della terra. E a quefto modo e&nào la commef- 
furaafcofa nel profondo, qualunque cofa che taglia,o riarde,nó 
terrà l'uliua ch'ella non pululi , la qual riterrà una aperta felici* 
ta nel rinafcer dell'ului3,e un'occulta feracità di ualere per lo me 
fcolarnato dell'uliuaftro.Sono alcuni cheinneftano gli uliui nel- 
le radici,& come fono appigliati,gli diuellono con qualche par- 
te delle radici, e gli traportano a ufanza delle altre piante.l Gre 
CI comandano che s'inneftino gli uliui dall'Aprile per fino al Lu 
glio.di modo che s'innellino tardi ne luoghi freddi , & torto ne 
maturi. Si debbono bora ne luoghi freddifsimi zappar le uigne 
innanzi a tredici del mefe,& porre a fine quel che s'era tralafcia- 
to di Marzo, Inneftiamo parimente le uiti . Si liberino ancho dal 
le herbe i femenzai che furon fatti innanzi,& fi fcalzino leggiera 
mcnte.Hora fcminiamo ne luoghi mezanamente fecchi il mfglio 
e il panico . Di quefl:o mefe fi rompono i campi crafsi & le terre 
che tengono l'acque in collo,dopo i tredici, eflcndo già tutte le 
herbe nate,& non effendo anchora fermati i lor femi con la ma» 
turezza. 

DegliHorti. Cap. JII. 

Nella fin di quefto mcfe,& quafi finita Iaprimauera,pofsia 
mo feminar i Cauoli che fcruiranno per torfi ; percioche le cime 
non fon più buone. Si femina bora l'appio ottimamente ne luo- 
ghi caldi & freddi in qualunque terra che tu uorrai,purche ui fia 

N 1 



APRILE 
continouo humorc, auegna che egli nafca ancho, fé fia bifogno, 
neluo<^hirecchi. E fi fcminiquafì in tutti i niLfi^comincincian- 
do dalfa primaiiera fino airiilcimo tempo dcU^aiitiinno.Di que- 
fta m-defima generatione/ ripofclino; ma è alquanto più duro, 
& più agro,& reliofilino;ma con foglie più morbide,& col torfo 
più tenero, che nafce nelle lacune, e il petrefcmolo, & mafsima - 
te ncluoghiafpnMe quali tutte cole pofibno hauer coloro che 
fon diligenti. Tu farai l'appio maggiore, fe mettendo in una pez 
zetta di tela tanto feme quanto tu potrai prender con tre dita, 
lo Sotterrerai in picciola fo fla;percioche a quefl:o modo il germu 
glio di tutti i femi.abbracciandofi efsi infieme, ufcirà fuori in uti 
capo folo.Si fanno crefpi,fe prima s'ammaccano i femi,o fe nafcé 
do efsi, fi metta fu le uanezze qualche cofa che pefi, o fe nati che 
fono, fi calcano co piedi . I femi più uecchi dell'appio, più tofta 
nafcono, e i frefchi, più tardi . Semineremo di quello mefe gli a - 
triplici fe gli potremo adacquare, & di Luglio , & di tutti gli al- 
tri mefi fino all'autunno . Ama d efl'er fatollo d acqua . Inconta- 
nente ch'il feme é fparfo, fi dee fotterrare, & gli fi debbon leuar 
ancho le herbe dattorno . Quando fi femina bene , non ha bifo- 
gno d'efler trapian tato , nondimeno può meglio crefcere , fe d 
pianta largo, & fe s'aiuta col fugo del letame , & ct)n Tacqua . Si 
dee tagliar fempre col ferro; percioche a quefi:o modo non cefia 
mai di pululare . Si femina di quefto tempo Tocimo , fi dice che 
nafce torto, fe incontanente che tu lo hai feminatolo bagni con 
acqua calda. Martiale atferma delPocimo una cofa marauigliofa, 
cioè che egli produca i fiori hora porporini, hora bianchi, & ho 
rarofati , & che fe fi femina fpeflb , il fuo feme fi muta ho- 
ra in ferpillo,e hora in fifimbro. Di quefl:o mefe,fi feminano anco 
i melloni,ei cocomeri,eiporri,& nel principio i cappari, eilfer* 
pillo,&: porremo le piante della collocafia,& femineremo le lat- 
tughe , le bietole , le cipolle , e i coriandoli, & Tindiuia , che noi 
ufiamo nel tempo della ftate, & le zucche,& la menta con la ra - 
dice,o con la pianta. 

Del Giuggiolo y & del fuo gouerno. Cap. II II. 

No I porremo ne luoghi caldi del mefc d'Aprile il Giuggiolo^ 
& ne fred di di Maggio, o di Giugno. Ama i luoghi caldi & aperti. 
Si feminano co noccioli, col tronco, & con la pianta.Crelcc molto 
tardi.Mafe tulo porrai con la pianta,fi dee far più toftodi Mar 
20 in terra humida,& moUctSe tu lo femiiii co noccioli,fi metta- 



L I B R O Q^V I N T O. u 

ta fi rimond, con le mani 'k^'I' 'Ì'^"'^^'^ noudla piaa 

quando ella CaS^roT ' ^7^' "^'^«"^ ^"fo^^o . Kt 

rottile ; airarci„t;f [^^^^^^^ ''■•'PP^ ' "«^"^^ ^'la 

mó ti intorno al Sale nn i "r '^'^ ^'J'^^"^- 

di ferro fifariflnnT ™ ' '^^"^ ^^^"^"^ ""-i <^n£?ghia 



Delle frutte degli altri mefi. 



Cap. V, 



Di q"eftomerefipongonoanchoneIuoghitemDcrat,-If.m^ 
lagrane con quel modo che fi è detto e S.ftoT/ ? 
intorno alle Calendi di Ma^-^io ilTerfico fi nn.? . percioche 
fanzache s'immaftro :, / "P^"'fO"puo inocchiare all'ii 

ueuo ae nelti » Di qucfto mefe s'mnefta ne kio'rhi caldi il cedm C^ 

V ? J o«^r"ando quel tanto che noi habbiam detto di foora 
E hora dobbiamo inneftar ancho il fico nel legno,o?otto a cor 

&foneTe w£c^id^t'"'^ ^hiaSno 
j.etaione,ne luoghi caldi & aperti. Potremo ancho inneftar il for 
bo in fe medefimo,nel cotogno e nella fpinalba. 



Dell'olio e del nino molato. 



Cap. ri. 



Metti tante oncie di uiole in altrettante libbre d'olio quan 

IT. ST\) " ^'^'f'uì''' ^"'^"^ 4c. di-Come le uiole fon pur- 
gate fi che elle non habbianpunto della rugiada,mettine cinque 

dl^cr;à'dim^^^^^^^ iàdimefcolacr 
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APRILE 
De gli amenti. Cap. Vii. 

I VITELLI fo"lion nafcer di quefto mefe, le cui madrijs'aiu- 
tano con l'abbondanza della pafhira, acciochc pofsino efler ba- 
llanti alla fatica c al lattare . si dia a uitclli il miglio arroltito e 
imballato col latte, fecondo il coftume del faluiato. Ora ne luo 
chi caldi fi tofino le pecore,e fi fegnino di quefto mefe i parti le- 
rotini . Ora è la prima & la più importante copritura de monto- 
ni,acciochc fi poffano hauer di uerno gli agnelli già maturi. 

Deltapì. Cap. Vili. 

Cercheremo di quefto mefe l'api ne luoghi aperti, ma l'a 
pi dimoftrano ch'i luoghi fon buoni per fami il mele, s'elle eflen- 
do folte ui fi pafcano intorno alle fontane , ma fe ue ne faranno 
poche, non ui fi potrà far nulla utilmente , ma fe elle uanno folte 
all'acqua,potrcmo trouar agcuolmente oue fieno i lor fciami. Et 
primieramente uederemo quanto elle fieno o uicine o lontane,fe 
portando có noi un uafello pien di cinapro liquido, ofit rueremo 
le fontane e l'acque uicine,percioche tingendo una feftuca col ci 
napro,tocchcrcrno con ella il doflb dell'api che beono & poi fta- 
remo fermi . Se quelle che noi haremo imbrattate torneranno to 
fto , conofccremo che le danze loro fon preflb , ma fe uerranno 
tardi , faremo giudicio dall'indugio della ritornata loro , della 
lontananza de luoghi loro. Tu potrai andare ageuolméte a quel 
le che fon uicine, ma a quelle che fon di lungi farai in queff a ma- 
niera . Taglia un boccinolo di canna e leuane i fuoi nodi di den- 
tro, e fendila dall'un de lati , & mettiui un poco di mele o di fa- 
pa , & poi mettila preflb alla fontana . Quando l'api ui fi faranno 
adunate intornojc che tirate all'odore,faranno entrate nelboc- 
ciuol della canna, chiudi il buco del boccinolo col dito , &: lafcia 
ne ufcir una fola, & fcguila ouunque ella fugge , perciocheella ti 
moftreràin parte la /fanya loro ,equandotucomincieraianon 
uedcrla più, lafciane ufcir del boccinolo un'altra e feguitala , e a 
quefto modo lafciandole andar l'una dopo l'altra.ti condurrano 
fino allo fciamo . Alcuni mettono preffo all'acqua un uafo piccio 
lo'conunpocodi mele, del qual quando l'ape gufta l'acqua, ri- 
tornando allapaftura comunc,códucefcco l'altre, la cui frequen 
xa crcfcendojc notando tu l'andare e il ritornar loro, le potrai fe 
guir fino a gli fciami. Ma fe lo fciamo foffe afcofo in qualche grot 




L I R R O CLV I N T o: 

ta , fi cacclerà fuori col fiimo,e quando farà iifcito fuori, fpaueii- 
tato da fuono di qualche cofa di rame , fi appiccherà a qualche 
arbufcc lo oa qualche parte nella felua, e a quefto modoacco^ 
itandogh qualche uafelio tu lo potrai hauere. Et fe foflb entra- 
to ni qualche ramo d arboro cauo e forato.fi tagli il ramo con la 
iegadi(ottoedifopra,&;copertocon una uefte netta, fi no tri 
portar ma e metter tra le cafTette . Si mette lor mete la mattin a 
accioche fi pofTa hauer tempo a feguitarle in tutto il di , perche 
Jinitaloperalafera,nonritornanoilpiu delle uol te all'acqua r 
uafi ne quali elle fi dcbbon riceuere,fi freghino con lappia/tro o 
con altre herbe foaue, fpruzzate di mele . Ma fe fari il tempo del 
la primauera,e fi pongano le cafl^ette cofi fpruzatè di mele intor- 
no alle tonti ne luoghi oue fia frequenza d api,ue ne condurran- 
no moltitudme per loro medefime , fe fi potranno però -uardar 
e difender dai ladri. Di quefto mefe fi come ancho ho detto di 
lopra fi debbon nettar le calTette dalle brutture,e ammazzar i far 
talloni,! quah uengono in gran quantità, quando la maina fiori- 
lce,e 1 quah noi inganneremo in quefta maniera.Noi metteremo 
un uafo di rame lungo e ftretto , cola fu la fera tra le caflette dei- 
1 apj,nel cui fondo ponendo un lume accefo,i farfalloni ui fi adu- 
neranno,euoleranno intorno al lume accefo, e per laftrettezza 
del uafo per la uicinità del luogo faranno coftretti a morire. 

DeUehore. Cap. JX^ 

Le hore di quefto mefe s'agguagliano a quelle del Settembre 
a quefto modo. 
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l 




M A G G I 0> 



Del panico, delm'gUo , de geminati che fiorifcono , e difegar 
il j:e\o. Cap, U 

1 MAGGIO noi femincremo ne luoghi fred 
di e hnmidi il panico e il miglio, fecondo Tufo 
che noi diccmmo.Hora^iuafi tutte quelle co- 
rcchefonfcminatc fiorifcono, e il cultiuator 
non le dee toccare* Fiorifcono a quefto mo- 
do. Il formcnto , l'orzo^ e tutte quelle biade 
che fono di un fol feme , fiorifcono otto di , & 
poi haucndo mcllo giù il fiorv',fi fanno grandi in quaranta di , fin 
che fi maturano . M;i quelle che fon di feme doppio come la fa- 
lla, il pifcllo e gli altri legumi,tìorifcono in quaranta die infie- 
mcmentecrefcono . Di quefto mefe fi fcghino i fieni ne luo- 
ghi fccchi , ne ca! di o n? marini , prima che fi fccchino . Ma fe fa- 
ranno b:ignari dal!. jMi>ggie5 non fi hannoariuolgerefozzopra, 
fc prima non lì afciuga di fopra. 
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L I B R O s E S T O . 

l altre uìti. Cap. J I. ^ 

.hViu confidcrar i fermenti della uite noiiclla 

rln prodotti A- glie ne lafceremo poch,,c rald,,e la fermel 
r mo con qualche (oftcgno, fin che fi indurifcano i branchi The 
d a produfle. Ne fi lafcino alla «iticclla ritagliata e pi^Se 1 
di due o di tre cap.,e fi leghino accioche non ficn dinne/Jatida 
«enti.Ho detto che fe le lafcino tre capi, accioche ne ne rSga 
qualch uno,quando i uc nti gli confumaffero , fe tu ne haueS f 
fciati pero pochi nel prin cipio.Di quefto mefe è cóueneuole fca' 
panare,ma allhora lo fpampinareè buono , quando fWng nLfl 

coZ n ''^'^^''r'^r'i'^'^'P'"^ ^'^"^^ '''^^^^^^^ colui cheg 
coglie. Qa,.fta cofa fa l;uuepmgrafre, e amettendo il fole al cor 
po loro, fi maturano affai più torto. "'cai cor 



Del rompere, e dtWaprirei campi moui. Cap. ///. 

H o R A parimente fi rompino i capi grafsi e hcrbofi ma fe mi 
uorrai aprire icapi.inculti, dei cófidcrarl-efono ìm^idi of'cchi 
o fe fon ueftiti d. felue,di gramigna,d, arbufcel!i,o di fe de Se fa 
rahumido,fìflcchiperognii.,acolfarfoflcper lequali fcohlo 
humore. Ma qual fieno le fofle aperte fi fa per ogniuno , le cTeche 
poi fi fanno in quefta maniera,fi fanno per lo ctpo i folchi a tra! 
uerlo d altezza di tre piedi, e poi fi riempiono quafi fino al mezo 
di pietre minute o di ghiaia,e di fopra s agguaglia có la terra che 
noi cauammo prima,ma i capi delle fofle riefcano rutti in una fof 
fa larga.alla quale efle fcorrano alla china, percioche a quello 
modo fi fcolera lo humore,e i uiottoli e gli fpatii del capo non fi 
perderanno.Ma fe non fi haueflero pietre,fi cuoprano di ferméti 
di itrame o di quaUìque altro uirgulto.Ma s'il luogo foffe bofchi 
uo.diiielti o lafciati gli arbori radi , fi lauori il campo . Ma s'eeli 
folle laflofo, ridottele pietrein mucchio da gli habitatori fift 
rà netto e forte . Il giunco , la gramigna & la felce fi uincon'o con 
l'arare fpeflo . Ma la felcie fi potrà cófumar in poco tempo , fe fe 
minandoui tu faua o lupini,la taglierai con la falce.poi cheVarai^ 
nonatiecrtfciuti. 



Pallad. 



O 



MAGGIO 

Di coprirle ulti j& gli arbori, & del tagliar le felue, di %appar ifemenTcai^ 
di potar gl'Hliuii€ di rouefciar i lupini. Cap, III L 

D I qiiefto mcfe fi coniiengon coprir gli arbori & le uiti che 
furono icalzatc.bi pofTono ancho tagliar le felue quàdo fon fron 
zuce per farne legnami. 11 modo del tagliar é qiiefto , che il buon 
lauorator tagli nella fcluach'é folta lo /patio di cento piedi per 
ogni uerro,&: nella mezana un terzo meno. Hora fi zappano afsi 
duamente,& ne luoghi freddi & piouofi fi potano gli oliui , & fi 
rade loro il mufco*Et fe alcuno hara feminato lupini per letamar 
il campo, hora è tempo di rouefciargli fozzopra con l'aratro. 



Deglihorti. 



Cap. V. 



Hora e tempo conueneuole di lauorar profondamente gli 
/patii o le uanezze de gli horti^oue fi hanno a porre il feguéte au- 
tunno i femi o le piante.si femina ancho ottimamente Tappio^fi 
coni" fi diflTe di fopra, e fi pianta il coriandolo , i melloni , le zuc- 
che,il cardo, e le radici,e la ruta. Si trafpiantano ancho i porri per 
dar loro fpirito con ladacquargli. 



Delle Mele. 



Cap, ri. 



Cominciano hora a fiorir ne luoghi caldi le melagrana. 
Se adunque- fi fotterrcra un ramo col fiore (come dice Martiale) 
intorno allarboro chiufo in una pentola, e fi leghi a un palo fi 
chVgli no pofl'a sfuggire , farà nel tempo delfautunno la mela- 
grana gràde come la pentola . Si può ancho di quefi:o mele impia 
ftraril pcrfico ne luoghi caldine ne freddi s'innella il cedro , & fi 
ofi eruino quegli ammaefiraméti che noi dicemmo di fopra.E ho 
ra ne luoghi freddi piàteremo il Giuggiolo, e innefteremo il fico# 
Et in quefto mcfe s'ordina e s afietta ancho la piata della palma. 

Degli armenti^ir del cajtrar i buoi. Cap. FU. 

S I debbono hora caftrar i uitelli come dice Magone, effendo 
di tenera eta.Stringc ndo loro i granelli co una bacchetta felfa^Óc 
a poco a poco ben rotti fi nfoluono,ma egli comanda che fi fac- 
cia a Luna fcema nel tempo della primauera o dellautunno* Al- 
tri legato il uitello n-1 trauaglio,prendono loro con due righe di 
«agno fatte in modo di foibici,! nerui che i greci chiamano Hffc- 
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I- I B R O S E S T 0\ J4 
f«sNf*'Jquaiiieruiprefi,ediftefii granelli gli tagliano con un 
ferro, e gU recidono di maniera cheefsilafciano che fi accorti 
qualche poco d efsi granelli a capi de lor nerui, la qual cofa uieta 
che no efca fuori gran copia di fangue,e ancho nó lafcia che i ui- 
telh,leuato loro il uigor uirile, s'inmiifcano affatto. Ne fi dee am 
metter quel che fanno molti altri , che incontanente caftrati gli 
tanno montare,percioche fi fa chiaramente chefsi generano,ma 
fi muoiono per lo fcorriméto del fangue.La ferita della caftratu- 
rah laida con cenere di (ermcnti e có fpuma d'argento. Il caftra- 
to s attenga dal bere e mangi poco , e ne tre giorni fcguenti fe eli 
dieno le cime tenere de gli arbori , e i uirgulti morbidi , e le cime 
delle herbe uerdi,ma la rugiada o l'acqua del fiume gii è più dol- 
ce.Dopo 1 tre di fi dee ugner diligétemente la ferita con pece li- 
quida,melcolata con cenere e có un poco d'olio,Ma per l'erperien 
ze che uennero poi fi trono miglior modo di caftrare , percioche 
legato e diftefoil uitello in terra , gli fi rinchiudono i granelli in 
una pelle ftretta,epremendogIi con una riga di legno,gli fi taglia 
no,o con la accetta rou< nte,o con l'afcia, o neramente (e fa me- 
gho)con un ferro fatto per quefto a fomighaiiza di coltelIo,per« 
Cloche a quefto modo,il ta glio ardete del ferro fi calca e s'a^gra 
uaintorno alla nga , e con un colpo folo fi fcorcia e abbreuiail 
lungo dolor per beneficio della preftezza.e incefe e incotte le uc- 
ne e la pelle,la cicatri ce quafi nata con la ferita fi difende dal fluf 
fodelfangue. 

Del tofar le pecore. Cap, Vili. 

Si tofano di quefto mefe le pecore ne luoghi temperatile poi 
ch'elle fon tofe fi ungono con quefta medicina. Togli fugo di lu- 
pini cottijfeccia di uin uecchio e morchia, tato dell'uno quanto 
deiraltro,emefcolainfieme,e ridotto ogni cofa in un corpo me- 
dica le pecore.Et pafTati tre dì fi tuffino nell'acqua al lido del ma- 
re,s*egli ui fofle uicino,ma felepafture foflero molto fra terra.fi 
laueranno le pecore có acqua piouana cotta có un poco di fal'e, 
pere iò gouernato il beftiame nel predetto modo , fi dice che in 
tutto Panno non diuenta mai rognofo , & produce le lane mor- 
bide e lunghe. 

Del far il ca feto. Cap. IX. 

D I quefto mefe appiglieremo il cafcio col caglio del latte puro, 
o di agnello o di capretto , o con .la pellicina de uentrigli depolli 
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MAGGI O 

o co fiori de cardi faluatichijO col latte del fico, al quale fi dee fco 
lar tiitto il ficro,accioche fi coftrigna con la fopprefl'a , e poi che 
ifi c-oaiaiacicra a aflòdare, fi póga in luogo ofcu-ro & freddo , e (op 
preflato che fia fi lieui la fopprefl'a, et fi dee fpruzzar co fai trito^ 
<t aflòdate le forme e fatto più duro^fi lopprefsi e calchi più forte 
mente,e dopo alquanti giorni eflcndo già le forme afibdate,s'or 
dinino fu per i graticci per modo che l'una non tocchi l'altra . Il 
luogo fiachiufo erimoflbda uenti,acciocheritegnala fua tene- 
rezza eia fua grafl'ezza. luitii del cafcio fon quelì:i,cioè segliè 
fecco o foracchiatola qual cofa auerra quando farà poco prema 
to,o che riceuera troppo fale,o che farà riarfo dal caldo del fole» 
Sono alcuni the quando forano il cafcio frefco, peftano i pinoc- 
chi ucrdi,e mefcolati col latte il rappigliano.Alcuni lo congelano 
col Thimo trito e fpeflb colato . Tu gli potrai dar ogni fapor che 
tu uorraijaggiungendoui quella cofa,o di pepe , o di altro che tu 
defideri. 



Dell'api. 



Cap. X. 



D I quefto mefe cominciano a crefcer gli fciami , e nell*ultimc 
parti de fiali nafcono alcune api alquanto maggiori>lequali alcu- 
cuni llimano che fieno i Re , ma i Greci le chiamano Oellri , & 
comandano che s'ammazzino, percioche interrompono la pace 
de gli fciami che fi ftanno in ripofo. Hora fi hanno i farfalloni in 
abbondanza, i quali noi potremo eftinguer nella maniera ch'io 
difsi di fopra. 



De parimenti e de palchi. 



Cap. XI, 



H o R A intorno alla fine di quefto mefe, fi mettono i panimeli 
ti fu palchi , i quali ne paefi freddi e doue fon le brine , fi guafta- 
no per lo ghiaccio . Ma fe piacerà altrui , diftenderemo due ma- 
niditauolepcr trautrfoeperlungo,epoi ui porremo fu o pa- 
glia o felcie , e Tagguaglieremo con un faflb ch j lìa groflb tanto 
che fi pofla tener con U mano , e poi ui diftenderemo fu materia 
compofta di calcina , di tefti rotti , di ghiaia e di creta bianca , c 
Taflbderemo bene , battendola fpeflb có un mazzo. Et poi innan 
zichequella materia fi fecchi , aggiugneremo il Bipiededidue 
dita , il quale habbia da tutti i lati , i fuoi canaletti , di manie- 
ra che i canali del lìipiede i quali lì debbono congiugnere tra. 
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L I B R O S E S T o: 
loro , s'empiano di calcina uiua intrifa con olio , &con la con- 
gmntionloro lì ciiopra tutta la fopradetta materia; perciochc 
come la materia Ha tutta fecca, diuentera tutta d'^un corpo & 
non getterà punto di humore. Et poi ui mettiamo fopra tetìi 
rotti alti fei dita, & gli battiamo fpeflbconle uerghe, accio<:iìte 
«onh fcndino,& CIÒ fattx) lii mettiamo itairelli,o i quadri ,o J,c 
i^auolette di marmo, come ne torna meglio. Et quella cofi fattji 
compofitione,non è mai offefa da cofa ueruna. 



Del far i mattoni 



Cap, XIL 



D I quefto mefe fi debbon fare i mattoni di terra bianca^o di 
creta,o di terra ro{ra;percioche quegli che fi fanno la frate per 
la feruenzailel Sole fi feccano nella corteccia di fuori^& di den- 
tro r efl:ano humidi:onde auiene che efsi poi fi fendono. Si fanno 
a quefto modo.Purgata la creta da ogni afprezza & da ogni brut 
tura con diligenza , fi macera mefcolata con la paglia lungamen 
te,& fi preme nelle forme del mattone . Et poi li lafcia feccare , 
& fi uolta fpeffo al Sole.I mattoni uogliono efler due pie di lun- 
ghezza, un di larghczza,& quattro oncie d'altezza* 



Del Ro fato. 



Cap. XIII. 



Metti cinque libbre di rofe purgate il di innanzi,in una lib 
bra,& otto oncie di uin uecchio,& poi paffato un mefe, ui fi ag- 
giungano dieci libbre di mele fchiumat o,& ufa. 



Dell'olio di Giglio. 



Cap. XIIII. 



Metti in ogni libbra d olio dieci Gigli in un uafo di uetro> 
& appiccalo allaria per quaranta dì. 



Dtffolio rofato. 



Cap. XF. 



Metti in ogni libbra d'olio una oncia di rofe nette & pur- 
gate,& appiccalo al Sole,& alla Luna per fette di. 



Delmelrofim. 



Cap. XFL 



Mescola con ogni feftario di fugo di rofe purgate & nettìe 
una libbra di melej& appiccalo al Sole per quaranta di. 
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MAGGIO 

Delferbarlerofefì-efche. Cap. XVII. 

T V ferberai le rofe non aperte anchora , chiudendole in una 
canna ut rde che fia nel fuo cannaio , lafciando che la Tua feflu- 
ra che tu gli hai fatta di nuouojfi chiuda &raldi, & quando tu 
uorrai hauer le rofcfrefche, taglia la cannai Alcuni ponendo le 
bocciein una pencola nuoua ben coperta , le fotterrano ali aria, 
& le ferbano. 

Delle More. Cap. XIII. 

Nelle mifure delle bore Maggio s'accorda con Agofto. 

Hora u pie ti. 

Hora t. pie ir. 

Hora 3. pie 8. 

Hora 4, pie 5. 

Hora 5. pie 3. 

Hora 6. pie i. 

Hora 7. pie 3* 

Hora 8# pie 

Hora 9f pie 

Hora 10. pie n. 

Hora lu pie iz. 



IL FINE DEL 

SESTO LIBRO» 
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I PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
H V O M O ILI, V S TR E, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVìnO 

LIBRO SETTIMO. 

G I V G N Oì^ 



Dell'apparecchiamento dell'aia. 



I G I V G N o s'apparecchia l'aia per fibbia re, 
& fi dee primieramente rader la terra , & poi 
arata leggiermente , fi dee agguagliar con pa 
glia mefcolata di morchia 5 percioche quclta 
cofa difende i Tormenti da topi & dalie formi 
che , fi dee poi alTodar con un faflb rotondo , 
, ^ con qualche pezzo di colonna, riuoltando- 

lo fu per l'aia, & poififecchiperloSole. Alcuni poi che hanno 
nettata l'aia.la bagnano d'acqua , & ui mettono dentro il beftia 
me minuto,accioche l'aflodino con le pedate caminando, & poi 
a/pcttano eh e fi fecchi , 



Delle mietiture^ 



Cap. IJ. 



H o R A fi comincia primieramente a mieter lorzo^la qiial co 
fa fi dee finire innanzi che le granella delle /pighe troppo fecche 
caggiano.in terra; Perciochc efsc non fon ucftice di corccccie a 




Early European Books, Copyright © 201 1 ProQuest LLC. 

Images reproduced by courtesy of the Biblioteca Nazionale Centrale di 

Firenze. 

CFMAGL. 1.6.451 



G I V G N O. 

di pelli come il formento. Vn metitor pratico potrà fegar in'una^ 
opera cinque moggia d\\n campo pieno,un mezano tre,e un'ul- 
timo mcno^Lafcieremo che Torzo fia alquanto ammontato ne 
campi; percioche fi dice eh.- ftando egli a quel modo crefce.Ho- 
ra intorno alla fin dd mefe,ne luoghi marini,& ne più caldi e fec^ 
chi, fi taglia il formento , il qual tu conofccrai efier acconcio a 
qu fto^q'iiando tu uedrai la mol titudine,e il popolo delle fpighe 
quali a un certo modo rofl'eggiando,efler gialla. Vna parte della 
Francia ufa di mieter a queUo modo,che è breue,& fenza affati- 
car gli huomini s'adopera un bue folo in tutto il ricolto; Si fa un 
carro fu due ruote picciole ,la quadrata fuperficic del quale fi 
guernifce di tauolejle quali piegandofi dal lato di fuori, rendono 
lo fpatiodifopraalquanto più largo. E dalla pAfte dinanzi del 
carro , le tauole fon più corte. Q^iui fi mettono per ordine alcu 
ni dentelli alla mifura delle fpighe, & di fopra ritorti alquanto . 
dalla parte di dietro del carro fi formano due timoni cortifsi- 
mi come due pertiche di carrctte,fra qualifi pone un bue col gio 
go riuolto col capo uerfo la carretta: il qual fia manfucto, & che 
non f:iccia più oltre di quel che uuole il mietitore.Quando adun 
que coftui comincia a fpigncr la carretta per lo grano>tutte le fpi 
ghe prefe da déticclli s'amucchiano nella carretta rotte,& lafcia 
te fuori le paglie,hora mettendone,& hora leuandone il bifolco 
che uà dietro al carro, & cofì per breue fpatio di tempo, andan- 
do, & ritornando poche uolte , fi compie di mietere ogni cofa • 
Et quefto modo è utile ne luoghi campcfi:ri, & uguali, & a colo- 
ro, i quali non hanno bifogno della paglia. 

Del rompere i campi , del T^app^r le uigne^ & di ricor la ueccia e il 
fiengreco. Cap. 

Ho R A nc^luoghi freddifsimi fi faranno quelle cofe che fi tra 
lafciarono del mefe di Maggio; percioche noi romperemo i cam 
pi nelle parti herbofe ^ gelate* Ricorremo la ueccia, &: feghere- 
mo il fien greco pe r parto de gli animali . Di quefto mefe fi deon 
mieter ne luoghi freddi i Iegumi,&: ferbercmo bene le lenti ricol 
te & mefcolate con la ceneremo mcfle ne Dogli,o ne falfumi incon 
tanenteingcflTati. Tx hora fi coglie la faua, fi dee porre fgu- 
fciata & rinfrefcata innanzi cheapparifcala Luna;pciochea que 
fto modo i GorffOgli non le daranno noia . Di quefto mefe fi ri- 
coglie il Lupino,& cofi piac^^ndo/i lieui incontanente dalla' aia; 

ma 
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DegliHorti. 



Cap, mi. 



C^nu^ ^ fe'"'"eremo col^ intorno al Solftitio , il 

U^Z^y^ T ^'^^P^a^teremo nel principio d'Agofto',in 
luogo d acqua,o bagnato dalle prime pioggie del mefe. Potre- 
mo ancho fem.nar ottimamente l'Appio, le'^Bietolé le radici li 
Lattnghe,e il Coriandolo, fe radacqiar^nJo ' ' 



Delle Mele, 



Cap. F, 



nrf ' if °?^ 5"*^^° '"^^^ ' ^o^ie noi dicemmo di fo- 

pra,chiuder un ramo.di melagranata in un uafo di terra cotta ac 

J^r Ih; l^^^l '^''■^'^'n''^ ^ le melerei rami ne fon troppa 

carchUeuandoneciueIlecheroncattiue,acciochei 

fenza prò potrebbe ejer confumato da quefte, fi riuolla à quel- 

n.r n'r ""-^^o- «'"'^^■^ potremo ne luoehi freddi femi 
nar il GuiggioIo^Hora fi debbono caprificarei fichi, fi come noi 
dicemmo,quando (. fanello di loro. Alcuni rmneftano anch o di 
queito mefe . S ingemma ilperfico ne luoghi freddi,&fi caua la 
dianta intorno intorno . Si fanno di quefto mere,o di Luelio i ne 
ih nelle mele,i quali fi chiamano impiaftramento.Et fi fa conue- 
neuolmentem quegli arbori che hanno il fiigo graffo traiUegno 
&la corteccia,comene fichi,neirol,ue,ein fonfiglianti, comedi 
ceMartiale,&anchonelperfico,&fi faaquefto modo. Segna 
due dita per ogniucrro,fiche fi ponga in mezo una gemma 
de rami nuoui , netti & fertili, la qual appaia che fenza alcun dub 

bio habbia a far bene, & poi kual.fottilmente la corteccia con 
un ferro acutjfsimo ; di maniera che non fi offenda la gemma 
Torrcmo parimente di quell'arboro medefimo, nel qual noi uor 
remo incftare,mfieme con la gemma l impiaftrc,in luogo tutta- 
uia netto e fertile . Allora ni fi ftringe conueneuoImente,& cofi 
calcato, fi cofirign- intorno alla gemma con alcuni le.^ami; di 
modo eh jl germuglio non patifla danno,& cofi fattam1;nte che 
egli poito,rK mpia il luogo ou't ra la prima gemma.La qual cofa 
conipuita,imbratta di fopra di loto,& lafcia la géma libera . Et 

Palla. p * 
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G I V G N O 



fega i rami di fopra dell'arboro e gli fterpi, & come faranno pa{^ 
fati iientiun dì ,fciolti i legami, tu troiierai la gemma del feme fo 
reftiero eflermaraiiigliofamen te trapaffata nelle membra del- 
larboro foreftiero» 

De gli amentiy& della lor caftratura^& del cafcio^ & del tofar 
le pecore Cap. V /♦ 

D I qiiefto mefe fi caftrano ottimamente(fi come s*é detto di 
fopra)i iiitelli. Facciamo ancho giuftamente il cafcioA tofiamo 
lepecore nepaefi freddi. 

Dell' ^pij delle lor cadette , & di moke altre coje Cap. VII. 

Di queftomefefi caftrerannole caflctte delle Api, le quali 
noi conofceremo perpiufegniefler buone per mietere, & perca 
uarneilmele;perciochefele cafTettefon piene, noi udiamo un 
fottil mormorio dell'Api ; percioche quando i fiali non fon pieni 
rimbombano, come fanno gli edifici noti. La onde quando il 
mormorio dell'Api è gràde & roco,noi pofsiamo conofcere che 
non è tempo da mietere i fiali. Inoltre quando l'Api difturbano 
unitamente i fuchi che fono Api più grandi,cacciandoli delle ca 
fe & delle fedi loro, danno fegno che il mele è maturo^Le caffet- 
te fi caftrano all'alba quando l'Api fi ftanno ociofe,& fredde , & 
che nófon moleftate dal caldo.Si affumano col galbano,&: con lo 
fterco fecco di bue,pofto fopra i carboni accefi in un uafo.La cui 
forma fia fatta a queftomodo,ch*egli habbia la bocca ftretta, 
per la quale efca il fumo , onde partendofi l'Api , il mele fi polfa 
tagliare* Si dee lafciar loro di quefto tempo la quinta parte de fia 
li per paftura de gli fciami.Et fi leuino delle caflettc i fiali che fon 
marci & cattiui.Et hora facciamo i meli, adunando i fiali in un 
uafomondifsimo,&f]iremendoli con diligenza. Ma innanzi che 
noi gli fpremiamo, taglieremo uia le parti corrotte de fiali & che 
hanno dentro l'Api nafcenti; percioche efsi danno al mele fapor 
cattino. Il mei nuouo fi dee tener alquanti di ne uafi fcoperti, & 
fi dee fchiumar di fopra, fin tanto che raffreddatoci fuo cal- 
do.bolla come fa il morto. Il mele più nobile farà quello che ufci 
ràfcolandofiperfemedefimo inanzi che fi fpriema la feconda 
uolta.Facciamo ancho di quefto mefe la cera, la quale, pofti i fia 
li ben triti in un uafo di rame pien d'acqua bollente, fi mollifica , 
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L I B R O S E T T I M O: 5J 

& poi disfatta,fi mette in altri uafi fenz*acqua,& fi riduce in for- 
me. Hora li guardiano dee intentaméte guardare ch'i nuoui fcia 
n.1 intorno alla fin del mefe non efcano hiori;perciocÌe ap/nuo 
ue eflendo uagabondeper la lor giouentù,fe non fi ha lor curi fi 
fuggono . Quelle che efcono, dimorano fu l'entrata delle calfet- 
tedueg.orni,o tre &peròfi deonriceuere in altre nuoue caflet 
te. IlGuardianodeecuftodirlefu leotto &lenouehore; per- 
cioche da mdi innnanzi non fon molto ufate di fuggirfi . o d'an - 
darfene, auegna che alcune non dubitino di ufciri, & di partirfi 
incontanente. I fegni della futura fuga fon qucfti.Due o tre di in 
nanzi alla partita loro, mormorano & tumultuano grandemen- 
te. La qualcofa, poi che l'accorto guardiano mettendo l'orec- 
chie al buco bara manifeftamente comprefa , doura prouedere 
follecitamente, Soghono ancho far quelli fegni quando elle fon 
per combattere, la pugna delle quali fi acquieta con la poluere. 
o con Io fpruzzamento dell'acqua mulfa. Etper riparar alla con 
cordia dell origine loro dolcemente s'affanno inficme . Ma quan 
do lefchiere cofi acquetate fra loro s'appiccano a qualche ramo 

0 a qualunque altro luogo,s*eIle penderanno in un mucchio ae- 
gomitolateinfieme come una poppa, tu potrai conofcere che 
tra loro non e fe non un folo Re,o che neramente elle hanno fat 
to pace. Mafe elle alla fembianza d'un popolo faranno aegomi- 
tolate infieme e pendentiin più parti , moftreranno ch'elllfono 
m difcordia,& che tra loro fon tanti Re, quanto faranno le pod 
pe che tu uedrai,Et doue tu uedrai i mucchi folti dell'ani , cerca 

1 Re dell api con la mano unta con fugo di meIifphiI]o,o d'appio, 
tisi fon maggiori & più lunghi che tutte l'altre api,& con le ga- 
be dintte,& con le penne non molto grandi.di bel colore, & net 
ti,& leggieri,& fenza peIo,da un capello in fuori ch'eCsi hàno nel 
corposo quale efsi nondimeno non ufano per ferire. Alcuni altri 
fon fofchi&hirfuti,i quali bifogna ammazzare & lafciar il più 
beIlo,iI quale fe andrà fptfib uagando con gli fciami, fi ferbi ta- 
gliandogli l'ali; percioche quando il Re ftà fermo nelfuna fi par- 
te . Ma fe non nafce fciamo alcuno,pofsiamo por la quantità del 
l'api che fono in due,o in tre calfette, in una fola, & fpruzzatele 
api con dolce hquor di mele,le terremo chiufe tre di dando lor 
mele da iTiangiar,& lafciado loro aperti gli fpiragli pi'ccioli.Ma fe 
.tiraorrai riempier là cafletta di mòlritudine,la qual per qualche 
influenza di male fia dmafa uou , confiderà nell'altre che fono 
abondanti le cere de fiali,& l'ultime parti oue fon l'api nafccnri, 

P 2 
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G I V G N O 

&doiie tu troucrai fcgno che nafca qualche Re nuouo^taglialó' 
con tutta la Tua generationc5& mettilo nella caflctta ch'é fcema; 
Il fegno del Re futuro ò quedo. Tra tutti gli altri fori che hanno- 
le nalcéti, ue ne apparifce uno maggior de glialtri,e più lungo,a 
fomiglianza d'una poppa . Ma fi deon trafportare , allhora che 
cllendo rofsi i coperchi, & maturi per nafcere fi sforzano di ca- 
var fuori il capo;perciochefe tuie trafporterainoncfiendo ma 
ture , fi morranno. Mafelofciamo fi icuerà fubito, gli fi farà 
paura con llrepito di bacini, o con qualche altro ftromento di 
terra,e allora ritornerà alla caflctta ,o che s'appiccherà a qual- 
che ramo uicino, & quindi fi metta con le mani , o con la cazza 
in uafo nuouo bagnato di mele,& di herbe ufatejSc eflendofi ri- 
pofata m quel luogo, fi metta la fera fra gli altri . 

De pauimenti & de mattoni. Cap. Vili. 

Faremo ancho di qu^^fto mefe i pauimenti allo fcopertOj fe 
mattoni fecondo il modo che noi dicemmo. 

Come fifa la pruoua de frutti che debbon nafcere • 
Cap. IX. 

I GRECI affermano che gli Egittii fanno la pruoua del ricol 
to che dee uenir la feguente ftate di qualunque generation di fe- 
miinquefl:a maniera^ Fanno di queftomefe una picciola aia in 
luogo ben lauorato & humido, & ui pongono per i fuoi fpatii di 
nifi, tutti i femi del formento & de legumi, E poi nel nafcimento 
della canicola,laqual preflb a Romani uien a uenti di Luglio,ueg 
gono qual feme di quegli fia riarfo da quella ftella , & qual d efsi 
refti fenz offefa . E lafciano ftar quegli, & procurano quegli altri; 
percioche la ftella col giouare all'un feme &col nuocere all'al- 
tro da fegno altrui di buono , o di mal focceflb nell'anno futuro 
in qualunque generation di femi* 

Dell'olio di CamamiUa. Capf X . 

Porrai per ciafcuna libbra d'olio , una oncia della meza 
patte del giallo della herba della Camamilla che fiorifce, gitcan 
io uia le foglie bianche,& ticn al Sole per quaranta dù 
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LIBRO OTTAVO. 

DeU'uui melata, Cap. X L 



$9 



Noi ricogliamo l'uue faluatiche quando fiorifcono,fenza ru 
giada,& le mettiamo al fole.accioche non uirefti punto di humo 
re,& accioche il fior fi fccchi meglio per fcuoterlo. Et poi lo fce- 
glumoconuncriuellocofifpeflochenon caggiano le granella, 
ma 11 fiore « Et ferbiamo quefto nel mele.Et quando ui farà flato 
trenta di^ lo temperiamo in quel modo , col quale s^ufa di tempe 



Dell'alica, 



Cap. XII. 



T v legheraiinfafcettirorzomezo maturo, il quale habbfa 
anchora alquanto deluerde,&poilofeccherai nel forno accio- 
chela maona lo poffa frangere ageuolmente &mettiinunmoe 
gio un poco di fale mentre che fi macina,& ferba. 

Delle bore. Cap. XI II. 

I L Giugno & il Luglio hanno le hore tra loro agguagliate, 
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IL FINE DEI 

SITTIMO XIBRO. 



DI PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILL VSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SAKSOVINO 

LIBRO OTTAVO. 




L V G L I 



Del romper i campi tm' altra uolta , della mietitura del grano ^ del diueUeri 
bronchi & lefelci^e del coprirgli arbori nouelli. Cap. U 

E L mefe di Luglio , i campi che furono ara- 
ti di Aprile , fi rompono un'altra uolta intor- 
no alle calende . Hora ne luoghi temperati fi 
compie di mietere il grano , fecondo il modo 
che fi e detto di fopra ♦ Et fi diuellono ottima 
mente ne campi faluatichi^gli arbori e i bron- 
chi.quàdo la Luna fcema,tagliando & abbru- 
ciando le radici . Di quefto mefe gli arbori che fletterò in pie nel 
la mietitura , tagliate le biade , fi debbono auallar di terra per lo 
troppo riardimento del fole. Con una opera fola' fi aualleran- 
no iienti arbori de maggiori. Et hora fi poflbn la mattina & 
la fera quando il caldo è ccdato zappar leniti nouelle& ridur le 
zolle in poluereriuolgcndojla gramigna fozzopra • Et diqucfto 
mefe potrai diuellerc ultima«\eut.c innanzi a di canicolari la fel- 
cic&la carice» 
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L I B R O O T T A V O. 60 

I>e gli boni, cap. II, 

^ No i Geminiamo ancho di queftomefe le cipoIle,ne luoghi hu 
hiidi e freddile e radici.& l'atriplice fe Io pofsiamo adacquare , e 
1 ocimo e la malua.e le bietole,& la lattuga,e i porri per adacqua 
re. Seminiamo ancho di quefto mefe in luogo acquidofo i nauo- 
m e le rape nella terra putrida e foluta ne molta fpefla . S'allegra- 
no deluoghi humidi e de campi. Mail nauone nafce migliore in 
terra iecca,e hauentepiu del Tettile e del pendente, e del fabbio- 
nofo La proprietà del luogo muta l'uno e l'altro Teme nella na- 
tura dell uno e deiraltro,percioche le rape feminate in altro terre 
no p lo fpatio di due annidiuentano nauoni,e il nauone ftminato 
parimente in altro luogo diuentarapa. Ricercano il fuolo ben la 
uorato, letamato & fommoflb, la qual cofa fa prò non folamen- 
te a loro,ma ancho alle biade le quali ui fi feminano quello anno 
medefimo . Quattro ftaia di rape e cinque di nauoni , baftano a 
una bifolca di terra. Se faranno folte,diradile alquanto,accioche 
l'altre prendano più uigore^Et acciochelefemenze fien maggio- 
ri , diuelta la rapa , e mondatala da tutte le foglie , fe le tagli di 
fotto il torfo alla groflèzza d'un mezo dito . Et poi fatta una fot 
fa in terra, la potrai fotterrare otto dita in fondo,e gettatauifo- 
pra la terra e calcata bene , nafceranno grandi. 



Delle frutte. 



Cap, HI, 



S I può far ancho di quefto mefe l'impiaftragione , fi come io 
ho detto di fopra . Et i peri e i meli inneftati di quefto tempo ne 
luoghi humidi fi fon rapprefi,e io lo ho prouato. Et di quefto me 
fe fi debbon diradar le mele e le pere ferotine (fi come io difsi) le 
qu^alicon la lor troppa fertilità atterrauanoi rami, effendouene 
di corrotte & di guafte,accioche noi riuolgiamo il fugo dell'arbo 
ro al nutrimento delle migliori . Et a me uiene a méte hauer pian 
tato già di quefto mefe ne luoghi freddi & acquidofi , il tallo del 
cedro,e aiutato ogni dì dall'acquajeffer nato/odisfacendo felice 
mente al mio defiderio ♦ Si può di quefto mefe ne luoghi humidi 
ingemmare il fico, e inneftar il cedro, e a mezo il mefe zappare 
intorno intorno la pianta della palma. Et hora neluoghi tempe- 
rati fi po{ron ricorre le mandorle mature. 



L V G L I O 
De amenti. Cap, I IJL 

T N qucfto tempo fi fanno coprir le uacche da tori, perciochc 
qiicfto modo fi uiene a compire il parto di dieci mefi nel tempo 
della primaiiera,& è cofa certa, che poi che elle fi fono ingrana- 
te nel tempo della primauera^defiderano lafciiiamente i congni- 
enimenti carnali . Columella afferma che x uacche poflon ba- 
llare a un toro,& che fi dee hauer cura che elle per la troppa gral 
fezza nò fi poffano impregnare. E fi poflon fommetter a tori ogni 
anno , fe ne luoghi oue elle dimorano farà paftura abbondante, 
ma fe ue ne fofl'e careftia,fi deon far empiere un'anno fi & un no, 
emafsimamente fe le medefime uacche s adoperano a qualche 
altro fcruigio ♦ Si eleggono di queflio mefe i montoni bianchifsi- 
mi,e fi deono amettc r quegli che hanno la lana morbida, ne quar 
lifi'deeconfiderarnonfolamente la bianchezza del corpo, ma 
ancho la lingua,la quale fe farà macchiata , farà ancho i fighuoli 
didiuerfi colon . Del bianco fuol nafcerperlo più generation 
d altro colore, ma del fofco (fi come dice Columella) non può 
mai nafccr animai bianco. Eleggeremo il montone alto,& di uea 
tre lungo e coperto di lana bianca,con lunghifsima coda , e con 
folti pehjcon fronte larga>con granelli grandi, & di prima età , il 
quale può utilmente fruttare fino a gli otto anni. La feminachc 
fi fottomette dee edere di due anni , & è buona fino a cinque an- 
ni e compie nel fettimo . Si dee elegger di gran corpo,di lunghi c 
morbidifsimi pcli> & con neutre lanofo e lungo . Ma fi dee hauer 
cura in qui fta ^cnerarion d'animali, che tfsihabbiano abbódan 
zadipaftura.c chefifatol ino di lungi da pruni, perciocheoffea 
dono il corpo e lafciano la lana fu bronchi . Si debbono ammet-- 
ter di Luglio , accioche i figliuoli che nafceranno , fi facciano da 
qualche cofa innanzi che uenga il ucrno . Ariftotele afferma , che 
fc tu uuoi haiicr molti nìafchi,che tu elegga nel tempo del mon- 
tare di afciiitti ne quali tragga il uento da Settentrione, e che tu 
mandi a pafcer 1? gr< ggi incontra a quel uento . Et che fe tu uuoi 
generar fi mine,che t u prenda i uenti dairOrtro,e incontra que- 
gli le mandi alla pafiura,& che le madri s'impregnano a quel mo 
do per rifar il numerod He morte & dell'inferme. Quelle che no 
uagliono fi UL'udano nel tempo dell'autunno, accioche eflendo 
deboli e infenne,!! freddo del u :rno non le conliimi. Alcuni ten- 
gono i montoni due mefi innanzi in guardia, accioche la lunga 
dimora del piacere,accrefca più lor la fiamma della libidinc.E aU 

cu ni 



Early European Books, Copyright © 201 1 ProQuest LLC. 

Images reproduced by courtesy of the Biblioteca Nazionale Centrale di 

Firenze. 

CFMAGL. 1.6.451 



LIBRO OTTAVO. ei 
cuni permettono cheefsi montino fenz'altro riguardo , per ha. 
uer frutto in tutto il tempo dell'anno. arao,pcrna- 

Del diradicar la gramigna. Cap. r. 

è ?a^^ ^' ^ Cancro , & che la Luna 

e nella fefta del Capricorno, affermano i Greci che la grami""! 
diradicata non rimette piu le barbe . Inoltre fe fi faranf o Te zip! 
pe di Qpreo e fi tingano col fangue di becco , & dopo che S 
no ftate nella fornace, fi temperino nó con acqua , mfcol medef 

DelumofctUitico. cap. y j, 

K7 '^i'' facciamo il uino fcillirico a quefto modo 

Noi fecchiamo all'ombra la fcilla colta o ne monti . o ne Si 
Uiarim quando nafce la canicola. Et poi ch'ella è fecca ne met-f 
mo una libbra in una anfora di uino,^leuateprima e fegu'w 
chie le quali circondano la fua parte di fotto Alcuni apliccano a 
«n filo le fpoghe & i uelami di fuori & l'attuffano nel ZoTnol 
le mefcolando con la feccia.poi che fon paffari quaranta dS- 
uanuia CLueftagenerariondiuinoè buono alla toffe, purgai 
uen tre disfa la flemma/a prò a chi patifce il mal della mS ac- 
crefce il uedere,& fa buono ftomaco per fmalrire. 

Dell'acqua melata. Cap. FU. 

Prendi l'acqua pura della fontana, quando cominciano a 
entrare i di canicolari , & mefcola in tre feftari d'acqua un fefta 
no di mele non fchiumato. £tpoi parrito dihgentementene ca " 
tini, fa che cinque bore conrinoue fia dimenato da feruidori per 
Io catino . f.t poi metti all'aria per quaranta giorni & per qua- 
ranta notti, " ^ ^ * 

DeW aceto fctUitico. cap. Fin. 

Prendi la fquilla bianca cruda, & gettato uia cioche é du 
rodi fuori e di dentro,tagIia minutamente quel ch'è tenero nel 
mezo alla quantità di una libbra e fei oncie , & metrilo in dodici 

Pallad. 



AGOSTO 

fcftari di aceto fortifsimo . Et poi fa ch'il «af'o f^f "Jj^I 
le quaranta di, dopo i quali gettata uia la fquiUa fcola fuor 1 acc 
to con diligenza,e metti in uafo ben. impeciato Vn altro aceto 
molto conueneuole & buono alla digeftione e alla famta . Metti 
hi un uafo otto dramme di fquilla m trenta f. ftan d aceto , con 
«ni oncia di pepe,& con un poco d. menta & di cafsia , & ufa lo 
paflato qualche tempo. 

IX. 



DelU Senapa, 



Cap. 



■ R I D V c I in poluere il feme della fenapa alla mifura d un fe- 
ftario & mezo,e mefcola con cinque libbre di mele , con una lib- 
bra di olio fpagnuolo.e con un feftario di aceto forte,& trito in- 
fieme ogni cofa adopera* 

Delle bore. Cap, X. 

t A Ubbra copofe le mifurc delle hore di Giugno e di Luglio. 
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DI PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILLVSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVINO 

LIBRO NONO. 




A G O S T 

DeVarar i campi fottiliydeWapparecchiar la uendemmia, & delgouernar le 
uìgne ne luoghi freddi, Cap. J. 

I c o M I N CI A qiiafi nel fin d'Agofto,c intor 
no al principio di Settembre a laiiorar il cam 
po piano.humido & fottile. Et hora ne luoghi 
marittimi Io hiiomo è forzato a metter in or 
dine la ucndt mmia . Et di quefto mefe fi rópo 
no ne luoghi freddifsimi le zolle nelle mgne» 

Come fi rifaccia la uigna debole, Cap. J 

D I quefto tempo fé la terra della uigna é Tortile & che la ui- 
gnamedefima fia miftrabilv & de bolejpargi tre o quattro moe- 
.gjadi)upmiperbifolca& poiricuopri erompi le zolle. Et poi 
. chei lupini faranno nari,riuolragii rozzopra,c faranno buon letà 
me alla uigna, percioche n( Ut ujgne il letame non è conueneuo- 
•:le,pcrch'egli daal uino cattino iapore. 





j ■ 
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AGOSTO 
Dello j^ampanar & adombrar le uiti,& dello eSìirpar la felce & le 
herbaccie. Cap. III. 

H o R A ne luoghi freddi fi fpampina ruua,& ne luoghi caldi e 
fecchi firicuopre,acciocheellanonri riarda per la potenza del 
fole, fe pL-rò la pochezza della uigna, o lagcuolezza de gli operai 
lo permette.Et di quello mefe pofsiamo ancho diucller la felce c 
le herbaccie. 

Dell'abbruciar le parure. Cap, IlIU 

H o R A fi debbono abbruciarle pafture , accioche fi uieti che 
ibronchi&gli fterpi non crefcano cofi rodo alla loro altezza ,c 
accioche abbruciato quel che ui è di riarfo , focceda in luogo lo- 
ro più lietamente qualche altra cofa di nuouo, 

Deglihorti. Cap. F. 

Nella fin di quefto mefè , fi dcon feminar ne luoghi ^t^cchi 
la rapa e il nauone,ton quel modo che fi è detto di fopra.Et nella 
fin di quefto mefe ne luoghi più fecchi fi feminano le radici , per 
ufarle , poi neLtempo del uerno . Amano terra graffa , foluta , & 
ben lauorata come ancho la rapa . Rifuggono il tufo & la ghiaia» 
S'allegrano quando none buon tempo . Si dcbbon feminar ne 
gli fpatii grandi & uangati bene . Le migliori nafcono nell'arena, 
si dcbbon feminar dopo la nuoua pioggia, le perauentura non fi 
poflTono adacquare • Si dee incontanente coprir col farchiello 
quel che fi è feminato.Due feftari o quattro di feme(come uoglio 
no alcuni)empiono la bifolca.Non uoglion letame, ma fi da loro 
la paglia, percioche per lo letame fi fanno fungofe . Diucntano 
ancho più diletteuolial gufto , fe tu l'adacqui fpeflb con l'acqua 
falfa . Si (lima che quelle radici ficn fcmine,le quah fon meno fora 
ti, che hanno le foglie più larghe e più lieui, e che uagaméte fon 
uerdi,& noi dobbiamo ricorre il feme di quefte . Si giudica che el 
le fi pofi'ano far maggiori, fe leuate lor tutte le foglie e meflb il fu 
fto in terra fottilc,fi copriranno fpeflb con la terra . Se tu uuoi di 
forti farle dolci, macera il feme un di e una notte nel mele,o nella 
fapa . Si fa manifeltamente ch'il rafano è nemico delle uiti come 
il cauolo, pcrcioche fe fi feminano loro intorno,per la difcordan 
te lor natura fi rifuggono» Semineremo ancho le paftinacbe. 
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L I B R O N O N O. 63 

Delle frutte. cap. 

S'impiastrano ancho gli arbufcelli\ Inoltre di quefto 
tepos lanetta il pero, e ne luoghi acquidofi l'arboro del cedro. 



Dell'api. 



Cap. FIL 



D i qiieftomefe le Vefpe danno noia alle caflette dell'Api, le 
quali noi dobbiamo ammazzare. Et hora fi compiono quelle ca 
le che noi tralafciammo il Luglio paflato* 



Del trouar Tacqua, 



Cap. riIL 



H o R A , fe tu non hai acqua, dei cercarla a quefto modo. Tu 
guarderai l'Oriente ugualmente chinato col mento alla terra in 
nanzi che il Sol fi leni , & doue tu uedrai leuarfi Taere crefpo in 
foctilnuuola, efpargerfiquafi come rugiada, farai un fegno a 
qualche bronco,o a qualche arboro che ui fia uicino;percioche é 
cofa chiara che ne luoghi recchi,oue fia quefto,ui s afconde lac- 
qua.Ma bifogna che cu confideri la generation della terra, accio 
che tu pofla far giudicio dell'abondanza, o della pochezza del- 
l'acqua-La Creta crea le uene fottili,& di no molto buon fapore# 
Il fabbion foluto,le da fottili,non foaui,limacciore,& profonde. 
La terra nera renderà affai rifudamenti & non grandi , d acqua 
raccolta dalle pioue,& da licori del uerno ; ma di eccellente fa- 
pore . La ghiaia da le uene mezane & incerte; ma di grandifsima 
foauita . lì fabbion mafchio,rarena,e il carbonchiose da certe,c 
in molta copia. Quelle che fi truouano nel faflb roffo fon buone, 
c in abondanza;ma fi dee prouedere,poi che fi fon trouate,ch'el 
le non fi rifuggano per le rouine de CaCsi . Sotto le radici de mon 
ti & nelle pietre uiue fi truouano Tacque abondeuoli , fredde , & 
fané; ma ne luogh càpeftri/alate, tiepide,e il più delle uolte non 
dolci, il fapor delle quali fe farà buono, fappia ch'/l fuo principio 
uerrà quindi fotterra da monti.Ma Tacque delle fontane che fon 
nel mezo de campi delle montagne,faranno foaui, fe fi cuopro- 
no di fopra con arbufcelli che ui facciano ombra^Son parimente 
fegnida trouarTacqua (a quali noi dobbiamo allora dar fede» 
quando in quel luogo non ui fia laguna,o che non ui permane,o 
ui fieda per ufo humor alcuno) il giùco fottile, il falcio faluatico, 
il pioppio , la canna, Tellera ^ & tutte Taltre cofe che fi generano 
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AGOSTO 
di humor acqiiidofo. Nel luogo adunque oue tu trouefai i pre- 
detti regni,fi caui per larghezza tre piedi,& cinque per altczza^e 
viiicino al tramontar del Sole, fi metta bocconi un uafo puro di 
rame,o di piombo, unto di dentro nel fondo della foflk , e fatto 
un graticcio fopra la foira,di ucrghe,& di frondi, ui fi ponga fò- 
pra terra , & poi fi chiuda & ricuopra tutto lo fpatio . Il di fe- 
guent:c,aperto il luogo,(e fi trouera il uafo fi.idato , non dubitar 
che non ui habbia delFacqua . Inoltre fé fi pone nel modo mede 
fimo un uafello di terra non cotta; ma fecca & fi cuopra, il di fe- 
guente fé la uena dellacqua Uri uicma, trouerai il uafo disfatto 
per lo humor riceuuto . tt fe ui fi porrà un panno di lana coper- 
tOjCome fi é detto, fi che egli rico glia tanto humorcjch'il di fe- 
gucnte fudijO mandi fuori acqua quando fi fprieme , darà tctìi- 
monio d'acqua abondante*lnoltre fe ui fi porrà una lucerna pie 
na d'olio & acccfa,& ch'il di leguente fi truoui fpenta,auanzan- 
doui folio c^cloftoppino, farà fegno che ui farà copia d'acqua: 
Et fe parimente tu farai fuoco in quel luog05& che la terra uapo 
rata mandi fuori fnmohumido& nebbiofo, tu potrai ronofcer 
che ui farà acquaTrouate adunque quelle cofe,tu potrai per cer 
to & faldo conofcimcnto di fegni,cauar il pozzo, & cercarli ca- 
po dell'acqua, & fc fon più capi raccorli infieme : nondimeno fi 
idebbon cercar Tacque (otto le radici de monti nella parte uolta 
al Settentrione: perciochVlle in cotai luoghi fon mighori , & ni 
nafcono in maggior abondanza, 

Dt'ToTizi Cap. IX. 

M A nel canari pozzi, fi dee hauer cura al pericolo decanato 
ri; percioche la terra per lo più manda kiori allume,zolfo,& bitu 
me,le quai cofc elalano fuori iojfpirito pefiik nte,il quale entrai! 
do nel uafo tormenta l'anima, le non fi rimedia col fuggir tolto. 
Prima adunque che fi difcenda in cofi fatti luoghi ponui una lu- 
cerna acc. fa, la quale fe non fi fpegncnon temer di pc ricolo al* 
cuno Ma s'ella (ì fpegne,tu de i guardarti da quel luogo mortife- 
ro. Ma fe l'acqua non fi potrà trouar in altro luogo , cauercmo il 
pozzo dalla dcftra, o dalla finillra fino al lincilo dell'acqua ,& 
.aperti dallun capo,& dallaltro due fori quafi come due narici , 
lauoreremo di dentro;pc rcioche lo fpirito nocino ufcirà hiori , 
la qual cofa fatta, fi murino i lati del pozzo.Si dee cauar il pozzo 
.di larghezza di fetre,o di otto piedi per ogni ucrfo, acciochc col 



LIBRONÒNO. 61 

niurarlcfi conduca di fopra a due piedi. Il qual laiioro H mfpcC^ 
fi con nette e con ftanghe di k gno,e fi faccia di tufo, o di fclcie. 
Se 1 acqua Tara limacciofa^o fango fa^fi faccia buona col Tale . Ma 
ie mentre che fi caua il pozzo la terra cade, o perche fi rilafsi , o 
percn ella da troppo humida,mettiui intorno intorno tauole di 
ritte & attrauerfa con puntelli che le foltengano, acciochelaro 
Ulna non ricoprifle i cauatori. 



Del prosar l'acqua. 



Cap, X. 



Proverai l'acqua nuoua a quefto modo. Mettila in un ua 
fo netto di rame,& s'ella non ui lafcera la macchia , fi ten^a per 
buona. Etfebollitainuafo di rame non lafcia arena , ofon^ro 
nelfondo/arautile.Etfeuificuocon dentro ageuolmentei fe- 
gumi, o fe farà di color chiaro,& fenza mufco,o altra bruttura. 
Ma 1 pozzi che fono in alto,perforata la terra per fino al fondo 
deiracqua,po fiono riufcir in cambio di fontane, fe la natura dd 
la ualle da pie ui coofente. 



De gli Acquedotti. 



Cap. X I. 



QUANDO fi dee condur l'acqua, fi mena per condotti mu- 
rati, per cannoncelli di piombo, per canali di legno , o per doc- 
cioni di terra. Se fi condurra per condotto murato , fi dee faldar 
il canale, accioche l'acqua non pofTa ufcir per le feflure , la gran- 
dezza del quale fi dee fare alla proportion dell'acqua . Ma fe Tao 
qua uerrà per piano in fefianta , o in cento piedi , fi dichina la fa 
fabriea a poco a poco per mezo pie, accioche lacquapof- 
fahauer forza di correre. Ma feui fi interponefle alcun monte, 
o che. noi condurremo ra.cqua per le fue coftiere , o che noi pa- 
reggieremo le cailerne al capo dell'acqua, per le quali poi fi ua- 
da conledificio^ Ma feui fi interponelfe qualche ualle, fi di- 
rizzino pilafl:ri, o archi tanto alti alla proportione, quanto è la 
altezza del luogo doue fi toglie racqua,o che fi mette per can- 
noncelli di piombo,& paffando per fotterra della ualle , fi faccia 
falir cola doue più piacerà. Ma più faluteuole&: utilmente fi me 
na per doccioni di terra cotta grofsi due dita, i quali fieno daU 
Tua de lati appuntati, di modo i;he Tuno pofla entrar nell'altro 



AGOSTO 
per un palmo almeno, le cui congiunture fi debbon poi ftuccaf 
dentro con calcina uiua diftemperata con olio . Ma innanzi che 
ui fi uolga il corfo dell'acqua , ui fi dee metter dentro fauilla di 
fuoco mefcolata con qualche Hquore, accioche fi portano incoi 
lar i doccioni, fe haucfl'ero alcun difetto L'ultimo modo è di me 
narla con cannoni di piombo,iquali rendono Tacque nociue,per 
cioche del piombo trito fi fa la biacca, la qual nuoce a corpi hu 
niani Si dcó parimente far con diligenza i ricetti deiracque,ac- 
cioche Ja uenapouera ri/pondaabondeuolmente. 

Della mifura & del pefo de doccioni. Cap. XI L 

L A mifura de cannoni di piombo fia quefta. Quegli da ce nto 
di dieci piedi, uogliono mille e ducento libbre.Quegli da ottanta 
neuogliononouccento efefl'anta. Quegli da cinquanta pur di 
dieci piedi^ne uogliono feicento . Quegli da quaranta ne uoglio 
no quattrocento e ottanta. Quegli da trenta, ne uogliono tre- 
cento e feflanta. Quegli da uenti di pefo di quaranta, ne uoglio^ 
no nouantafei. 

DeWagre!ìo melate. Cap. XIII. 

Metti in fei fc ftari di fugo acerbo d'uua, due feftari di mei 
trito & pefto bene,& lafcia cuocere al Sole per quaranta diV 

Delle Hore. Cap. XI III. 

L'ugual corfo del Sole pareggia l'Agofto col Maggio. 
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t)I PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILLVSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVINO 

LIBRO DECIMO. 




S E T T E M B R £► 

De n'arar la ter-^a uolta i campigrafù, dell'empiere i Cottili, & 
del letamare. Cap, /. 

|E L mefe di Settembre s arerà la terza uolta il 
campo grano & ch'è ufato a tener l'acqua in 
coIlo,auegna che quando l'anno è humido , fi 
pofla ancho arar la terza uolta,prima che ho- 
ra Et diquefto tempo fi femina e fi torna ad 
arar di nuouo quel campo humido , piano , & 
^- j I r ... "n^*^'^^ dicemmo che fi doueua arar 
^ T/i'"''^^ ^ ^Softo . I luoghi rottili & che fon pofti alla chi 
«a, fi debbono arar al prefcnte,& feminar incontanente intorno 
ali equinottio. Si debbono ancho letamati campi : mane colli 
più lpefio,& ne campi più rado,a Luna fcema.la qual cofa oflbr- 
«andofi nocera alle herbe . Afferma Columella che a una bifol- 
>ca baftano uetiquattro barelle di letame,& nel piano uentotto 
^fi^debbein queldimcdefimo diftcnder tanto letame quanto 
più li porra.accicche Icccandofi, non giouafTe poi punto Si le- 
tama ancho in ogm tempo di ucrno ; ma fe non fipotefle leta- 

Palla. R 




SETTEMBRE 

mara fuoi tempi per qualche accidente, fpargiconla maiioal- 
rufanza de fcmi la polucre dello lì:erco,o di quel di capra innan- 
zi che tu fcminij&riiiolgi la terra col larchullo. Et il letamar 
troppo in un tempo medefimo non fa prò, ma poco & fpeflb . li 
campo acquidofo ricerca più letame, & il lecco meno. Ma fé non 
ui é copia di letame, fcruira per letame, fé ne luoghi fabbionofi 
tu fpargerai creta, oargilla,o ne cretofi & troppo fpersi.fabbio^ 
ne; percioche fi fa prò alle biade,& rende le uigne bellifsimesper 
cioche il letame fuol corrompere nelle uigne il fapor del uino. 

Del feminar il fomento , & il farro ne luoghi freddi , & ombrofì^ 
Cap. Ih 

Di queftomefc fi feminerà ne luoghi uliginofi, ofottili, o 
freddi, o ombrofi, il formento, e il farro,intorno allequinottio, 
quando è buon tempo, accioche le radici del formento s'appi- 
glinojinnanzi che uenga il iierno, 

Detpmedio dello humor falfoj delle mifure dè femi , & di diuerft rimedi chi 
appartengono aUafeminagione^ Cap. III. 

L A terra fuol mandar fuori humor falfo che ammazza le bia 
de.Qjiando quello auiene,birognafpargerui fterco di colombo, 
o foglie di cipreflb,e ararle, accioche fi mefcolino conia terra # 
Ma il miglior di tutti i rimedi fari, fe lo humor che nuoce fcole- 
rà fuori per lo folco dell'acqua. Semineremo in una bifolca di un 
mezano campo, cinque moggia di grano,& altrettanto di farro ; 
percioche il campo gralTo ne torrà quattro. Se tu ueftirai il mog 
gio col qua) fi fcmina,con la pelle della Hiena , & che tu ui lafci 
ftar dentro alquanto ilfemechefi dee feminare, s'afferma chei 
feminati faranno bene. Oltre a ciò, perche alcuni animali fotter 
ra, fegando le radici, ammazzano il più delle uolte i formenti,fa 
rà prò fe fi bagneranno per una notte i femi che fi hanno da fe- 
minare, col fugo della herba che fi chiama Sedo, mefcolato con 
Tacqua, o fe fi macerano nel fugo del cocomero faluatico mefco 
lato con acqua ,& ben trite le fue radici. Alcuni altri quando fii 
aueggono che le lor biade follengono quelto male,bagnano nel 
principio che uiene il male gli aratrice i folchi , con la morchia > 
& con Tacqua predetta* 
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L I B R O D E C I M O. 66 

Delfeminac l'orzo Canterino. Cap. ini. 

^^Zl'' fi <:emina nel terren rottile l'orzo Canterino , cinque 
mogg aperbifolca,& dopo quefto lafcia ch'i campili rh^ofino! 
feperauenturatunondailodelletame. i^""no. 

Del fminart Lupini, Cap. F, 

p I quefto tempo,e ancho alquanto più tofto, fi feminail La 
pmo in qualunque generation di terra, & ancho nellaTrudà al 
qual farà prò che fi femini innanzi che cominci il freddo Non 

Se &^ofl? r?(f '"!f-'^*^^°' ^ "^"Sge la creta. Ama la te^ra fot 
tue & rolla. Battano diea moggia per bifolca, 

DelfeminarilTifello. ^ap. Vi, 

S ' f i'"// '"^^'^ ^'emineremo il Pifello.Si diletta di ter 

ra lacile & foluta, di luogo tiepido, 8c d'aria humida. Balla fpar- 
ger tre moggia,o quattro per bifolca. ^ 

Del feminar il S ifamo , & del romper i campi per feminar la 
Saggina. cap. YIJ. 

HoRA fi femina il fifamo, in terrenputrido,o nell'arene eraf 

tro,ofeifellari. Alla lindi quello mefe,romperemo laprimauol 
ta I campione quali fi dee feminar la Saggina. ^ 

Della ueccia , delfien greco , & del feminar il farro . 
^"P- FUI, 

Ho R A ;fi femina la prima uolta la ueccia,e il lìen greco per pa 
fto de gli ammali. S, còpie la bifolca con fette moggia di ueccia 
& con altrettante di fien greco. Si femina ancho il 4rro nel luS 
go Iterile leramato.Spargiamo ancho dieci mogoia d'orzo Can- 
terino per bifolcaintornoall'equinottio, accioche s'appigli in- 
nanzi al uerno . Se tu uorrai che fipafturifpeiro,lafuapaftura 
durerà lino al mefe di Maggio; ma fe tu uorrai ricoglierne il fc- 

T .'[''ó^-^"'' ^"'^ ^^'■^o ' da indi in ia ^li dee euar 

dardalbeftiame. g»ar 

R 1 



SETTEMliKi: 

Del femimr il Lupino. Cap. IXt 

. D I qu:;fto mefe fi femina a tredici il Lupino , acciochc i luo- 
ghi magri s'ingrafsino. Et poi ch'egli è crefciuto, fi riuolge foz- 
zopra col uomero, accioche eflendo tagliato s'infracidi. 

r Del formar i prati nouelliy & di rifar i ne echi Cap. X, 

HoRA noi pofsiamojcofi piacendo, formar i prati nuoiii * 
Se noi pofsiamo elegger il luogo,lo torremo graffo ^ rugiadofo , 
piano.leggiermente inchinato, o ualle di quella maniera che Tao 
qua non ui prorompa incontancnte,o che ella non ui fi fermi lun 
gamente ♦ Si può formar il prato, fe s adacqua, in terreno foluto 
& fottile. Si dee adunque rimondar il luogo di quello tempo , 8c 
liberarlo da tutti gli impedimenti, e dalle herbe più falde, & più 
larghe,& dalle fratte. Et poi quando che farà ftato lauorato fpef 
fo,&rifoluto bene col molto ararlo, leuatineifafsi,& rotte le 
2ol le, fi letami con letame frefco a Luna crefcente , & fi guardi 
dal calpeftio de gli animali, & mafsimamente quando pioue^ ac- 
cioche le pedate lorcalcàdo il terreno, no lo faceffero difuguale* 
Ma s'il mufco offendeffe & copriffe i prati uccchi, fi dee radere , 
& netto per tutto ui fi fparga il feme del fieno, & quel che fa prò 
per ammazzar il mufco, ui lì fparga fpeffo di cenere. Ma s'il luo- 
go foflefterile per gliherbacci, per lapocacura j&perla uec- 
chiezza, fiari , & fi appiani dinuouo un altra uolta; percioche 
egli é conueneuole arar più uolte i prati Iterili. Ma ne prati nuo- 
ui noi pofsiamo feminar lerapc,»^ finita la lor ricolta, faremo il 
refi:ante che noi dicemmo. Nondimeno noi fpargcremo dopo 
qucfl:o la neccia mefcolata col feme del fieno. Non fi dcbbe adac 
quare innanzi che il fuolo fi faccia duro , accioche la forza della 
acqua corrente,non corrompa la fua corteccia nonanchora af- 
fo data* 

Della Vendemmia Cap • X 1. 

Si deedi queftomefefarla nendemmianc luoghi tiepidi & 
marini,& ne freddi fi dee apparecchiare.Neirimpeciare i Dogli fi 
terra quello modot Cini D oglio di ioo,cògi,s iiripeci co dodici 
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I I B R O DECIMO. 



€7 



c aìrinr "1 ^^^^i "bbrc di pece^ la qùal fa prò all'odo 

re,x alfapore percioche addolcendo morbidamente la pece, Aó 
^oliX '^''^'^^'.^^^^^^P"^^ ♦ Nondimeno fi dee cercar 

Bel mietere il m^o , e il pamco,& delfemimr i fagiuoli per mangiare , & 
dillHctcUare. cap XII. 

^ H o R A fi mietono in certi luoghi il panico e il miglio . Si Temi 
na ancho il fagmolo per mangiare.E hora fi mettono in pu nto le 



Deglihoni, 



Cap. XIII. 




S i femma ancho di quello mefe il papauerone luoghi fecchi 
c caldi, e fi può ancho feminar con l'altre herbe . Si dice ch'ecU 
produce utilmente doue s'abbruciano arbufcelli e farmenti . Di 
queito tempo, tu potrai feminar utilmente il cauolo, per trafpor 
Io poi nel principio di Nouébre, del qual fi pofla hauer la cima, 
<liuerno,& nella primaucra.Si può ancho zappar tre piedi in fon 
<lo, & letamata Luna fcema, ogni fpatiodell'horto che tu uuoi 
leminar nel tempo della feguenteprimauera. Nel fin del mefe noi 
iemineremo il thimo,ma egli nafce meglio con lepiante , auegna 
eh egli pofla ancho far bene col feme . Ama il campo aperto,ma- 
gro e marino. Hora tu fcminerai intorno all'equinottio l'ori-^a- 
no. Ama d'efier letamato & adacquato fintanto ch'egli s'appi- 
gh. Defidcra luoghi afpri & faflbfi . Nedimedefimi fi feminail 
capparo & fi diftéde largo , fe il fuo fugo nuoce alla terra . Si dee 
adunque feminar fi che egli non uadapiu innanzi in terren fecce 
e fottile,attorniandolo con foflato,o con pariete di loto . Perfe- 
gui ta le herbe per fe medefimo. Fiorifce la fiate. Si fecca néll'occa 
fo delle uirgilie.Neirultimo di qucfto mefe fi femina ottimamen- 
te il Git . Et femineremo ancho il Nafturcio & l'aneto, ne luoghi 
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SETTEMBR E 
temperati e caldi e le radici ne luoghi fccchi,& le paftinache , e il 
cerfoglio intorno allecalendidi Ottobre, le lattughe, le bietole, 
il coriandolo,e ne primi di la rapa e i nauoni. 

DcU^ frutte. Cap. XI IH. 

N o I femineremo del mefe di Settembre intorno alle Calen- 
di d'Ottobre,o di Fcbraio^i tuberi co fuoigermugh', o co noccia 
li,Ia cui tenera fanciullezza fi dee nutrir con ogni diligenza ♦ Si 
prenda la pianta diuelta con le radici. S'imbratti co lo fterco del 
bue & col loto • Si metta in terra grafia & fommofl'a bene,e fot- 
to fi mettano conche marine e alga. Si fotterri per la maggior 
parte ♦ Alcuni poi che hanno fcoffe le granella de pomi e feccate 
al fole^ne pongono nel tempo dell'autunno tre infieme,nella ters» 
ra graffa e quafi come criuellata^le quali tre granella , fi dice che 
diuentano un rampollo foIo,il qual fi dee aiutar con l'adacquar- 
lo fpeffo,e col zapparlo cofi leggiermente, che toccandofi a pena 
la terra.induca uigore e forza alla femenza della pianta . Et paf- 
fato Tanno o alquàto più tardi la pianta che nafce di feme fi può 
trarpiantare,& a quefl:o modo produce i frutti più dolci ♦ Et alla 
fin di Gennaio o di Febraio,il rampollo de tuberi innefl:ato nel 
cotogno fruttifica marauigliofamcnte .S'inneftiin tutti i meli, 
neperi,nelleprugne,ei rapolli di quel di Calabria fa meglio nel 
tronco feffo che nella corteccia, & di (opra fi guernifce con panie 
re,o con uafo di terra cotta^coperti i rampolli quafi fino alla ci- 
ma con terra ben fommoflk & letamata^Fanno prò a tuberi, quel 
le cofe che noi dicemmo di fopra fauellandofi delle pere. I tuberi 
fi ferbano, fottcrrandoli nel miglio o mettendogli inorciuoliim 
peciatieinlotati» 

£>e pauimcnti de palchi^& de mattoni. Cap. X V . 

D I quefl:o mefe faremo i pauimenti fu palchi,e i mattoni, fe- 
condo il modo che noi dicemmo nel mefe di Maggio. 

Del Diamoron. Cap. XV I. 

V A bollire un poco il fugo del moro faluatico, & poi mefcola 
con due parti difugo,unadi mele,& cofi mefcolatc procaccia 
che il mele bolla fino allafua graffczza. 
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LIBRO 
Deljèrbarl'uue, 



DE CIMO. 

Cap. XFIL 



<58 



n.? ' ° V cogliamo l'uue che fi uoelion ferbare che 

Pu.o'^m^r'r ' "V^f «-bi^ne tanto mature che mandano fuonH 
fugo ma che fieno fplendcnti di granello, e callofe con una cerfl 

morbidezza quando fi toccano , e nettiamoìXe da o^^^^^^^^ 

gra^nTf "cS^ ' l-^ciand'oTcho e 

Ii^n:i une a cui frutto ftmarcifce per tacqua. Cap. XFllI. 



DeUe bore. 



Cap. XIX. 



L £ bore del Settembre & deU'Aprile fi conformano infieme. 
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O T T O B R £► 

Del farro^dclformcnto , deU^orxo , dcWeruo , del lupino, del pifetto,delftfa'^ 
mOi&delfagiiiolo. Cap. L 

O I ftmincrcmo delmcfe d'Ottobre il farro 
e il fermento. La buona e giiifta femination 
fi fadalle CalendidiNouembre tìno a tre di 
Dicembre,ne pacfi temperati. Hora fi porta e 
fi/parge il letame ne campi.Et femineremo aii 
cho l'orzo che fi chiama canterino . Si femina 
ili terra magra fccca,o in molto grafia . Et 
perci<)che per qiicfto fenicie terre fi fanno magre, e le grafie lo 
uincono , pero nelle magre egli non ha o-nde efib pofia lor nuoce 
re , cQi)ciofia che ellcjper la magrezza non poflbno foltener altro 
feme j ^ perù non fi dee porre in terra grafia . Pofsianio aiicho di 
queftomefe feminar, Terno , il lupino, il pifello, e il fifamo. Se- 
mineremo i! Sifamo cài fagiuolocfi come noi diceipmo) a quin- 
dici d'Ottobre , in terra Grafia e tenace . Quattro moggia com- 
piono una bifol^^a. ' ' * ' ' ^ 

Del 
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1 I B R O V N D E C I M O. tf, 

DelfemìnarillinOf Cap. II. 

No I femineremo di qiiefto mefeil lino , Te cofi piacerà, per- 

eg 1 confunìa il graflo della terra . Ma fé tu imoi/eminifi in luogo 
fòlcllTr'' P'?<^^J^^""ido,ebafteràno otto moggia a una1,i 

Dtl mar la fertiliù delle uiti , la qual noi procacceremo col piantare, 

Cap. Iiu 

H o R A fi fa oportunamente la uendemmia , nel cui tempo fi 
tìee por mente alla fertilità delle uiti, e fegnar quelle che produ- 

Co'l„m'^li'^'^'°'^'' T ^^'^g'i^^'^le per porre i fermenti. 

Columella afFcrma che la fertilità delle uiti non fi può conofccrc 

*ror!J"°.r ' ""'^ quattro fi comprende la uera nobiltà de 

ralTlpOlJl» 

^fiporleutgne,delrifofiarle,ddripararle,edelpotarle,e degli 
arbufU. cap. II Ji, 

N e l l a fin del prefente mefe , fi pongono utilmente le uiti 
Gue 1 aria e calda e fecca , oue il campo è arido e fottile, oueil col 
le e difcofcefo & magro , fi come io difsi a baftanza nel mefe di 
debraio. Et bora fi fa ottimamente, ne luoghi fecchi, ne cal- 
<ii,ne lottili , ne magri, ne gli arenofi , & ne gli aridi , tutto quel 
Che li e detto innanzi , intorno al paftinar , al por le uiti , al po- 
tar, al rifoflare al riparar , & al far l'arbufto , accioche elle fieno 
aiutate dalle pioggic del uerno , contra la magrezza delle zolle 
l'crcioche a qneièo modo l'afTetate hanno da bere.e le ricife e co 
perte non fi riardono per lo ghiaccio, percioche in cotai luo- 
ghi non fi fente la natura e il uigor delle brine. 

DcUofcal-^^rlauitenoueUa. Cap, V, 

Passato mezo il mefe d'Ottobre fi dee fcalzar ogni uiVna 
nuoua,o piantata o polla ne lle foffe.o nefolchi, accioche fe le ta 
glino le radici fouerchie le quali ella produflè la fiate, le quali 
fc fi appighaifero, farcbbon morir le radici di fotto, & cofi la 

Pallad. S 



OTTOBRE 

Ulte refterebbe fofpefa di fopra, per la qiial cofa il caldo e il fred- 
do nocerebbe alla aite » Ma qiiefte radici non fi debbon tagliar 
per fino al (ècco, fi perche nonrinafcano un'altra uolta nel luogo 
medefimo,e fi perche riceuendo la uite una nuoua piaga, nó riar 
da per lo uigor del freddo che dee ucnireXe taglieremo adùque 
unditopreffo al pedale ♦ Et fe il ucrnoui farà dolce, lafceremole 
uiti aperte,ma fe farà afpro,le copriremo innanzi che nega il Di- 
cembre , e fe forte crudifsimo , daremo lo fterco del colombo al- 
le uiticelle fotto il uerno ♦ La qual cofa Columella dice che fi dee 
far contra il troppo freddo per cinque anni continoui# 

DcU'utilità del rifojfar la ulte di quejio mefe. Cap. V 7. 

• E T però il rifollàr di quefto tempo , ne luoghi ch'io difsi é mi 
gliore, percioche la uite attende a fermar le fue radici, e non fi cu 
ra altramente di produr i tralci. 

DeinnneHar gli arbori e le uiti. Cap. VIL 

D I quefi:o mefe , alcuni hanno ufato inneftar le uiti e gli arbo 
ri ne luoghi caldifsimi. 

Del far gli uliueti^e del cukiuarli^ delor rimedi^del condir Vuliney & del pur 
gar lefo(ie ei riui. Cap. F I IL 

H o R A di quefl:o tempo noi faremo gli uliueti ne luoghi cal- 
di e aperti, fecódo il modo e l'ordine che noi moftrammo nel me 
fe di Fcbraio ♦ Et faremo di qucfi:o mefe ne prcdettiluoghi il fe- 
menzaio deiroliue,& tutte quelle altre cofeche fi appartengono 
a gli uliui . Condiremo ancho le uliue bianche fi come fi dirà più 
oltre. Etnepaefi più fecchiepiu tiepidi , fi {calzeranno gli uliui, 
di maniera che lo humoruipolTadifcender dalla parte di fopra. 
Columella comanda che gli fi licuino dattorno tutti i rampolli, 
ma a me pare che glifc ne debba lafciar qualclfuno,eilpiufodo, 
fi perche egli focceda nel luogo della madre, e fi perche meglio 
nutrito, e per beneficio della terra ammontata hauendo già le 
fue radici,fi pofia traportar per far luliueto fcnza altra cura di fc 
menzaio.Hora ,fe fi può, interpolai tre anni, fi debbon letamar 
gli uliucti,& mafsimamcnte ne luoghi freddi. Sei libbre di fterco 
di capra >oucramcntc un moggio di cenere bafta a un'arboro, 
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nondimeno fi dee fempre raderli mufco a gli arbori Et vzff^r. 



^rnedio per Urna che fofie troppo acquìdcfa. Cap, 



IX. 



«.La! "'Sj^^P/ogg'ehauefl'ero troppo imbagnato l'uua co 
mandano 1 Grea,chepoi che il mofto farà bollTto la n„ma uoT 
ta,fi tramutnnaltreuafella, perciocheaquefto modo iT^^^^^^^^^ 
per la grauezza della fua natura ua in fondo,e iUh^o tramiS 



Del far l'olio uerde, & dell'olio lamino. Cap. 



X. 



V r Sr^""" "^'■^e in quefta maniera Rico,.!,- 1'„ 

Ime frefchirsime allhora ch'elle fon di color uario & /^Vn^^ • 
ra. qualche d. innanzi, diftendilc acciocTe «rfi rJcflSn^ Et?e 
ue ne foflTe qualch'una fracidao fecca gettala u à Et nn??h A 
haraj^mefromafrettoilfattoio,inralaFulm^^^^^^^ 

falel mJlT,^''°''P''T^''-'"°SS^'^ "liue,metdne treS 
lale & macma la prima uolta , e lafciale ftar cofi Talare una natt 
m cefte nuoue,acaoche elle perdmo il fapor del fale, & a mar 

na fi cominano a rpu,mare, percioche elle manderanno fuo? "^^ 
lioconmighorcorfoepinfaporitoperlorale. Ma lana nnm. S 
acqua calda i canali del fattcìio , e t^utti i uafi dSo!^^"'^' 

va'"' A?' T^'^ P^""^^° • Et fa che '1 fuoco 

gh fila d.fcofto,accioche l'olio non prenda l'odor del fumo Ho 

^eS^Tro'^^^^^^^^^^^^ 

Degli horti. Cap. xi. 

S I femina d Ottobre l'endiuia accioch'ella ferua nel tempo 
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dd uerno . Amano Tacque, & la terra folata. Fanno bene ne luo- 
ghi arenofi e falfi,e ne marini . Se le dee apparecchiar la uanez- 
za piana, accioche sfuggendo la terra , le lue radici non reftino 
difcoperte ♦ Quando ella ha quattro foglie , fi dee trapiantar nel 
luogo letamato ♦ Hora fi pongono le piante de cardi, e nel porle, 
ta<^lieremo col ferro le cimeU-jlIe lor radici , e l'imbratteremo di 
loto . Le porremo partite luna dall'altra tre piedi per cagion del 
cro'fcimento loro , ponendone in ogni foffa d un pie due o trcEt 
daremo loro fpeflb la cenere e il letame , fotto il uerno, ne di fec- 
chi & afciutti . Srmi neremo ancho di quefto mefe la fenapa* Ama 
la terra arata , & fe fi può appiccaticcia , auegna ch'ella nafca in 
qualunque luogo fi fia . Si dee farchiar continuamente , accio- 
che ella fi fpolucri con fuo prò,& non meno fi gode d^H'acquaXa 
fcia ll:ar quella che tu uuoi per fcmenza, nel fuo luogo più pro- 
prio, ma quella che tu apparecchiarai a ufo di mangiare,trafpian 
tandola , fi farà più falda & più forte . Il feme uecchio della fena- 
pa non è buono, ne per feminar ne per ufare . Se rompendolo co 
denti, tu uedi eh egli fia uerde di dentro , farà nuouo , ma fe fia 
bianco , farà uecchio. Di quefto mefe fi dee feminar la malua , la 
qual andando contra al uerno non crefcerà molto lunga. Si dilet 
ta di luogo grado & humido , & ha piacer del letame . I fuoi gam 
bi fi trafpiantano,quado cominciano a moftrar quattro o cinque 
foglie . Se fi pianta il fuo gambo quando è tenero , s'appiglia me - 
glio , ma fe fi fa quando é più duro , diuenta languida . Il fuo fa- 
por quando non fi trafpianta é migliore , ma accioche elle non fi 
rizzino cofi tofto in torfo , metti nel mezo loro,o mucchi di ter- 
ra,o pietruzze . Si dee metter rada, e fi diletta d'elfer afsiduamen 
te farchiata . Si debbon nettar dalle herbe di modo,che le radici 
non fentano il mouimeto.Et fe nel traportar delle piante tu farai 
un nodo alle radici nafcerano terra terra . Hora femineremone 
luoghi temperati e caldi l'aneto . Si feminano ancho di quefto 
mefe le cipoIIe,la menta,la paftinaca il thimo,rorigano , e il cap- 
paro nel principio del mefe , et la bietola ne luoghi più fecchi , e 
femineremo le ramolaccie, o le trafpianteremo ne luoghi lauora 
ti accioche producano meglio, percioche quefta è il rafano fal- 
uatico ♦ Dobbiamo hora trapiantar il porro che fu (eminato nel 
tempo della primauera, accioche fi ingrofsi nel capo . Vuol efler 
fhrchiaro afsiduamcnte & zappato, e poi che il gambo di porro è 
rapprelo fi tenga diritto come fe forte appiccato per i fuoi pic- 
ciuoli , accioche il uoto che è di fotto dalle radici , fi riempia col 
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che di auH\nt^ "P"" • hora locimo , il qual fi dice 



C<?/». XII. 



£rdfn?ft Tr P''""'^^""P^'"'^- Deeadunqu^nel tem- 
?hi ""f ^^«^^rrar , noccioli frefchi de dattoli non acc- 

uli L^,M^rr" f r''^''^ '"^ ^'''^ ''''^ ^"^^re. Ma se 
tlr^T ? P"'"^"^ P'2"fa, la ponga di Aprile,o di Maggio. Si di 
ener rnn 1- p" ^ ^"'^^^^e ella crefca , fi%c man 

neXh ^^^"^ R^'^'^'-c,^ terra folata , o fabbione ; di maniera 
trr. J"^c^ ^ pone la pianta . fe le metta fotto , o intorno , 
terra grafTa. Si dee trafpiàtar d'uno anno,o di due,di Giugno,o 
nel cominciamento del Luglio. Si dee cauarintorno intornoaf- 
lrrr?JT'A'''''T'^^^°" l'adacquamento continouo uinca gli 
nu. JÀ f ^ ^'T' ^"^'^he prò alle palme , & 

quando fon dolci, non haucndone di mare fi infalano . Se l'arbo 
ro ha male , fi dee, poi ch'egli è fcalzato,imbagnar con feccia di 
uin uecchio o tagliarli le barbicelle fouerchie delle radici, o met 
ter tra le radici fcauate un conio di falcio . Si sa manifeftamen- 
te,chedouelepalmenafconoperlormedefime,il luogo non è 
punto utileper le frutte. I Piftacchi fi feminano nel tempo del- 
J autunno,& nel mefe d'Ottobre co fuoi rampolli & co fuoi gu- 
JCL Ma li fa megho quando fi pongono congiunti infiemeilma- 
ichio,&la femina.EtdiconochequeIloémafchio, fotto la cui 
corteccia fi nafcondono due noccioli lunghi quafi come teftico- 
lu Chi uorra ufarpiu diligenza, forato il torfo,gliapparecchie- 
ra empiendoli di terra.& ui metterà dentro tre piftacchi, accio- 
che ui nafca qualche ramufcello. Et poi che la pianta fi farà rap- 
prefa , fi traporti quinci ageuolmente di Febraio . Ama il luogo 
caldo'ma humido,& rende acqua & Sole. S'innefta nel terebinto 
di Ft-braio, o di Marzo , ma alcuni affermano che fi può ancho 
inneftar nel mandorlo. 11 Ciriegio ama l'aria fredda, e il terreno 
humido,ne paefi tiepidi crcfce poco.Non può foftcnere il caldo 
S'allegra de monti, & de colli ♦ Noi dobbiamo trafportar la pian 
ta del ciriegio faluatico del mefe d'Ottobre,o di Nouembre , & 
eflcndofi appigliata la pofsiamo inneftar la prima uolta di Gen- 
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naio* Si ponbno far le piantate de ciriegi , fe ne predetti mefi Ci 
fpargono leciricgie.lc quali nafceranno ageiiolmcnte. Io ho rat 
to pi LiGua di qiielb agcuoiczza in qucfta maniera ch'io aftermo 
che haiiendo porto il ciriegio in luogo di pali per foltener le ulti, 
lì fono appre(ì,& fon diuentati arbori di ciriegi. Et fi può femi- 
nar del mefe di G ennaio, & s^iniiefta meglio di Nouembre,o nel 
l'ultimo di G ennaio, quando ui fia bifogno* Alcuni differo che fi 
può inneftar d'Ottobre. Martial comanda che sinnefti nel tron 
co. Maameéfocceduto felicemente Tinneftartra la corteccia 
e il legno. Et quegli che fogliono inneftar nel tronco , fi come di 
ce Martiale , debbon leuar ogni lanuggine che ui fofl'c attorno ; 
percioche egli dice,che rimanendo,nocerà molto a nefti . Si dee 
ne ciriegi & in tutti gli arbori che hanno gomma , hauer cura a 
inneftarli quando efsi non hanno gommaio che hanno finito di 
haucrla. 11 ciriegio s'innefta in fe medefimo,nel fufino,nel plata- 
no come glialtri,&nel pioppio. Amale fofle alte, gli fpatii lar- 
ghi,& d'eller folfato afsiduamcnte. Si debbon potar tutte quel- 
le cofc che gli fono intorno di fracido,& di fouerchio,o di folto. 
Non ama il lctame,& quando gli fe ne dcfle traligna. Dice Mar- 
nale che accioche le ciriegie nafcano fenza noccioli , fi fa a que- 
llo modo. Taglia larboro tenero fino a due piedi,& fendilo fino 
alla radice,& lieua uia con un ferro il midollo dell'una parte , & 
dell'altra, e ftringi incontanente con un legame Tuna & laltra 
parte,e impiaftrata con crcta,o con loto la parte di fopra , & le 
fefìure da lati(le quali dopo Tanno fi faldano)innefta poi quefta 
pianta co rampolli che non habbiano anchora fatto frutto , e di 
quefti nafceranno ciriegie fenza nocciolo. Sii ciriegio infracidaf 
fe per humor concc puto,fi pertugi nel tronco , accioche egli ne 
pofla ufcirc.Se fofle moleftato dalle formiche , bagnalo col liigo 
della porcellana mcfcolato con meza parte d acetoso neramen- 
te ugni il tronco dclTarboro che fiorifce con la feccia del nino. 
S egli fortien malageuolmt nte il caldo della Canicola, piglia ac- 
qua di tre fontant'un fellaioper una,poi che il Sol e tramonta- 
to, & innaffialo, fi che la Luna non uegga , o neramente corona 
l'arboroconla hcrbafinfoniaca,ofa^Ii letto della medefima a 
pie della corteccia di fotto . Le ciriegie non fi ferbano fe no al So 
Ic'jfin tantcì ch'elle s'incrcfpino. Alcuni pongono gli arbori de me 
li d'Ottobre,ne pacfi caldi & fecch/,& le cotogne intorno alle Ca 
kndiàiNoucmbrc,ef()tterranoil forbo,ele mandorle ne fe- 
menzai^et fpargono il fenie delle pine. Si debbon di quefto mefe 
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condire, Scferbareifriitti/econdo che fi è detto ne titoli d'o- 
gniun di loro,poi che fono flati maturi, 

DeU'^pi. cap. XIII, 

Si caftrano ancho di quefto med- le cafTette dell'api fecondo 
che li e detto, le quali però bifoena uedere,& fe ue ne è copia, le 
ìiarne,& jè ue ne foffe mezanamente , lafciarne la metà perlo bi 
lognodeluerno.Mafefi uedefTeche nelle celle ui fofìe careftia, 
non li dee tor nulla . Ma in che modo fi faccia il mele , & la cera, 
fi e ragionato di fopra a baftanza . 

Sluelle cofe che hanno detto i Greciy o altri del condir il uino 
& di curarlo, Cap, XIII I, 

^ Per non lafciar a dietro le cofe ch'io ho lette, ho uolutomo 
firarin quefto luogo quel che hanno detto i Greci col mezo del 
la lor fede, intorno alla materia di condir il uino . I quali hanno 
diftinto la natura del uino in quefta maniera, cioè che efsi uo- 
ghono che quel ch'é dolce fia più grane, & quel ch'è bianco e al 
quanto falfo fia conueneuole.'alla uefcica:& quel che diletta col 
fuo color giallo,fia acconcio alla digeftione,& quel che è bianco 
& ftitico,faccia prò allo ftomaco debole, & che quel che è tmC- 
marinojfaccia pallido, & non generi molto fangue . Et che quel 
dell'une nere fi fa fortc,& delle roffefoaiie , & delle bianche tra 
l'uno & l'altro.Alcuni adunque de Greci nel condiri uini,aggiun 
igono al iiino,una metà,o una meza parte di morto cotto . Alcu* 
hi altri Greci comandano che fi ferbi l'acqua marina netta , & 
tolta del mar quieto & puro un'anno innanzi: la qual dicono'ef- 
fer di quefta natiira,che ella in quello fpatio di tempo lafcia la 
falfuggine,& l'amarezza,& diuenta dolce &odorofa. Mefcola- 
no adunque col uino una ottaua parte di quefta acqua con una 
cinquantefimadigeflb.Etpoi paffati tre giorni , diguazzano il 
uafello,& promettono che non folamente danno l'età al uino; 
ma ancho lo fplédor del colorejma bigfbna muouer il uino ogni 
none dì,o ogni undici al più; pcrcioche có lo fpeffo uederlo fi po 
tra far giudicio s'egli fi dee tenere , o uendere. Alcuni attufFano 
nel Doglio tre oncie di ragia fccca trita,& diguazzano il doglio, 
& dicono che a quefto modo fi fanno i nini diuretici. Et coman 
darono ch'il mofèoch'èlieue pie molte pioggie , ilqual fi potri 
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conofccrc al giifto fi goiicrni in quella maniera.Comandano che 
fi cuoca ogni morto fin che fi confumi la uentcfima parte ,& ciò 
fi farà fe ui fi aggiugnera una ccntefima di geflb ♦ I Lacedemoni 
lo coceuan tanto eh egli fi confumalTe la terza parte,& nel quar- 
to anno Taccomodanano a ufo di bere . Infegnano ch'efl'endo il 
uino afpro, fi fa foaue , fe fi metteran nel Doglio due bicchieri di 
fior di farina d orzo intrifi col uino ^lafciandoueli ftar per una ho 
ra • Alcuni ui mettono feccia di uin dolce , e alcuni altri ui ag- 
giungono un poco di Gliciriza fecca , & ufano, hauendolaui te- 
nuta lungamente col tramenar il uafo^ E ch'il uino tra pochi 
di fi fa di perfetto odore, fe tu metterai nel Mafl:ello le bacche 
delmirtofaluatico di monte, fecche&pefte, lafciandoleui fiar 
die ci di, & che poi coli & ufi. Inoltre fecca airombra i fiori della 
uite arbufliua , & portili con diligenza.& fcelti, mettigli in un ua 
fo nuouo,& quando tu uuoi,aggiugni una mifura di fiori ch'i So 
riani chiamano Chenica, e tre martella di uino, eimpiartra di fo 
pra il cocchiume^e apri il fefto o il fettimo di & ufa . Per far uino 
che fia diletteuole a bere,dicono che fi fa a qucrto modo, che nel 
uino fi metta cofi a fiima conueneuole,finocchio,& fantoreggia 
& fi diguazzi,o i pinocchi caldi di due pine >i quali legati in una 
pezzetta bianca fi mettano nel Doglio, e impiaftrato di fopra il 
cocchiume.c poi pafl'ati cinque di s'ufi. E che il uino di nuouo fi 
fa uccchio, fepertandb inficine mandorle amare , cfiendo goma 
di pino, fien grecOjtanto delTun quanto dell'altro , ne metterai 
per ogni anfora un bicchicro5& fi fanno ancho grandi . Et fe tu 
Icntirai chVgli fi! uoglia i^uallare , piglia aloe , mirra , & croco* 
magma a ugual mifiara & pefta,& ridotti in poluerc^mefcola con 
melc,& mettine un bicchier per anfora . Per far ch'il uino d'uno 
anno paia di molto tempo,pc fla infieme una oncia di meliloto^ 
tre di GIiciriza>altrettante di nardo celtico,& due oncie d'aloe 
patico,e in cinqufita feftari metti (ei cuccbiari delta predetta co 
fettione,& fa ch'il Doglio rtia al fumo. Aftcrmano ch'il uin fofco 
diuenta bianco,fc ui fi mette dentro la farina di faua, o Talbume 
CI tre uoua bene fbattuto,e che il di fegucnte fi truoua chiaro,&: 
che fe ui fi mette ancho dentro la pece Africana , fi può mutar il 
di medefimo.Et dicono che ancho le uiti hanno querta natura , 
che fe la bianca, o la nera fi riduce in cenere, fi metta nel uino 
lo fa del filo colore, cioè che la nera lo fa nero, & la bianca, b/an 
co, con querta ragion però, che fi metta la mifura d'un moggio 
di cenere di fermento abbruciato, nel doglio che tega dieci an- 
fore, 
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fore,& tenuto tre di a quel modo,fi cuopra, & s*inloti,& che pai 
lati quaranta di,fi truoua il uin bianco ( fe fi hara uoluto cofi ) o 
nero . Affermano ancho ch'il uin morbido fi fa forte,fe ui fi met 
tono le foglie,o le radici dell*altea,cioé dello ibifco.o il Tuo tron- 
co tenero cotto,o geflb,o duefcodelle di ceci,o tre pillole di ci- 
preflo,o le foglie del boflb quante fi può pigliar con uualmano.o 
Il ieme dell'appio , o la cenere de fermenti alTottigliata ben dal 
tuoco. Et ch'il nino in quel dì medefimo fi fa d'agro , Hmpido 8c 
buono, fe tu peftì infieme dieci granella di pepe,& uéti piftacchi, 
con un poco di uino,mettendoli in fei feftari di uino , & lafcian- 
do ripofar & ch<;poi fi coli, & fi ufi . Inoltre che di fecciofo fi fa 
chiarore tu metteraiin un feftario di uino fette noccioli di pino 
diguazzando bene, & lafciando poi ripofare un poco,& poi fi co 
li & fi bea, Inoltre, che fi fa biàco,& gli fi di fapor di uin uecchio 
(la qual co fa fi dice che fu infegnata a gli huomini di Creta dal- 
1 Oracolo d'Apolline Pithio)fe fi peftano quattro oncie di fqui- 
nanto,quattro d'a!oepatico,una oncia di maftice perfetto , una 
oncia di cafsia fiftola,una oncia di pepe,meza oncia di Ipiga In- 
dica,una oncia di mirra, e una oncia di incenfo mafchio non ran 
cio,& ridotte in po!uere,fi criueUiuo,& poi quando il morto boi 
Iira,fpiuma,e getta uia tutte quelle granella d'uua che uengono 
a galla per lo boUire.E allora metti in dieci anfore di uino,tre fe- 
ItariItahanidigefTo trito,& criuellato,tramutando prima in al- 
tre uafella,la quarta parte del uino da condire, e aggiugniuipoi 
il geffo,& diguazza forte nel doglio il uino per due dì , con una 
canna uerde che habbia le radici.Etpoi il terzo dì, metti pia pia 
no quattro cucchiai delle predette polueri in dieci anfore di ui- 
no, & poi fopragiugniui.fi come s'è detto di fopra,la quarta par- 
te del uino che tu haueui ferbatojn altre uafella, e riempiii do- 
glio,e diguazzadinuouo,accioche tutto il corpo delmoflio prS 
da la forza,e il iiigore delle fpeticrie che ui fono. Et poi cuopri ^ e 
impiaftra il cocchiume , lafciando un picciolo foro , per lo quale 
re/piri il uino che bolle. Ma paflati i quaranta giorni, chiudi il 
predetto fpiragIio,& poi ufa il uino,come più ti piacerà. Ma ol- 
tre a tutte l'altre cofc,ricordati di hauerciiraaquefio, che ogni 
uolta che fi muoue il uinojcu faccia muouerlo da qualche fan- 
ciullo fenza barba, o da chi fia cafto. L'impiaftro che fi fa al Do 
glio.debbe efler,non di gcfro;ma di cenere di fermcnti.Si dice an- 
cho ch'il uino che fa prò allo fi:omaco,& che uale córra la pelle, 
fi fa, a, quefto niodo.Metti in una Mctreta di buon mofto,innan- 

Palla. T 
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2LÌ ch'egli boIIa,otto onde d aflenzo pefto ,inuoltein una pezza 
di panno lino, & partati quaranta dì, callaia fuori. Et trauafail 
predetto uino in uafi minori, & ufa. Hora di quefto mere,coloro 
che coftumano di medicar il uino col gefibjlo condifcono,leua- 
ta la prima fchiuma del modo boIlente.Ma fe il uino fofle natu^ 
talmente leggiero,& di fapor acquidoro,bafterà metter in cento 
bigonci di uino due fcftari di gefib. Ma fe egli nafce faldo & po- 
tente^ farà baftante la mifura della metà delle predette cofe. 

Che fi fa il rofato fenza rofe. Cap. X 

T V farai al prefente il rofato fenza rofe a quefto modo. Metti 
nel morto che non bolle anchora,le foglie uerdi del Cedro in una 
fporta di palma,& chiudi.Et pafTati quaranta di,aggiugniui me- 
jjc ufa quando più ti parrà,come il rofato. 



Deluino delle frutte. Cap. XFU 

D I quefto mefe tu potrai far uino di tutte le pere, & le mele » 
& deiraltre frutte che fi ricogliono ne lor luoghi. 

Del uino melato, Cap. XF II. 

Piglia quanto mofto tu uuoi , fatto di uue maggiori , & 
più nobili,uenti di dopo ch'egli farà canato delle tine,&mefco^ 
laui una quinta parte di buon mele non fchiumato, e fortemen- 
te fbattuto tanto che s'imbianchi , & diguazza con canna che 
habbia le radici E mouendoln a quefto modo quaranta giorni , 
o cinquanta, fia meglio, di maniera che quando tu lo muoui, lo 
cuopra con un lenzuol che fia netto, per lo quale, bollédo la pre 
detta confcttione, poffa fuaporare. Et partati cinquanta giorni, 
licua con le man lanate & nette, ciò che uenirte di fopra a galla,e 
poi chiudilo in un uafo col gcrtb,& ferba*Nondimeno fia meglio 
fe tu lo tramuterai nella feguente primauera in uafi minori e im 
pcciati, & lo coprirai diligentemente col gertò,ponendolo in cel 
la fredda & terrena, o fottcrrando in parte i uafclli nella arena di 
fiume,o nella mcdefima terra.Vfandofi ogni diligenza, come s'è 
detto,non fi guafterà mai. 
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I>eldefritto,delcaroeno,d€llafapa. Cap. Xrjll, 



Del Tafio. 



Cap. XIX. 



tuli /f/ '^F-^^"" innanzi^lla uendemmia, il qual fi fa ner 
t.W fi r ^ • ' ' ^.'"'P'' ^'^"'""^ fi ^ari disfatto per le hit 



De/ Cotognata. 



Cap, XX. 



. ^.^f A T A la buccia delle mele cotogne mature.taelial*. in 
aohf^ime particelle, & getta nia il duro che è neS Fr?ó; 
cuocile nel mele fino allì metà, & condite rpargl S; de 
pe pe4to . A un'altro modo . Mefcola infieme die fXi dffif.; 
di mele.cotogne , un feftario & mezo d'aceto , & du,dirn£^Z 
CUOCI tanto che tutta quella mefcolanza paia la grafe?dei;^ 
romel.Etpoimettiuidentrodueonci/dipepe!&d7èe^^^^^ 



Delferbar il fermento fatto di moHo. 



Cap, XXI. 



Farai una farinata di fermento nuouo purgato,& di/lem 
perala col morto, tolto allora allora di fotto a pie di ch^o S 
di maniera che tu metta in un moggio di farinata, una mezzina 
di mofto,& poi fece» al Sole,& di nuouo ribagna col morto , & 

T 



ÉÈH 



OTTOBRE 

fecca. Et poi che tu barai fatto la terza iiolta a qiiefto modo, fa^ 
rai foccacinc della fariiiata,& quando faranno fccche al Sole/cr 
baleinuafinuoui di terra cotta, eingeffa. £ ufalein qualunque 
tempo deiranno che tu uorrai in luogo di fermento^ 



Deirruapjfia. 



Cap. XXIL 



T V farai Tuua paffa Greca in quefta maniera.Torci nella uitc 
j grappoli che hanno gU acini migliori, e dolci, & chiari, & afpet 
ta che s*appafsifcano per loro medefimi, & poi /piccatigli dalla 
iiite , appiccali alfombra , & quando tu riponi ne uafi fuua cofi 
pafra,metti nel fondo del uafoipampani freddi perlofecco del 
tempoj&ftropicciali con la mano. Et poiché tu barai pieno il 
uifo , aggiugniui di nuouo altri pamp mignon però caldi,& cuo 
pri,& ferba in luogo freddo & fecco,oue non fu fumo. 



Delle Hore. 



Cap. XXlIh 



L'Ottobre fi pareggia con Tombrc al Marzo 
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TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOVINO 

LIBRO DVODEC I M O. 
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NOVEMBRE)- 

DeUafemen^^a del grano , delfarro, dell' or^, della faua, della lente, & del 
feme del lino. Cap. j, 

E L mefe di Nouembre noi femineremo il for 
mento e il farro giuftamente & come fi dee, 
Cmque moggia d'amendue le generation de 
femi,baftanoaunabifoIca. E horafemine- 
remo l'orzo maturo . Nel principio di quello 
mefe/pargeremo ancholafaua, la qual defi- 
^"°SO grafsirsimo , o letamato , o ualle la 
qual s mgrafsi per fugo che ella riceua dalle parti di fopra. Prima 
fi femina, e poi fi rompe,& allhora fi folca . Si dee fommuouer la 
terra e romper le zolle largaméte,accioche ella fi poffa coprir me 
gho . Dicono che nel feminar la faua ne luoghi freddi, nó fi deon 
romper le zolle, acciochei germogli nel tempo de ghiacci coper 
ti dall ombre delle zolle fi difendano . La terra non s ingraflà. 
perch'ellafifemini(iì come credono alcuni)mapatifce meno per 
Cloche Columella dice che quel campo è ftimato migliore e più 
utUe per i fermenti, il quale è flato uoto l'anno dinàzi,che quel- 
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NOVEMBRE 
oche rimafe con le canne delle faue che fi ricolfero. Sei moggia 
baftanoaunabifolcaditerragrafla,&a una mezana più. Nello 
Ipellò produce bene. Non foftiene il terren ch'è magro,& nebbio 
fo.Sidcehauercuraa feminarla a quindici della Luna quando 
ella non ha anchora fentito laripercufsion del fole . Ma alcuni 
dicono che fi dee più toito elegger la quartadecima-. I Greci afi« 
fermano che macerandofi il feme della faua nel fangue del cappo 
ne, che le herbe nimiche non gli nocciono . Et che bagnati i femi 
il di innanzi nellacqua nafcono più tolto,& che imbagnati col ni 
tro, fon più ageuoli a crefcere . Si femina hora la lente , fi come fi 
diflè^nel mefe di Febraio . Si può ancho in tutto quello mefe fpar 
gerii feme delfino. 

DcK ordinar idrati nnoui, del por le ulti j e rifofiar e [calzar intorno intOT" 
no le noueUe. Cap. 1 1. 

Nel principio diquefto mefe, pofsiamo ordinar i prati no- 
udii , fecondo che noi dicemmo . Et ancho per tutto quefi:o me 
fe fi potranno por le uiti , ne luoghi caldi, fecchi o aperti . Et ho- 
ra fi potrà con ragion rifofiar,*: zappar dattorno ne luoghi fred 
di, le uiti nouelle ^ le piante de gli arbori, e bifognera coprirle in 
nanzi a quindici . Et hora,dopo che i Mergi faranno fliati tre an- 
ni piegati , fi potranno tagliare. 

Del riparar la uigna uecchia pojìa ofiélgicgo^o inpertica^ Cap. III. 

H o R A , & da quinci innanzi, la uigna uecchia che è fui giogo 
o fu la pergola,eirendo di faldo & d'intero tróco,fi dee letamare, 
Poich'ellafarafcalzata,epotatafiretta,fi ferifca la parte uer- 
difsima della corteccia tre piedi o quattro da terra, & fi cani fpef 
fo dattorno .Percioche le più uolte(ficome dico Co!umella)il 
germuglio nafce di quel luogo, & uenendo la primauera infonde 
la materia con la qual fi ripara la uite uecchia. 

Del potar le mti,& degli arbori ne lunghi temperati, & d'altre cofe. 

Cap. Il II. 

H o K A fi fa la potagion dellautunno , ndlc uiti & ne gli arbo 
ri,& mafsimamente ne paefi oue l'aria tiepida ne inuita, & fi po- 
tano gli uliueti,& fi ricoglie Tuliua, quando ella comincia a efier 



V 
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di diiierfi colori,della qual fi fari l'olio più torto che fi potri.per 
c oche come ella comincia tutta a nereggiare , quel che ella tolfc 
^tZì t'^'" l"nghezza,rico%enf^poi con fabbon! 
t^\ ì "If ° • ^-^Potagion deiruluie e di tutti gli altri at 

bori e utile (fé pero il coftume del luogo il foftiene) fe tlghate b 
hn"?^ r ^!^,!^"° ^'^'Ì"SÌu i rami che efcon fuori da lati. Ma fe lar 
nnli? '^K ' gouernato, poi che fia purgato tutto il cor 
po dell arboro dal a parte dirotto, fi dee far ch'egli fiapiualto 

iendo per fe medefimo fìcuro, fi pofTa ageuolmente gouernare. 

Oelpor gli uliuetì,& del curar gl'arbòri infermi, edi mólte ^ 
altre cofe. cap. F. 

S I pongono borane luoghi caldi, & nelle region fecche eli 
«liueti, fi come noi dicemmo in Febraio . Queft'arboro ama,po- 
ito in luogo alto, d'eflermezanamente imbagnato dallo humo- 
re, e afsiduamente zappato,e ingralTato con abbondanza di le- 
tame & d elTer agitato piaceuolmente da uenti . Di quefto mefc 
rimedieremo a gli uliui fterili con quei medicamenti che noi di- 
cemmo di fopra . Hora fi pofTon fare ottimamente le corbe, i pa- 
1 tondi , & gli sfefsi. Et ne luoghi temperati fi fa debitamente l'o 
Ilo laurino. 



Degli horti. 



Cap. FI. 



S I femina di quefto mefe ottimamente l'aglio & il porro 
mafsimamente nella terra bianca ben canata e fommofla fenza le 
tame.Fai folcili nelle uanezze,& ponii femine luoghi più alti 
quattro dita partiti l'un dall'altro, & altrettanto fotterra . Se tu 
gli farcherai fpelfo, crefceràno molto più . Se uuoi far che l'aglio 
habbia gran capo , quando il gambo comincia a ufcir fuori, cal- 
ca la terra, percioche il fugo ritornerà in dietro a gli fpicchi . Si 
dice che fefi femina e fi ricoglie quando la Luna è fotterra, non 
bara coficattiuo odore, diagli pofti nella paglia, o appicca- 
ti al fumo dureranno. Si può ancho feminar la cipolla, & go- 
uernar la pianta de cardi, e fi femina il ramolaccio , & la Co- 
rnelia, 
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N O V E M B Pv E 
Delle frutte. Cap. yju 



I NOCCIOLI del pcfco fi pógonohora^ne luoghi caldi, ma 
ne gli altri il Gennaio^nellaie ben lauorate,partiti l'im dall'altro 
diiepìedijdouecfrendo crcfciiitialquàto , fipoffano poi trapian 
taraitroLie . Ma i noccioli fi debbon metter con la punta in giù, e 
non fi lotterrino più di due o di tre dita* Alcuni ferbano i noccio 
li che fi hàno a porre in un paniere feccati primalper pochi di nel 
la cenere mefcolata con terra foluta* Ma io gli ho ftrbati fenz'al- 
tra cura fino al tempo dell'innefl:are . Fanno in qualunque luogo 
fi uoglia . Ma fe faranno perauentura in fiiolo arenofi) e humido, 
e in aria calda,i frutti e le frondi faranno di lunga durata , ma ne 
luoghi freddi e mafsimamente uentofi , fe non fon perauentura 
difcfi da qualche riparo, fi muoiono ♦ Si deon hberar fpcflò iger 
mogli dalle herbe, mentre che fon teneri • Le piante di due anni 
fi poflono acconciarne nte trafporre in picciola foifa.Non fi deon 
porre troppo di lungi Tana dall'altra, accioche efiendo infieme 
fchifino il caldo del fole. Si debbono (calzar airautunno , & leta- 
mar con le lormcdefime foglie. Si dee potar nell'autunno rimo 
uendo folamcnte le uerghe putride e corrotte , percioche fe noi 
tagliafsimo il ucrde fi fecca. Se Tarboro é infermo bifogna imba- 
gnarlo con feccia di uin uecchio mefcolata con acqua. 1 Greci af 
fermano che le pcfche nafcono fcritte, fe fotterrati i noccioli , Se 
poi chedopov 1 1. di fi faranno cominciati ad aprire, tu cauerai 
loro la midolla,& ui fcriut rai col cinapro cioche ti piacerà piu,& 
poi legati infieme co fuoi noccioli , gh fottcrrerai un'altra uolta* 
Le generationi delle perfiche fon quefl:c,le duracini, le mature in 
nanzi tempore pcrfiche,c Tarmenie.Se qucfl:'arboro fi riarde per 
lo caldo del folc,s'aiuti con Tammontargli fpefib la terra da pie,e 
s'adacquiognigiornoful tardi, e fi difenda con qualche riparo 
che gli faccia ombra. Gli fa prò, feui fi appiccala fpoglia d'una 
ferpe.Contrala brina gli gioua il letame, o la feccia del nino me- 
fcolata con racqua,o l'acqua (e fia meglio) nella qual fia cotta la 
faua . S'egli patifl'e i ucrmini , la cenere mefcolata con la morchia 
gli ammazza,o l'orina d*el bue co una terza parte d'aceto . S'i frut 
rihanno difetto di cadere, fcopei te le fue radici ui fi ficchi détro 
o nel pedale , un conio di lentifco o di terebinto, o ueramente tri- 
urllato nel me/o , ui fi cacci un palo di falcio. Selarboro farai 
frutti rugofi o putridi , fi tagli all'intorno la corteccia di io tto , e 
poi che ne farà ufcito un poco di humore, fi cuopra la piaga o co 

argilla 
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argilla , o con loto impagliato ♦ Il pcrfico fa le pcfche grandi , Te 
quando egli fiorifce s'imbagna per tre di , con tre feftari di latte 
di capra . Contra i difetti del perfico fa prò lo fparto legato , o 
pcndentedarami.S'innefti di Gennaio, odi Febraio ne luocrhi 
f reddi,e di Nouembre ne caldi,mafsimamente uicino a terra,ef- 
lendoui flati foltifsimi rampolli,& nati preflb al pedale ; percio- 
che le cime o non terranno , o tenendo non potran durar lunga- 
mente. S'mnefta in fe medefimo , nei mandorlo , e nel fufino , ma 
1 armena,e quella che fi matura anzi tempo, ne fufini, ma la du- 
racina fi confa meglio col mandorlo, & dura più lungamente.il 
pefco fi può innocchiare(che fi dice ancho impiaftrare) d'Aprile, 
o di Maggio ne luoghi caldi, ma in Italia ufcendo 1 uno e l'altro 
mefe,e di Giugno, tagliato di fopra il tronco, e impiaftrate mol- 
te gemme, a quel modo che fi é detto di fopra • Il perfico diuenta 
roffo, fe inneftandolo fi ficca nel platano . I duracini fi conferua- 
no,conditi neirofsimele,o nella falamuoia,o fe trattine i noccio- 
li, fi feccano o pendono al fole come i fichi . Inoltre io ho uedu 
to fpeflo trar i noccioli alle duracini, & porle nel mele, & efTer di 
fapor diletteuole e grato ♦ E oltre a ciò fi ferbano ottimamente, 
fe empiendo il lor buco cò una gocciola di pece bollente,lemet 
tcrai a notare in un uafo pieno & rinchiufo di fopra. 

Del Tino. 

S I crede ch'il pino faccia prò a tutte quelle cofe che gli fi Cc^ 
minano fotto . Noi femineremo il pino co hioi noccioli, d'Otto- 
bre,o di Nouembre ne luoghi caldi e fecchi, ne freddi e humidi 
di Febraio o di Marzo . Ama luogo fottile & fpefle uolte mari- 
no , e fi troua elTer grande tra fafsi & tra i monti,ma ne uentofi & 
ne gh humidi, crefce più lietamente . Ma, o feminalo ne monti,o 
in qualunque fpatio che tu uuoi, darai a quefta generation quel 
terreno che non può efTer utile a gli altri ♦ Ara adunqueiluoohi 
con ogni diligenza e purgali,e poi fpargi il feme all'ufanza del for 
mento , e cuoprilo leggiermente coUarchiello , & non fi deca- 
fconderpiu d un palmo^. Si dee guardar lo arboro tenero dal be- 
ftiame, accioche non e/fendo anchora forte,non foffe fcalpiccia^ 
to . Fara prò fe per tre di innanzi tu macererai i noccioli nelFac- 
qua. Dicono alcuni eh il frutto del pino fi domcflica alquanto 
col trapiantarlo , & fanno a quc fto modo. Prima fottcrrano mol 
tifemi in uafelli ripieni di letame & di terra , & poi che faran- 

Pallad V 
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NOVEMBRE 

no crerdiiti, lafciato quello che farà più faldojlieiian ui'a tutti gli 
altri, & perueniita poi al debito crcfciméto, traf])ongono la piaa 
radi tre anni con tutti i iiafelli, i quali rotti nella foifa, fanno 
agio alla pianta che pofladiftendcr le fue radici . Nondimeno ui 
mcfcolano fterco di caualla, facendoui fottoper ordine il loto 
dello fterco a Aiolo a fuolo . Si dee tuttauia haiier cura che la ra- 
dice ch'é una fola e diritta,fi pofla fino alla fua fommita trafpor- 
rein terra &fenzalefione . Il potar le piante nouelle del pinole 
promuoue in tanto, ch'elle ere/cono il doppio (fi come io ho prò 
uato)di quel che tu poteui fperare . Le pine poflbno ftar fu Tarbo 
ro fino a quefto mefe , &c fi ricogliano le più mature , nondimeno 
quefto fi dee far innanzi che fi moftrinoi pinocchi, i quali fe n5 
fi purgano non pofibn durar lungamente.Nondimeno alcuni af- 
fermano, che fi conferuano in uafi nuoiucotti,& ripieni di terra 
co lor gufci. 

Del fufino, 

S E fi feminano i fufini ne noccioli di autunno del mefè di Noi 
uembre,fi debbonfotterarduepalmiin terren putrido e bene 
fmofib.I medefimi noccioli fi pongono di Nouembre>ma fi deon 
macerar prima per tre di innàzi nella lifcia,accioche fieno aftret- 
ti a germugliar torto . Si.'pongono ancho nella piantarla qual noi 
prenderemo dalla corteccia ufcendo GennaiOjO nel Febraio im- 
piaftrando le radici col loto. S'allegrano di luogo humido e graf 
fo.Fanno meglio nell'aria tiepida, nondimeno foftengono ancho 
la fredda. Se s aiutano col letame ne luoghi ghiarofi e petrofi , fi 
fa ch'i frutti non caggiono e non fon uerminofi . Si deon diueller 
i rampolli dalle radici , fuor ch'ipiu diritti, i quali fi ferberanno 
per farne pianta ♦ Se l'arboro è infermo, fi deono imbagnar le ra - 
dici con la morchia mefcolata con altrettanta acqua , o con fola 
orina di bue , o di huomo,ma che fia uecchia mefcolata con due 
parti d acqua,o con cenere di forno,e mafsimamente di fermen- 
ti. S'i frutti caggiono , caccia nelle radici triuellate un conio d'u- 
liuaftro. Se fi unge con terra rofia e un poco liquida, fi ammaz^ 
zano i uermini che danno noia alParboro,ma fi dee far con qual- 
che giudicio accioche credendo di far bene all'arboro , non fe ^li 
faccia male . Se gli fa prò adacquandolo e zappandolo fpcflo. 
S innefta megho alla fin di Marzo nel tronco fcflò , che nella cor- 
tcccia^o di Gennaio innanzi che la gomma cominci a lagrimarct 
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S-inncftainfe medefimo,& riceue ilperfico,o il mandorlo n 
nnT ?n?V°^'''''''S"^'-^'&lo fa picciolo /lc /^S fece; 
noa fo le fui graticci, polle in luogo più fecco Et cLie fnn 



Della caflagna. 

I^Vh?m medefime caftagne,cioé co To fé 

ZtuTf''''^' Dicembre, &ancho di F^brafo Le "afta 
gneche fi hanno a porre, debbon elTer frefche , grandi' e mal 
ture, le quali fé noi pianteremo di Nouembre Lilment^r 
fceranno.Ma le le porremo di Fcbraio, faremo ch'rdurin; 
fino a quel tempo. Si fecchinofparfe all'ombra &poiconHn? 

diligentemente con arena di fiume , & dopo trenta d Zat^ 

I arena, mettile in acqua fredda . Quelle che fonTne m^f ^ 
fondo , & quelle che rimangono a g^la l'on fon Suone , So ter 
ra parimente quelle che tu harai prouate prima , e do^o tren" 
ta giorni prouale un'altra uolta , & quando tu barai fafto cZ' 
trT ^'P^;'^^^ reminar nel cominciamento ddt prlal 
r/h^nr'"''??,^'''"^^'^"''^^'^'"^^'-'-^^ • Sono alcuni^ch^l; 
ferbano m uafelh pieni d'arena . Amano il terreno morbido e fo 
hito manonarenofo Fanno bennelfabbione, ma et fi^^^^^^^^ 
f" ''«-^^ terra nera è lor molto acconcia, e la carbonch ofa è 

II tufo diligentemente infranto . A pena fa nel campo creto^ 
neancho nella terra rolTa. Non può nafcer nell'argiUa , Te nd 
laghiaia Ama lana fredda, e non ricufailtiepidofelohumo 
re acconfente. Si diletta di paefi ombrofi & fcofcefi & rnSl 
mente uolti alSettentrione^ Il luogo che fi a^egnrpc^q'^ft^^^^ 
bore fi dee pattinare o uagare,un piede & mezo d'altezza o due 
&rifoluer tuttala terra. o ne folchi pofti per ordine o ronlu 
aratri , la qual fi fatii di letame , & riltta^n poU ere Hc'"^^^^^ 
fcmc delle caftagae , il qual non fi dee fotterrar più gfu che no ■ 

V - 
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NOVEMBRE 
uc onde d'un piede , & per conofcerlo fi dee por a ciafcun fcmc 
una ucrga per fegnale e i femi fi pógano infiemc a tre,& a cuique 
peruolta,e partiti tra loro tre piedi o quactro,lc quali quan- 
do ti piacerà di trafporre , le donerai tralpor di due anni ♦ Non- 
dimeno il luogo dee hauerun condotto , onde lo humore fco- 
li, acciochetrouando il letame non affogafie il gcrmuglio .Co- 
lui che uolelTe, può rifortar i ramufc-lli che nafcono gui dal 
pedale nelle radici . Il caftagneto nuouo fi dee zappar afsidua- 
mente del mefe di Marzo e di Settembre , & fe fi aiuta col potar- 
lo crefce tanto più ♦ La caftagna s'innefta (fi come io ho prona- 
to) fotto la corteccia di Marzo e d'Aprile , nondimeno rifpon- 
denell un modo e nell'altro . Si può ancho ingemmare . S'inne- 
fta in fe medefima e nel falcio , ma nel falcio fi matura più tardi, 
& diuenta di fapor più afpro . Le cafl:agne fi ferbano fu gratic- 
ci, o nel fabbione/i ch'elle non fi tocchinolo ne uafi nuoui di 
terra & fotterrate in luogo fecco , o rinchiufe nel legno cauo del 
fa(^gio &inlotate fi che non ui fieno fpiragli, o fotterrate nel- 
la paglia dell orzo ben trita o nelle fportc teffute di herbepa- 
Uiftri. 

Degh altri frutti. 



Di quello mefe noi mettiamo ne luoghi caldi & fecchi,le 
piante delle pere faluatiche, le quali noi pofsiamo poi innefta- 
re , & delle melegranate , & de cotogni , & del cedro, & del ne- 
fpolo^del fico, del forbo , delle carobe,& le piante delciriegio 
faluatico che fi debbon poi innefì:ar fecondo il modo del tal^ 
lo,e i femi delle mandorle, e le noci, fiponghino nefemenzai 
fi come fi è detto. 



DeU'^pi. 



Cap. Vili. 



Vavi fanno in quefto mefe il mele de fiori del tamarifco & 
deglialtriche fon faluatichi ,il quale non fi dee tor loro, bi- 
fognando per lo uerno feguente . Si debbono ancho nettar al 
prefente le lor caffette da ogni bruttura ; percioche nel uerno 
che uiene non bifogiu ne muQuerle,ae aprirlctMafi debbon far 
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lIBRO DVODECIMO 

prendo di fopra di -iii-ftro Tdllrf, ^'^''^ ^"^'^ 

ciamo qiufi come una c/f^' , generation di coperto , fac 

guardaledairddò:&f:na"t?.^;^^^^^^^ 



^imedioaneuitichefonmorbiiefenxafarfrum. 



Cap. IX, 



apmiLnfe PoT^""^"" ^ luoghi caldi & 
foglie, ncompenlno b ''^^ P^^^^^ S^^" moltitudine di 
le frond Znefrei^. ? '"'^ '^'^ l'abondanza del 
raffero in^e^difr^^^ P°^?^""° ^i Febraio. Et fepur elle du 
mo con arTna d fi. m;""^''"' ^^mon tere- 
8Urco:Sp^&'^^^^^^^^^^^ tra 

Rimedio aUa Ulte Jìerile, r ^ ^ 

lap. X , 

S con°ó r ""^ P'«"A che fi dee toba 

DelfarilRofaio conpochi ramufieUi. cap. XL 

oii^^r^''''^ ch'iRofaifidebbon fardi Febraio, nondimeno 
glipotremo far ancho di quefto mefe ne luoghi caldi , aperti & 
marini Et fe non hauendo copia di piante tu uorra di pochi ra 
mufcelh farne molte taglia i rampolli gemmati di quattro dita 
co fuoi nodi, & nfoflàli e aiutali col letame & con l'acqua.Et poi 
che farà pafl-ato uno anno,trapian ta quegli che fon partiti ta lo 
ro dipiedi,e enjpmcxHuolo che tuaffegnirailoro. 
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NOVEMBRE 
Ddferbar l'uua fu la ulte fino al tempo dtUa uendmmu. Cap. XIL 

Affermano i Greci che per fcrbar runa fu la uite finoal 
tempo della primauera,tu debba far una fofìa intorno alla uite 
eh e piena di frutto in luogo ombrofo,di altezza di tre piedi, &c 
di larghezza didue,&mettiuidel fabbione, & Cacciani dentro 
canne, fu le quali tu andrai torcendo afsiduamente i fermenti 
pieni d'uua,legàdogli, fenza offender i grappoli, fi che no tocchi 
no il fuolo,& cuopri,accioche l'acqua non ui trapafsi Oltre a ciò 
infegnano che fe tu uuoi ferbar lungamente l'uua fu le ulti , o i 
frutn fu gli arbori,che tu gli fofpenda chiufi tra uafi di terra cot 
ta/orati di fòtto,&: coperti di fopra,auegna che le frutte coper- 
te di gellòjdurino ancho lungo tempo* 



DcUe Tecore , & delle Capre. 



Cap. XI IL 



G L I Agnelli nafcono in quefto mefe; ma come è nato l'agnel 
Io,fi dee leuar incontanente dalle poppe della madre ; perciochc 
fi dee munger prima con la man quel poco di latte che per fua na 
tura é fpeflò, il quale ipaftori chiamano Colofter; perciochefe 
non fi leua(re,nocercbbe a gli agnelli. Et poi eh egli è nato, fi 
tenga chiufo con la madre due di ♦ Et poi fi ferbi nelle chiufure 
calde & ofeure, & cofi diuifi, le madri fi poflbn mandare alla pa- 
ftura. Bafl:a che elle lattino gli agnelli la mattina innanzi ch'elle 
fi partano,& la fera quando elle tornano fatoUe dalla paftura . I 
quali mentre che rinchiufi nelle Italie pigliano qualche uigore 
mangino o crufca,o mehca,o farina d'orzo eflendouene copia, fi 
no a tato eh efsi poflano andar con le madri alle pafture comuni. 

Debordine delpafcere. 

L E pafture utili per le pecore fon quelle che fi hanno ne cam 
pi nouali,o nepratipiufecchi. Ilfalefparfo (peflb^o mcfcolato 
nella paftura , o meflò loro innanzi , lieua alle pecore ogni fafti- 
dio Et nel tempo del uerno,fe fi ha eareftiajfi dia loro,o fieno, o 
paglia, o ueccia,o le eimedelle frodi deirolmo,o del frafsino che 
c pafto più facile.Ne mefi del caldo, fi dcbbon pafcere all'alba al- 
lora che la rugiada fa lodabile per la fua foauita la teneretta gra 
migna. Et poi alla quarta hora quando il Sole fcalda,fi dia lor da 
bere acqua chiarifsima di fiumcjo di pozzOjO di fonte • A mezo 
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LIBRO DVODECIMO Sa 

lera a far hiurudo per la rugiada ,ruiochiamole alla paftura . Ma 
tal 1'"' ^^^"^ fi deo/paliurarln 

So ^mI^ 1 ' ''P' '''"f, ^'^P'' ^1 Córrano del 

ra fef nn n J'T r r"".^"''^^ deono ufcir alla parti, 
rifa hZ? '^'^ ' ' ghuccio.perche la herba oue fa 

ra la brina, genera lor infermità, & però baftera menarle allac 

l^filne^f "^--^aj nutJrlepecore Grec^^^^^^^^^^ 
lefònr. .fn r f ^^"/^^^ ''^"^ ^^"'^ ^^e ne capi,& metter 
re & fcXn S^r ."^V""^'" ' ^'^.^'^'^^^ effendo le ftalle ficu 

con afn. P?^ "oItel'anno,& ungerle! di fereni con olio,& 
con imo,Et dobbiamo abbruciare fpeffo , per le rerpi,che per Io 
pm s afcondono fotto i prefepi, il cedrone il galbano^/o i capelli 
didonna,olecornadiceruo. ^ 

Delle Capre. 

HoRA ^.debbono commetter i Becchi. accioche fi poffano 
uu 'JJ'^r "^P""cipi della primauera. Si dee elegcer il Becco 
che habbia fotto al mento due pendacoli come'mammelle di 
gran corpo,di gambe groflè & corte,& di piena ceruice,e con gli 
orecchi piegati, & graui,& con capo picciolo,di netto,& fpeffo 
& lungo pelo. E' conueneuole a entrar alle caprefinnanzi a iman 
no; percioche non dura oltre afei anni.Le Capre deono haueril 
medefimocorpo,ma fi deono elegger con gran poppe: nondi- 
meno non fi deon rinchiudere infieme in un luogo tante Capre 
quante fi rinchmdon le pecore,nel qual non deeelfer ne fterco * 
ne loto. Si debbon dar fpeffo a capretti oltre il latte. l'ellera>& le 
cime de gli arbufcelli,& del lenti fco.Quelle di tre anni fi poffono 
ottimamente alleuare.Si deon render quegli che generano le ma 
dri più tenere, ma non fi debbon ferbar oltre a gli otto anni-per 
cicche quella generation d'animali quàto più uiue,diuié ftenle. 

Delricor le ghiande. cap. XII Jl, 

H o R A di quefto tempo noi dobbiamo hauer cura a ricor le 
ghiande e a ferbarle, la qual cofa faranno i fanciulli, & le donne 
lècondo che elTe fanno quando ricoglion le bacche. 



NOVEMBRE 
Del tagliar il Ugnarne. Cap. X V. 

H o R A fi dee tagliar il legname per le fabrichejquando la Lu 
na fcema. Ma bifogna che quando tu harairicifi gli arbori con 
l'accette fino alla midolla,tu gli lafci ftar per qualche di,accioche 
lo humor eflcndouene punto fi fcoli per quelle parti Quefiii arbo 
ri fono utili tra tutti gli altri, cioè TAbeto, il quale fi chiama Cai 
lieo, il quale fe non fi bagna, è leggiero, ri gido,& dura lungamen 
te nellopere ,c feccOt 11 larice é utilifsimo, del quale fe tu hcche^ 
rai le tauole nella tTonte,& nella fin de colmi,harai trouato rime 
dio conrra al fuoco; percioche non riceuono la fiamma , & nort 
poUon far carboni. La Quercia é durabile, fe fi fotterra, o che fe 
ne faccia pali. L'Efcolo é molto a propofito per gli edifici. 11 Ca- 
fìagno di marauigliofa faldezza dura ne campi , e al coperto , e 
in tutte Taltre opere di dentro che non hanno pefo* 11 Faggio, è 
buono al fjcco. ma nello humido fi corrompe. L'Alno nò ual nul 
la per fabricarc, ma torna bene a far de pali nelle fondaméta. Lo 
Olmo,e il Frafsino ellendo fecchi,fono utili per far catene.ll Car 
pino é ptrft ttifsimo . 11 Ciprefib é nobile. 11 Pino non dura,fe no 
a fecco,& io ho trouato in Sardigna qucflio rimedio,accioch'egli 
non s'infracidi cofi tofio.cioc che fattene tauole, fi tengono tut 
to l'anno in qualche pefcina^^ poi douendofi adoperare, fi fot- 
terrano nell'arena fui lido. 11 Cedro è durabileje non è tocco dal 
Tacqua.Tuttii legnami che fi tagliano dalla parte del Meriggio 
fon utili, & dal Settentrione,fon robufti , ma fi corrompono più 
ageuolmente. 

Del trapiantargli arbori di qualche tempo. Cap. XV U 

Noi trapianteremo di quefto mefe ne luoghi fecchi,caldi,& 
aperti gli arbori grandi, troncati i rami, & conferuate le radici , 
aiutandoli con molto letame,& con molta acqua. 

Del far l'olio fecondo i Greci j& del curarlo. Cap. XF IL 

I c K K c 1 ne precetti che cfsi danno intorno al far dell'olio , 
comandano , che fi ricogliano tante oline , quante noi ne pof- 
fiamo fprc merla nottefegucnte.Kt che fi dee macinar prima leg 
gicrmente;percioche rotti i noccioli, folio diuéta brutto. La on 
de fi dee far il primo olio della carne fola deiruliuc,& che fi deb 
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I-IBRODVODECIMO. 

fìrineia^Tof 5lrhf^'"' " '"^'-■«'•P-cioche fi dice che quc 
S r ^. erboro aiuta molto l'olio . Quel ch'tfce fuori d 

DdeoliDfimglimed mumico. cif. xyiu 

Del purgar Mo dalle brutture. Cap XIX 

DeWolto che ha odor cattino. cap. x X. 

& mettine d!;eleni'r "^°'''P'^' ^'"'"'^ '"^"^^ "«^cioli 
«mettine duechenichein una Metreta. Et fe tu non hauefsi mIì 

Si" ^rr&T/trtr dcll'oliuo. Alcuni m"e"r„S 
S in n Dannai I ' ^gg!""gono il Sale,ma meiTo ogni co 
la m un panno Imojo tengono in aria nel Doglio delPolio & nn? 

?.mT AI°" ^''^ " ''^'^ ^'''^ '^'^"^"«'«^ tramutano roHo in al't^e^ua 
fella,Alcuni altri ui metton détro mattoni uecchi abbruciai il 

molti altripiglianofocaccie di pan d'orzo & le 

panno Imo rado,& ue lo tufFano.^& poi lo mutano metteTuene 

^mpred, nuouo . Et poi che fi fari ciò fatto due Xo?re"i 

mettono il ,aleA tramutato l'olio in altri uafi,lo lafdano nS a 

quant di ripofare , Ma fe perauentura cadelTe nell'oho qua che 

ammalchelimbratta(re.comanda 

fcic todcconandohinunametreta d'olio^afdadolouifta per 
qualche di.Et le l'olio non ritornale al fuo candore fi deon mu 
tari Conandoli,fin che cefsi querto difetto. Ma fara'mo to pTo 
fe dopo fci dj^fi tramuteranno in altri uafi.iquali fien prSen 
diguazzati, & lauat. con laceto.Alcuni ui mettono ilLn p4o 
fecco.& trito,o che fpc ngono fpe/To nell'olio i carboni d'u"iuo ac 

cefi.Selodorddl'oliofofieacerbo,comandano iGrecict u^^^^ 

Palla, X 
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NOVEMBRE 

tu fìllio le mondature delluua pcfte , eh efsi chiamano Gfgvirtaj 
ridotte in panetti. 

Dd curar l'olio eh' è rancio. Cap. XXI. 

I G R E c I affermano che l'olio rancio fi può cura re a quefto 
modo.Comandano che fi metta nell'olio cera bianca disfatta in 
mondo & buono olio^Et poi che ui fi aggiunga fai caldo, & che 
fi cuopra & s'ingersi,& che a quefto modo l'olio fi purga di fapo 
re^&mutal'odore.Nondimeno dicono che ogni olio fi deefer- 
bar ne luoghi terreni,& che egli per natura fi purga col Sole, & 
col fuoco,o co Tacqua bollente/e fi mefcola nel uafo infiemecon 
l'olio. 

Dd condir l'Fliue. Cap. XXII. 

Noie ondircmo ancho Tuliue di quefto mefe.Le generation 
delle quali fon molte diuerfe.Le uliue Colitubade fi fanno a que 
fto modo. Poi che tu barai diftefe l'uliue, le bagnerai col puleg- 
gio^col mele,con l'aceto,& col fale, facendo ciò a fuolo a fuolo . 
Inoltre diftendi Tuliue fopra le foglie e i rampolli del finocchio, 
o dell'aneto, o del létifco,& poftiui fotto ramufcelli d'oliuOjfpar 
giui aceto & falamuoia,fino che s'empia il uafo.Si fa ancho in un 
altro modo* Matura Tuliue fcelte nella falamuoia,& paflati qua- 
ranta di getta uia la falamuoia, & aggiungi nel uafo due parti di 
Defritto, una d'aceto,& menta tagliata minuta, & riempi d'uli- 
ue;di modo ch'elle fien coperte dal liquor che è nel uafo* A un'al 
tro modo.Poi che tu barai fcelte le uliue^diftcndile fopra una ta 
uola,o fopra un graticcio, & lafciale ftar una notte intera nel cai 
do del Bagno,e la mattina leuatcle uia,fpargile di fai trito &: u(a 
ma efle non fi pollbn ferbarpiu d'otto di.A un'altro modo.Met«» 
ti l'uliue che non ficn guafte nella falamuoia, & paflati quaranta 
di,cauale,& fcndile.Et fc tu uorrai che elle fieno più dolci,met'- 
tini due parti di fapa,& una d'aceto,& fe tu le uuoi più agre,met 
tiui due d'aceto, & una di fapa^A un'altro modo. BagnaTuliue 
con un feftario di paflb,con cenere quanta fe ne può pigliare a 
due mani,& con una mifura di uin uecchio,con le quai cofe fien 
mefcolate alquante foglie di ciprelTo,& poi calca,& facendo una 
crofta di fopra,le folierai dalle predette cofe,fin che il uafo fia pie 
no.A un altro modo.Ricogli l'uliue che tu trouerai in terra che 
fien crefpe,& poi che tu le barai (barfe di falc, diftendile al Sole, 
fia ch'elle fi fecchino. E allora poft9ui fotto alloro , ordinate a 
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8^2 




fuolo afuolo Etpoi piglia il difrittoconiinmazzuolodi fanto 
reggia,& dagli due,o tre boIu3& quando farà tiepido, gettalo fo 
pra 1 uliue.con un poco di rale,& tolto un fafcio d origìno^cno- 
f,u,''^^\^^^^^^ hai co.cc le 

Io & fn^ S & P^.^ l^ro ruta, & petrofemo - 

Io,&rpargiledirale3&poimettiui mele& aceto, ultimamente 
ipargiui un poco d'olio perfetto. A un altro modo . Cogli luliue 
negre che fon fii Parboro,& mettile nella falamuoia , e poi metti 
m una pentola due parti di mele,una di uino & meza di defritto 
& quando haranno bollito infieme,rimeftale,& mettiui dell'ace 
to,& quando farà rifritto, metti fopra luliue i ramufcelli dello 
orjgano,& poi fpargiuiil brodo fopra.A un altro modo Spard 
di acqua tre di 1 uhue colte co mano co lor picciuoli, & mettile 
poi nella falamuoia, & dopo dodici di mettilcin un uafo,c aeSu 
gniui mofto , & aceto, tanto delfun quanto dell'altro^E poi che 
fpirag^^^^ ' cuoprilo di modo ch'egli habbia qualche 

DelleHore. Cap. XXllL 

Il Nouembre,e il Febraio fi confanno inficmc perrifpetto 
del tempo nelle bore de giorni ^ 
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DI PALLADIO 

RVTILIO EMILIANO 
HVOMO ILL VSTRE, 

TRADOTTO PER FRANCESCO SANSOTIN* 

LIBRO DECIMOTERZO. 




D I C E M B R £► 

Del feminar il fomento , la faua , & del feme di lino. Cap^ J# 

I DICEMBRE fifcminanoilformentOjilfar 
ro,rorzo5aucgnache lafemination dell'orzo 
fia tarda. Et fi può ancho feminar la faua in- 
torno a fette del mefe ;percioche palfata la 
bruma,fi fcminano fuor di tempo . Si può an- 
cho fparger il femc del lino fino a fette di Di- 
cembre, 

Delfopar i pajìini^& del tagliar l legnami. Cap, I L 

H o R A noi cominciaremo a cauare,e a zapparc,paflati i quia 
dici del mefe,pcr apparecchiar le uiti^fi come fi é detto innanzi* 
Et taglieremo ottimamente i legnami. Et faremo ipali,& le cor- 
be*Et ne luoghi freddi faremo l'olio Laurino , & di Mirto , & di 
LentifcOj& ritoccheremo il uino del Mirto ^ fi come fi è detto di 
fopra. 




DECIMOTERZO. 8^ 
De gli boni. Cap. III. 

Di quello tempo fi dee feminar la lattuga per trapiantarla il 
Fcbraio . Et fi potranno ancho feminar l'aglio , Tulpico , & le ci- 

polle,& la fenapa eia coniella. fecondo Tordinee il modo chefii 
e detto dinanzi. 

Dette frutte. Cap. im, 

Vn ippoMELiDE,fi come dice Martiale , fon frutte che fo^ 
migliano le forbe nafcono di mezano arboro e di fior biaco . Qiie 
fìo frutto è dolce,& è mefcolato con un certo fapore acuto * Si fe 
mina di Dicembre,mettendofi i gufci ne uafi* Et di Febraio'fi tra 
pianta, quando la pianta è groffa come un dito, in fofla picciola, 
in terra foluta,& ben letamata ♦Ma fi dee gucrnirc, perciochefi 
fecca tofto , quando le fue radici fon tocche dal ucnto. Non rifiu 
ta terra di qualunque generation fi fia.Ama i luoghi tiepidi,aper 
ti,marini,& fpeflb faffofi . Rifugge la rigidezza. Non fi può inne- 
ftare,e dura poco . 1 fuoi frutti fi ferbano in orciuoli piccioli im- 
peciatilo nella fofla del pioppio,o in pentole di uinaccia fotterra 
te nell'uue. 

Del condir le rape. Cap. F. 

H o R A procacceremo, tagliate le rape in picciole fette , e cot 
te Ieggiermente,& feccate tutto un di, accioche elle non ritenga 
no punto dihumore, & condite con fcnapa temperata d*aceto 
(fi come fi ufa) di riporle ne uafi,& chiuderli , & paflati alquanti 
di Tuferemo poi che noi le haremo aflaggiate laqual cofa faremo 
ancho di Gennaio & di Nouembre. 

Deltinfalari ricci marini , de profciuttiy e del lardo ^ & del pigliar gli uccelli 
co lacci. Cap. FU 

H o R A é tempo, che coloro i quali ricoglion frutto de lidi in 
fàlino le carni del riccio marino nel tépo che la Luna col fuo ere- 
ferimento fa crefcer & gonfiar tutti gli animali del mare che fon 
chiufi tra le coccole,o gli ofsi.Laqual cofa fi fafecódo Tufanza.Et 
pofsiamo ancho farla in tutti gli altri mefi del uerno . Facciamo 
anchoiprofciuttieillardOinon folamente in quefto mefe,ma 



DICEMBRE 

ancho in tutti gli altri del iierno quando è ben freddo . Si piglia- 
no ancho co lacci i tordi & gli altri uccelli , per le picciole felue, e 
peri uirgulti abbondanti di bacche. Et quefto fi può far fino al 
Marzo fegucnte. 

Delle bore. Cap. FIL 

L A difugual caufa congiunfe nelle bore il Dicembre col Gen 
naio, conciofia che quello con linea fimxlc crefce , & quefto fi me 
noma. 
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IL FINE DEL DECIMOTERZO 



ET VLTIMO tIBRO, 



VOCABOLARIO GENERALE 

DI TVTTE LE VOCI VSATE IN 
CLVESTO LIBRO, BISOGNOSE 

I^ICHIAR ATlONEj ET 



DI AViRTiME NTO. 




Ttvffare, an- 
dar fitto acqua^cac 
ciarfi fitto a quaU 
che cofa , ma fi dice 

_ ^ propriamente del-- 

L'acqua. 

KcmoyEt acini y fin'k punto legra-- 
nella deWuua che fin nel grappolo. 

Attorcere, Torcere intorno,amlup 
pare qualche cofa intorno a qualche • 
altra cofa, 

AggomitohveMauiluppare, rauol 
gerfi infieme mcfcolatamente , da 
qaefia uocegomitoloyCtoè ghiemo co 
me dicono i Lombardi ^percioche ine 
gemando il filo ch'è fui cor lo , fi ua 
ponendo fui gomitolo o fui gemo per 
centomila uie.di modo che per meta 
fora fi è detto aggomitolare^ cioè co 
fonder fi e rijìringerfi infteme. 
Alloro, /^oc^ comune ^lauro^ 
Afcia, Strométo da maefiro di legna 
me^colqualefidilgrofianoi legna- 



mi, fi chiama in Lobardia Doìaora. 
Albume d^iono. Quel che fi chia'- 

ma la chiara, & è uoce comunifi^ 

ma diThofcana, il rofio poi fi chia^ 

ma Tuorlo. 
Apédio, a Paccéto lugo fiche fi pof 
fa rimar co oblio.co mio et confimi-- 
gitati y ual qtmtofi fi dicefie alla chi 
na,all'ingiù,aUa fcofcefi et dirupata. 
AzzufFare , Ferbo formato da que^ 
fia uoce Truffa che fgnifìca briga et 
queftioneyuenir atte maniyfar romor 
co qualche uno & dar fi dtUe botte. 
AWign^vCyQuafì appiccarli al legno 
& ual il mede/imo ch'appigtiarfi^et 
metterle radici, & è uocc propria 
de gli arbori & dette uiti. 
hìd.y^rea latinamente , eìr fignifica 
due cofcyl'una è quitta doue fi batte 
il grano quando è ricolto J altra è 
quella de gli horti che in Lombare 
dia fi chiama uane^^a & a Fioren^ 
7^ porche^enoi habbiamo ufato più 
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tiolétieri quefla uoct aia etmrjc^^a 

che porca , come queUa che nè paru 

taptu bella &pÌH chiara. 
Atrcbicc,'I^?we di herba che comu 

nemente fi chiama atriplice. 
Aniccj jigme di herba , che in Lom* 

bardia ft chiayna antfo. 
Afro > Ideft afpro o garba , quel che i 

Latini dicono pontico. 
Appianare, Spianare jfar lifcio con 

le mani fu per la fchiena come fi fa 

alla gatta, 

B 

Barbe, Kadici de gli arbori , /? co- 
me le barbe fon le raditi de gli huo^ 
mim^& barbicelle raditi picciole. 

Bronchi ylslodi y ritortoli di ramilo 
rami non diritti ^ma bijforti, & mal 
fatti i& intrigati y& fcni(ordmr. 

Bacche di mortella , OntUe gra^ 
neUa nere che fanno i mirti , delle 
qiialiglijpeciali fanno olio^& èuo^ 
ce comune yper Cloche {intendono an 
cho quelle del lauro y & d^ogni altro 
arboro che produca cotai femiy anc- 
ona che fi dica anco orbache a quel-- 
le delUuro. 

Bnccìz ì Significa la pcUe deldofo, 
degli animdi degli h uomini , & 
la corteccia de ^li arbori , & dibuc^ 
dar uale il medi fimo che liuar la 
pelle 0 fcorticar qn.ilche co fa. 

Borrana , "hlpme di herba chiamata 

I Boraggine. 

Baleni, / lampi che uengono iman':^ 
al tuono ^ onde per meta f ft dice di 
colui the fla per fallire , egli balena, 
cioè Ima fi ucdc, hora non fi ucde. 
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Baccello, Gcncrabnentc figmjÌL a U 
faua frefca quando ella è nel juofcor 
7^ yÓ' nella tua filiqua , ma fi di^ 
ce ancho baccello a ogni altro le - 
gume y come a quel del lupino , dtl 
pi filo 5 & di fomiglianti , onde bac 
cello ual il medtfuno che fcor'^^z^ 
ma però ne legumi predetti , ft 
chiamano ancho Gagliuoliy & te^ 
ghe. 

Biibulca , roce latina laqual noi 
habbiamo ufata qualche uolta in 
questa operay c poi la habbiamo det 
ta bifolca^&è mijiira di terracquei 
che i Latini dicono lugerOye fignifica 
la mifura di tanto terreno quanto 
puolauorare un paio di buoi in un 
dì y quel che in Lombardia ft dice un 
campo di terra , & è una bifolca a 
Fiorenza forft uno Staioro. 

Barella, Ideji ciuiera. 

C 

CoREGGiATi, Due Icgnì appìc^ 
cati inficme co quali fi batte il gra^ 
noy chiamati fui Vadouano battau^ 
ri y de quali fa mentione il Bocca^ 
ciò nett i noueUa del prete da Far^ 
lungo. 

Crii fca, SemoUy remolax^ay qucUa 
che rejla dalla farina quando fi ta^ 
miglia, 

Carbonchiofo , 0 tenero o altro, 
cattiuodi mala forte, pieno digrop 
pi & di tocchi. 

Cip o 1 le m a 1 i gi, Di generation di f. a 
logni et che h.inno più tolto del por^ 
rOyd(Ucqu,ilifa mcùcìu ti Boccdcio 
nella noui Ua dt l prete da l'arlugo. 

Corteccia, 
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Conceda, Cortex dicono i Latini, 
& fiorici Lombardi^ 

Cazza , Fn ramaiuolo da minejìrar 
ti brodo marfcodelle, uno flromcn 
to di rame con un manico lungo che 
s'adopera anco agittar la Itjcia fui 
bucato. 

Ci tri li oli , Cioè cocomeri alla Lom^ 
barda ^ perciochei cocomeri inTho 
fcana fon quegli che a rinetia fichia 
mano angurie^ 
Cafcio, Formaggio di qualuque qua 
litkfìfia. 

Cadette , Qjiello che i Latini dico- 
no MuearÌJi , doue l'api fanno il me 
le.I S anefi le chiamano Cupili. So- 
no di due f orti , alcune di tauole & 
queficfi chiamano Cafittte ; & ai- 
cune di uiminifi come fon nelle mon 
tagne,& quefie fi chiamano Bugno 
li mThofcana. 

CavoLtiOySorte di fapor cotto fatto 
d'uuacomelafapa. 

Coccliiiime, Qjielbuco ch'èdifo^ 
fra alla botte yper lo qual uifi met- 
te dentro il uino , & fi chiama an- 
cho Cocchiume il legno , col qual fi 
cuopre quel buco. 

Catinelle, catino picciolo , odi 
ramerò di t erralo di legno. 

Caldano y Co fa di ferro, oueptien 
fuoco per fcaldarfi idestlafoga- 
ra. 

D 

Doccioni , Sono qutUe cùfe di 
pietraio di terra , che fi mettono in 
cima alle cafe , per le quali corre la 
acqua , che in Lombardia fon chia^ 
mati Corne,& fi dice Doccia, 
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Diiiellere, Foce Latina, cauar le 

herbe di tcrra,& f^iantarle. 
^o^Mo yComuncmcntefignifìca ua. 
fo di terra con corpo grojio , & con 
bocca flretta, nel qual fi tien l'olio, 
in Thofcana, detto qua fi d'olio . Ma 
noi habbiumoufata quefìa uoce in 
cambio di dir Rotte , & ancho hab:^ 
biam detto uafo, all'antica , perciò- 
che cfii t encuano il uino ne uafi,^ 
nonhau€uano le Botti. 
I^iguazizre,Kimenare, trauafarin 
su, e ingiù una botte , quando fi lam 
ua, accioche l'acqua uada per tutta 
i^botte,& la netti bene. 

E 

E M B RI c E , 7« FirenT^e fi fanno i 
tetti , 0 i coppi di due forti di tegoli ; 
percioche alcuni fon quadri, et lar- 
ghi me:^o piede, di terra cotta, e uan 
no dentro hm nell'altro ,^quem 
fi chiamano Embrici ;& alcuni poi 
che fono i tegoli comuni cuoprono la 
congiuntura degli Embrici. 
Ella, lipme di herba , che fi chiama 

Enula da Dio fcoride,& da Latini. 
Erpicare , è propriamente disfarle 
zolle de campi , quando fi fono ara- 
ti con quel ftromento che fi chiama 
Erpice, tt eh' è tirato da buoi,ilqual 
Erpice fui Vadouano fi chiama lia^ 
pcgara. 

F 

F o s 8 A R 1, cJr paflinare , metter 
un ramo della une uecchia eh' è pian 
tata,& che uiue non troppo lonta- 
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no ddfuo pedale in terra , accioche 
quel ramo diuenti anch' egli uitc. Si 
gnifìca ancho cauare intorno alla 
uite,& queHo è più proprio. ^ 
Fratte , Le macchie che fon sù per i 
f4m alla uilla Jatte di pruni , di 
uitalbe,&d altri ramufaUi dalla 
natura cofi a cafo, 
Termcnto per e, Significa il km- 
to, col quale fifa il pane,& ft chia- 
ma ancho LieuitOj& fenTi'il quale 
il pan firebbe cattiuo; ma ilformen 
to pero, è il grano ;& Fermentare 
uuoldir Licuitare. 
TalciatcWo.ldefifafcetto.ofafcicO' 

loyOfa[lello picciolo. 
Fiali, Faui^ quelli oue è il mele , fatti 

dalX aoi di cera. 
Fiocini,so« quegli ofiiyOgrantUi du 

ri che fon ne granelli dell' uue. 
TomcntirCyFumareyaffuìnicarcet 

è quella fumcntation che fifa di her 

be,o d\xUro, & che lo huomo riceuc 

0 difoprayO di fottoper guxrire. 
Farinata , Mangiar fatto di farina^ 

& cotto nella caldaia , chiamato da 

Lombardi polenta, 
FuligginCjZ..^ calliggine che [là nel 

camino fatta dal fumo. 

G 

Gragnivol Adorando, gradi 
ne^tempefta dicono i Lombardi. 

GhxQgìolo^^rboro che i Lombardi 
di chiamino ZiT^lo. 

Ghiro, Animaletto fomìgliante al 
Topo , il quale è ancho buon da man 
giare y & fi diletta di mangiar le no- 
€if& è a mico del Taffo. 
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Gvonda,,& grondare; Cocciola^ & 
gocciolare dal tetto ^&èU gronda 
quella che fi chiama a f^enclia la 
Q jrna^oue corrono tacque de tetti^ 
quando pioue. 

Ghìm2L,/\dodo d'inneftar .percioche 
fi fa a BocciuolOya impiafirOya Ghia 
ua^e a più altri modiy come fi può uc 
derealfuo luogo. 

Graticcio , di grande'}^ di una 
fìuoia y ma teffuto di co fa dura , co- 
me di uiminiy 0 d'altro , fui quale ft 
feccano i fichi al fole y& è ancho 
quel pariete , del qual fi Cernono i pe 
fcatori a ferrar le ualli dtlpefce, tcf 
futo di caw,uccie. 

G2i\x\hOyStipes; ma dcUc herbe y & 
non degli arboriychc degli arbori di 
Clamo pedaliy& tronchi. 

G or QO^Moniygorgogliyanimali che 
naicono tra pijt Hi the uolanOyi qua^ 
li fan danno a 'le bude. 

Gcn^iouOyVngiber^ i^hx:ro , ra- 
dice dijpctianafui'tifUirUy et caldtf^ 
fima. 

I 

I N F R A N T OyammaccatOyfchiT^x 
toycalpejio y&quafi disfatto : onde 
faua infranta. 

Inoltre , ^'oct comune della Thofca 
nay& figmficdyoltre a ciò. 

ItninoìbitOyBagnatOymefio nell'ac- 
qua. 

Intridere, Mefcolar infieme una co 
fa con ftn'altra^ & far unimpiajìro 
0 altro ycome farina intrifa co mele. 
M 

Mezzina, Vafo di terra cotta a 
fbmiglianxa d'un Doglio^ma difoprx 
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ha il manico , la qual ferue a trar 
acqua^ 

Mangiatoia , luogo doue i caualli 
mangiano ncUe ftalle. 

Mufco , £ una certa jottilitì di fili 
minuti, & uerdi , la qual nafce tra 
luoghi humidi per t campi , & su gli 
arbori^ & mafiimamente doue fono 
acque. 

Mignatte , Sanfughe , fanguifughe 
che fi adoperano per trar fangue^ 
animaletto d'acqua^ & molto nero. 

Mortella, Qjiel che fi chiama mir-- 
tOy&fi dice ancho in Fioren'}^ mor 
tine. 

Meloj/cfff? Tomaro , & mele fono 
lepome. 

Meriggio , Significa me%o dì^&c 
alterato da meridies. 

Mieter e, Tagliar il grano y <& è uoce 
che uien dalla Latina. 

Macerare , £' propriamente tener 
ma cofa dentro nell'acqua tato che 
ella fi maceri , come fi fa del lino , a 
fimiglianti , & per trajportamento 
uuol dir domare ycome macerato dui 
le afiinentiey& dalle afflittioni , & 
da digiuni. 

MarrayStromento non da tagliar yco 
me hanno detto alcuni,ma da cauar 
la terray^ è quella che fi chiama la 

zappa. 

Mucchio, Vnmote di cofe inpeme^ 
una quantità di granoso d'altro che 
fia ammontata , cioè ammucchiata 

infieme. 

Morchia, Jl fondacchio , la pofatu^ 
ra che fa Polio frefco nel fondo de 
uafi^& delle Tina. 

Magliuoli, Calmi y neHi dcUe uitiy 
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fcoft detti daUa uoce malleolum; per 
cioche nel capo del tralcio in quella 
parte oue fi poneyUi è qua fi come un 
martelletto. 

Man2LteyIdeft menate, manipuli,fa 
fcettiy 0 brancate dipagliay o di qua 
lunque altra cofa fiftaamanpte^ 
na^ 

Muiro,F/«o, 0 acqua , fatta col me^ 
le ufata da gli antichi, & ancho da 
moderni in alcuni paefiy in luogo di 
beuanda. 

MagliojD/ legno yo marteUoyO max,^ 

Mezzetta , Vn hoccaletto di terra 
cotta picciolo y quafi metreta. 

N 

NoccivoL By^uellane^nofellcs 
& fi proferifce lungo di modo che ri 
mi con Sole , o parole ; ma nocciolo 
che rimi con gauoc dolo ^et che fi prò 

ferifi:a breucy fignifìca ogni offo di 

frutto y come di per fico , difidfino , o 

d'altro filmile. 
Noccioli, Sen'z^ la u tra laiy& Co 

feguente , proferiti breuemente 

fignificano gli ofii di rutti i fi-utti^ 

come fi ha detto in noe duole. 

O 



O R B A c H E, le* bacche del lauro, 
i Sane fi le chiamano orbacheUe. 
V 

P I c c 1 V o L lyGahi del pero yO di 
qualunque altro frutto y co quali efii 
flàno appiccati al ramo deWarboro. 
Pefco , Erboro chiamato da tutti 
Y z 
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TerrìC0j& le frutte ft dicono Ttjihe 
in Thofcana. 
Perfa , Tslome di herba odorifera 
eh iamata in Lombardia Maggiora 
na. 

Vmm,Spini di mori y o d'altri arbu^ 
fctUiy che fon ncU:fiepiy& nelle frat 
te i& gli fpini delle rojè. 

Vru^ne^Sufme^e il prugno è ilfufu 
no. 

Pioppio , Tslome d'arboro che Latim 
namentc fi dice Topulo. 

Pigiare , Dicono i Tbofcam a quello 
atto che fanno i Contadini co piedi, 
quando calcano l'uue per far iluino 
cr afioliitamente pigiare fignifica 
fraccar^calcare addoffo. 

Pentola, OU^,pignatta da cuocerle 
uiuande. 

Paftinarc, cauar il campo, & le uic 
ti^& cotal altre opcrationi. 

Propagare, Far d'una uite uecchia, 
unanuoua , mettendo un tralcio in 
terrayacciochepululi in uite. 

Pinocchi,/ pignuoli della pina , on^ 
de fi dicono poi i pinoccati. 

VùXcOyllfolaro della cafa ,0 la fofjit- 
taJlBalco. 

Padura,/ pafcoli de befliamty& pa^ 
fìuraretl pafcoUre ionie ft dice il 
T^iflore che guida gli ammali che 
uannoa pafcere. 

Pennato, Stromento come la falce, 
chiamato fcgolo da potare gli arbo^ 
ri^& le Ulti , & non i dei piccioli de 
Homanij come dificguì un certo che 
fa l'arcifanfano mUc lettere^ e che è 
maligno a baflanxa. 
Poppe, ^-e tette , le mammelle dcUa 
donna y& degli animali. 
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VìpitZyQjicl mal che uicn fu la pun 
ta della lingua all'agalline, che a Ve 
nctia fi chiama piuida. 

R 

Rovente, Caldo fi che eglifcotti,o 

uero affocato, come è il ferro ^quan-' 

do fi uuol adoperare. 
Rugiole, animaletti the a Firenze ft 

chiamano Bruchi , che ftanno ntUe 

ucrzey& nelle herbe ^alcuni le chid 

mano Uugie. 
Roncare, latrar /e herbe cattine^ 

purgar il fermento jO gli arbori daU 

le cofe nociue. 

S 

Stra fizaca , Isjowf di herba 
che i Latini chiamano Jlafifagria, 
uedi al fuo luogo. 

S2L\2im\\o\ZyQ^clÌ acqua falata che 
fa la carne di porco falata in un ua 
jOyOqucUa mi?iejiray7iella quale fla 
no loliue fatate ,€ cefi fatte altre cofe 

S er o ti n a , Cop ta rdiua,^ che naf :e 
ouicncyofìfa tardi. 

Solco yQu^tUa ftradeUa che è tra ua^ 
ncggia eìr uaneggia [o di ì)orto o di 
campo. 

Savchia.rc,Signifìca,rimondarynetm 
tar le biade daUc herbaccie col fuo 
farchuUo eir coprir ifemi con (fio ^ 

Sarchiello , Stromento da farchia^ 
reyucdi il difegno a fuo luogo. 

Spvi\zi:irc, Quando tfce fuori il ui^ 
no della botte con empito , o l'acqua 
della fonte. 

SanCàiQuando fi ha fatto roliOyquel 
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lafeccit che refla con gli ofsi dcKu- 
liue nella mmnx deWoliOyft chiama 
fanft,& s'adopera in Thofcana per 
abbruciar in luogo di bracie. 
Succhiello, Trmella, uerigola alla 
Lombarda, 

S3,ntQrcg^ia^T<lom€diherba chia 
mata fatureia. 

Spicchi, d'aglio , Fn cantone , una 

farticellay una fonda d'aglio^ di ci^ 

pollerò d'altro. 
Sugna, Sungia di porcOy di gallina , 

docay & fimiii. 
ScrmcntiyDelle uitijanchora che a 

Firen'xe fi chiamino fermenti quel 

li che fon fecchi et che fon buoni per 

il fuoco ^e tralci iuerdi, 
Sapa , Sauor d'uua cotta, che fi fa 

quando fon compiute le uèdemmie. 

Spricmerc, Struccolare , firuccar 

forte p cauar fugo di qualche cofa, 
ScoCctCì,DirupatiJ^al';;e luoghi dif< 

ficili ne colli & ne monti. 
SckrrCyfcieglierej eleggere, cappar 

luna co fa daW altra e farne f celta. 
Spiraglio, Fe/yura diporta^ o difi^ 

ne/ira ond' entri la luce. 
StoppiCyStipulej uedi aUa uoce fti 

pula. 
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Tribbiare , Significa far la ttbbia 
de fermenti fu Caia^o d'altra biada. 

Tegolo, Ditto a tegendo , // coppo , 
col qual fi cuoprono le cafe ♦ 

Tralignare, Deuiar dal fuo naturai 
efiere iUfcir del fuoproprio.Onde fi 
dice egli traligna da fuoi m rggiori^ 
percioch'cfli furon grandi, ei coftui 
è dapoco. 

Troia, E^la porca femina chefafi^ 
gliuoli,& il mafhio fi chiama ucr- 
ro qtnndo attende a farne fare , eìr 
il Ferro è tra porci^come lo ftailo-- 
ne tra cauaìli. 

Tallo,r« piede digarofoliyuna pian 
ta di rofey & è propriamente il taU 
loquelchefìdiceaFenetia unco^ 
re fino di garofoli^o d'altro. 



TvoRLO A'ixono y Uro fio deL 
l'uouo , & il bianco fi chiama l'al^ 
burne. 

Tefti vomfPe'j^^i di fcodelle rotte , 
0 di altra cofa di terra cotta^onde è 
chiamato il monte TeHaccio in Ro^ 
mayper efier tutto di rottami di ua 
fi di terra. 



V E T T KyCimayfommità di qualche 
cofa. 

Vanga, Stormento da uitia , con la 

quale fi caua la terra. 
Vettucce, Omette d'arboriyO d'aU 
tro. 

Viottolo yStradeUa nello hortOyper 
la qual fi camina, & da lati fono te 
uane'T^ fèminatey&fgntfica ogni 
firadeUa ftretta in qualunque luo^ 
goffa. 

Viticci delle xxìtìyQuello che i La^ 
tini chiamano Capreoli/ottili come 
jpaghi che fi uanno ritorcendo in 
cima a tralci dtUe uiti. 

Verro, // porco che fa figliare, & è 
tra iporci^come il (tallone tra cmal 
liyuedi nella uoce Troia. 

Ventrigli, Cioè le budellami fegato^ 
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VOCjlBOljlKIO GET^EliaiE. 

il durelloy cr l'altre cofe della gaUU tena.Stromento conofciuto da ogni 

na & de gli uccdlhet ambo de qua uno , & jì chiama ancho Mar-- 
drupedi. 

Vliginofo luogo, Htmido,& mot Z oWayGleba dicono i Latini , queUa 

hcctOyCome fono i luoghi the no han abondan^^ di terra ch'è rapprefa 

no molto Sole. infwme et aggrumata come ballarla 

Z qual fi rompe & fi disfa co ma^j;^ 

Z AVV AyConta qual fi 'X^ppa la 7i • 



IL F I E DEL 



VOCABOtARIO. 
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VOLA DI TvTTE 

LE MATERIE CHE IN SVESTA OPERA 
SI CONTENGONO. 




£ precetti delle co^ 

fe di NiUaXarte. i 

Di quattro cofe^nel 

le quali cofi/ie tut 

ta C agricoltura, i 

De i fegui deUa buo- 
na aria, ^ 

Della bontà deW acqua. i 

Della qualttk delle terre. 2 

DeWinduflria d'alcunecofeaf^ 

partenenti a i poderi. ^ 
DtWelettion del capo & del fito. 4 
Delle fiari'S^eper lo uerno , & per la 

fiate, & de pauimenti. 5 . 

Della calcinale del fabbione, 5 
DtUe mura di mattoni. 5 
DeUe fineflre,& d^Walte':^ . e 
Delle camere fatte di canna. e 
DelCintonicatura. 5 
Del bianco dt U'intonicatura. 6 
Che fi dee fchiuarfi dalie uaUi. 7 
Delle ciflerne, & deUa calcina frigi- 

darla, y 
Della ceU i da tener il uino. 7 
Delgranaio, y 
DcUuogo da far l'olio. 8 



8 
8 
8 
8 
9 
9 
9 
lo 
10 
II 
li 
II 



DcUeflaUe de caua W,& de buoi, t 
Della corte da galline. 
Del luogo da tenere uccelli. 
Delle colombaie. 
Delle Tortole. 
De Tordi. 
Dette Gattine. 
De i Tauoni. 
De Fagiani. 
Delle Oche. 
Dette pefchiere* 
Del pagliaio. 
Del letamaio. 
Del luogo per hortij del giardino, del 
lefiepij &del tempo del femina^ 
re. II 
De rimedtj degli horti & de capi, u 
Dttt'aia. 

De luoghi dett* api. 

Ditte cafiette dell'api. 14 
Dtl comperar l'api. ,4 
De bagni. 

Della calcina da fcaldare^& da in-- 
freddare f j ^ 

Delpiflrino. 

Degli flrométi coueneuoliauittani.i^ 
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r jL V 

LIBRO SECOJifiO. 

D^L LO fcali^ur leniti. Carte i6 
Del nettarei prati ne luoghi ma- 

gri. 16 
Del romper la terra, di congiugnere 

i buoiyc diparte diK arare. 1 0 
DellOrTO GaUatico. 17 
Del [emina r la cicerchia. 1 7 

Del feminar la uecciay& della fua cu 

ra. 17 

Del feminar il fiengreco. i7 
Del fcmmar Verno. \7 
Dd farchiar i formenti , & i legu^ 

mi 17 
Delle generationi del z,^ppr,rc^& del 

fofiar It uiti. 18 
Dille pofliglie dtUeuigne. 18 
DiU't mi far a del pafimo. 18 
Dd jiioloydtU'aria, del luogo conuene 

uoLe perporui uigna , e jìmili altre 

cofe. 18 
D.ila lattuga.dd naflnrcio.diUa ru^ 

chetta^de cauoli, dtlVagliOy & del- 

l'ulpico. ^9 
Delle mekydel [orbo, di Ile mandorle , 

diUc nociva' d'altre gcncratwm di 

frutti. 19 
Del mandorlo. 20 
DtUanoce. 2,1 
D'altri frutti che s insellano ne gli 

altri mi fu 21 
Dd legnargli animaliydcUa carne fa 

latayC d'altre cofe. 21 
Dell'olio di mirto. 21 
Del nino di mirto, 2 1 

Dell'olio Laurino iz 
Ddlolio dd Liniifco. ti 
Del parto dcUcgMne. ^% 



OLA 

Del taglia r i legnami. ^ * 

DeUe bore. 2, a 

LIBRO TERZO. 

Del gouernar iprati , & f atiarli 

di letame. 23 
Del lauorar i CoUi. ^3 
Del feminar ifemi di tre me fi. 23 
Del feminar le Lenti , & U Cicer^ 

cerchia. 25 
Dd feminar la canapa. 2^ 
DeW apparecchiar il campo per U 

melica. 2^ 
Del feminar l'eruo. 23 
Del curar le uiti & gli arhori^CT del 

feminar l'ori^ gallatico. 2 J 

Delpaftinopcr porle uigne ^ odeUe 

fofkyO defolchiy& £ ogni altra co^ 

fa a quefio appartenente. 24 
Di Ue uitiydegli arbori^ & delle pian 

te de gli arbori con le uiti. 2 5 
Delle uigne Trouinciali. 16 
Del potar le uigne comuni^alte et haf 

fe. 26 
Della potagion di Warbujìo. 2 7 
Del potar le uigne Tromnciali. 27 
^ Del potar della uite nuoua. 27 
Del rifofia r le uiti. 2 7 

Dcimfiì. ^ 28 

l 'online degli uliueti 28 
De gli arbori che fanno frutti cornei 

peri^ imeli, e jomigtianti y CT degli 

jpatij loro in generale. 2 9 

Delfofòary del palar , & del legar le 

uitiydel letamar gli arbori y & del 

diftalzar le pimte. 5 o 

Del ihninar le roje^i gigli yil croco & 

leuiole. 30 
Dd feminar il lino. 30 

Delle 
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T Jl F 

DcUe cannCy de glifparagi^dtUepian^ 
te de falche della gine/tra, cr de fe^ 
metì'^^i del lauro & del mirto. 30 
Deglihorti. 50 
Delle frutte^ & primieramente delle 
Vere. 31 
Del i4Ìno,& dell'aceto deUe pere. 33 
Il liquor delle Vere. 3 j 

Delle mele^ 33 
Siliqua, 34 
Moro. 35 
duellarla. 5 5 

Mifii. 3j 
De frutti de gli altri meft. 3 y 

Dell' alleuar & nutrir i porcL 3 5 
Del umo di mirto , 
DcUauiteThiriaca. 36 
DtHuua fenza granella. 3 6 

Dt fl.z t/?^ lagrima troppo. 3 5 
confettiondel umo fatto di mir 
to da Greci. 37 
^ccioche nascano i uini conditi. 3 7 
^far ch'i grappoli dell' uue nafce^ 
ranno di più colori. 37 
Delle bore. 37 

IJBRO Q^VjlKTO. 

Del potar le uigne]^ deWinneftar , & 

delporleuiti. 38 
D^/ purgar iprati ne luoghi freddile 

del romper la terra. 3 8 

Del feminar il panico , e il miglio con 

lordine fuo. 28 
Del feminar i Ceci con l'ordine fuo. 3^ 
Della Canapa 39 
Della C ecera. 39 
Del fpoluerex^r i'i^ppar e spalare y ^ 

legar le uiti nouelle, & del rifar le 
. wgne uecchie. 39 

Talla. 



0 L ^ 

JL riparar la uecchia 5^ 
medica r la uite inferma. 39 
medicar quelle che fofiero cffefe 

da zappa. 39 
Dell'ingrafiar gli uliui xon la mori» 

£hia,& d'ogni altra lor cura. 39 
Deglihorti. 40 
Delle Mele^& delle Melagrane. 41 
Del Cedron 43 
Jisff^ok. 43 
Del Fico. 44 . 

De frutti de gli altri me fi, 45 
Del comperare i Buoij Tori^e le Fac 

che 45 
DeldomariEuoi. 46 
De CauaUiydelle Caualle^de Toledn 

&deltet4loro. 47 
De Muli,& de gli ^ftni. 48 
DeW^pi. 48 
Delle hore^ 49 

LIBRO QJ^IT^TO. 

D B L feminar la Saggina , & della 
fua cura, 49 
Delhnneftar l'uliua, 5 o 

De gli Morti. 50 
Del Ciuggiolo,& del fuogouerno.^o 
Delle frutte degli altri me fu 5 1 
DeWoliOye del uino uiolato. 51 
De gli armenti. 

Dell'api. j, 
Delle hore. 

LIBRO SESTO. 

Del VanicoMmiglio^de feminati 
che fiorifcono^e di fegar il fieno. 5 z 

De ferme ti che fi debbono Lajciar alla 
uite nouella^ dello jpampmar l'ai- 
tre Ulti. ^ 



Early European Books, Copyright © 201 1 ProQuest LLC. 

Images reproduced by courtesy of the Biblioteca Nazionale Centrale di 

Firenze. 

CFMAGL. 1.6.451 



r jt V 

t>el rompere i & dell'aprirei campi 
nuoui. 5:5 
Di coprir le Miti y& gli arbori^ & del 
tagliar le fduCydixtpparifemè'^i^ 
di por gli ùliHiy & di rouefciar i In- 
pini. 53 
De gli boni. 5 j 

Delle Mele. 5^ 
Degli armcti^e del cajlrar i buoi. 5^ 
Del tojar le pecore^ 54 
Delfarilcafcio^ 54 
Dell'api. 

De pauimenti,e de palchi. 5 4 
Del far i mattoni. 55 
Del Ho fato. 5 5 

Dell'olio di Giglio. 55 
DeWoliorofato. 55 
Delmelrofato. 55 
Dil ferbar le rofejrefche, 55 
Delle bore. 

LIBRO SE TTIMO. 



0 L U 

Diti ali ca. 
DcUchore. 



59 
59 



LIBRO OTT^rO. 



D h L romper i campi un altra uoU 
faldella metitura del grano^ del di-^ 
ueller i bronchi & le felci , e del com 
prirgli arbori nouelli. 

Deglihorti, 

Delle frutte. 

De gli armenti^ 

Del diradicar la gramigna. 

Dcluino fciWtico. 

Dell'acqua melata. 

Dell'aceto fciUitico^ 

DcUa Senapa. 

Delle bore. 



59 

60 

60 
óo 
61 
61 
61 
61 
61 
61 



LIBRO VJD'KP. 



DeW apparecchiamento dell' ^ia,^6 
Delle mietiture. 56 
Det rompere i camptyìdelz^pp^r le ut 
gne , &di ricor la ueccia e il fien 
greco. 5 6 

Deglihorti. 37 
DeUe mele. 57 
De gli armentiyCj della lor caflratu- 
ra^ & del cafciOy & del tofar le pe- 
core, 57 
Di W^pi.dcUc lor cafktte^& di mol 
te altre co fc. 57 
De pa uimenti , & de mattoni. 58 
Come fifa lapruoua dcfi'Utti che deh 
bon na fccre. ^8 
Dell'olio di CamamiU t. 58 
DcWuua melata, 



Dell'arar i campi fottili , dcWaparec 
chiar la uendemmia^zT del gouer^ 
nar le uigne ne luoghi freddi, 6 2 
Come fi rifaccia la uigna debole, 62.- 
Dello fpampanary& adombrar lem 
tiy& deUo ejìirpar la felce /:t le ber 
baccie. 6 1 

Dell'abbruciar le pafture^ 6 z 
Deglihorti 6i 
Delle frutte. 61 
DeW^pi. 6 i 

Del trouar l'acqua. 6 j 

DeTo':^. 6j 
Del prouar l'acqua^ 6^ 
Degli Acquedotti. 64 
Dilla mi fura , delpefo de doccio^ 
ni, 64 
Dcll'agrejlo melato 1^4 
DcUchore, 64 
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r u r 



LIBRO DECIM 0. 



'Dell'arar la terra uolta i campi graf 
j:, di Wempiert t fattili, & del leta- 
mare. 

Del feminar ilformento , & il farro 
^e luoghi freddi.&ombrofi. 6$ 
t>el rimedio dello humor falfo , delle 
nìifiirede femiy .& di diuerfi rimedi 
ch'appartégonoalU feminagioe. 6"5 
Delleminar 1'oyi:o Canterino 66 
Di l feminar i lupini 66 
Del feminar il Tifellor 66 
Delfcmmar il S ifamo,& del romper 
i campi per feminar la Sag'gina. 66 
Della ueccia.del fiengreco^^delfe-- 
minar il farro. 66 
Del feminar il lupino; 66 
Del formar i prati nouelli,& di rifar 
' tue echi. 66 
'I>cllaucndemmia.' 66 
Del mietere il miglio, e il panico , & 
del feminar ifagiuoliper mangiare 
dell'uccellare. 67 
De gli b or ti. 6j 
Delle frutte. 

De pauimenti, de palchi, & de mat^ 
toni. 

DelDiamoron. 6^ 
Dclferbarl'uue^ (SS 
Della Ulte s il frutto fi marci/ce per la 
acqua. 53 
Delle bore. 



0 i Jf 

Del feminar il linò. 6g 
Del notar la fertilità dt Ue uitijaqiial 
noi procacceremo col piantare. 69 
Del por le mgncydel rifofiarle.del ri- 
pararle, e delpotarlcye de gliarbu-^ 
fli. 69 
DeUofcdl'^^rlauìtenomU.x. 69 
DtU utilità del rifofiar la ulte di que 
flo mcfe. 

DeWinneflargli arboree le ititi. 69 
Del far gli uliueti,& del cultiuarli, 
■ de lor rimedi, del condir l uliue , ^ 
delpurgarlefofkeiriui. 69 
Rimedio per l'uua chefofie troppo ac 
quidofa. 

Del fir iolio uerde , & dell'olio lau^ 
rino. yQ 
Degliborti. 

Ideile frutte. y^ 
DeWapi. ' y^ 
QueUe cofe che hanno detto i Greci^o 
altri del coudir il uino,& di curar-^ 

" 72 
C he fi fa il rofato fen%a rofe. 73 
Del uinodtUc frutte. y^ 
Del uino melato. 

^^ldtfìutto,dclcaroeno,dettafapa.74. 
Delpa[io. ;l 

Dclcotognato-. • 

Del fcrbar il fermento fatto di mo^ 

fio. V 
DeWuuapafia. y^ 
DcUe bore. y^ 



LIBRO FT^DECIMO. 

D BL farro, delformento, diWoy:^, 
dell'eruo, del Lupino, del piftUo,dcl 
fifamo,& delfagiuolo. 68 



LIBRO DFODECIMO. 




DhLLA jemen%a del grano, del far 
rOydtUozOyd'Uafaua, della lente , 
& del jt me del lino. y^ 

Dt W ordinar i prati nuoui , del por le 
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nitide YÌfopaYy e fcal^x^r intorno in* 
torno alle nouelle» TS 
Del riparar la uignauecchia poftao 
fui giogo^o in pertica. J 5 

Del potar le uiti , & de gli arbori ne 
luoghi téperatiy& d'altre cofe. 7 5 
Del porgli uliueti,& del curargli ar 
bori infermi, e di molte altre co- 
fe. 1^ 
Deglihorti. 76 
DeUe frutte. 76 
DelVino^ 77 
Del Suftno. 77 
DtVix cavagna. 78 
De gli altri frutti. 7S 
Dell'api. 79 
Rimedio alle uiti che fon morbide fen 
Xa frutto. 79 
Kimedio a Ila uite Aerile. 79 
Del far il Rofaio conpochiramfceU 
li' 79 
Del ferbar Vum fu la uite fino al ti^ 
po deUa uendemmia. 79 
Delle Vecore,& delle Capre. 79 
Debordine del pafcere. 79 
Deìk Capre. 80 



O L ^ 

Del ricor le ghiande. 80 
Del tagliar il legname. 80 
Del trapiantar gli arbori di qualche 

tempo. So 
Del far Mio fecondo i Greci del 

curarlo. 80 
Dtlloliofmiglianteal Liburnico. 8 i 
Del purgar l'olio dalle bruttu re. 8 1 
DtWolio che ha odor cattiuo. 8 1 
Del curar l'olio ch^è rancio. 81 
Del condir iFliue. 8f 
Delle bore. 81 

LIBRO decimoterzo. 

Del f eminar il formentOy lafaua, & 
delfemedilino, 82 
Del fofiaripafiiniy& del tagliar i le- 
gnami. 8x 
Deglihorti. 8j 
DeUe frutte. 8} 
Del condir te rape. 8j 
DiUinfaUr i ricci marini yde profciut 
tiy e del lardo , & del pigliar gli uc- 
celli co lacci. 83 
DtUehore.^ 



IL F I Ji^E D E L L ^ 



TAVOLA. 
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Ir. 
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R E G I S 1 R O. 
■^ABCDIFGHIKLMNOP QJl S T V X Y Z 
Tutti fono duerni. 




IN V E N F. T I A, 
APPRESSO FRANCESCO SANSOVINO. 
M D L X I. 
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